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PROFIL ABSOLVENTA

Kod a nazev oboru vzdélani: 29-41-M/01 Technologie potravin
Nézev SVP: Technologie potravin — vyroba napoja
Dosazeny stupeii vzdélani: sttedni vzdé€lani s maturitni zkouskou
Uroveil vzdélani EQF: EQF 4

Délka a forma studia: 4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti: od 1.9.2019

Popis uplatnéni absolventa v praxi

Moznosti uplatnéni absolvent vychéazi ze soucasné situace v potravinarském primyslu,
kdy s ristem poctu obyvatelstva dochédzi i k nariistu vyroby potravin a jejich distribuci v
neustale se rozristajicich obchodnich fetézcich a tim nutnosti vétsi kontroly vyroby.

Absolventi tohoto oboru jsou vybaveni védomostmi a dovednostmi pro vykon pracovnich
¢innosti v oblasti technologického procesu vyroby a sledovani jakosti a bezpecnosti potravin
(hlavné napoji).

Provadi vstupni kontroly surovin, sleduji technologicky proces a provadi vystupni kontroly
findlnich vyrobki.

Mohou vykonavat povolani potravinarského technologa, vedouci jednotlivych provoznich
stiedisek, kontrolu jakosti potravin, uplatni se v provoznich laboratofich potravinaiskych
podniki, v hygienickych stanicich, v inspekei jakosti potravin, Upravnach vod, stravovacich a
zdravotnickych zatizenich, ve vyrobnich a obchodnich firméch v oblasti ndkupu surovin pro
vyrobu napojl, vyrobé a odbytu potravinaiskych vyrobkl - napoju.

Mohou rovnéz nésledné pokracovat ve studiu na podobné zamétenych vyssich odbornych
Skoléach a na vysokych Skoléach.

Ocekavané kompetence absolventa
Kompetence absolventa tohoto oboru zahrnuji jednak odborné kompetence, které se ptimo

vztahuji ke specificnosti daného oboru a jsou diilezité pro uplatnéni na trhu prace a kompetence

klicové, které rozviji jeho obecné piedpoklady a obcanské védomi. Obé se vzajemné prolinaji,

vyuka na Skole postupné a promyslené sméfuje k tomu, aby z klicovych kompetenci

absolventi:

e béhem studia ziskali kladny vztah k u¢eni a navyk pribézné se odborné€ vzdélavat ve svém
oboru, uplatiovali nové¢ ziskané pozadavky

e komunikovali s jinymi lidmi, zachovéavali obecné uznavand pravidla slusného chovani [
vyjadiovali se v matefském jazyce, uznavali lidsk4 prava, dovedli je obhajovat a zaroven
plnili své povinnosti

e dovedli pracovat s informacemi z riznych zdroji, pfistupovali k nim kriticky

e samostatné pracovali s prostfedky informac¢nich a komunikac¢nich technologii, efektivné je
vyuzivali pfi feSeni tkkold své prace, v soukromém a obanském Zivoté

e pouzivali cizi jazyk nejen jako komunikaci ve spole¢enském Zivoté, ale 1 pro potieby svého
povolani

e uméli pouzivat matematickych a ptirodovédnych poznatkt pfi feSeni praktickych problémi

e rozumé¢li vztahu Cloveéka a pfirody, jednali ekologicky, Setfili pfirodni zdroje surovin a
energie
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chapali vyznam uméni pro ¢loveka a spolecnost, poznavali kulturni bohatstvi jinych narodi
uznavali lidi jiného etnika, ndboZenstvi nebo kultury za sob¢ rovné a ctili jejich prava
zatrazovali pohybové aktivity do svého zivota, uméli chranit zdravi a véd¢li, jak si poCinat
pfi mimotadnych udélostech

rozuméli principim demokracie, zafadili se do aktivniho ob¢anského Zivota

Z odbornych kompetenci je dilezité, aby absolventi:

spravné pouzivali odbornou potravinaiskou terminologii

znali chemické slozeni, vlastnosti a zasady skladovani surovin a pomocnych latek a jejich
vyuziti v potravinarském pramyslu

pléanovali jednotlivé faze vyroby, fidili konkrétni vyrobni tisek

vybirali vhodné suroviny a pomocné latky v dostate¢ném mnozstvi

popsali zékladni funkce vyrobni linky a provadéli zmény ve vyrobé

provadéli technologicky vypocet

posuzovali prib¢h vyroby dle pritbézné kontroly vyrobniho procesu a jakosti polotovarti a
dle vysledk operativné zasahovali do vyroby

dbali na dodrzovani technologické kédzné

vyuzivali znalosti o principech certifika¢nich systémi v souvislosti s technologickym
vyvojem a ochranou zivotniho prostredi

vedli provozni zdznamy a evidenci

porozuméli podstaté technologickych procest v potravindistvi, orientovali se Vv
technologickych schématech

respektovali zasady hospodareni a Setieni se surovinami, chemikéliemi, energii a ostatnimi
ptirodnimi zdroji

dovedli pouzivat standardy a normy vyuzivané v potravinafstvi, znali pozadavky atestu
jakosti a trvanlivosti potravin

znali systém sledovani kontroly jakosti potravin ve vyrob¢, kontrolu kritickych bodi napf.
HACCP

dovedli vysvétlit zasady spravné racionalni vyZzivy a jeji vliv na zdravi

popsali zplisob oznacovani a certifikaci potravinarskych vyrobku, principy a zptsob jejich
uchovani

vyuzivali 1 poznatky ziskané studiem odborné literatury, materialti z dal$ich informacnich
zdrojh a uplatnili dovednosti k feSeni praktickych problému

dovedli objasnit zakladni ekonomické pojmy a dokazali se zorientovat v trzni ekonomice
meli zékladni znalosti v oblasti problematiky organizace a feSeni vyroby a obchodu
posoudili potravinatskou vyrobu 1 z ekologického hlediska, snizovali jeji nezadouci vlivy
na pfirodu a tim hledali moznosti k ochrané Zivotniho prostiedi

dokézali nakladat s odpady podle platnych vyhldsek, byli seznameni s potravinaiskou
legislativou

dodrzovali platné ptedpisy a zdkony v oblasti potravinaiskych vyrob

byli schopni si redlné stanovit potieby a cile dal$iho vzdélavani, fesili samostatné bézné
pracovni 1 mimopracovni problémy

dovedli se odborn¢ vyjadiovat v pisemné 1 ustni form¢ v riznych situacich

spolupracovali s ostatnimi a pfispivali k utvareni vhodnych mezilidskych vztahli, uznavali
hodnoty a postoje pro zivot v demokratické spole¢nosti

jednali v souladu s trvale udrzitelnym rozvojem, podporovali hodnoty nérodni, evropské i
sveétove kultury
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DosazZeny stupen vzdélani
Stiedni vzdélani s maturitni zkouskou.
Uroven vzdélani EQF 4.

Zpisob ukonceni vzdélani, potvrzeni dosazeného vzdélani a kvalifikace

Vzdélani se ukoncuje maturitni zkouSkou, dokladem o ziskani stfedniho vzdélani s
maturitni zkouskou je vysvédéeni o maturitni zkousce, jeji konani se fidi Skolskym zakonem
€.561/2004 a ptislusnym provadécim pravnim predpisem.
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CHARAKTERISTIKA SKOLNIHO VZDELAVACIHO PROGRAMU

Kod a nazev oboru vzdélani: 29-41-M/01 Technologie potravin
Nézev SVP: Technologie potravin — vyroba napoja
Dosazeny stupeii vzdélani: sttedni vzdé€lani s maturitni zkouskou
Uroveil vzdélani EQF: EQF 4

Délka a forma studia: 4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti: od 1.9.2019

Podminky pro pfrijeti
Ptijimani ke vzdélavani se fidi zdkonem ¢. 561/2004 Sb., ve znéni pozd¢jsich predpist a
provadécimi predpisy:
- uspesné ukonceni zékladniho vzdélani
- zdravotni zpiisobilost uchazece
- splnéni kritérii pfijimaciho fizeni stanovenych pro ptislusny skolni rok

Pojeti vzdélavaciho programu

Vzdélavaci strategie Skoly je zalozena na tésném propojeni vyuky s praxi a konkrétni
praktickou zkuSenosti zakd.

Od prvniho ro¢niku jsou do ucebniho planu zafazeny hodiny laboratornich cviceni, ve
kterych jsou postupné rozvijeny praktické dovednosti v podminkach Skolni laboratofe chemie,
biologie a mikrobiologie.

Vyuka dilenskych cvi¢eni probihd v prvnim a druhém roc¢niku ve skole teoreticky nebo
formou exkurzi do potravinaiskych provozu.

Vyuka pfedmétu Odborna praxe probiha od tietitho rocniku na vybranych pracovistich
zamé&fenych na kontrolu kvality potravin anebo piimo v potravinaiskych podnicich.

Odborné kompetence jsou prubézné rozsifovany prostiednictvim prezentaci firem,
odbornych exkurzi ve firmach.

Vyucovaci proces ve Skolnim vzd€lavacim programu sméiuje ve vSech svych fazich k
osvojeni, rozvoji a upevnéni kli¢ovych kompetenci.

Pti sestavovani obsahu vzdélani jsou respektovany pozadavky socidlnich partnerti. Vedle
vychovné vzdélavaciho procesu $kola vénuje pozornost komplexnimu plsobeni na osobnost
zéka, na jeho schopnost rozvijet osobni zajmy, kulturni a sportovni ¢innost. Do programu jsou
zafazena témata prevence socidlné patologickych jevll, vzdélavani, sexualni vychova,
Skodlivost xenofobie a rasismu, mravni vychova, kulturni, estetickd a environmentalni
vychova.

Vyucujici vedou zdky k odpovédnosti, daslednosti, pracovitosti, ¢estnosti, presnosti a
trpélivosti. Usiluji o to, aby si Zaci vytvofili spravné pracovni navyky, kladny vztah k praci a
ke zvolenému oboru.

Obecnym cilem $kolniho vzdélavaciho programu je ptiprava takového absolventa, ktery
bude vybaven souborem dovednosti, védomosti a postoji, které clovék potiebuje pro to, aby se
uplatnil v Zivoté, zaméstnani, ve spolecnosti.
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Organizace vyuky

Vedle bézné formy teoretického vyucovani se kompetence (kli¢ové i odborné) rozvijeji také
pii praktickém vyucovani. Praktickd vyuka pfedmétu Obecnd chemie probihd v laboratofi
chemie ve dvouhodinovych blocich stejné jako prakticka vyuka predmétu Analyticka chemie a
Fyzikalni chemie. Prakticka vyuka pfedmétu Biologie a mikrobiologie probihd v laboratofi
biologie a mikrobiologie rovnéz ve dvouhodinovych blocich.

Dilenské cviceni se uskutecnuji formou skupinové vyuky v uc¢ebné technologie potravin na
Komenského ulici, formou exkurzi v potravinaiskych provozech a individualni formou v
nekolikadennich blocich. Je realizovdna v prvnim a druhém ro¢niku. Rozsah pfedmeétu dilenské
cviceni je vyjadien v ucebnim planu poctem tydennich vyucovacich hodin. Maximélné
efektivniho vyuziti vyuky v prostfedi smluvenych pracovist’ je dosazeno sloucenim vyuky do
vicedennich celki.

Odborna praxe se uskuteciiuje individudlni formou v blocich na pracovistich fyzickych a
pravnickych osob, a to ve tietim a ¢tvrtém ro¢niku. Rozsah predmétu Odborna praxe je vyjadien
v uCebnim planu poctem tydennich vyucovacich hodin. Maximaln¢ efektivniho vyuziti
praktické vyuky v prostiedi smluvenych pracovist je dosazeno sloucenim vyuky do
vicedennich celk.

Specifickou formu vzdélavani predstavuje vzdélavani podle individudlniho vzd€lavaciho
planu, uskuteciiované v souladu se s$kolskym zadkonem. Individudlni vzdé€lavaci plan vypracuji
pro pfislusného zdka vyucujici jednotlivych pfedmétii daného ro¢niku podle metodickych
pokynil vychovného poradce Skoly. Soucasti individudlniho studijniho planu jsou individualni
konzultace s vyucujicimi jednotlivych predméti. Koordindtorem vzdélavani podle
individualniho plénu je tfidni ucitel.

Odborné kompetence jsou dale rozvijeny prostfednictvim téchto organizacnich forem
vyuky:

e exkurze - zpravidla jednodenni, uskute¢niované na mezipredmétovém zaklade, komplexné
rozvijejici zadouci osobnostni i profesionalni postoje zaka a zakyi:

exkurze s odbornym zamétenim ve firmach

exkurze s odbornym zamétenim na veletrzich

exkurze v rdmci spolecenskovédniho a estetického vzdélavani

prezentace firem a kontrolnich organt — jako soucést exkurzi ve firmach nebo samostatné
prezentace a odborné pirednasky v prostorach Skoly

e projekty

Metody a formy vyuky

Vyucujici voli s ohledem na charakter predmétu, na konkrétni situaci v pedagogickém
procesu, na vlastni zkuSenosti a na moznosti Skoly. Uplatiiuji vhodnou motivaci, ktera stimuluje
praci zaku, pficemz se opira hlavné o z4jem o zvoleny obor. Aplika¢ni ptiklady jsou rovnéz
voleny s ohledem na zvoleny obor.

Diiraz je kladen na podporu samostatné prace zaku, na jejich zodpovédnost za sebe 1 svoji
praci, na schopnost spolupriace a sebehodnoceni. Z metodickych postupi se nejcastéji
uplatnuji: vyklad s ndvaznosti na ptredchozi znalosti pfipadné praktické dovednosti, fizeny
rozhovor, feSeni tikoll a problémovych tloh, tymova prace a prace s pocitatem. Vlastni prace
zakl se realizuje formou diskuze, pisemné a Ustni prezentace, referati, praktickych cviceni,
soutézi a projekta.

Soucasti teoretické vyuky je i1 uplatiovani nazornosti, slouzici k lepsSimu pochopeni uciva.
K tomu tucelu slouzi vzorky, audio, video nahravky, pocitaCové simulace, situacni metody,
projekty, exkurze a vystavy. Velky diraz je kladen na meziptedmétové vztahy. Odborna praxe
slouzi k vyuziti a aplikaci teoretickych poznatkl v praxi, k rozSiteni odbornych znalosti a

-8 -
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k ziskavani a zdokonalovani odbornych dovednosti. Zak ziskava jistotu pfi provadéni
praktickych Cinnosti, stavd se odpovédnym za kvalitu své prace a za vlastni podil na praci
kolektivu. Pouzivané metody rozviji komunikacni dovednosti, logické mysleni a upeviovani
pracovnich navyku.

Hodnoceni zZaku
Zakladem pro hodnoceni prospéchu a chovani zakl je platnd legislativa a pravidla
hodnoceni vysledkti vzdélavani, ktera jsou soucasti Skolniho tadu.
Pti hodnoceni zaki je kladen diiraz na:
- formativni, motivacni, informativni a vychovnou funkci hodnoceni
- sebehodnoceni a kolektivni hodnoceni
- kombinaci riiznych klasifika¢nich metod (znamkovani, slovni hodnoceni, bodovy
systém)
- individualni pfistup k zaktim
- prubéznou pedagogickou diagnostiku a objektivizaci hodnoceni
- pfinos jednotlivce pro vysledky kolektivu
- vysledky v soutézich odbornych dovednosti
Hodnoceni v teoretickém vyucovani
Provadi se ustni i pisemnou formou. Kromé faktickych znalosti se hodnoti i forma
vyjadfovani, grafickd uprava, pfesnost a prezentace a zdiivodnéni vlastniho ndzoru. Déle se
hodnoti samostatné domaci préce, referaty a aktivita zakl pti vyucovani.
Hodnoceni v praktickém vyucovani
Provadi se Gstni i pisemnou formou. Bere se zfetel predevsim na praktické dovednosti, ale
ptihlizi se i1 na teoretickou pfipravenost zak. Hodnoti se individudlné kvalita jednotlivych
ukontl.

Kritéria hodnoceni
Kritéria hodnoceni konkrétnich ukoll jsou vzdy soucasti zadani.
Nejcastéji pouzivanymi kritérii hodnoceni napti¢ vyu€ovacimi predméty jsou:
- vécna spravnost,
- uplnost fesenti,
- formalni spravnost (pokud je soucasti zadani),
- spravné pouziti osvojenych znalosti, védomosti, dovednosti.

Rozvijeni klicovych kompetenci
Vyucovaci proces je koncipovan tak, aby byl rozvoj osobnosti zdka soustavny a vykazoval
béhem studia posun v ramci klicovych kompetenci. Klicové kompetence se pribeézné rozvijeji:
- v procesu teoretického vyucovani
- v procesu praktického vyucovani
- pfi mimo vyucovacich a dobrovolnych akcich
- pfi uplatilovani mezipredmétovych vztaht
Osvojovani a rozvoj kliCovych i1 odbornych kompetenci zabezpecuji ve Skolnim
vzdélavacim programu stéZejni vyukové metody, které jsou podrobné rozvedeny v ramci
jednotlivych vyucovacich predméta.




SOS Litovel, Komenského 677 SVP Technologie potravin

Piehled uplatiiovani klicovych kompetenci

Kli¢ové kompetence
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| 2 | 2 | & |08 s = | ¥ | O
Cesky jazyk [ L] (] L] L] L]
Anglicky jazyk [ L] (] L] L] L]
Dé&jepis e | o | o | o | o L)
Obcanska nauka [ . o . . .
Fyzika e | o | o | o o | o
Ekologie L] L] L] L] L
Matematika [ [ L] (] L] L]
Literatura a uméni [ [ [ (] (] L]
T¢lesna vychova L) L] o
Digitalni technologie [ [ [ [ L) L) L] L) L]
Ekonomika e | & | o [0 |0 |0 | 0o o
Chemie L] L] L] e e e L] L] L]
Analyticka chemie [ [ L] (] (] (] L] L] L]
Biologie a mikrobiologie [ [ [ [ [ L) L) L) L]
Fyzikalni chemie [ [ [ [ L) L) L) L] L]
Technologie potravin [ [ [ [ [ [ L] L] L]
Stroje a zafizeni [ [ [ [ . . L] L]
Technicka ptiprava [ [ L] (] (] (] L] L] L]
Ucetnictvi [ L] [ (] L) L) L] L] L]
Pravo L] L] L] L] L] L L] L
Dilenské cviceni [ [ [ [ L) . L) L] L]
Odborna praxe [ [ [ [ (] (] L] L] L]

Zpisoby zaclenéni prirezovych témat

Prifezova témata jsou nedilnou soucasti koncepce Skoly a jejich zésady, principy a hodnoty
si zaci osvojuji a prabézné je aktivné uplatiuji. Jsou zatazovana do vyuky tak, aby si zak
uvédomil vzijemnou pouzitelnost a souvislost znalosti a dovednosti v riznych vzdélavacich
oblastech. Jsou zatfazovana do vSech ro¢nikli vzdy podle vhodné vazby na ucivo.
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Téma obcan v demokratické spolecnosti rozviji obCanskou gramotnost, hodnotovou
orientaci a sebevédomi zaka. U¢i uméni kompromisu, vztahu k materidlnim a duchovnim
hodnotam a schopnosti odolavat myslenkovym manipulacim. Klade diraz na vzajemné vztahy,
uctu a empatii.

Téma Clovek a zivotni prostiedi vytvari etické, estetické a citové vazby k prostiedi a ke
zdravi, uci ucté k zivotu ve vSech formach. Mapuje vztahy mezi prostfedim a lidskymi
aktivitami na lokalni, regiondlni a globalni arovni.

Téma clovék a svét prace formuje znalosti a kompetence k optimalnimu vyuZiti
osobnostnich a odbornych ptedpokladl a rozviji schopnost fidit svoji kariéru a zivot, efektivné
reagovat na dynamicky rozvoj trhu prace a ménici se pozadavky na pracovniky,

Téma Clovek a digitdlni svét rozviji schopnost bezpecné, sebejiste, kriticky a tvorive
vyuzivat digitalni technologie pro uceni, vzdélavani se a zvySovani vlastni kvalifikace, stejné
jako pfi praci, obcanskych aktivitach i ve volném case.

Piehled uplatnéni prirezovych témat
e kontinualni uplatnéni
o parcialni uplatnéni

Prufezové téma

Predmat Obcan Clovek a Clovék asvét | Clovek a

v demokratick | Zivotni prace digitalni svét
¢ spolecnosti | prostiedi
Cesky jazyk o

Anglicky jazyk

Déjepis

Obcanska nauka

Fyzika

Chemie

Ekologie
Matematika
Literatura a uméni

o|o0|O0O|O|O|O|O|0O]|O

T¢lesna vychova

Digitalni technologie

Ekonomika

Chemie
Analyticka chemie
Biologie a mikrobiologie

Fyzikalni chemie

Technologie potravin

Stroje a zafizeni

Technicka ptiprava

Ucetnictvi

Pravo

Dilenské cviceni
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Odborna praxe

-11 -



SOS Litovel, Komenského 677 SVP Technologie potravin

UCEBNI PLAN

Kod a nazev oboru vzdélani: 29-41-M/01 Technologie potravin

Nézev SVP: Technologie potravin — vyroba napoja
Dosazeny stupen vzdélani: sttedni vzdé€lani s maturitni zkouskou
Uroven vzdélani EQF: EQF 4

Délka a forma studia: 4 roky, denni studium
Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.
Datum platnosti: od 1.9.2019

Z cizich jazykul Skola nabizi jazyk anglicky.

Nizey vyuSovaciho pFedmétu Pocet tydennich vyucovacich hodin
1. roénik | 2. ro¢nik | 3. ro¢nik | 4. roénik | celkem
Cesky jazyk 1 1 1 1 4
Literatura a umeéni 2 2 2 2 8
Anglicky jazyk 3 4 4 3 14
Obcanska nauka 1 1 1 1 4
Déjepis 1 0 0 0 1
Matematika 4 4 (1) 4 (1) 4 16 (2)
Fyzika 2 2 0 0 4
Té€lesna vychova 2 2 2 2 8
Digitalni technologie 2 2 1 1 6
Ekologie 1 0 0 0 1
Ekonomika 0 0 2 2 4
Chemie 4 (1) 3 0 0 7(1)
Analyticka chemie 0 3(2) 2 (1) 3(1) 8(4)
Biologie a mikrobiologie 3(1) 3(1) 3(2) 2(1) 11(5)
Fyzikélni chemie 0 0 2(1) 2(1) 4(2)
Technologie potravin 3 3 3 4(1) 12 (1)
Stroje a zafizeni 3(1) 2 2 2 9 (1)
Technicka ptiprava 0 0 3 0 3
Ugetnictvi 0 0 0 2 2
Pravo 0 0 0 1 1
Dilenské cviceni 2 2 0 0 4
Odborna praxe 0 0 2 2 4
Celkem 34 34 34 34 136
Poznamky:
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Piehled vyuziti tydnt ve Skolnim roce:

Cinnost / po¢et tydni v roéniku 1. roénik 2. ro¢nik 3. ro¢nik 4. ro¢nik
Vyucovani podle rozpisu uciva 34 34 34 30
Odborna praxe - - 2 2
Projektovy tyden - - 1 -
Casova rezerva (opakovani,

exkurze) “r 6 6 3 6
Maturitni zkouska - - - 2
Celkem 40 40 40 40
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TRANSFORMACE RVP DO SVP

Kéd a nazev oboru vzdélani:
Nézev SVP:

Dosazeny stupeii vzdélani:
Uroveil vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-41-M/01 Technologie potravin

Technologie potravin — vyroba napoja
sttedni vzdé€lani s maturitni zkouskou

EQF 4
4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti: od 1.9.2019
RVP Svp
Oblast vzdélavani min. pocet hod Vyucovaci predmét pocet hodin vyuZiti
tydné celkem tydné celkem disp. hod.
Jazykové vzdélavani
Cesky jazyk 5 160 Cesky jazyk 4 128 2
Literatura a uméni 3 96
Cizi jazyk 10 320 Anglicky jazyk 14 448 4
Spolecenskovédni vzdélavani
5 160 Obcanska nauka 4 128 1
D¢jepis 1 32
Pravo 1 32
Piirodovédné vzdélavani
8 256 Fyzika 5 160 5
Chemie 7 220
Ekologie 1 32
Matematické vzdélavani
10 320 Matematika 16 512 6
Estetické vzdélavani
5 160 Literatura a uméni 5 160
Vzdélavani pro zdravi
8 256 Télesna vychova 8 256
Informatické vzdélavani
4 128 Digitalni technologie 6 192 2
Ekonomické vzdélavani
3 96 Ekonomika 4 128 3
Ugetnictvi 2 64
Potravinarska biologie a mikrobiologie
6 192 Biologie a mikrobiologie 8 256 2
Technicka priprava
2 64 Stroje a zafizeni 9 288 10
Technické ptiprava 3 96
Potravinarska technologie
13 416 Technologie potravin 12 384 3
Dilenské cviceni 2 64
Odborna praxe 2 64
Metody analyzy potravin
19 608 Analyticka chemie 8 256
Fyzikalni chemie 4 128
Odborna praxe 2 64
Dilenské cviceni 2 64
Biologie a mikrobiologie 3 96
Disponibilni hodiny 30 960 38/1216
CELKEM 128 4096 136 4352
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UCEBNI OSNOVY
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U&ebni osnova piedmétu CESKY JAZYK

Ro¢nik: I IL 111 IV. Celkem

Pocet hodin (teorie): 1 1 1 1 4

Pojeti predmétu

Obecny cil vyucovaciho predmétu

rozviji schopnosti a dovednosti, které zakiim pomahaji zvladat ostatni vyucovaci predméty
vede zaky ke srozumitelnému, kultivovanému jazykovému projevu a pfispiva tak k jejich
dobrému uplatnéni v zivoté

vymezuje jazyk jako systém a vyuziva jej jako nezbytny ptredpoklad pro studium cizich
jazyki 1 pro spolecenské a pracovni uplatnéni

uci interpretovat matetsky jazyk jako vysledek kulturniho a historického vyvoje naroda
pomaha volit vhodny zplsob i prostiedky pii obhajob€ ndzorti 1 pii komunikaci obecné

Charakteristika uciva

rozviji komunikaéni schopnosti a dovednosti zakil a uci je uzivat jazyk jako prostfedek
dorozumivani a mysleni, ob¢ slozky se podileji na rozvoji socidlnich kompetenci

vede ke schopnosti a dovednosti mluvit a jednat s lidmi, kultivované se vyjadiovat Gstné 1
pisemné, pouzivat spisovny jazyk, aplikovat ziskané poznatky, pracovat s textem a
s informacemi

Pojeti vyuky

vyuka jazyka probihd ve tfid¢

pfi vyuce se vyuZzivaji metody vstficného uceni a samostatné prace, diskuse, rozhovor na
aktualni téma, rozbor nedostatkii ve vyjadfovani (sebehodnoceni), pribéZzné jsou
zafazovany testy, prakticky slohovy vycvik, diktaty a rizné typy pravopisnych cviceni (pfi
nich zohlediiujeme Zaky se specifickymi poruchami uceni)

formy vyuky zahrnuji skupinovou nebo individualni préaci za pouziti ucebnic, riznych typt
slovniki, prostfedki audiovizualni techniky a prezentace

Hodnoceni vysledki Zaka

fidi se pravidly hodnoceni vysledkil vzdélavani zakd, je objektivni, zdkim jsou sdélena
kritéria hodnoceni

védomosti a dovednosti jsou oveéfovany pisemné 1 Ustn€, pribézné orientaénim
dotazovanim, stanovovany jsou nadhradni terminy dle potfeby

soucasti hodnocenti je i prace zdka ve vyuce, skupinova kooperace

zaci 1 rodice jsou o studijnich vysledcich informovani pribézné v Bakalafi, rodice i na
ttidnich schiizkach

hodnoceni zahrnuje individualni pfistup, u zakti se SVP je hodnoceni ladéno s opatfenimi
a navrhy PPP
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Mezipredmétové vztahy
Predmét Cesky jazyk se vztahuje k témto predmétim: anglicky jazyk, déjepis, obCanska
nauka, digitalni technologie.

Piinos piedmétu Cesky jazyk ke kli€ovym kompetencim

Kompetence k uceni

- sméfovani k pozitivnimu pfistupu k uceni a vzdélavani

- vyhledavéa a zpracovava informace, rozviji ¢tenatskou gramotnost, s porozuménim vnima
mluvené projevy, pofizuje si poznamky

- vyuziva ke svému uceni rizné informacni zdroje vcetné zkuSenosti jinych lidi, rozviji
sebehodnoceni pokroku pii dosahovani cilit svého uceni, vnima a zpracovava hodnoceni
vysledki své prace od okoli

Kompetence k FeSeni problémi

- voli prostfedky a zplisoby vhodné pro splnéni jednotlivych aktivit, vyuziva zkusenosti a
védomosti nabytych diive

- spolupracuje pfi feSeni problémd s jinymi lidmi

Komunikativni kompetence

- rozviji dovednosti vyjadifovat se pfiméfené k Ucelu jednani a komunikacni situaci v
projevech mluvenych i psanych, formulovat myslenky srozumitelné a souvisle a jazykové
spravné

- rozviji dovednosti vystupovat v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani

- dosahuje jazykové zpisobilosti potiebné pro pracovni uplatnéni dle potieb a charakteru
ptislusné odborné kvalifikace

Personalni a socialni kompetence

- je veden odpovédnému plnéni svéfenych tikold

- rozviji pfiméfenou reakci na hodnoceni svého vystupovani a zplsobu jednéani ze strany
jinych lidi, a pfijeti rady i kritiky

- rozviji dovednost prace v tymu, ptichazi s vlastnimi navrhy na zlepSeni prace a feSeni
ukolt, nezaujaté zvazuje navrhy druhych

- rozviji dovednost k vytvafeni vstficnych mezilidskych vztahii a k pfedchazeni osobnim
konfliktiim, dovednost nepodléhat pfedsudkiim a stereotypiim

Obcanské kompetence a kulturni povédomi

- vnima zékony jako zdvazné normy, je veden k respektu prav a osobnosti druhych lidi,
v diskusich veden k aktivnim postojiim proti nesnaSenlivosti, xenofobii a diskriminaci

- je sméfovan k jednani v souladu s moralnimi principy a zdsadami spolecenského chovani
a respektovani demokratickych principti a hodnot

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

- rozviji odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti

- trénuje komunikacni vzorce sbudoucim zaméstnavatelem, prezentuje svij odborny
potencial a své profesni cile

- rozviji orientaci v pracovnich pisemnostech (zadost, pracovni smlouva, zivotopis) a
podminkach v oboru (porovnavat s vlastnimi predstavami a piedpoklady)
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Digitalni kompetence

- rozviji dovednost prace s prostiedky digitalnich technologii, vyuziva moznosti on-line a
off-line komunikace k feseni pracovnich (Skolnich) 1 mimopracovnich ukola

- pracuje s informacemi z riznych zdroja

- uvédomuje si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost informac¢nich zdroju

- rozviji kritické hodnoceni zdrojti i obsaht, rozviji svou medialni gramotnost

Aplikace prifezovych témat

Obcan v demokratické spolecnosti

- zlepSovani kultury vlastniho vystupovani, spoluprace se spoluzaky

- orientace v medialnich zdrojich, kritické hodnoceni zdroje i obsahu a nasledné vyuziti

- zvysSovani odpovédnosti za své vzdélani a zdravi, zlepSovani komunikaénich dovednosti

Clovék a Zivotni prostiedi
- osvojuje si zékladni principy odpovédného pfistupu k Zivotnimu prostiedi
- vnima dulezitost alternativnich zdroju energie a snizovani energetické narocnosti

Clovék a svét prace

- uvédomeéni si nezbytnosti celozivotniho vzdélavani a vyuzivani novych poznatki

- vnimani variant vyuzitelnosti znalosti a dovednosti pfi profesnim uplatnéni

- pfijeti nezbytnosti adaptace na zmény ve spolecnosti, pracovnich prilezitosti a potieby se
jim pfizpisobovat s vyuzitim rozvijenych dovednosti

Clovék a digitalni svét

- rozvijeni schopnosti pracovat s prostiedky digitalnich technologii a vyuzivat je pfi studiu
- ziskavani informaci ke studiu a praktickému Zivotu,

- kriticka prace s informacemi a se zdroji

- plnéni studijnich tkold s vyuZzitim DT
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U&ebni osnova piedmétu CESKY JAZYK

Kéd a nazev oboru vzdélani:
Nézev SVP:

Dosazeny stupeii vzdélani:
Uroveil vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-41-M/01 Technologie potravin
Technologie potravin — vyroba napoja
stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
EQF 4

4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti:

od 1.9.2019

Rozpis uciva — 1. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence

Tematické celky

Hodinova
dotace

Z4k:

- osvojuje si praci s normativnimi
jazykovymi ptiruckami

- aplikuje zésady pravopisu do praxe,
odhaluje jazykové nedostatky

- prohlubuje a upeviiuje své znalosti a
dovednosti z oblasti pravopisu

1. Hlavni principy ¢eského pravopisu

6

- uvédomuje si vyznam narodniho jazyka,
jeho postaveni v rdmci evropskych
jazyka

- vysvétluje zdkonitosti vyvoje Cestiny

- rozliSuje spisovny jazyk, hovorovy
jazyk a dialekty, voli jazykové
prostfedky adekvatni k situaci

r v v

2. Postaveni CeStiny mezi ostatnimi
evropskymi jazyky
narodni jazyk a jeho utvary

- zdokonaluje kultivovanost osobniho
projevu, voli vhodné jazykové
prostiedky

- dbé na spravnou vyslovnost

- rozliSuje mezi vyjadfovanim spisovnym
a nespisovnym

3. Kultura osobniho projevu, normy
kulturniho vyjadfovani a vystupovani,
mluvni cviceni

- rozliSuje druhy slov v textu a jejich
funkci ve véte

- uvédomuje si strukturu slova

- dokaze urcit mluvnické kategorie slov

4. Tvaroslovi — slovni druhy
- mluvnické kategorie jmen a sloves
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5. Slohové utvary a postupy 4
- rozliSuje slohové utvary podle ucelu a - slohotvorni Cinitelé
funkce
- rozliSuje rozdilnost jazykovych
prostiedki ve slohovych utvarech
6. Kratké slohové ttvary — zprava 8

ziskava schopnost spravného, jasného a
vécného vyjadiovani

vybira adekvatni jazykové prostifedky
podle ucelu a funkce textu

pracuje s riznymi zdroji informaci

- inzerat, reklama, vypravovani, zZivotopis,
zéadost, dopis
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Rozpis uéiva — 2. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence

Tematické celky

Hodinova
dotace

Z4k:
- prohlubuje znalosti a dovednosti
z prvniho ro¢niku
- zdlvodiuje pouziti gramatickych norem
- objasnuje zasady spisovné vyslovnosti a
fidi se jimi
- pouziva jazykové piirucky

1. Principy ¢eského pravopisu

4

- charakterizuje jednotlivé slovni druhy

- urcuje mluvnické kategorie jmen a
sloves

- chape funkci slovnich druhti ve vété

- pracuje s komponenty slova

2. Tvaroslovi

- zamysli se nad vyznamem a strukturou
slova

- rozliSuje rozdil mezi aktivni a pasivni
slovni zadsobou

- chape zptisoby rozsifovani slovni zasoby

- nahrazuje cizi slovo slovem ¢eskym

- orientuje se ve slovnicich

3. Vyznam slova, slovni zasoba

- zjistuje potiebné informace
z dostupnych zdrojt

- samostatné zpracovava informace

- pouziva klicova slova pti1 vyhledavani
informacnich pramenti

4. Prace s textem a ziskavani informaci

- rozliSuje pfednosti a nedostatky
jazykovych projevii mluvenych a
psanych

- vyjadiuje se vécné, spravné a
srozumitelné

- dodrZuje zésady spravné vyslovnosti,
pravopisu a vystavby text

- ovlada techniku mluveného slova

- uci se prednesu kratkého projevu

5. Projevy psané a mluvené
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6. Slohové utvary — charakteristika, 8
objasiiuje funkci charakteristiky a popis
referatu
vybird vhodny slohovy postup a
jazykové prostiedky

aplikuje ziskané poznatky s pravopisu,
tvaroslovi a vétné stavby

dodrzuje zasady spravné vyslovnosti,
pravopisu a vystavby textu

odborné se vyjadiuje o jevech svého
oboru
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Rozpis uéiva — 3. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Zak: 1. Souhrnné opakovani pravopisnych 3
znalosti
- zdokonaluje se ve znalosti pravopisu
- odhaluje a odstranuje pravopisné
nedostatky
2. Tvaroslovi — nepravidelnosti 5
v Casovani a sklonovani
- rozumi struktufe slova
- pracuje s kategoriemi jmen a sloves
- rozliSuje slovni druhy ohebné a
neohebné
3. Vétné €leny, zakladni a rozvijejici 5
vétné Cleny
- rozliSuje jednotlivé vétné Cleny
- chépe principy vystavby véty a vztahy
mezi
- vétnymi Cleny
4. Véta jednoducha a souvéti. Souvéti 5
souiadné a podiadné. Interpunkce
v souveéti
- rozliSuje vétné vztahy a principy
vystavby
- véty a souvéti
- formuluje vétu a souveti
5. Prace s textem 5
- samostatng zpracovava informace
- rozumi obsahu textu a jeho Casti
- pouziva klicova slova pti1 vyhledavani
- informacnich pramenti
6. Slohové utvary 9

- orientuje se ve vystavbé slohového
utvaru

- vybira vhodné jazykové prostiedky

- voli vhodny slohovy postup

- pracuje se zdrojem informaci, dokaze
informace tfidit a hodnotit

- chape odliSnost slohovych utvart

- vhodné¢ ¢leni text

- Uvaha, mluvni cvi¢eni
- Vyklad, odborny vyklad
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Rozpis uciva — 4. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence

Tematické celky

Hodinova
dotace

Z4k:

zdokonaluje a prohlubuje svoje znalosti
zékladnich principt pravopisu
odhaluje, vyhodnocuje a odstranuje
nedostatky v oblasti pravopisu

1. Souhrnné opakovani pravopisnych
znalosti

4

chépe logicko-syntaktické vztahy v textu
rozumi struktufe slova, véty a souvéti
rozliSuje vétu a souveti, dokaze je
formulovat

2. Tvaroslovi

adekvatné vyuziva piejatych slov v textu
nahrazuje bézna prejatad slova Ceskymi
synonymy

pracuje s jazykovymi piiruckami

3. Prejata slova, terminologie, jeji
vyuziti v odbornych textech

aplikuje znalosti z pravopisu, tvaroslovi
a skladby v textu

4. Komplexni jazykovy a vétny rozbor

zpracovava text jako zdroj informaci
reprodukuje zpétné text

rozumi obsahu textu

pracuje s ptisluSnymi ptiru¢kami

5. Prace s textem a ziskavani informaci

rozliSuje jazykové prosttedky a vystavbu
textu publicistického a uméleckého
rozumi spojeni aktualnosti a originality
vyjadfovani v souvislosti s vyse
uvedenymi texty autorsky styl

6. Slohové utvary
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U&ebni osnova piedmétu LITERATURA A UMEN{

Rocnik: L. I1. I11. IV. Celkem

Pocet hodin (teorie): 2 2 2 2 8

Pojeti predmétu

Obecny cil vyucovaciho predmétu

utvari a rozviji vztah k materialnim a duchovnim hodnotam

na zéklad¢ pochopeni a ocenéni kulturnich hodnot pomaha modelovat postoje zdka a
rozvijet jeho socialni kompetence

ptispiva k pochopeni riznych druhii uméni, k pochopeni vkusu a zajmu jinych lidi, a tim i
k obran¢ a sebeobrané pfed manipulaci a intoleranci v $ir§im smyslu

estetické vzdelavani se podili na rozvoji osobnosti zéka, véetné jeho tolerance tak, aby
spravng interpretoval ziskané informace a formuloval kultivovany nazor na né

Charakteristika uéiva

zameétuje se na aktivni vnimani a poznavani riznych druht umeéni

sméiuje zaky ke komplexnimu vnimani literatury, hudby, architektury, sochaistvi a
malifstvi v souvislosti s historickymi epochami

prohlubuje kulturni povédomi zakt a ptispiva k prehledu o mistnich, narodnich i svétovych
kulturnich hodnotach

vede Zaky k tomu, aby estetickd kritéria nejen chépali, ale 1 uplatiiovali ve svém Zivotnim
stylu

vede k rozvoji dusevniho Zivota Cetbou a interpretaci literarnich textll, rozsifuje slovni
zéasobu a ttibi jazykovou zkuSenost

smétuje k osvojeni si dal§ich znalosti a védomosti v oblasti uméni, teorie literatury a
literarnich osobnosti

vede zaky k dalSimu osobnostnimu rozvoji vnimanim a hodnocenim uméleckych dé¢l,
cetbou, sméefuje k ochrané kulturnich hodnot, k ocenéni lidového uméni a tradic
prostiednictvim vybranych autorti a dé€l z typickych proudi pomaha chapat souvislosti
s historickymi a politickymi udalostmi 1 vliv kultury na bézny Zivot — na chovéani, odivani,
bydleni a na celkovy Zivotni styl

Hodnoceni vysledkii Zaka

zéci budou hodnoceni z Gstniho a pisemného projevu, z domaci ptipravy, ze samostatnych
1 skupinovych praci, z referatt

pii hodnoceni se bude sledovat pamétové zvladnuti faktl, mira schopnosti jejich
komplexniho vniméni a zatazeni do kontextu, kultivovanost a jazykova spravnost projevu
zéka

zéci 1 rodice jsou o studijnich vysledcich informovani prabézné v Bakalétich, rodice i na
ttidnich schiizkach
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- hodnoceni zahrnuje individualni ptistup, u zakti se SVP je hodnoceni ladéno s opatfenimi
a navrhy pedagogicko-psychologické poradny

Mezipredmétové vztahy
Pfedm¢ét literatura a umeéni se vztahuje k témto predmétim: anglicky jazyk, déjepis,
obcanska nauka, digitalni technologie.

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prufezovych témat
Z hlediska klicovych kompetenci piredmét rozviji a poskytuje predevsim:

Kompetence k uceni

- sméfovani k pozitivnimu pfistupu k u€eni a vzdélavani

- vyhledavéa a zpracovava informace, rozviji ¢tenatskou gramotnost, s porozuménim vnima
mluvené projevy, pofizuje si poznamky

- vyuziva ke svému uceni rizné informacni zdroje véetné zkusSenosti jinych lidi

- rozviji sebehodnoceni pokroku pii dosahovani cili svého uceni, vnima a zpracovéava
hodnoceni vysledki své prace od okoli, piijme pochvalu, radu, kritiku

Kompetence k FeSeni problému

- sam ziskava potfebné informace, voli prostiedky i zpusob feSeni, vyuziva zkuSenosti a
védomosti nabytych diive

- spolupracuje pfi feSeni problémd s jinymi lidmi

Komunikativni kompetence

- rozviji dovednosti vyjadfovat se pfiméfené k Ucelu jednani a komunikacni situaci v
projevech mluvenych i1 psanych, formulovat myslenky srozumiteln€ a souvisle a jazykové
spravné

- texty vnim4, zpracovava, zjednodusuje je a interpretuje

- rozviji dovednosti vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

- dosahuje jazykové zplisobilosti potfebné pro pracovni uplatnéni

Personalni a socialni kompetence

- je veden odpovédnému plnéni svéfenych tikold

- snaZi se pracovat v tymu, usilovat o efektivni spolupraci, nezaujaté zvazuje navrhy druhych

- rozviji pfiméfenou reakci na hodnoceni svého vystupovani a zptsobu jednani ze strany
jinych lidi, a pfijeti rady 1 kritiky

- rozviji dovednost k vytvafeni vstficnych mezilidskych vztahli a k predchazeni osobnim
konfliktiim, dovednost nepodléhat predsudkim a stereotyptim

Obcanské kompetence a kulturni povédomi

- vnima zékony jako zdvazné normy, je veden k respektu prav a osobnosti druhych lidi,
v diskusich veden k aktivnim postojim proti nesnaSenlivosti, xenofobii a diskriminaci

- je sméfovan k jednani v souladu s moralnimi principy a zdsadami spolecenského chovani
a respektovani demokratickych principti a hodnot
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Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

rozviji odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti

trénuje komunikac¢ni vzorce sbudoucim zaméstnavatelem, prezentuje svij odborny
potencial a své profesni cile

rozviji orientaci v pracovnich pisemnostech (zadost, pracovni smlouva, zivotopis) a
podminkach v oboru (porovnévat s vlastnimi pfedstavami a predpoklady)

Digitalni kompetence

rozviji dovednost prace s prosttedky digitalnich technologii, vyuziva moznosti on-line a
off-line komunikace k feSeni pracovnich (§kolnich) i mimopracovnich ukoli

pracuje s informacemi z riznych zdroju

uveédomuje si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost informacnich zdrojii,

rozviji kritické hodnoceni zdrojt 1 obsahti, rozviji svou medialni gramotnost

Aplikace prifezovych témat

Obc¢an v demokratické spolecnost

zlepSovani kultury vlastniho vystupovani, spoluprace se spoluzéky

vedeni k oceflovani materialnich a duchovnich hodnot

orientace v medialnich zdrojich, kritické hodnoceni zdroje i obsahu a nasledné vyuziti
zvySovani odpovédnosti za své vzdelani a zdravi, zlepSovani komunika¢nich dovednosti

Clovék a Zivotni prostredi

osvojuje si zakladni principy odpovédného piistupu k zivotnimu prostiedi

Clovék a svét prace

uvédomeni si nezbytnosti celozivotniho vzdélavani a vyuzivani novych poznatkt
vyhledavani, vyhodnocovani a interpretace informace, vefejné vystoupeni s nadzorem
pfijeti nezbytnosti adaptace na zmény ve spole¢nosti

Clovék a digitalni svét

rozvijeni schopnosti pracovat s prostiedky digitalnich technologii a vyuZivat je pfi studiu
ziskavani informaci ke studiu a praktickému Zivotu,

kriticka prace s informacemi a se zdroji

plnéni studijnich tkold s vyuZzitim DT
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U&ebni osnova piedmétu LITERATURA A UMEN{

Kéd a nazev oboru vzdélani:
Nézev SVP:

Dosazeny stupeii vzdélani:
Uroveil vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-41-M/01 Technologie potravin
Technologie potravin — vyroba napoja
stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
EQF 4

4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti:

od 1.9.2019

Rozpis uciva — 1. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hgg::::a
Zak: 1. Uméni jako specificka vypovéd’ o 4
skuteénosti
- zopakuje a zaktivizuje své estetické - uvod do literatury, hudby, architektury,
znalosti ze ZS malifstvi a sochafstvi
- chépe nutnost sebevzdélavani
- vnima dtlezitost uméni
- na prikladech objasni vysledky lidské
¢innosti z riznych oblasti uméni
- vyjadii vlastni prozitky z danych
uméleckych dél
2. Zéaklady teorie literatury 4
- uvede divody vzniku pisemnictvi - podstata a funkce literatury
- vyjmenuje rtizné funkce literarnich dél - literarni Zanry
- vystihne charakteristické znaky rtiznych
literarnich textd a rozdily mezi nimi
- rozli8i konkrétni literarni dila podle
zakladnich druhti a zanrii
3. Nejstarsi starovéké pamatky 7
- uvédomuje si vyznam staroveke - vybér ze starovékého pisemnictvi
literatury - fecka mytologie
- Cte starofecké myty, i v novéj$im - Bible
zpracovani
- seznami se bliZe s Bibli, jejimi ¢astmi a
vyznamem
- vyjadfi vlastni prozitky z danych
uméleckych d¢l
4. Opakovani 3

- zopakuje si probrané ucivo
- provéii si jeho zvladnuti
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5. Stiedovék v literatuie a uméni 7
charakterizuje jednotlivé zanry - zéanry evropskych literatur
vysvétli vyznam ptichodu Konstantina a | - vznik naseho pisemnictvi a jeho
Metod¢je pro nasi kulturu nejstarsi pamatky
zna zivotni osudy Jana Husa, jeho - osobnost Jana Husa
¢innost, zasazeni 0 zmeny v ceském
pravopisu
6. Renesance a humanismus 7
vysvétli rozdily v pojeti Zivota a uméni | - odraz nového zivotniho stylu
mezi sttedovékem a timto obdobim v evropském umeni
uvede vyznamné predstavitele - vybér z dél renesancnich autori
renesan¢niho uméni - William Shakespeare
charakterizuje nové¢ vzniklé¢ literarni
zanry
zna zivotni osudy a dilo Williama
Shakespeara
7. Baroko 8
charakterizuje problematiku - vliv znovuobjeveni viry na pojeti uméeni
pobélohorského obdobi - osobnost J. A. Komenského
zna zivotni osudy J. A. Komenského,
vysvétli pokrokovost a aktuélnost jeho
pedagogickych nazort i jeho vyznam
pro Cesky pravopis
8. Opakovani 3
zopakuje si probrané ucivo
ovéii si jeho zvladnuti
9. Klasicismus. Osvicenstvi a 8
Preromantismus

objasni vyznam uUstni lidové slovesnosti
a antick€ého uméni jako zdrojl inspirace
uvede vyznamné piedstavitele téchto
smért

vyjadii vlastni proZitky z danych
uméleckych dél

zdivodni vyznam a pfinos

vliv lidové slovesnosti a Antiky, novy
pfistup k jejich zpracovani

vybér z dél nejvyznamnéjsich literarnich
osobnosti
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10. Obdobi ¢eského narodniho obrozeni 10
NO pro ¢eskou kulturu - dtavody vzniku NO
orientuje se v tvorbé vyznamnych - vliv politiky na vniméni ptislusnosti
osobnosti tohoto obdobi k ¢eskému narodu, na budovani ¢eského
vysvétli specificnost vyvoje ceské vlastenectvi
literatury - vyznam jazykovédcei a historikil
chape spolecenskou funkci divadla - formovani ¢eského divadla
prohlubuje si znalosti o vyznamnych
predstavitelich ceské literatury
vyjadii vlastni prozitky z danych
uméleckych d¢l
interpretuje text a diskutuje o ném
11. Souhrnné opakovani uciva 3

zopakuje si probrané tematické celky
utfidi a zptehledni si své znalosti
ovéii si jeho pochopeni i pamét'ové
zvladnuti
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Rozpis uéiva — 2. ro¢nik — 2hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Zak: 1. Opakovani z 1. ro¢niku 3
- chépe diivod vzniku pisemnictvi - obecna charakteristika literatury
- rozliSuje zakladni historickd obdobi, - vyrazové formy

vyjadii jejich zakladni znaky a bézné - periodizace historického vyvoje
formy uméni
- kulturn€ poda informace o prectenych
knihéch, zhlédnutych filmech atp.
2. Romantismus 12
- charakterizuje zakladni znaky obdobi - promitnuti tématu lasky, boje za idealy i
- uvede predstavitele, interpretuje jejich samoty do umeéni
pfinos pro vyvoj literatury i jinych - lidova slovesnost jako zdroj inspirace
umeéni - vybér z dél autort evropské literatury
- na konkrétnim textu (M4j) vysvétli rysy | - osobnost K. H. Machy
romantismu, rozpoznava vyrazny
individudlni autorsky styl
- na zaklad¢ vlastniho vnimani popise
specifické prostfedky romantického
vyjadreni
3. Realismus 12
- charakterizuje zékladni znaky obdobi - snaha o pravdivost uméni
- uvede svétové predstavitele, jejich dilai | - vybér z dél evropskych autort
ptinos pro vyvoj uméni - prosazovani realistickych principi v dile
- vysvétli vliv politické situace na Zivot a K. Havlicka Borovského a B. Némcové
dilo K. Havli¢ka Borovského, jeho - kriticky realismus v ¢eské literatute
vyznam pro ¢eskou moderni Zurnalistiku | - Nérodni divadlo
- rozpozna v dilech B. Némcové rysy - proza s venkovskou tematikou
romantismu a realismu - proéza s historickou tematikou
- uvede hlavni témata ceského kritického
realismu, pfedstavitele a dila
- prokaze znalost socialni problematiky
tehdejSiho venkova, porovna se
soucasnym stavem
- chépe vyznam a dilezitost Narodniho
divadla, popiSe peripetie jeho
vybudovani
- uvede hlavni budovatele z fad umélcu,
ktefi se na stavbé ND podileli,
dramatiky ND a jejich pfinos
4. Opakovani 2

- zopakuje si probrané ucivo
- ovefi si rozsah jeho zvladnuti
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5. 2. polovina 19. stoleti v naSich zemich 12
popise politické a kulturni klima dané¢ho | - maéjovci
obdobi - ruchovci
charakterizuje program a cile - lumirovci
jednotlivych basnickych skupin
uvédomuje si zmeény v pristupu k Zenské
vzdélanosti
zna zivotni osudy a dila
nejvyznamnéjSich osobnosti
6. Naturalismus 8
uvede zakladni znaky tohoto sméru, jeho | - vliv racionalistického pfistupu na uméni
inspiraci filozofickymi sméry - vybér z dél evropskych literati
zna ¢elni piedstavitele a zasadni dila - Ceské naturalistické drama
naturalismu
uvédomuje si promenu témat a piistupu
ke zpracovani témat v Ceské dramatické
tvorbé
na zéklad¢€ znalosti konkrétniho dila
(Marysa) vyse uvedené vysvétli
7. Moderni sméry pirelomu 19. a 20. 12
charakterizuje jednotlivé moderni sméry | stoleti
seznami se s vyznamnymi dily, vyjadii | - impresionismus, symbolismus,
svij dojem z nich dekadence
vystihne znaky vybranych modernich - anarchismus, satanismus,
sméru ve zvolené poezii protispolecensti bufici
vysvétli socidlni a narodnostni - osobnosti skupiny prokletych basnikii a
problematiku na zaklad¢ poznatka jejich vliv na ¢eské umeéni
z tvorby P. Bezruce - vybrané osobnosti ¢eské literatury
objasni antimilitaristicky postoj v dile
Frani Sramka
8. Souhrnné opakovani uciva 3

zatadi jednotlivé autory Casove i

z hlediska uméleckého sméru
charakterizuje typicka dila autorti na
zakladé vlastniho poznani

doloZi z4kladni rysy probranych
uméleckych smért, popise, jak se
projevily v riznych uménich
samostatné a kultivovang interpretuje
dramatické, filmové a televizni
zpracovani literarnich dél

utfidi si ziskané poznatky, ovéii si
rozsah védomosti
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Rozpis uéiva — 3. ro¢nik — 2hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Zak: 1. Opakovani 4
- zopakuje a aktivizuje své védomosti
- prohlubuje svlij z4jem o literaturu a

umeéni
- uvédomuje si nutnost sebevzdélavani
- samostatné interpretuje umélecka dila
2. Obdobi od pocatku 20. stoleti do 15
konce 20. let
- vylozi vliv svétové valky na uméni, - moderni sméry
zejména na literaturu - reakce uméni na prozitek strachu,
- vysvétli pojem ,,ztracend generace®, nejistoty a svétové valky
uvede jeji predstavitele a zakladni dila - odraz 1. svétové valky v dilech
- charakterizuje toto obdobi z hlediska svétovych autorti
narodni literatury, seznami se s autory - ztracena generace
prozy i poezie - Ceska poezie a proza do 1. SV
- objasni pojmy proletarské uméni, - odraz 1. SV v Ceské literature
poetismus, surrealismus - osobnost J. Haska
- uvede hlavni umélecké sméry a jejich
predstavitele a dila v kontextu doby
- zlepsi své recitacni dovednosti (socialni
balady Jifiho Wolkera), vyjadii své
prozitky z danych dél
- seznami se s dilem Jaroslava Haska a
fenoménem vojaka Svejka
3. Opakovani 4
- zopakuje si probrané ucivo
- oveéii si rozsah jeho zvladnuti
4. Mezivalecné obdobi 34

charakterizuje uméleckou tvorbu v dobé
mezi svétovymi valkami

chape 1. SV jako silny a otfesny zazitek,
popise obavy a narustajici protesty proti
jakémukoliv nasili v dilech svétovych i
¢eskych autori

charakterizuje ¢eské drama mezi
valkami, popiSe roli divadla v dobé
nastupu fasismu v Evropé
charakterizuje jednotlivé proudy a
skupiny ¢eské prozy tohoto obdobi,
uvede predstavitele a jejich hlavni dila
seznami se s dilem Jaroslava Seiferta,
jednotliva dila ptifadi k urcitym smértiim
podle typickych znaki

vyznamni svétovi autofi
osobnost Jaroslava Seiferta
ceska préza mezi valkami
osobnost Karla Capka
mezivalecné drama

fenomén Osvobozeného divadla

-33-




SOS Litovel, Komenského 677

SVP Technologie potravin

seznami se s rozmanitosti dila Karla
Capka, zdiirazni Capkiiv protivalecny a
humanisticky postoj, dolozi na

konkrétnich dilech
5. Opakovani 3
zopakuje si probrané ucivo
ov¢ti si rozsah jeho zvladnuti
6. Obdobi druhé svétové valky 15
rozumi tomu, jak byla potlacovana - vliv svétového valecného konfliktu na
svoboda projevu, pronasledovani umeéni a kulturu
z divodu rasového pivodu nebo - specifika uméni v dobé okupace
politického ¢i nabozenského - moderni Ceska historicka proza
presvédceni
popiSe vliv valky a okupace na nase
uméni a literaturu
uvede vyznamné osobnosti doby a jejich
pfinos pro nas néarod a nasi kulturu
popiSe divody rozvoje a obliby proz
s historickou tematikou, uvede
vyznamné piedstavitele a jejich dila
7. Souhrnné opakovani uciva 5

zopakuje si probrané tematické celky,
utfidi a zptehledni si své znalosti
zafadi jednotlivé autory, charakterizuje
jejich zasadni dila a samostatné je
interpretuje

uvede zakladni rysy jednotlivych
casovych nebo uméleckych obdobi
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Rozpis uciva — 4. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Zak: 1. Opakovani uciva predchozich 2
- utfidi si své znalosti ro¢niki
- zopakuje a aktivizuje své védomosti
- prohlubuje svlij zajem o umeéni a

literaturu
- samostatné a kultivovan¢ interpretuje
dramatické, filmové a televizni
zpracovani literarnich dél
- uvédomuje si nutnost sebevzdélavani
2. Svét po druhé svétové valce 10
- charakterizuje uméleckou tvorbu - reakce svétového umeéni a narodnich
v obdobi po 2. SV literatur na valku
- pojmenuje rozdily ve zpracovani tématu | - vznik novych paralelnich i prolinajicich
valky v jednotlivych narodnich se sméri
literaturach, uvede ptredstavitele a jejich | - pfedstavitelé svétového umeéni 2.
dila poloviny 20. stoleti
- charakterizuje existencialismus,
neorealismus, rozhnévané mladé muze,
beat generation, absurdni literaturu,
postmodernismus, magicky realismus,
francouzsky novy roman, sci-fi, fantasy,
uvede piedstavitele a jejich dila
3. Opakovani 2
- utfidi a zopakuje své védomosti
- ovéti si jejich zvladnuti
4. NaSe zemé po druhé svétové valce 14

charakterizuje situaci ve spolecnosti po
2. SV, vliv 2. SV na uméni a literaturu
sezndmi se s pokracujici tvorbou
Seiferta, Holana, Hrubina, 1 dalSimi
autory (Kainar, Kolaf, Hrab¢)

uvede autory kolem casopisti Kvéten a
Host do domu, vystihne zékladni rysy
jejich tvorby

uvede prozaicka dila vracejici se ke 2.
SV

zna vyznamné prozaické autory doby,
interpretuje jejich dila na zéklad¢ vlastni
ctenatské zkuSenosti

charakterizuje vyvoj povalecného
dramatu

- reakce ¢eského uméni na 2. SV

- povalecna poezie

- povalecna proza

- povale¢né drama

- vyvoj literatury a umeéni v souvislosti
s politickou situaci
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vysvétli specifi¢nost vyvoje ceské
kulturni scény, objasni vztah a
navaznost umeéni na politickou situaci
zna periodizaci literatury danou
politickym vyvojem

5. Opakovani 2
zopakuje si probrané ucivo
uvédomuje si rozdil mezi kulturni
svobodou a cenzurou

samostatné a kultivované interpretuje
dila

ov¢ti si rozsah zvladnuti probraného
uciva

6. Literatura ti'i proudu 19
popise zlomové udalosti r. 1968, jejich vliv politiky na ¢eskou kulturu po r.
vliv na dalsi vyvoj 1968

vysvétli pojem ,,normalizace* literatura oficidlni

uvede divody rozpadu literatury na tfi literatura exilova

proudy literatura samizdatova
charakterizuje oficidlni literaturu
(poezie, proza, drama), uvede jeji
predstavitele a dila

charakterizuje exilovou literaturu
(poezie, proza), uvede jeji predstavitele
a dila, exilova nakladatelstvi
charakterizuje samizdatovou literaturu
(poezie, proza, drama), uvede jeji
piedstavitele a dila, samizdatové edice
seznami se s pisnickaii a jejich poetikou

7. Opakovani 2
zopakuje si probrané ucivo
oveii si rozsah jeho zvladnuti
samostatné a kultivované interpretuje
ziskané védomosti
8. Mlada ceska literatura 8

popise udalosti r. 1989, jejich vliv na
dalsi vyvoj

uvede autory a dila, ktera diive nemohla
vyjit, interpretuje proc¢

zna predstavitele soucasné literatury a
jejich dila, srovna literarni predlohy

a jejich filmové zpracovani

kulturni a politicky vyvoj po r. 1989
diive zakdzani a ,,znovuobjeveni* autofi
svobodna Ceska literatura
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9. Souhrnné opakovani uciva 5
utiidi si své poznatky a védomosti, oveii
si rozsah jejich zvladnuti

samostatné vyhledava informace, které
nasledovné predava ostatnim
uvédomuje si aktudlni odkaz literarnich
del

chépe specificnost a slozitost vyvoje
¢eské kulturni scény 2. pol. 20. stoleti
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U&ebni osnova piredmétu ANGLICKY JAZYK

Rocnik: L. II. I11. IV. Celkem

Pocet hodin (teorie): 3 4 4 3 14

Pojeti predmétu

Obecny cil vyucovaciho predmétu

rozviji a prohlubuje osvojovani praktickych fecovych dovednosti anglického jazyka
rozviji vyuzivéani jazykovych prostfedktl v situacich kazdodenniho osobniho a profesniho
Zivota

vychovava zaky ke kultivovanému jazykovému projevu

roz§ifuje zakiim poznatky o anglicky mluvicich zemich a pfispiva k rozsifeni zdkladnich
zemépisnych, hospodaiskych, spolecensko-politickych a kulturnich znalosti, a to
v porovnani s realiemi Ceské republiky

prispiva k formovani osobnosti zakt a rozviji jejich schopnost celozivotniho vzdélavani
pomaha vytvatet divéru ve vlastni schopnosti

rozviji zpuasobilost zakl realizovat komunikativni potfeby a zaméry, a to zplsobem
pfiméfenym konkrétni situaci a obvyklym v daném jazykovém spolecenstvi

Charakteristika uciva

Poj

opakuje, prohlubuje, rozsituje, pfipadné i upravuje kompetence zéka ziskané v ptedchozim
vychovné vzdélavacim procesu

vyuka sméfuje ke zvladnuti jazykovych prosttedkil (vyslovnost, slovni zasoba, gramatika,
pravopis) a fecovych dovednosti (poslech s porozuménim, ¢teni a prace s textem, mluveni
a psani zaméfené tematicky, preklad)

pfipravuje zaky ke komunikaci v riznych situacich kaZdodenniho osobniho nebo
vefejného Zivota v mluvenych i psanych projevech na vSeobecna i odborna témata, k volbé
adekvatni komunikacni strategie a jazykovych prosttedkt

umoziuje ziskavat informace o svété a zejména o zemich, ve kterych je anglicky jazyk
ufednim jazykem

obsah tematickych celkli umoziuje Zakiim chépat a respektovat tradice, zvyky a odlisné
socidlni a kulturni hodnoty jinych narodt a jazykovych oblasti

eti vyuky

formy vyuky zahrnuji frontalni, skupinové, tymové a individualni vyucovani

zohlednuje pocet zakl ve tride

zohledniuje specifické pozadavky nadanych zakt

vyuziva vSechny vyukové strategie s ohledem na schopnosti a dovednosti zakt

vyuziva vedle tradi¢nich metod také moderni vyuc€ovaci metody, které zvySuji motivaci a
efektivitu
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Hodnoceni vysledkii Zaka

- zaci budou hodnoceni objektivné, hodnoceni se bude fidit pravidly hodnoceni vysledkl
vzdélavani zaki

- ucitel stanovi a vysvétli kritéria hodnoceni

- veédomosti a dovednosti budou mit moznost prezentovat zaci ustné i pisemné

- Ustni zkouSeni zahrnuje samostatny Ustni projev, interakce a hlasité ¢teni, zaci jsou dale
hodnoceni za kratké prezentace, tykajici se riznych témat a zpracovani projekt

- pisemné testy jsou tvofeny didaktickymi testy, ctenim

- hodnotit se budou také samostatné prace, domaci ukoly 1 aktivity ve vyucovacich hodinéch,
srozumitelnost  projevu, relevantnost informaci poslechem s porozuménim a
strukturovanymi pisemnymi pracemi

- u zakt se SVP podléhd hodnoceni opatfenim a ndvrhim pedagogicko-psychologické
poradny

Mezipredmétové vztahy
Predmét anglicky jazyk se vztahuje k témto pfedmétim: Cesky jazyk, literatura a uméni,
obcanska nauka, déjepis.

Prinos ke kli¢ovym kompetencim
Kli¢ové kompetence jsou v anglickém jazyce rozvijeny v ramci tematickych okruhti, které
se soustfed’uji na oblasti kazdodenniho Zivota, na vztah ¢lovéka k lidem, spolecnosti, pfirod¢.

Kompetence k uceni

- zék je ve vyuce veden k pozitivnimu vztahu k uceni a vnima vzdélavani jako prostfedek
svého rozvoje a zvySeni své konkurenceschopnosti na trhu prace

- podporovéna je v ném schopnost ovladat rizné techniky uceni, schopnost pozorovat své
pokroky a rovnéz tak je kriticky hodnotit

- zak vyuziva zkuSenosti jinych lidi ke svému uceni a ziskava schopnost se ucit na zakladé
zprostifedkovanych zkuSenosti

Kompetence k FeSeni problému

- pfi vyuce jsou rozvijeny jeho schopnosti vyhledavat a zpracovavat informace jak
samostatné, tak v tymu

- zak je schopen porozumét problémovym ukoliim, dokaZe ziskat informace k potfebné k
feSeni problému, navrhnout zpisob feSeni a zdivodnit ho

- 7é&k ziskava schopnost volit prostiedky a zpiisoby vhodné pro splnéni tkolu a vyuziva
zkuSenosti a védomosti nabyté diive

Komunikativni kompetence

- zak je v predmétu veden k aktivni, srozumitelné a souvislé komunikaci v cizim jazyce na
urovni odpovidajici jeho dosavadnim znalostem

- v pfedmétu vyvijena snaha k tomu, aby zak dokazal kromé vlastniho vyjadfovani také
zaznamenat dulezité myslenky mluveného ¢i psaného projevu jinych osob

- 7&k je schopen ucastnit se diskuzi, formulovat a obhajovat své nadzory a postoje
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Personalni a socialni kompetence

- zak je schopen pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych ¢innosti

- domluvi se s ostatnimi pii plnéni svétenych ukolii a nezaujaté zvazuje navrhy druhych
- ziskava schopnost pfispivat k vytvareni vstificnych mezilidskych vztaht

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

- 7ék je schopen zvladnout s jistotou a samostatné Zivotni situace, ve kterych musi pouzit
anglicky jazyk

- je motivovan k zdokonalovani vyslovnosti, plynulosti projevu a adekvatnimu vyuzivani
slovni zasoby a osvojenych jazykovych frazi, tim ziskava schopnost mit odpovédny ptistup
k vlastni profesni budoucnosti

- je schopen se orientovat v pracovnich, platovych i jinych podminkéch v oboru a umi je
srovnavat se svymi piedstavami a predpoklady

Kompetence ob¢anské a kulturni povédomi

- zak je v ramci konverzaénich témat podporovan v poznavani vlastni i cizich kultur, k
respektu k multikulturalité, ke svému okoli a k zivotnimu prostredi

- je seznamovan s riznymi aspekty zivota lidi z riznych zemi a je schopen zaujmout
stanovisko k problémovému tématu

- vyuziva ziskanych poznatkt pii feSeni konkrétnich Zivotnich situaci

Kompetence digitalni

- zak je schopen pracovat s prostfedky digitalnich technologii

- pfipréci s DT zak vyuzivé ziskané poznatky pfi feSeni konkrétnich zivotnich situaci
- ziskava schopnost kriticky hodnotit informace

Aplikace priifezovych témat

Obcéan v demokratické spole¢nosti

- zak je ve vyuce seznamen a realiemi a specifiky anglicky mluvicich zemi

- zlepSuje kulturu svého vystupovani, spolupracuje se svymi spoluzdky a vede slusnou
formou rozhovor i o polemickych tématech

- jeveden k poznavani vnimani odli§nosti, akceptace novych kultur a respektu k nim

- diky nové€ nabytym poznatkiim je schopen zvladnout vétSinu béznych €innosti pottebnych
k zivotu ve spole€nosti

Clovék a svét prace

- ziské znalosti a poznatky, které ho podporuji pii orientaci na trhu prace

- jeseznamen s riznymi alternativami a variantami vyuZzitelnosti svych znalosti a dovednosti
na trhu prace

- uvédomuje si nutnost adaptace na zmény pracovnich ptilezitosti ve spolecnosti a potfebu
se jim prizptisobovat pomoci svych schopnosti

- poznava potiebu neustalého ziskavani a vyuzivani novych poznatkii pomoci celozivotniho
vzdélavani

- nau¢i se vyhleddvat informace o pracovnich pfileZitostech, pracovat s nimi a
vyhodnocovat je
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Clovék a digitalni svét

je schopen pracovat s prostredky DT, které vyuziva pro zdokonalovani svého studia
vyuziva digitalni technologie k rozsifenému ziskavani informaci a znalosti z dané oblasti,
pracuje s informacemi, tfidi je a systematicky zpracovava
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U&ebni osnova piredmétu ANGLICKY JAZYK

Kéd a nazev oboru vzdélani:
Nézev SVP:

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveil vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-41-M/01 Technologie potravin
Technologie potravin — vyroba napoja
stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
EQF 4

4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti:

od 1.9.2019

Rozpis uciva — 1. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((i):)i::::a
Z4k: 1. Recové dovednosti 10
- rozumi cizojazy¢nym pokyntiim ucitele, | - poslech s porozuménim

jednoduchému mluvenému projevu - Cteni s porozuménim, prace s textem
ucitele, jednoduchému projevu rodilych | - jednoduchy preklad
mluv¢ich v rozsahu probrané slovni - pisemny projev (zpracovani textu
zasoby a mluvnice v podobé reprodukce, osnovy, vypiski)
- Cte nahlas se spravnou vyslovnosti, - neformalni dopis o rodiné
prizvukem a intonaci jednoduché véty a
kratké texty v rozsahu probrané slovni
zasoby a mluvnice
- Cte s porozuménim texty obsahujici
znamy jazykovy material a umi vybrat
dilezité informace a myslenky
- prelozi text a pouziva abecedni slovnik
v ucebnici
- umi pravopisn€ spravné opsat
jednoduché véty utvotfené z osvojenych
slov, umi je psat i podle diktatu
- napiSe pozdrav, kratsi sdéleni ve formé
dopisu
2. Jazykové prostiredky 28

- osvoji si vyslovnost v§ech anglickych
hlasek, rytmus, redukci slov a slabik,
ptizvuk, vazani a intonaci

- osvoji si aktivné slova a slovni spojeni,
odborné vyrazy

- aplikuje slovni zésobu a frazeologii
v rozsahu danych komunikacnich situaci
a tematickych okruhil a vybranou
zakladni odbornou slovni zasobu ze
sveého oboru

- 0svoji si pravopisné jevy souvisejici
s gramatickym ucivem

vyslovnost (zvukové prostiedky jazyka)
slovni zasoba a jeji tvofeni

grafickd podoba jazyka a pravopis
gramatika (tvaroslovi a vétna skladba):

abeceda, osobni z4jmena, sloveso to be -
kratky tvar, zapor, otazka a kratka
odpovéd,

1. osoba j. €. a infinitiv vyznamovych
sloves, ¢islovky, mnozné ¢islo
podstatnych jmen, ¢len urcity, clen
neurcity, vazba there is/there are,
prostorové predlozky, piivlastiovaci
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zajmena, pifivlastiiovaci pad, some,
any,no; so/neither ; vyrazy ¢asu, how
much, how many, what/how about,
modalni slovesa (can - schopnost ),
can,could, may

- Pfitomny Cas prosty — kladné a zaporna
oznamovaci véta, otazka a kratka
odpoveéd

- Pritomny cas prabéhovy

- umi reagovat v nejbézn¢jsich situacich
spolecenského styku

- - umi souvisle hovofit v jednoduchych
vétach v rdmeci probranych tematickych
okruhii

3. Tematické okruhy, komunikacni

situace a jazykové funkce

- popis lidi, rodiny

- denni program

- souhlas a nesouhlas,

- prace v doméacnosti

- Skoly vUK a v USA

- jidla a napoje, strava mladeze,
objedndni si v restauraci

- zadosti, navrhy

- vliv americké kultury

- zadosti a povoleni

- domdci pravidla

- volny Cas

- pozdravy, ptedstavovani,

- zékladni spoleCenské fraze, osobni
informace

- sporty, sport ve Skole

- typicky den ve skole, rozvrh hodin

- interview s lidmi o tom, co se smi a co
se nesmi

- slovni zasoba vztahujici se ke
studovanému oboru

30

- ziskd poznatky vSeobecného i
odborného charakteru k poznani
anglicky mluvicich zemi, tradic a
spolecenskych zvyklosti, srovnava je se
zvyklostmi v Ceské republice

zisk4 informace o zakladnich
zemépisnych tdajich a zpisobu
kazdodenniho Zivota v angloamerickych
zemich

4. Poznatky o zemich studovaného

jazyka

- UK a USA, rodina v Briténii, Skoly v
UK a USA, srovnani se Skolami u nas

- vliv americké kultury; ndzory na ni mezi

mladezi u nés

- pravidla chovani a jejich odliSnosti v
UK, USA a CR.

- jidlo v Britanii

28
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Rozpis uéiva — 2. ro¢nik — 4 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hdogglg:a
Z4k: 1. Retové dovednosti 16
- rozumi jednoduchému mluvenému - poslech s porozuménim

projevu ucitele i reprodukovanému - Cteni s porozuménim, prace s textem
projevu cizince v rozsahu probraného - pfiméfene narocny preklad
uciva, popft. s nékolika neznamymi - pisemny projev (zpracovani textu
vyrazy snadno pochopitelnymi v podobé reprodukce, osnovy, vypiski)
z kontextu nebo situace - neformalni dopis/email (kamaradovi)
- Cte s porozuménim priméfené narocné
texty obsahujici i n€kolik neznamych
slov, umi vybrat dilezité informace a
myslenky
- prelozi text a pouziva slovniky (popf.
slovniky v ucebnici)
- sestavi popis, napise sdéleni ve forme
dopisu
- dovede uvést svlij ndzor na rizna témata
(genetické inzenyrstvi, dilezité véci v
zivoté, détska prace
2. Jazykové prostiredky 38
- systematicky si upeviluje spravnou - vyslovnost (zvukové prostiedky jazyka)
vyslovnost anglického jazyka - slovni zasoba a jeji tvorfeni
- osvoji si aktivné dalsi slova, slovni - grafickd podoba jazyka a pravopis
spojeni, fraze a odborné vyrazy ze svého | - gramatika (tvaroslovi a vétna skladba):
studijniho oboru
- upeviiuje si pravopisné navyky a - Cas minuly, otdzky na podmét a
osvojuje dal$i pravopisné jevy pfedmét, neurcitd zajmena, whose ,
souvisejici s novym ucivem stupiovani, vazba going to,
when/before/after , what...like?,
pfedptitomny Cas (ever, never) pricesti
trpné been nebo gone ? so.../neither...,
just, already, yet , Shall I/ Shall we,
- budouci ¢as s will
3. Tematické okruhy, komunikaéni 40

vede jednoduchy dialog v danych
situacich

v ramci tematickych okruhti souvisle
hovoti v jednoduchych vétach v rozsahu
osvojené slovni zasoby a gramatiky

situace a jazykové funkce

cestovani, cestujeme vlakem
britské penize, prohlidka Londyna
nakupy, obchody

Saty, role mody

aktivity ve volném Case; piib¢h z
cestovani

pocasi, predpoveéd’ pocasi

popis osobnosti

zazitky

organizujeme vecirek

nabidky, spontanni rozhodnuti
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- udalosti v zivote

- Skola v budoucnosti, plany do budoucna

- emigrace, pro¢ lidé emigruji

- rychlé vyhleddvani dtlezitych dat v
turistickém priivodci

- penize a §tésti, jak jsou v zivoté dilezité

- Zivotni vzory

- letni brigady, zadost o praci

- prace, détska prace, feseni détské prace

- slovni zasoba vztahujici se ke
studovanému oboru

4. Poznatky o zemich studovaného 34
jazyka
- ziskd zakladni poznatky z oblasti - Skoly ve sledovanych zemich, srovnani,
spolecenského a kulturniho Zivota hledani idealu
vybranych zemi anglické jazykové - turistika v UK a USA ve srovnani s CR
oblasti - rozdily mezi britskou a americkou
- srovnava je s poznatky o Ceské anglic¢tinou
republice
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Rozpis uéiva — 3. ro¢nik — 4 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hdogggza
Z4k: 1. Retové dovednosti 16
- rozumi smyslu vyslechnutého - poslech s porozuménim

jednoduchého souvislého projevu - Cteni s porozumeénim, prace s textem
rodilych mluv¢ich, ktery obsahuje i - jednoduchy pieklad
n¢kolik nezndmych slov snadno - pisemny projev (zpracovani textu
pochopitelnych z kontextu nebo situace v podobé reprodukce, osnovy, vypiski)
- Cte s porozuménim piiméfené obtizné - sestaveni popisu, vypraveéni,
texty z ucebnic nebo jinych publikaci jednoduchého sdéleni
(cizojazy¢né Casopisy) obsahujici - formalni dopis (zadost o praci)
nezndma slova
- umi uzivat dvojjazy¢ny slovnik
- jednoduchymi vétami pisemné
reprodukuje probrany text
- na zaklad¢é zndmého uciva popf.
s pouzitim slovniku sestavi kratké
vypravéni, popis, sdéleni
- ptelozi pfimétené narocny souvisly text
z anglictiny do Cestiny s pouZzitim
slovniku
- napiSe zadost o praci
2. Jazykové prostredky 38

- systematicky si upeviluje navyky
spravné vyslovnosti

- osvoji si aktivné dalsi slova, slovni
spojeni, fraze a odborné vyrazy

- systematicky si upeviluje pravopisné
navyky, osvoji si dalsi pravopisné jevy
souvisejici s novym ucivem

- vyslovnost (zvukové prostiedky jazyka)
- slovni zasoba a jeji tvofeni

- grafické podoba jazyka a pravopis

- gramatika (tvaroslovi a vétna skladba):

- pravdépodobna budoucnost will, may,
might ,

- povinnost must, have to, podminkové
spojky a véty then, as soon as, unless,
usuzujeme must,may,might,could,can’t ;
schopnost v ¢ase minulém could,
was/were able to, managed to, ¢as
minuly priabéhovy hen, while, as,
predpiitomny €as pribehovy for, since ,
pfidavna jména predlozky

- make a do, get

- trpny rod
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3. Tematické okruhy, komunikaéni 40
situace a jazykové funkce
domluvi se v béznych situacich, pozadd | - cestovani o prazdninach, psani
a poda informace pohlednic (pozdravi z cest)
vyjadfuje se Ustné i pisemné k tématim | - vikend v Londyné
vefejného a osobniho Zivota - nakupy v Ceské republice
domluvi se pfi vybéru zbozi - nakupy - Zzivotni prostfedi, nase planeta
dovede vyjadfit svilj ndzor na slavné - odivani, mdda pro teenagery
osobnosti - vlastni zazitek z cestovani (popis)
dovede se orientovat pii cestovani - vyhody a nevyhody slavnych
dovede zorganizovat vecirek - hadame vyznam slov
- pozvani na vecirek ( e-mail)
- prace a kariéra, penize
- slovni zasoba vztahujici se ke
studovanému oboru
4. Poznatky o zemich studovaného 34

ziska dalsi poznatky vSeobecného i
odborného charakteru k poznani
anglicky mluvicich zemi, tradic a
spoleCenskych zvyklosti, srovnava je se
zvyklostmi v Ceské republice

ziska dalsi informace o geografickych
udajich angloamerickych zemi

jazyka

- anglicky mluvici zemé& ve svété —
orientace pii cestovani

- obchody ve Velké Britanii,
pamétihodnosti Londyna

- vecirek u nas a v UK ¢i USA, odlisnosti
v jidle, népojich, atd.
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Rozpis uéiva — 4. ro¢nik — 3 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hdogglg:a
- Z4k: 1. Retové dovednosti 16
- rozumi mluvenému projevu ucitele i - poslech s porozuménim
reprodukovanému projevu cizince - Cteni s porozuménim, prace s textem
v rozsahu probraného uciva, popf. - stfedné tézky preklad
s n¢kolika nezndmymi vyrazy snadno - pisemny projev (esej o zivoté v Ceské
pochopitelnymi z kontextu nebo situace republice, dopis — formalni stiznost)
- Cte s porozuménim pfiméfené naro¢né
texty obsahujici i nezndma slova, umi
vybrat dilezité informace a myslenky
- ptelozi text a pouziva slovniky (popt.
slovniky v internetu)
- dovede napsat ptihodu, uvést své nazory
na zivot,
- napiSe formalni stiZnost
- narodni identita - obh4jit svoji
- hovofit na téma globalizace
2. Jazykové prostiredky 32
- systematicky si upeviluje spravnou - vyslovnost (zvukové prostiedky jazyka)
vyslovnost anglického jazyka - slovni zasoba a jeji tvoreni
- osvoji si aktivné slova, slovni spojeni, - grafickd podoba jazyka a pravopis
fraze a vyrazy ze svého profesniho - gramatika (tvaroslovi a vétna skladba):
oboru - -slovesa s infinitivem nebo -ing , ptaci
véty, podm.véty , wish + ¢as minuly ,
make + sloveso,have/get st. done mit
néco udélano , should, ought to , tazaci
dovétky, neptima tfe¢, should have,
ought to have ,pfaci véty nerealné, trpny
rod v ¢.minulém, pfedpfitomném a
budoucim , zvratna zdjmena ,be/get
used to, so asuch (a)
3. Tematické okruhy, komunikacni 32

- vede dialog v danych situacich
- dovede se souvisle vyjadfit na dané téma

situace a jazykové funkce

- zdravy Zivotni styl, jak vyplnit ptihlasku
do klubu, jak zvladat stres

- nazor na tetovani téla, laska a snatek,
dulezita osoba v mém zivote,

- vztahy, rodina a spole¢nost

- popis obrazku

- kdo jsou Britové? Co je to narodni
identita, zivot u nas a u nich

- co je to globalizace

- formalni dopis — stiznost

- slovni zasoba vztahujici se ke
studovanému oboru
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4. Poznatky o zemich studovaného 16
jazyka

ziska dalsi poznatky z oblasti - identita jednotlivych zemi

spolecenského a kulturniho zivota v UK | - spole¢né zdjmy v ramci EU

srovnava je s poznatky o Ceské - spolecné zajmy v éte globalizace

republice - zachovani vlastni identity
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U&ebni osnova piredmétu OBCANSKA NAUKA

Roc¢nik L. II. I11. IV. Celkem

Pocet hodin (teorie) 1 1 1 1 4

Pojeti pfedmétu

Obecny cil vyuc€ovaciho predmétu

pfipravuje zaky na aktivni obCansky Zivot v demokratické spolecnosti, se zaméfenim na
vychovu k demokratickému obcCanstvi

vede k pozitivnimu ovliviiovani hodnotové orientace zaki tak, aby byli sluSnymi lidmi a
informovanymi obCany svého demokratického statu

uci zaky jednat odpovédné a uvazlivé nejen k vlastnimu prospéchu, ale téz pro vetejny
z4jem a prospéch

pomaha zakiim porozumét soucasnosti, spolecnosti a svétu, kde ziji, uvédomovat si vlastni
identitu, kriticky myslet a nenechat se manipulovat

Charakteristika uciva

pomdha ziskat védomosti a dovednosti, které vedou zaky k chapani mnohotvarnosti
dnesniho svéta

pomaha porozumét naroktim, které na ¢loveéka klade dnesni svét

rozviji osvojeni zakladnich kompetenci pro feSeni obcanskych i soukromych aktivit
jednotlivce

rozviji obCanske, politické, socialni, filozoficko-etické, pravni a medidlni gramotnosti

Pojeti vyuky

vzdélavani navazuje na znalosti a dovednosti zaku, které ziskali v zdkladnim vzdélani,
n¢kdy je upeviluje, ale pfedevsim prohlubuje na vyssi stiedosSkolské tirovni

vedle tradi¢nich metod se vyuzivaji metody vstiicného uceni a samostatné prace, diskuse,
rozhovor na aktudlni t¢éma

daraz je kladen na rozvoj dovednosti posoudit kriticky vnimané informace, tvofit souvislé
sdéleni, podporovat nazor argumenty, diskutovat s respektem

formy vyuky zahrnuji frontalni, skupinové, individudlni vyucovani

zohlediiuje pocet zakl ve tfide

zohlednuje specifické pozadavky nadanych zakt

vyuzivé vSechny vyukové strategie s ohledem na schopnosti a dovednosti zakt

vyuziva vedle tradi¢nich metod také moderni vyucovaci metody, které zvysSuji motivaci a
efektivitu
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Hodnoceni vysledkii Zaka

- zaci budou hodnoceni objektivné, hodnoceni se bude fidit pravidly hodnoceni vysledkii
vzdélavani zaki

- ucitel stanovi a vysvétli kritéria hodnoceni

- veédomosti a dovednosti budou mit moznost prezentovat zaci ustné i pisemné

- Ustni zkouSeni zahrnuje samostatny Ustni projev, interakce a hlasité ¢teni, zaci jsou dale
hodnoceni za kratké prezentace, tykajici se riznych témat a zpracovani projektt

- hodnotit se budou také samostatné prace, domdaci tkoly i aktivity ve vyu€ovacich hodinéch,
srozumitelnost projevu, relevantnost informaci

- u zakt se SVP podléhd hodnoceni opatfenim a ndvrhim pedagogicko-psychologické
poradny

Mezipredmétové vztahy
Pfedmét obCanska nauka se vztahuje k témto predmétim: Cesky jazyk, anglicky jazyk,
déjepis, digitalni technologie.

Pfinos predmétu obc¢anska nauka k rozvoji klicovych kompetenci

Kompetence k uceni

- smeéfovani k pozitivnimu pfistupu k uceni a vzdélavani,

- vyhledava a zpracovava informace, rozviji ¢tenafskou gramotnost, s porozuménim vnima
mluvené projevy, pofizuje si poznamky

- vyuziva ke svému uceni rizné informacni zdroje vcetné zkusenosti jinych lidi

- rozviji sebehodnoceni pokroku pii dosahovani cili svého uceni, vnima a zpracovéava
hodnoceni vysledki své prace od okoli, piijme pochvalu, radu, kritiku

Kompetence k feSeni problému

- samostatné¢ ziskava potfebné informace, voli prostiedky 1 zpusob feSeni, vyuziva
zkuSenosti a védomosti nabytych diive

- spolupracuje pii feSeni problému s jinymi lidmi, rozhoduje se

Komunikativni kompetence

- rozviji dovednosti vyjadiovat se pfiméfené k nastolenému tématu a komunikacni situaci v
projevech mluvenych i1 psanych, formulovat myslenky srozumitelné a souvisle a jazykové
spravné

- texty vnima, zpracovava, zjednodusuje je a interpretuje

- rozviji dovednosti vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

- dosahuje jazykové zplisobilosti pottebné pro pracovni uplatnéni

Personalni a socialni kompetence

- jeveden k odpovédnému plnéni svéfenych ukoli

- snaZi se pracovat v tymu, usilovat o efektivni spolupraci, nezaujaté zvazuje navrhy druhych

- diskutuje o tématech, vylad’uje svlij mluveny projev

- rozviji pfiméfenou reakci na hodnoceni svého vystupovani a zplisobu jednani ze strany
jinych lidi, rozviji ptijeti rady 1 kritiky, ocefiuje ptispévky jinych

- rozviji dovednost k vytvéfeni vstficnych mezilidskych vztahti a k pfedchizeni osobnim
konfliktim, dovednost nepodléhat prfedsudkiim a stereotypiim

-51 -



SOS Litovel, Komenského 677 SVP Technologie potravin

Obcanské kompetence a kulturni povédomi

- uveédomuje si vlastni kulturu, narodni a osobnostni identitu

- vnima zakony jako zavazné normy, je veden k respektu prav a osobnosti druhych lidi,
v diskusich veden k aktivnim postojiim proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci

- je sméfovan k jednani v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani
a respektovani demokratickych principt a hodnot

- aktivné se zajima o politické a spolecenské déni — rozvoj poznani ptispiva k aktivni
toleranci

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

- vytrvava v plnéni povinnosti, dodrzuje stanovena pravidla

- rozviji odpovédny postoj k vlastni budoucnosti

- trénuje komunikacni vzorce v diskusich, osvojuje si respekt k jinému nazoru

Digitalni kompetence

- rozviji dovednost prace s prostiedky digitalnich technologii, vyuziva moznosti on-line a
off-line komunikace k feseni pracovnich (Skolnich) 1 mimopracovnich ukola

- pracuje s informacemi z riznych zdroji

- uvédomuje si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost informacnich zdroji

- rozviji kritické hodnoceni zdrojti i obsahd, rozviji svou medialni gramotnost

Aplikace prifezovych témat

Obc¢an v demokratické spolecnost

- zlepSovani kultury vlastniho vystupovani, spoluprace se spoluzaky

- orientace v medialnich zdrojich, kritické¢ hodnoceni zdroje i obsahu a nésledné vyuziti

- zvySovani odpovédnosti za své vzdélani a zdravi, zlepSovani komunikaénich dovednosti

Clovék a Zivotni prostredi
- osvojuje si zakladni principy odpovédného piistupu k Zivotnimu prostiedi
- vnima dulezitost alternativnich zdroji energie a sniZovani energetické narocnosti

Clovék a svét prace

- uvédomeéni si nezbytnosti celoZivotniho vzdélavani a vyuzivani novych poznatkti

- vnimani variant vyuZitelnosti znalosti a dovednosti pti profesnim uplatnéni

- pfijeti nezbytnosti adaptace na zmény ve spolecnosti, pracovnich pftilezitosti a potieby se
jim pfizplsobovat s vyuzitim rozvijenych dovednosti

Clovék a digitalni svét

- rozvijeni schopnosti pracovat s prostiedky DT a vyuzivat je pii studiu
- ziskavani informaci ke studiu a praktickému Zivotu

- kriticka prace s informacemi a se zdroji

- plnéni studijnich tkold s vyuZzitim DT
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Utebni osnova piredmétu OBCANSKA NAUKA

Ko&d a nazev oboru vzdélani:
Nazev SVP:

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveti vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-41-M/01 Technologie potravin
Technologie potravin — vyroba napoja
stiedni vzdélani s maturitni zkouskou
EQF 4

4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti:

od 1.9.2019

Rozpis uéiva — 1. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hdogglg:a
Z4k: 1. Clovék v lidském spole¢enstvi — 8
socialni vazby
- charakterizuje soucasnou ¢eskou - spole¢nost tradi¢ni a moderni, hmotna a
spolec¢nost, jeji etnické a socialni slozeni duchovni kultura
- vysvétli vyznam péce o kulturni - kulturni instituce v CR a regionu
hodnoty, vyznam védy a uméni - kultura bydleni a odivani, ochrana
- orientuje se v nabidce kulturnich kulturnich hodnot, svétové kulturni
instituci dédictvi, kulturni a pfirodni pamatky
- debatuje o diileZitosti ochrany kulturnich | v CR
a pfirodnich pamatek - soucasna Ceska spolecnost
- objasni vyznam solidarity a dobrych - spolecenské vrstvy, elity a jejich tlloha
vztahil v komunité - socialni utvary ve spolecnosti, typy
- popise strukturu soucasné lidské skupin, rozd¢leni, kategorie Clenstvi
spole€nosti - 1institucionalni pomoc pfi feSeni
- popise socialni nerovnost a chudobu ve problémil
vyspélych demokraciich - socialni nerovnost a chudoba v soucasné
- uvede postupy, jimiz lze do jisté miry spole¢nosti
fesit socidlni problémy
- popiSe, kam se miiZe obratit, kdyz se
dostane do sloZité socialni situace
2. Rodina a jeji vyznam 6

- objasni funkci a vyznam rodiny pro
jednotlivce a spole¢nost

- popise typy vychovnych stylll v rodiné a
jejich vliv na dité

- popise zdravé rodinné prostiedi

- objasni, co je Sikana, posoudi jeji
disledky

- vztahy mezi generacemi

- typy rodin, rodinna vychova, zdravé
rodinné klima

- tfida, klima tfidy, typy Sikany, typy
agresorl a obéti, zasady souZiti
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3. Mezilidskeé vztahy a principy 7
aplikuje zasady spolecenského chovani | - osobnost: charakter, temperament
vysvétli pojmy verbalni a neverbalni - zékladni typy jednani

komunikace, temperament, charakter zéklady spolecenského chovani, verbalni

uvede druhy verbalni a neverbalni a neverbalni komunikace
komunikace
4. Majetek a jeho nabyvani 7
rozlisi pravidelné a nepravidelné pfijmy | - rozhodovani o finan¢nich zalezitostech
a vydaje a na zéklad¢ toho sestavi jedince a rodiny
rozpocet domacnosti - rozpoctu doméacnosti, zodpoveédné
navrhne, jak fesit schodkovy rozpocet a hospodareni
jak nalozit s prebytkovym rozpoctem - teSeni krizovych finan¢nich situaci
domaécnosti - socialni zajisténi obCanii

navrhne zptisoby, jak vyuzit volné
finan¢ni prostredky

vybira nejvyhodnéjsi finanéni produkt
pro investovani

nejvyhodnégjsi uveérovy produkt
zdivodni své rozhodnuti a posoudi
zpusoby zajisténi Gveru a vysvétli, jak se
vyvarovat pfedluZeni, objasni rizika

5. Rasy, etnika, narody a narodnosti - 4
majorita a minority ve spole¢nosti,

objasni zplsoby ovlivilovani vefejnosti | - multikulturni souZiti; migrace

objasni vyznam solidarity a dobrych - migranti, azylanti postaveni muzl a zen,

vztahl v komunité genderové problémy

debatuje o pozitivech i problémech
multikulturniho souziti

objasni pfi¢iny migrace lidi
posoudi, kdy je v praktickém zivoté
porusovana rovnost pohlavi
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Rozpis uéiva — 2. roénik — 1Thod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hdogglg:a
Zak: 1. Clovék v lidském spoledenstvi - 6
naboZenstvi
- objasni postaveni cirkvi a véficich v CR | - vira a ateismus, naboZenstvi a cirkve
- popise svétova nabozenstvi - hlavni svétova nabozZenstvi
- vysvétli pojem sekta - nabozenska hnuti, sekty, nabozensky
- objasni, pro¢ jsou sekty nebezpecné pro fundamentalismus
¢loveka
- vysvétli ndbozensky Fundamentalismus
2. Clovék jako ob&an 8
- charakterizuje demokracii a objasni, jak | - zdkladni hodnoty a principy demokracie
funguje a jaké ma problémy (korupce, - lidské préava, jejich obhajovani, vefejny
kriminalita...) ochrance prav, prava déti
- objasni vyznam prav a svobod - svobodny piistup k informacim
zakotvenych v ¢eskych zakonech - masova média a jejich funkce
- popise zpusoby obhajoby lidskych prav | - kriticky ptistup k médiim, vyuziti
- dovede kriticky pfistupovat k mediadlnim potencionalu médii
obsahiim a pozitivn€ vyuzivat nabidky
masovych médii
3. Stat 8
- popise funkce statu - staty na pocatku 21. stoleti
- charakterizuje sou¢asny &esky politicky | - Gesky stat, statni obanstvi v CR
systém - tGstava CR, politicky systém v CR,
- objasni funkci politickych stran a struktura vetejné spravy, obecni a
svobodnych voleb krajska samosprava
- popiSe tlohu statu a mistni samospravy | - politika, politické ideologie
pii ochrané zdravi a Zivotli ob¢anti - politicke strana, volebni systém a volby
- znd a popise strukturu vetejné spravy a
samospravy
4. Politicky radikalismus a extremismus 8

- vysvétli, jaké projevy je mozné nazvat
politickym radikalismem, nebo
politickym extremismem

- objasni, jaké problémy piinasi politicky
radikalismus

- vysvétli, pro€ je nepiijatelné propagovat
hnuti omezujici prava a svobody jinych
lidi

- charakterizuje demokracii a objasni, jak
funguje a jaké ma problémy (korupce,
kriminalita,...)

- soucasna ceska extremistickd scéna a
jeji symbolika, mladez a extremismus
neonacismus, neofaSismus,
antisemitismus, xenofobie teror,
terorismus
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5. Obcanska participace 2
uvede priklady obCanské aktivity - obcanska spolecnost
v regionu - obcanskeé ctnosti potiebné pro
vysvétli, co se rozumi obCanskou demokracii a multikulturni souziti

spole¢nosti
debatuje o vlastnostech, které¢ by m¢l
mit obcan demokratického statu
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Rozpis uéiva — 3. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hdogglg:a
Zak: 1. Clovék a pravo 6
- vysvétli pojem pravo, pravni stat - pravo a spravedlnost
- uvede ptiklady pravni ochrany a - pravni stat, pravni fad

pravnich vztaht - pravni ochrana obc¢anti, pravni vztahy
- objasni, kdy je ¢lovek pravné zpisobily soustava soudii v Ceské republice
- vysvétli, co je to pravni odpoveédnost a
kdo je odpovédny za své jednani
- popise soustavu soudii v CR a ¢innost
policie, soudl, advokacie a notarstvi
2. Vlastnictvi 5
- popise, jaké zavazky vyplyvaji z - pravo v oblasti duSevniho vlastnictvi
béznych smluv - smlouvy
- na prikladu ukdZe mozné disledky - odpovédnost za Skodu
vyplyvajici z neznalosti smlouvy vcetné
jejich vSeobecnych podminek
- dovede hdjit své spotiebitelské zajmy,
napf. podanim reklamace
3. Rodinné pravo 7
- popise prava a povinnosti mezi détmia | - vznik, zdnik manzelstvi, okolnosti
rodi¢i, mezi manzeli vylucujici manzelstvi, prava a
- popise, kde hledat informace nebo ziskat povinnosti manzel
pomoc pfi feSeni svych problémil
- moznosti ndhradni rodinné péce
4. Trestni pravo 7

objasni postupy vhodného jednéni,
stane-li se obéti nebo svédkem
protipravniho jednani, jako je Sikana,
lichva, korupce, nésili, vydirani
vyjmenuje druhy trestd, objasni, co je
trestny ¢in

vysvétli, ¢im se zabyvaji notafi,
advokati a soudci

- trestni odpovédnost, tresty a ochranna
opatteni

- organy ¢inné v trestnim fizeni

- kriminalita pachana na détech a
mladistvych

- kriminalita padchana mladistvymi

- notari, advokati a soudci
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objasni pojem pracovnépravni vztah
vyjmenuje nalezitosti pracovni smlouvy
popise zpiisoby vzniku pracovniho
poméru, mimopracovni pomer

dovede rozlisit jednotlivé moznosti
ukonceni pracovniho poméru
charakterizuje povinnosti vyplyvajici z
pracovniho poméru

znd vyznam BOZP

5. Vznik pracovniho poméru

nalezitosti pracovni smlouvy, zmény
pracovniho poméru, prace konané mimo
pracovni pomér

skonceni pracovniho poméru

pracovni kazen, pracovni doba, odména
za vykonanou praci

ochrana zdravi pfi praci, zasady
bezpecnosti prace
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Rozpis uéiva — 4. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hdogglg:a
Z3k: 1. Clovék a svét (prakticka filozofie) 32

- objasni vztah mezi filozofii a etikou,
jaké otazky tesi filozofie a etika

- dovede pouzivat a vysvétlit pojmy, které
byly soucésti uciva

- popise vyvoj chapani moralnich hodnot
v prubehu déjin filozofie a lidstva

- diskutuje o praktickych filozofickych a
etickych otazkach ze zivota kolem sebe,
z ptipadti zndmych z médii

- dovede stanovit priority smyslu svého
Zivota

- chape rozdil mezi touhou ¢lovéka po
vlastnim $tésti a angazovanim se pro
obecné dobro, pro pomoc jinym lidem

- vysvétli, pro€ jsou lidé za své nazory
postoje a jednani odpovédni

- filozofie a etika, jejich vyznam v Zivoté
cloveka pti feSeni zivotnich situaci

- etika, jeji pfedmét, zakladni etické
pojmy

- z d¢&jin etiky

- otazky praktické etiky

- etika, zivotni postoje, hodnotova
orientace a zivotni postoje ¢loveka v
soudobém svéte
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Utebni osnova piedmétu DEJEPIS

Rocnik: L. II. I11. IV. Celkem

Pocet hodin (teorie): 1 0 0 0 1

Pojeti predmétu

Obecny cil vyucovaciho predmétu

vytvaii a kultivuje historické védomi zakt

uci zaky kriticky myslet a obhajovat sviij nazor

rozviji u zaka casovou a prostorovou piedstavivost

rozviji u zakl pozitivni vztah k déjindm své vlasti a regionu, vychovava je k ucté k
vlastnimu nérodu, jeho historii a soucasné k toleranci viici odlisSnym narodim

zaci se uci byt kriticti, odpovédni a schopni tvorit si samostatny tsudek zalozeny na
nezbytnych faktografickych znalostech a intelektovych dovednostech

zéci se uci dovednosti vyhledavat rizné zdroje informaci o historii, pracovat s nimi a
kriticky je hodnotit, systematizovat riznorodé historické informace, s nimiz se v Zivoté
setkavaji (masmédia ...)

Charakteristika uéiva

celkovy pocet vyucovacich hodin je 32

ucivo tvofi systémovy vybér z Ceskych a obecnych (zejména evropskych) dé€jin na zdkladé
vyznamnych historickych jevi

diiraz je kladen pfedevSim na narodni d¢jiny moderni doby, zejména 19. — 21. stoleti

je zachovan obvykly chronologicky postup vykladu u¢iva

ucivo je rozdéleno do 10 tematickych celkdl, které na sebe vzajemné navazuji

v prvni kapitole nazvané ,,Clovék v nejstarSich déjinach“ se 7k seznami se smyslem
poznavani minulosti a ziska pfehled o pravékeé a starovékeé civilizaci

v druhé kapitole nazvané ,,Stiedovéka spole¢nost” ziskd zak zakladni védomosti o
sttedoveéké spole€nosti, nejvyznamnéjsich stredovékych statech, véetné pocatki Ceské
statnosti

treti kapitola nese nazev ,,Pocatky novovéku* a seznamuje zaky s hlavnimi principy
utvareni novoveéke spolecnosti

ctvrta kapitola nazvana ,,VE€k revoluci pochopi Zék na ptikladech obcanskych revoluci
boj za obCanska prava

pata kapitola je nazvana ,,Novovék — 2. polovina 19. stoleti*, charakterizuje zak vznik
narodnostnich statli a novodobého ¢eskéeho statu

Sestd kapitola nese ndzev ,,Modernizace spolecnosti“ a seznamuje zaky se socidlnim a
kulturnim vyvojem v 19. stoleti

sedma kapitola je nazvana ,,Novovék — 1. polovina 20. stoleti* charakterizuje svét na
pocatku 20. stoleti véetn& prvni svétové valky, vznik Ceskoslovenska a vyvoj mezi dvéma
svétovymi valkami

osma kapitola nese ndzev ,,Demokracie a diktatura® a seznamuje Zzéky s ideologiemi
nacismu, fasismu, komunismu a okolnostmi druhé svétové valky

13
1
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- devata kapitola,,Svét v blocich* popisuje evropsky a svétovy vyvoj po druhé svétoveé valce
s dtirazem na vyvoj v Ceskoslovensku

- posledni desaté kapitola ,,Soudoby svét* seznamuje zaky s pojmy integrace, globalizace a
upozoriiuje je na nebezpedi extrémnich ideologii

Pojeti vyuky

- vyuka ptredmétu déjepis navazuje na znalosti a dovednosti zaki ze zakladni Skoly s cilem
tyto znalosti prohloubit a rozsitit

- kromé tradi¢nich metod vyuky — jako je vyklad a prace s textem — se vyuka zam¢fi na praci
s dokumenty, mapami, knihami a informa¢nimi technologiemi

- vyuka se zaméfi na problémové ukoly, které podpofi samostatnd i skupinova prace zakt
prezentace ve tiid¢€, ¢i projektova prace

- exkurze v muzeich, besedy s pamétniky

- prace s klicovymi vyroky, didaktické hry a soutéze

Hodnoceni vysledkii Zaka

- zaci budou hodnoceni objektivné a hodnoceni se bude Pravidly hodnoceni vysledkl
vzdelavani zaka

- ucitel stanovi kritéria hodnoceni

- pii hodnoceni bude kladen diiraz na hloubku porozumeéni u¢ivu a na schopnost pouzivat
poznatky o historii pro pochopeni soucasnosti

- hodnotit se bude také samostatna prace, prace zakl ve skupindch, aktivita v hodinach,
schopnost zakil vyjadrit svlij nazor i kultivovanost jejich projevu

- pfi pisemném projevu budou prace hlaSeny doptedu a stanoveny nédhradni terminy

- dosazené vysledky jsou dokumentované ve studijnim pritkazu

- rodice jsou o studijnich vysledcich informovani také na tfidnich schiizkach

- u zakt se SVP podléhd hodnoceni opatfenim a ndvrhim pedagogicko-psychologické
poradny

Mezipredmétové vztahy
Predmét déjepis se vztahuje k témto predmétim: Cesky jazyk, literatura a uméni, ob¢anska
nauka, anglicky jazyk.

Piinos ke klicovym kompetencim

Kompetence k uceni

- Zaci vyhledavaji a tfidi informace

- hodnoti historické jevy

- dovedou definovat, ptifadit, pojmenovat

- uveédomuji si potfebnost pouceni z déjepisu

Kompetence k fFeSeni problému
- 7&ci se uci kriticky myslet a obhajovat sviij nazor
- uvédomuji si problémové situace v d€jinach a srovnavaji je se soucasnou politickou situaci
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Komunikativni kompetence

- zék vlastnimi slovy vyjadfuje hlavni mySlenky textu
- poftizuje si vypisky, zapojuje se do diskuze

- ucitel usiluje o kultivaci zdkova tstniho projevu

Personalni a socialni kompetence

- zéaci spolupracuji ve skupinach

- diskutuji nad historickymi problémy
- ocenuji ptispévky druhych

Obcanské kompetence a kulturni povédomi

- z&ci si uvédomuyji vlastni kulturu, narodni a osobnostni identitu

- aktivné se zajimaji o politické a spoleCenské déni predmét déjepis ma prispivat k aktivni
toleranci

Kompetence digitalni

- schopnost pracovat s prosttedky digitalnich technologii

- schopnost kriticky hodnotit informace

- schopnost fesit samostatné bézné pracovni i mimopracovni problémy

- schopnost pouzivat ziskané poznatky pii feSeni konkrétnich Zivotnich situaci

Aplikace priifezovych témat

Obc¢an v demokratické spole¢nosti

- zak se uci byt hrdy na tradice svého naroda, chapat jeho minulost i soucasnost v evropském
a svétovém kontextu

- umi kriticky myslet, dok4aze zkoumat vérohodnost informaci, tvofi si vlastni isudek

- vyjadfuje se a vystupuje v souladu se zdsadami kultury projevu a chovéni, pfiméfené ucelu
jednani

Clovék a Zivotni prostiedi

- 78k se uci chapat svét v souvislostech a orientovat se v globalnich problémech lidstva

- 7é&k porozumi ménicimu se vztahu Clovéka a ptirody v pribéhu déjin a ekologickym
diisledkim nékterych vyznamnych historickych procest, jako je modernizace spolecnosti,
pramyslova nebo dopravni revoluce, urbanizace atd.

Clovék a svét prace

- 7&k se adaptuje na ménici se Zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je ovlivituje

- pfispiva k vytvafeni vstiicnych mezilidskych vztahli a k predchézeni osobnich konflikti,
nepodléha predsudkim a stereotypiim v piistupu k jinym lidem

- porozumi zadani ukolu, ziskdvéa informace potiebné k feSeni problému, navrhne zplsob
feSeni, zdivodni ho, vyhodnoti a ovéfi spravnost zvoleného postupu

Clovék a digitalni svét

- z&k pracuje s osobnim pocitacem a s dal§imi prostfedky digitalnich technologii

- vramci zadanych ukoll zisk4va informace z otevienych zdroji (media, tisk ...), zejména z
celosvétove sité internet
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Uéebni osnova piedmétu DEJEPIS

Ko&d a nazev oboru vzdélani:
Nazev SVP:

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveti vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-41-M/01 Technologie potravin
Technologie potravin — vyroba napoji
stiedni vzdélani s maturitni zkouskou
EQF 4

4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti:

od 1.9.2019

Rozpis uéiva — 1. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Zak: 1. CLOVEK V NEJSTARSICH 2
DEJINACH
- Chape vyznam a smysl poznavani déjin | - Vyznam poznavani minulosti, variabilita
a variabilitu jejich vykladu. vykladu dé&jin.
- PopiSe zplsob zivota v praveéku a - Vnimani historického ¢asu.
stru¢né charakterizuje jednotlivé etapy. | - Pravék - zplsob Zivota, periodizace,
- Charakterizuje nejstarsi starovéké staty a | piinos.
vysvétli jejich piinos. 5 - Starovek — nejstarsi starovekeé staty,
- Popise vyvoj ve starovékém Recku a Recko a Rim, dédictvi a p¥inos
Rimé a vysvétli souvislosti jejich d&jin s staroveékych civilizaci, anticka kultura,
kulturni soundlezitosti Evropy. judaismus, kiestanstvi.
- Uvede piiklady kulturniho pfinosu
starovekych civilizaci, judaismu a
kiest’anstvi.
2. STREDOVEKA SPOLECNOST 5

- Charakterizuje obecné sttedovék a jeho
kulturu.

- PopiSe zékladni revolu¢ni zmény ve
sttedoveku.

- Charakterizuje nejstarsi evropské
sttedovEke staty.

- Vysvétli pocatky a rozvoj ceské statnosti
ve stfedoveéku.

Stiedovék — spolecnost, stiedoveka
kultura, kiest’anska cirkev.

Nejstarsi stiedoveké staty. Ceské zemé
ve stfedoveku.
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3. POCATKY NOVOVEKU 4
Vysvétli vyznamné zmeény, které v - Humanismus a renesance. Zamoi'ské
dé¢jinach raného novoveéku nastaly. objevy.
Objasni nerovnomérnost historického - Cesky stat v obdobi raného novovéku.
vyvoje v rané-novoveké Evropé, véetné | - Tricetiletd valka.
rozdilného vyvoje politickych systémill. | - Reformace a protireformace. Rozdilny
Objasni vyznam osvicenstvi. vyvoj politickych systému
Charakterizuje uméni renesance, baroka (absolutismus, parlamentarismus).
a klasicismu. Osvicenstvi.
Dokéze aplikovat tehdejsi vysledky z - Pocatky primyslové revoluce.
oblasti technického pokroku. - (vzde€lanost, technicky pokrok, véda).
4. VEK REVOLUCI 3
Na piikladu vyznamnych obc¢anskych - Velké obc¢anské revoluce. Revoluce
revoluci vysvétli boj za ob¢anska i 1848 - 1849 v Evrop¢ a ¢eskych zemich.
narodni prava a vznik spolecnosti.
5. NOVOVEK - POLOVINA 19. 4
STOLETI
Objasni vznik novodobého ¢eského - Narodni hnuti v Evropé€ a ¢eskych
naroda a jeho Gsili o emancipaci. zemich.
PopiSe cesko-némecké vztahy a - Cesko - némecké vztahy, postaveni
postaveni Zidi a Romi ve spoleénosti v mensSin.
18. a 19. stoleti. - Dualismus v habsburské monarchii.
Objasni zptsob vzniku narodnich statt v Vznik narodnich stati — Némecko a
Evropé. Italie.
6. MODERNIZACE SPOLECNOSTI 2
Charakterizuje proces modernizace - Primyslova revoluce a technicky
spole¢nosti. pokrok, rozvoj védy, demograficky
Na konkrétnich ptikladech uméleckych Vyvoj.
pamatek charakterizuje uméni 19. - Modernizovana spolec¢nost a jedinec.
Stoleti. Vzdélani, véda a uméni v 19. stoleti.
Popise evropskou kolonidlni expanzi. - Evropska kolonialni expanze.
7. NOVOVEK - 1. POLOVINA 20. 4

Vysvétli rozdéleni svéta v disledku
kolonidlni expanze a rozpory mezi
velmocemi. PopiSe dopad prvni svétové
valky a objasni vyznamné zmény ve
svete po valce.

Vysvétli vznik Ceskoslovenska.

STOLETI

- Vztahy mezi velmocemi - pokus o revizi

rozdéleni svéta pied prvni svétovou
valkou. Prvni své€tova valka, ceské
zem¢ - prvni odboj.
- Povale¢né uspotadani Evropy a svéta.
- Vyvoj v Rusku.
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Charakterizuje prvni Ceskoslovenskou
republiku a srovna jeji demokracii se
situaci za tzv. druhé republiky.
Objasni vyvoj ¢esko-némeckych a
¢eskoslovenskych vztaht.

Vysvétli projevy a disledky velké
hospodatské krize.

Charakterizuje fasismus, nacismus a
stalinismus. Objasni principy
demokracie a diktatury.

Srovna nacisticky a komunisticky
totalitarismus.

PopiSe mezinarodni vztahy v dobé mezi
prvni a druhou svétovou valkou.
Objasni, jak doslo k docasné likvidaci
CSR. Objasni cile valéicich stran ve
druhé svétové vilce, jeji totalni
charakter a vysledky.

Popise véle¢né zloCiny veetné
holocaustu. Vysvétli pojmy domaéci a
zahrani¢ni odboj.

8. DEMOKRACIE A DIKTATURA

Ceskoslovensko v mezivaleéném
obdobi.

Autoritativni a totalitni rezimy.
Svétova hospodarska krize.
Mezinarodni vztahy ve 20. a 30. letech.
Druha svétova valka.

Ceskoslovensko za valky.

Objasni uspotadani svéta po druhé
svétove valce a disledky pro
Ceskoslovensko.

Objasni pojem studena valka.

Popise projevy a dasledky studené
valky.

Charakterizuje komunisticky rezim v
Ceskoslovensku jeho vyvoj v
souvislostech se zménami v celém
komunistickém bloku. PopiSe vyvoj ve
vyspélych evropskych demokraciich.
PopiSe dekolonizaci a objasni problémy
tretiho svéta.

Vysvétli rozpad sovétského bloku.
Uvede ptiklady vyuziti védy a techniky
ve 20. stoleti.

Charakterizuje uméni 20. stoleti.

.SVET V BLOCICH

Povale¢né uspotradani v Evropé a ve
svete.

Povale¢né Ceskoslovensko.
Studena valka.

Komunisticka diktatura v
Ceskoslovensku a jeji vyvoj.
Demokraticky svét, USA - svétova
supervelmoc.

Sovétsky blok, SSSR - soupeftici

supervelmoc. Tteti svét a dekolonizace.

Konec bipolarity Vychod — Zapad.
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Vysvétli, s jakymi konflikty a problémy
se potyka soudoby svét a jak jsou
reSeny.

Porozumi nebezpeci terorismu a jinych
extrémistickych ideologii.

Objasni postaveni Ceské republiky v
Evropé a v soudobém svéte.

Vysvétli zapojeni CR do mezinarodnich
struktur a podil CR na jejich aktivitach.
Charakterizuje soudobé cile EU a
posoudi jeji vyznam.

Popise cile, funkce a ¢innost OSN a
NATO.

10. SOUDOBY SVET

- Konflikty v soudobém svéte, globalni
problémy.

- Proces integrace - OSN, NATO, EU.
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Ucebni osnova predmétu MATEMATIKA

Rocnik: L. II. 111 IV. Celkem

Podet hodin (teorie): 4 4(1) 4 (1) 4 16 (2)

Pojeti predmétu

Obecny cil vyucovaciho predmétu

rozviji a prohlubuje chapani kvantitativnich a prostorovych vztahi realného svéta,
ptipravuje zaky na kazdodenni feSeni problémovych situaci

rozviji schopnost vyuzivat matematické poznatky a metody feSeni v praktickém Zivot¢ i
dal$im vzdélavani

rozviji numerické dovednosti v ndvaznosti na zdkladni skolu

uci orientovat se v matematickém textu, pouzivat matematicky jazyk a symboliku,
efektivné numericky pocitat, pouZzivat a prevadét bézné pouzivané jednotky

napomaha rozvoji abstraktniho a analytického mysleni, rozviji logické usuzovani
umoziuje rychle odhadnout vysledek feseni ukolu

pomaha porozumét souvislostem mezi pfirodnimi jevy a technikou

umoziuje zakiim pochopit, Ze matematika je nezastupitelnym prostiedkem modelovani a
predpovidani realnych jevi

ptispivat k formovani zddoucich rysii osobnosti zakd, jako je vytrvalost, houZevnatost a
kriti¢nost

rozviji schopnost spravné se matematicky vyjadfovat

pomaha vytvaret divéru ve vlastni schopnost, systemati¢nost a preciznost pti praci

Charakteristika uéiva

Poj

opakuje, prohlubuje, rozsituje, ptipadné 1 upravuje kompetence zaka ziskané v pfedchozim
vychovné vzdélavacim procesu

piipravuje zaky ke vzdelavani v odbornych pfedmétech, pro dalsi studium a pro prakticky
Zivot

pomaha proniknout do podstaty oboru a propojovat jednotlivé tematické okruhy, ucivo je
Clenéno na slozku zakladni: Ciselné obory, rovnice, planimetrie, stereometrie... a
doplikovou, ktera povede k dalSimu profesnimu rozvoji zaka v nésledujicim obdobi v
kontinuité s jeho sebevzdélavanim dle stavajicich potieb praxe

pomaha proniknout do podstaty oboru a propojovat jednotlivé tematické celky

eti vyuky
vyu€ovani probiha ve tfidé
pii vyu€ovani se tiida mtize délit na skupiny
pfi vykladu jsou pouzivany vhodné modely a ndzorné pomicky
zohlediuje pocet zakl ve tride
zohlednuje vrozené piredpoklady a matematickou zralost kazdého zéka
zohlediiuje vyvojové poruchy a postizeni zaka
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- zohlediuje specifické pozadavky nadanych zaka

- pii klasifikaci tstniho 1 pisemného zkousSeni jsou zohlediiovany — vécné spravnost, volba
jazykovych prostiedkti

- vyuziva vSechny vyukové strategie s ohledem na schopnosti a dovednosti zaka

- propojuje vyuku s praktickymi aplikacemi v odborné praxi i v bézném zivoté

- je mozno upravit hodinovou dotaci jednotlivych tematickych celkil v rozpisu uciva v
zéavislosti na kvalité tiidy

- vyuziva vedle tradi¢nich metod také moderni vyucovaci metody, které zvysuji motivaci a
efektivitu

Hodnoceni vysledki zZaku

- zéci budou hodnoceni objektivné, hodnoceni se bude fidit pravidly hodnoceni vysledkt
vzdelavani zakt

- ucitel stanovi a vysvétli kritéria hodnoceni

- védomosti a dovednosti budou mit moznost prezentovat zaci ustné¢ i pisemné

- hodnotit se budou také samostatné prace, doméaci tkoly 1 aktivity ve vyucovacich hodinach,
srozumitelnost projevu, relevantnost informaci

- pfi pisemném projevu budou prace hlaSeny doptedu, stanoveny nédhradni terminy

- rodice jsou o studijnich vysledcich informovani také na tfidnich schtizkach.

- u zakt se SVP podléhd hodnoceni opatfenim a ndvrhim pedagogicko-psychologické
poradny

Mezipiedmétové vztahy
Predmét matematika se vztahuje k témto dal§im predmétim: fyzika, chemie, digitalni
technologie, ekonomika.

Piinos matematiky ke kli¢covym kompetencim

Kompetence k uéeni

- schopnost efektivné se ucit a pracovat

- schopnost vyuZzivat zkuSenosti jinych lidi ke svému uceni

- schopnost ucit se na zaklad¢ zprostfedkovanych zkuSenosti

Kompetence k feSeni problému

- schopnost porozumét zadani ukolu, ziskat informace potiebné k feSeni problému,
navrhnout zpisob feSeni a zdivodnit je, vyhodnotit a ovétit spravnost postupu a dosazené
vysledky.

- schopnost volit prostfedky a zplisoby vhodné pro splnéni tkolu, vyuZzivat zkuSenosti a
védomosti nabyté diive

- schopnost spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi

Matematické kompetence

- schopnost ¢ist s porozuménim matematicky text

- schopnost vyhledavat a interpretovat informace v odborné literatute (napt. v tabulkach)
- schopnost spravné vyhodnotit udaje z tabulek, grafli, schémat

- schopnost zapsat a vyhodnotit empirické tidaje, sestavit tabulku, graf
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- schopnost efektivné aplikovat matematické postupy pfi feseni riznych praktickych tkola
v béznych situacich

Kompetence komunikativni

- schopnost formulovat své myslenky srozumiteln¢ a souvisle, v pisemné podob¢ piehledné
a jazykove spravné

- schopnost ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje

- schopnost vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani

Personalni a socialni kompetence

- schopnost pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych ¢innosti
- schopnost pfijimat a odpovédné plnit svéfené tikoly

- schopnost nezaujaté zvazovat navrhy druhych

- schopnost pfispivat k vytvareni vstficnych mezilidskych vztahti

Digitalni kompetence

- schopnost pracovat s prostredky digitalnich technologii

- schopnost kriticky hodnotit informace

- schopnost fesit samostatné bézné pracovni i mimopracovni problémy

- schopnost pouzivat ziskané poznatky pii feSeni konkrétnich Zivotnich situaci

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

- schopnost mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti

- schopnost orientovat se v pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru, umét je
srovnavat se svymi piedstavami a pfedpoklady

Aplikace priifezovych témat

Obcéan v demokratické spolecnosti

- zvySeni Urovné své odpovédnosti, vlastniho Usudku, sebevédomi a komunikaénich
schopnosti,

- zlepSeni kultury svého vystupovani, spoluprace se svymi spoluzaky

- orientovali se v medialnich obsazich, kriticky je hodnotili a optiméalné vyuzivali pro své
potieby

Clovék a Zivotni prostiredi

- pochopeni dlleZitosti snizovani energetické narocnosti technickych zatizeni ve vztahu ke
kvalité Zivotniho prostiedi,

- pochopeni potiebnosti vyuzivani alternativnich zdroji energie.

- osvojeni zakladnich principt Setrného a odpovédného piistupu k Zivotnimu prostiedi

Clovék a svét prace

- ziskani znalosti a poznatkli 0 moznosti vyuziti informaci ziskanych studovanim pfedmétu
a oboru na trhu préce,

- seznameni s riznymi alternativami a variantami vyuzitelnosti svych znalosti a dovednosti
na trhu préce,

- uvédomeéni si nutnosti adaptace na zmény pracovnich pftilezitosti ve spolecnosti a potieby
se jim ptizptisobovat pomoci svych schopnosti,
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- poznani potteby neustalého ziskavani a vyuzivani novych poznatkii pomoci celozivotniho
vzdélavani.

Clovék a digitalni svét

- schopnost pracovat s prostiedky DT, které vyuziva pro zdokonalovani svého studia

- vyuzivani digitalni technologie k rozsifenému ziskavani informaci a znalosti z dané oblasti,
- prace s informacemi, jejich tfidéni a systematické zpracovani.
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Ucebni osnova predmétu MATEMATIKA

Ko&d a nazev oboru vzdélani:
Nazev SVP:

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveti vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-41-M/01 Technologie potravin
Technologie potravin — vyroba napoji
stiedni vzdélani s maturitni zkouskou
EQF 4

4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti:

od 1.9.2019

Rozpis uciva — 1. ro¢nik — 4 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hodinova
dotace

Zak: 1. Redlna ¢isla 24
- Provéadi operace prunik a sjednoceni - Zakladni mnozinové pojmy.

mnozin. Provadi aritmetické operace v - Ciselné obory a jejich vlastnosti.

mnozing pfirozenych, celych, - Absolutni hodnota realného ¢isla.

raciondlnich a redlnych cisel. - Intervaly jako ¢iselné mnoziny.
- Rozlisi prvocislo a Cislo slozené, - Deélitelnost ptirozenych ¢isel.

pouziva znaky délitelnosti. - Odhady, zaokrouhlovani.
- Pouziva rizné zépisy redlnych cisel. - Procentovy pocet, pomér. Linedrni
- Pouziva absolutni hodnotu. rovnice.
- ZapiSe ruzné typy intervall, zndzorni je

na Giselné ose. Resi mnozinové operace

s intervaly.
- Resi ulohy s vyuzitim procent. poétu,

pomeri, troj¢lenky.
- Resi jednoduché linearni rovnice.

2. Mocniny a odmocniny 20

- Provadi operace s mocninami a druhou
odmocninou.

- Ovlada ¢astecné odmocnovani druhé
odmocniny.

- Umi usmériovat zlomky s druhou
odmocninou ve jmenovateli.

- Prevadi odmocniny na mocniny s
racionalnim mocnitelem.

- Aplikuje operace s mocninami i pro
racionalni exponent.

- Mocniny s pfirozenym mocnitelem,

mocniny s celym mocnitelem.
Druha odmocnina, definice n-té
odmocniny, mocniny s racionalnim
mocnitelem.
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3. Algebraické vyrazy 20
Provadi s¢itani, nasobeni a déleni - Vyrazy s proménnymi.
mnohoc¢lend, umociovani dvojc¢lenu. - Operace s mnohoc¢leny, operace s
Ovlada rozklady mnohoc¢lenti vytykanim lomenymi vyrazy, rozklad mnohoclenti
a podle vzorcu. na soucin.
Vyjadiuje realné situace pomoci
proménnych.
4. Planimetrie 32
Rozumi pojmim shodnost a podobnost. | - Zakladni planimetrické pojmy.
Vyuzivé vlastnosti geometrickych - Shodnost a podobnost trojuhelniki.
utvari v roving. - Euklidovy véty.
Resi zakladni konstrukéni Glohy. - Pythagorova véta.
Dokaze aplikovat Euklidovy véty. - Goniometrické funkce v pravouhlém
Uziva Pythagorovu vétu a trojuhelniku.
goniometrické funkce k planimetrickym | - Shodné a podobna zobrazeni.
vypoctim. - Rovinné obrazce
RozliSuje zakladni druhy rovinnych
utvart, urci jejich obvod, obsah.
5. Linearni rovnice, nerovnice a jejich 32

Resi linearni rovnice, véetné rovnic s
nezndmou ve jmenovateli.

Resi linearni nerovnice a jejich
soustavy.

Resi soustavy linearnich rovnic.
Vyjadii nezndmou ze vzorce.
Prevadi jednoduché realné situace do
matematickych struktur.

soustavy

- Linearni rovnice, slovni tlohy vedouci
na linedrni rovnice.

- Linearni nerovnice o jedné neznamé a
jejich soustavy.

- Soustavy linearnich rovnic o dvou
nezndmych.

- Slovni tlohy vedouci na soustavy
linearnich rovnic.

-72 -




SOS Litovel, Komenského 677

SVP Technologie potravin

Rozpis uciva — 2. ro¢nik — 3 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Z4k: 1. Linearni funkce, nepifima amérnost 10
- Rozumi pojmiim funkce, defini¢ni obor, | - Defini¢ni obor, obor hodnot funkce.

obor hodnot funkce. - Grafy funkci.
- Rozpozna lineédrni funkci.
- Sestroji graf linearni funkce.
- Ur¢i ptedpis linearni funkce z danych
bodd.
- Urd¢i priseciky grafu funkce s osami
soustavy soufadnic.
- Uziva pojem a vlastnosti pfimé a
nepiimé tmeérnosti.
2. Kvadratické funkce, rovnice, 43
nerovnice
- Resi neuplné kvadratické rovnice. - Kvadraticka rovnice, slovni tlohy
- Resi kvadratické rovnice pomoci vedouci na kvadratickou rovnici.
diskriminantu, rozkladem na soucin. - Soustavy rovnic, z nichZ jedna je
- Resi soustavy rovnic, z nichz jedna je kvadraticka.
kvadraticka. - Nerovnice v sou¢inovém a podilovém
- Resi kvadratické nerovnice v tvaru.
soucinovém a podilovém tvaru. - Kvadratické nerovnice.
- Rozpozné kvadratickou funkeci. - Vlastnosti funkci, kvadraticka funkce,
- Sestroji graf kvadratické funkce. jeji graf.
- Ur¢i vlastnosti danych funkei.
3. Funkce exponencialni a logaritmicka 43

- Znazorni exponencidlni a logaritmickou
funkei.

- Chépe pojem logaritmu jako jiny zapis
mocninného vztahu.

- Resi jednoduché exponencilni a
logaritmické rovnice.

Funkce exponencidlni a logaritmicka.
Logaritmy.
Exponencialni a logaritmické rovnice.
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CVICENI Z MATEMATIKY
Rozpis uciva — 2. ro¢nik — 1 hod/tyden
Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:;lgeva
Z4k: 1. Linearni funkce, nepifima amérnost 10
- Rozumi pojmiim funkce, defini¢ni obor, | - Defini¢ni obor, obor hodnot funkce.
obor hodnot funkce. - QGraf funkce.
- Sestroji graf linearni funkce.
- Urci predpis linearni funkce z danych
bodd.
- Urci pruseciky grafu funkce s osami
soustavy soufadnic.
- Uziva pojem a vlastnosti pfimé a
nepiimé umeérnosti.
2. Kvadratické funkce, rovnice, 11
nerovnice
- Resi netplné kvadratické rovnice. - Kvadraticka rovnice, slovni tlohy
- Resi kvadratické rovnice pomoci vedouci na kvadratickou rovnici.
diskriminantu, rozkladem na soucin. - Soustavy rovnic, z nichz jedna je
- Resi soustavy rovnic, z nichZ jedna je kvadraticka.
kvadraticka. - Nerovnice v sou¢inovém a podilovém
- Resi kvadratické nerovnice v tvaru.
sou¢inovém a podilovém tvaru. - Kvadratické nerovnice.
- Rozpoznéa kvadratickou funkci. - Vlastnosti funkci, kvadraticka funkce,
- Sestroji graf kvadratické funkce. jeji graf.
- Ur¢i vlastnosti danych funkei.
3. Funkce exponencialni a logaritmicka 11

- Znézorni exponencialni a logaritmickou
funkei.

- Chépe pojem logaritmu jako jiny zapis
mocninného vztahu.

- Resi jednoduché exponencidlni a
logaritmické rovnice.

Funkce exponencialni a logaritmicka.
Logaritmy.
Exponencialni a logaritmické rovnice.
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Rozpis uciva — 3. ro¢nik — 3 hod/tyden

Vysvétli posloupnost jako zv1astni
ptipad funkce.

Ur¢i posloupnost vzorcem pro n-ty ¢len.
Rozlisi aritmetickou a geometrickou
posloupnost.

Resi jednoduché ulohy na aritmetickou a
geometrickou posloupnost.

Provadi vypocty jednoduchych
finan¢nich problémi.

Orientuje se v zékladnich pojmech
finan¢ni matematiky.

- Definice posloupnosti a jeji vlastnosti.
Aritmetické posloupnost.
Geometrickd posloupnost.

Finan¢ni matematika.

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Z4k: 1. Goniometrie a trigonometrie 48
- Ovlada urcovani velikosti tthlu ve - Obloukovéa mira.

stupfiové i1 obloukové mife. - Orientovany uhel.
Urcuje zékladni velikost orientovaného | - Definice goniometrickych funkei.
uhlu. - Grafy goniometrickych funkei.
Rozumi definici goniometrickych funkci | - Vztahy mezi goniometrickymi
pomoci jednotkové kruznice. funkcemi.
Sestroji grafy elementarnich - Goniometrické rovnice.
goniometrickych funkci, zna jejich - Reseni obecného trojuhelnika, sinové a
vlastnosti. kosinova véta.
Resi jednoduché goniometrické rovnice.
Resi praktické tilohy s uzitim
goniometrickych funkei pfi feSeni
pravouhlého a obecného trojihelnika

2. Posloupnosti a finanéni matematika 48
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Vysvétli posloupnost jako zvlastni
ptipad funkce.

Ur¢i posloupnost vzorcem pro n-ty ¢len.
Rozlisi aritmetickou a geometrickou
posloupnost.

Resi jednoduché ulohy na aritmetickou a
geometrickou posloupnost.

Provadi vypocty jednoduchych
finan¢nich problémd.

Orientuje se v zékladnich pojmech
finan¢ni matematiky

- Definice posloupnosti a jeji vlastnosti.
- Aritmeticka posloupnost.

- Geometrickd posloupnost.

- Finan¢ni matematika.

CVICENI Z MATEMATIKY
Rozpis uciva — 3. ro¢nik — 1 hod/tyden
Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:;lgeva
Z4k: 1. Goniometrie a trigonometrie 16
- Urcuje velikosti thlu ve stupniové i - Obloukové mira.
obloukové mife. - Orientovany uhel.
Urcuje zékladni velikost orientovaného | - Definice goniometrickych funkei.
uhlu. - Grafy goniometrickych funkei.
Rozumi definici goniometrickych funkci | - Vztahy mezi goniometrickymi
pomoci jednotkové kruznice. funkcemi.
Sestroji grafy elementarnich - Goniometrické rovnice.
goniometrickych funkci, zna jejich - Reseni obecného trojuhelnika, sinové a
vlastnosti. kosinova véta.
Resi jednoduché goniometrické rovnice.
Resi praktické tilohy s uzitim
goniometrickych funkei pfi feSeni
pravouhlého a obecného trojuhelnika.
2. Posloupnosti a finanéni matematika 16
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Rozpis uciva — 4. rocnik — 4 hod/tyden

Aplikuje ziskané matematické poznatky
v ptikladech z praxe.

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Z4k: 1. Stereometrie 32
- Urcuje vzdjemnou polohu dvou piimek, | - Zakladni polohové a metrické vlastnosti

piimky a roviny, dvou rovin. Vv prostoru.
Charakterizuje jednotliva télesa, nacrtne | - T¢lesa: krychle, kvadr, hranol, rota¢ni
je. valec, jehlan, rotacni kuzel, koule a
Urcuje povrch a objem elementarnich jejich casti.
téles.
2. Analyticka geometrie 32
Ur¢i vzdalenost dvou bodd, stied - Soufadnice bodu v roviné.
usecky. - Vektory.
Chape vektor jako usporddanou dvojici | - Skalarni soucin.
redlnych cisel. - Analytické vyjadfeni ptimky.
Provadi operace s vektory, urcuje
velikost vektoru.
Uziva skalarni soucin pro vypocet
odchylky vektori, urceni kolmosti
vektort.
Uziva urceni pfimky parametrickymi
rovnicemi, obecnou rovnici,
smérnicovym tvarem.
Resi analyticky polohové a metrické
vztahy bodi a ptimek.
3. Kombinatorika a pravdépodobnost 32
Vyuziva zékladni kombinatoricka - Kombinatorické pravidla soucinu.
pravidla. - Variace permutace, kombinace bez
Uzivé vzorce pro variace, permutace a opakovani.
kombinace k feSeni problémi. - Kombina¢ni ¢isla, faktorialy.
Pocita s faktorialy a kombina¢nimi €isly. | - Nédhodné pokusy a ndhodné jevy.
Rozumi pojmim nahodny pokus a
nahodny jev.
Rozpozna jev jisty a jev nemoZny.
4. Aplikace a systematizace uciva 32
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Ucebni osnova predmétu FYZIKA

Rocnik: L. II. I11. IV. Celkem

Pocet hodin (teorie): 2 2 0 0 4

Pojeti predmétu

Obecny cil vyucovaciho predmétu

vytvaii zaklad systému racionalné uspotadanych fyzikalnich poznatki

rozviji technické mysleni

uci provadét objektivni pozorovani, méfeni a experimenty, zpracovavat a vyhodnocovat
ziskana data

uci fesit piimétené obtizné tlohy, pouzivat spravnou symboliku, terminologii

umoznuje vyvozovat souvislosti mezi poznatky, orientovat se v souc¢asném fyzikalnim
obraze svéta, chranit zivotni prostiedi

prispivat k formovani zadoucich rysii osobnosti zakd, jako je vytrvalost, houzevnatost a
kriticnost

Charakteristika uciva

Poj

navazuje na znalosti ziskané v zékladnim vzdélavani

dopliiuje poznatky k feSeni praktickych tloh, frontalnimi pokusy a laboratornimi pracemi
ptipravuje zaky ke vzdelavani v odbornych predmétech, pro dalsi studium a pro prakticky
Zivot

pomaha proniknout do podstaty oboru v oblastech mechaniky, molekulové fyziky a
termiky, mechanického kmitani a vinéni, elektfiny a magnetismu, optiky a astrofyziky

eti vyuky

vyucovani probiha ve tfide

pii vyu€ovani se tiida miize délit na skupiny

pti vykladu jsou pouzivany vhodné modely a ndzorné pomicky

zohlediiuje pocet zakl ve tfide

zohlednuje vrozené piredpoklady a matematickou zralost kazdého Z4ka

zohlediiuje vyvojové poruchy a postizeni zaki

zohlednuje specifické pozadavky nadanych zakt

pfi klasifikaci Gstniho 1 pisemného zkousSeni jsou zohlediiovany — vécnd spravnost, volba
jazykovych prostiedkli

vyuzivé vSechny vyukové strategie s ohledem na schopnosti a dovednosti zakl

propojuje vyuku s praktickymi aplikacemi v odborné praxi i v bézném zivoté je mozno
upravit hodinovou dotaci jednotlivych tematickych celkd v rozpisu uciva v zavislosti na
kvalité tridy

vyuziva vedle tradi¢nich metod také moderni vyu€ovaci metody, které zvySuji motivaci a
efektivitu
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Hodnoceni vysledkii Zaka

- zaci budou hodnoceni objektivné, hodnoceni se bude fidit pravidly hodnoceni vysledkl
vzdélavani zaki

- ucitel stanovi a vysvétli kritéria hodnoceni

- veédomosti a dovednosti budou mit moznost prezentovat zaci ustné i pisemné

- hodnotit se budou také samostatné prace, doméaci ukoly i aktivity ve vyuc¢ovacich hodinéch,
srozumitelnost projevu, relevantnost informaci

- pfi pisemném projevu budou prace hlaSeny doptedu, stanoveny nadhradni terminy

- rodice jsou o studijnich vysledcich informovani také na tfidnich schtiizkéach.

- u zakt se SVP podléhd hodnoceni opatfenim a ndvrhim pedagogicko-psychologické
poradny

Mezipredmétové vztahy
Predmét fyzika se vztahuje k témto dalSim predmétim: matematika, elektrotechnika,
digitalni technologie.

Piinos fyziky ke kli¢ovym kompetencim

Kompetence k uceni

- schopnost efektivné se ucit a pracovat

- schopnost vyuzivat zkuSenosti jinych lidi ke svému uceni

- schopnost ucit se na zaklad¢ zprostfedkovanych zkuSenosti

Kompetence k FeSeni problémi

- schopnost porozumét zadani ukolu, ziskat informace potiebné k feSeni problému,
navrhnout zpisob feSeni a zdlivodnit je, vyhodnotit a ovéfit spravnost postupu a dosazené
vysledky

- schopnost volit prostfedky a zpiisoby vhodné pro splnéni tkolu, vyuzivat zkuSenosti

- aveédomosti nabyté diive

- schopnost spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi

Odborné kompetence

- schopnost vyhledavat a interpretovat informace v odborné literatute (napt. v tabulkach)

- schopnost spravné vyhodnotit udaje z tabulek, grafli, schémat

- schopnost zapsat a vyhodnotit empirické tidaje, sestavit tabulku, graf

- schopnost efektivné aplikovat fyzikalni postupy pii feSeni rliznych praktickych tkold
v béznych situacich

Kompetence komunikativni

- schopnost formulovat své mySlenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé prehledné
a jazykove¢ spravné

- schopnost Gcastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje

- schopnost vyjadiovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
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Personalni a socialni kompetence

- schopnost pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych ¢innosti
- schopnost ptijimat a odpoveédné plnit svéfené ukoly

- schopnost nezaujaté zvazovat navrhy druhych

- schopnost ptispivat k vytvareni vstificnych mezilidskych vztaht

Digitalni kompetence

- schopnost pracovat s prostiedky digitalnich technologii

- schopnost kriticky hodnotit informace

- schopnost fesit samostatné bézné pracovni i mimopracovni problémy

- schopnost pouzivat ziskané poznatky pfi feSeni konkrétnich zivotnich situaci

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

- schopnost mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti

- schopnost orientovat se v pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru, umét je
srovnavat se svymi piedstavami a pfedpoklady

Aplikace prifezovych témat

Obc¢an v demokratické spole¢nosti

- zvySeni urovné své odpovédnosti, vlastniho usudku, sebevédomi a komunikacnich
schopnosti

- zlepSeni kultury svého vystupovani, spoluprace se svymi spoluzaky

- vyhledavéni informaci v odborné literatute a jejich vyuzivani pro své potteby

Clovék a Zivotni prostiedi

- pochopeni dlleZitosti snizovani energetické naroc¢nosti technickych zatizeni ve vztahu ke
kvalité Zivotniho prostredi

- pochopeni potiebnosti vyuzivani alternativnich zdroju energie

Clovék a svét prace

- ziskani znalosti a poznatkii 0 moZnosti vyuziti informaci ziskanych studovanim pfedmétu
a oboru na trhu prace

- seznameni s riznymi alternativami a variantami vyuzitelnosti svych znalosti a dovednosti
na trhu prace

- uvédomeéni si nutnosti adaptace na zmény pracovnich pfileZitosti ve spole¢nosti a potieby
se jim prizpusobovat pomoci svych schopnosti

- poznani potfeby neustalého ziskavani a vyuzivani novych poznatkli pomoci celoZivotniho
vzdélavani

Clovék a digitalni svét

- schopnost pracovat s prostiedky DT, které vyuziva pro zdokonalovani svého studia

- vyuzivani digitalni technologie k rozsifenému ziskavani informaci a znalosti z dané oblasti
- prace s informacemi, jejich tfidéni a systematické zpracovani
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Ucebni osnova predmétu FYZIKA

Ko&d a nazev oboru vzdélani:
Nazev SVP:

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveti vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-41-M/01 Technologie potravin
Technologie potravin — vyroba napoji
stiedni vzdélani s maturitni zkouskou
EQF 4

4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti:

od 1.9.2019

Rozpis uciva — 1. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H:;g::g:a
Zak: 1. Mechanika 20
- Rozlisi druhy pohybi a fesi jednoduché | - Pohyby pfimocaré, pohyb rovnomérmy

ulohy na pohyb hmotného bodu. po kruznici, sklddani pohybi.

- Ur¢i sily, které ptisobi na télesa, a - Newtonovy pohybové zakony, sily v
popiSe, jaky druh pohybu tyto sily ptirodé, gravitacni pole, vrhy
vyvolaji. - Mechanicka prace a energie.

- Ur¢i mechanickou praci, vykon a energii | - Mechanika tuhého télesa.
pfi pohybu télesa pisobenim stalé sily. | - Tlakové sily a tlak v tekutinach,

- Vysvétli na ptikladech platnost zdkona proudéni tekutin.
zachovani mechanické energie.

- Ur¢i vyslednici sil plsobicich na téleso a
jejich momenty.

- Ur¢i tézisteé télesa jednoduchého tvaru.

- Aplikuje Pascaltiv a Archimédtv zdkon
pfi feSeni uloh.

2. Molekulova fyzika a termika 24

- Zméti teplotu v Celsiove teplotni
stupnici a vyjadii ji jako
termodynamickou teplotu.

- Vysvétli vyznam teplotni roztaznosti
latek v ptirod¢ a v technické praxi.

- Vysvétli pojem vnitini energie soustavy
(t€lesa) a zpusoby jeji zmeény.

- Resi jednoduché piipady tepelné
vymeény.
tepelnych motort.

- PopiSe pfemény skupenstvi latek a jejich
vyznam v piirode¢ a v technické praxi.

- Zakladni poznatky termiky.

- Teplo a prace, pfemény vnitini energie
télesa, tepelna kapacita, méteni tepla.

- Tepelné déje v idealnim plynu, prvni
termodynamicky zakon, prace plynu,
ucinnost.

- Struktura pevnych latek a kapalin,
pfemény skupenstvi latek.
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Popise elektrické pole z hlediska jeho
pusobeni na bodovy elektricky naboj.
Vysvétli princip a funkci kondenzatoru.
Resi tlohy s elektrickymi obvody s
pouzitim Ohmova zékona.

Zapoji elektricky obvod podle schématu
a zm¢fi napéti a proud.

PopiSe princip a praktické pouziti
polovodicovych soucastek.

3. Elektfina

- Elektricky naboj t€lesa, elektricka sila,
elektrické pole, kapacita vodice.

- Elektricky proud v latkach, zdkony
elektrického proudu, elektrické obvody,
vodivost polovodicii, prechod PN.

20
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Rozpis uciva — 2. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Zak: 1. Elektfina a magnetismus 16
- Uréi magnetickou silu v magnetickém - Magnetické pole, magnetické pole

poli vodice s proudem. elektrického proudu, elektromagnet,
- Vysvétli podstatu elektromagnetické elektromagneticka indukce, induk¢nost.
indukce a jeji prakticky vyznam. - Vznik stiidavého proudu, pienos
- PopiSe princip generovani sttidavych elektrické energie stfidavym proudem.
proudu a jejich vyuziti v energetice.
2. Vinéni a optika 20
- Rozlisi zékladni druhy mechanického - Mechanické kmitani a vinéni.
vInéni a popise jejich Sifeni. - Zvukové vinéni.
- Charakterizuje zékladni vlastnosti - Svétlo a jeho Sifeni.
zvukového vinéni. - Zobrazovani zrcadlem a cockou.
- Chépe negativni vliv hluku a zna - Spektrum elektromagnetického zareni,
zpusoby ochrany sluchu. rentgenové zafeni, vinové vlastnosti
- Charakterizuje svétlo jeho vinovou svétla.
délkou a rychlosti v rtiznych prostiedich.
- Resi tllohy na odraz a lom svétla;
- Resi ulohy na zobrazeni zrcadly a
cockami.
- Vysvétli principy zakladnich typt
optickych ptistroja.
- PopiSe vyznam rGznych druht
elektromagnetického zareni z hlediska
pusobeni na ¢lovéka a vyuziti v praxi.
3. Fyzika atomu 20
- PopiSe strukturu elektronového obalu - Model atomu, spektrum atomu vodiku,
atomu z hlediska energie elektronu. laser.
- PopiSe stavbu atomového jadra a - Nukleony, radioaktivita, jaderné zatent,
charakterizuje zakladni nukleony. jadernd energie a jeji vyuziti, biologické
- Vysvétli podstatu radioaktivity a popise ucinky zafeni.
zpiisoby ochrany pied jadernym
zéafenim.
- PopiSe stépnou reakci jader uranu a jeji
praktické vyuziti v energetice.
- Posoudi vyhody a nevyhody zplsobt,
Jimiz se ziskava elektricka energie.
4. Vesmir 8

- Charakterizuje Slunce jako hvézdu.

- PopiSe objekty ve slunecni soustave.

- Zna ptiklady zakladnich typl hvézd.

- Zna soucasné nazory na vznik a vyvoj
vesmiru.

- Sluneéni soustava.
- Hvézdy a galaxie.
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U&ebni osnova piedmétu TELESNA VYCHOVA

Rocnik: L. II. II1. IV. Celkem

Pocet hodin (teorie): 2 2 2 2 8

Pojeti predmétu

Obecny cil vyucovaciho predmétu

vede k rozvoji pohybovych schopnosti a dovednosti

uci zéky celozivotné prozivat a rozvijet pohyb a sportovni vykon

vychovava zaky ke kompenzovani negativnich vlivl zivota

uci spolupraci pii spole¢nych ¢innostech, dodrzovani zasad bezpecnosti a prevence urazi
pti pohybovych aktivitach

umoznuje odhadnout feseni pohybového tkolu

umoziuje zakim pochopit, Ze télesnd vychova je nezastupitelnym prosttedkem
modelovani fyzickych schopnosti

ptispiva k formovani zZadoucich rysii osobnosti zaki, jako je vytrvalost, houzevnatost a
diislednost

podporuje schopnost spravné se pohybové rozvijet

pomaha vytvaret divéru ve vlastni schopnost, systematicnost a preciznost pii praci

Charakteristika uéiva

Poj

opakuje, prohlubuje, rozsituje, ptipadné 1 upravuje kompetence Zaka ziskané v pfedchozim
vychovné vzdélavacim procesu

smefuje k poznani vlastnich pohybovych moznosti a k poznéni U€inkli konkrétnich
pohybovych ¢innosti na télesnou zdatnost, duSevni a socialni pohodu

vede k ziskani a prohlubovéani pohybovych dovednosti a télesné zdatnosti

ucivo je ¢lenéno na celky - télesnd cviceni (pofadova, kondi¢ni, koordinaéni, kompenzacni,
relaxaéni), gymnastika (akrobacie, cvieni na nafadi, Splh, rytmickd gymnastika, cviceni
se Svihadly), atletika (b&h rychly vytrvaly, starty, Stafety, hody), pohybové hry (drobné,
kosikova, odbijena, ringo, florbal, vybijena, kopand), upoly (pady, zakladni sebeobrana,
ptetlacovani)

eti vyuky

vyu€ovani probiha v télocviéné, posilovné a ve venkovnich prostorach

formy a metody prace se uzivaji podle charakteru uciva a cilt vzdélavani — vyklad, ukazky
technik a provedeni cvikl vyucujiciho zZaktim, praktické provedeni cviceni Zaky, frontalni,
skupinova vyuky, soutéze

zohlednuje vyvojové poruchy a postizeni zak

zohledniuyje specifické pozadavky nadanych zakt

vyuziva vSechny vyukové strategie s ohledem na schopnosti a dovednosti zakt

propojuje vyuku s praktickymi ¢innostmi
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je mozno upravit hodinovou dotaci jednotlivych tematickych celkli v rozpisu uciva v
zavislosti na kvalité tfidy

rozdéleni zakt do skupin, pocet skupin a pocet zakti ve skuping€ je omezen vybavenim Skoly
pomuckami. Vzdy je kladen diiraz na dodrzovani zadsad bezpecné prace a postupii v souladu
s platnou legislativou

rad télocvicny a posilovny je nedilnym vybavenim uc¢ebny, dodrzovani uvedenych pravidel
je pro kazdého Zaka i vyucujiciho zavazné

Hodnoceni vysledki zZaku

hodnoceni vysledkt zaki je vyjadieno klasifikaci, jejiz souCésti jsou motorické testy
z praktickych dovednosti v navaznosti na pohybovych ptedpokladech

pii hodnoceni se sleduji 1 teoretické znalosti pravidel danych sportovnich ¢innosti a
schopnost jejich aplikace na sledovanou ¢innost

hodnoti se ¢innost v kolektivnich sportech, ktera vede ke vzajemné spolupraci pro dosazeni
co nejlepsich vysledki jednotlivee 1 tymu

uroven zéky ziskanych dovednosti a védomosti je hodnocena dle Pravidel hodnoceni
vysledka vzdélavani zaki

dilezitym faktorem je také zohlednéni aktivity zdka v hodinach, plnéni zadanych tkold a
zohlednéni individudlnich pfedpokladii a vloh jednotlivych zaka

Mezipredmétové vztahy

Predmét télesnd vychova se vztahuje k témto dal§im pfedmétim: fyzika, chemie, digitalni

technologie.

Piinos predmétu ke klicovym kompetencim

Kompetence k uceni

schopnost efektivné se ucit a pracovat
schopnost vyuzivat zkuSenosti jinych lidi ke svému uceni
schopnost ucit se na zakladé€ zprostfedkovanych zkuSenosti

Kompetence k feSeni problému

schopnost porozumét zadani ukolu, navrhnout zptisob fesSeni a zdlivodnit je, vyhodnotit a
oveftit spravnost postupu a dosazené vysledky

schopnost volit prostfedky a zptsoby vhodné pro splnéni ukolu, vyuzivat zkuSenosti a
dovednosti nabyté diive

schopnost spolupracovat s jinymi lidmi

Kompetence komunikativni

schopnost formulovat své mySlenky srozumitelné a souvisle, pfehledné a jazykoveé spravné
schopnost tcastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své ndzory a postoje
schopnost vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani

Personalni a socialni kompetence

schopnost pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych ¢innosti
schopnost pfijimat a odpovédné plnit svétené tikoly
schopnost nezaujaté zvazovat navrhy druhych
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- schopnost ptispivat k vytvareni vstiicnych mezilidskych vztahi

Digitalni kompetence

- schopnost pracovat s prostiedky digitalnich technologii

- schopnost fesit samostatné bézné pracovni i mimopracovni problémy

- schopnost pouzivat ziskané poznatky pii feSeni konkrétnich Zivotnich situaci

Odborné kompetence

- schopnost dodrzovat zasady bezpecnosti prace a ochrany zdravi pii pohybové aktivité

- schopnost poskytnout prvni pomoc

- znat vyznam, ucel a uzitecnost vykonavané ¢innosti

- nakladat s materialy, energii, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem na
zivotni prostiedi

- spravné zachézet s vyukovymi pomutickami

Aplikace prifezovych témat

Obcan v demokratické spolecnosti

- zvySeni urovné své odpovédnosti, vlastniho usudku, sebevédomi a komunikacnich
schopnosti

- zlepSeni kultury svého vystupovani, spoluprace se svymi spoluzaky

- orientovani se v medidlnich obsazich, kriticky je hodnotit a optimalné vyuzivat pro své
potieby

Clovék a Zivotni prostiedi

- pochopeni dilezitosti tfidéni odpadi nejen ve Skole, ale i doma

- pochopeni dilezitosti snizovani energetické naro€nosti technickych zatizeni ve vztahu ke
kvalité Zivotniho prostiedi

- pochopeni pottebnosti vyuZivani alternativnich zdrojl energie

- osvojeni zakladnich principi Setrného a odpovédného pristupu k zivotnimu prostiedi

Clovék a svét prace

- ziskani znalosti a poznatkli o moZnosti vyuZiti informaci a dovednosti ziskanych
studovanim pifedmétu a oboru na trhu prace

- seznameni s riznymi alternativami a variantami vyuzitelnosti svych znalosti a dovednosti
na trhu prace

- uvédomeéni si nutnosti adaptace na zmény pracovnich pfileZitosti ve spole¢nosti a potieby
se jim prizptisobovat pomoci svych schopnosti a dovednosti

- poznani potfeby neustalého ziskavani a vyuzivani novych poznatki a dovednosti pomoci
celozivotniho vzdélavani

Clovék a digitalni svét
- vyuzivani digitalni technologie k rozsifenému ziskavéani informaci a znalosti z dané oblasti
- prace s informacemi, jejich tfidéni a systematické zpracovani
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Uéebni osnova piedmétu TELESNA VYCHOVA

Ko&d a nazev oboru vzdélani:
Nazev SVP:

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveti vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-41-M/01 Technologie potravin
Technologie potravin — vyroba napoja
stiedni vzdélani s maturitni zkouskou
EQF 4

4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

od 1.9.2019

Datum platnosti:

Rozpis uciva — 1. — 4. ro¢nik — 2 hod/tydné

Vysledky vzdélavani

Tematické celky

1. ro¢nik

2. roénik

3. ro¢nik

4. roénik

Z4k:

dodrzuje zakladni
hygienické a
bezpec¢nostni normy

1. Hygiena a
bezpecfnost

1

1

1

1

uplatituje zékladni
techniky vybranych
disciplin

ovlada pravidla

2. Atletika

20

20

20

20

zlepsi se v zékladnich
hernich dovednostech
jednotlivce

dava své schopnosti ve
prospéch kolektivu

3. Sportovni hry

32

32

32

32

koordinuje své pohyby
zlepSuje prostorovou
orientaci

4. Sportovni
gymnastika

rozliSuje nutnou
sebeobranu

5. I'Jpoly

vyuzivéa pohybové
¢innosti pro
vSestrannou pripravu
a zvySovani télesné
zdatnosti

6. Pohybové hry

Priibézné

Priibézné
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Priabézné | Prubézné | Prubézné

<
N<
<

7. Télesna cviceni Pribézn

- uvédomi si dalezitosti
rozcviceni, protazeni a
posileni zanedbanych

svalovych skupin

8. Testovani télesné Pribézné | Prubézné | Pribézné | Priibézné

zdatnosti

- uvédomuje si vyznam
pravidelného pohybu
pro zvySovani svych
pohybovych
dovednosti
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Utebni osnova piredmétu DIGITALNI TECHNOLOGIE

Rocnik: L. II. I11. IV. Celkem

Pocet hodin: 2 2 1 1 6

Pojeti predmétu

Obecny cil vyucovaciho predmétu

napomaha k dosazeni znalosti a dovednosti nezbytnych k vyuziti digitalnich technologii
ptedevsim ve zvoleném oboru

prohlubuje schopnost tvliréim zplisobem vyuzivat digitalni technologie, informacni zdroje
a moznosti aplika¢niho programového vybaveni

porozumi zdkladim informacnich a komunikaénich technologii, nauci se na uzivatelské
urovni pouzivat operacni systém, kancelafsky software a pracovat s dal§im b&znym
aplika¢nim programovym vybavenim

prispiva k dosazeni lepsi orientace v nartistajicim mnozstvi informaci pii respektovani
pravnich a etickych norem, komunikovat pomoci Internetu

uc¢i zakladim programovani potiebnym k navrhovani a instalaci prvkd i celkd
zabezpecovaci techniky

Charakteristika uciva

Poj

opakuje, prohlubuje, rozsituje, pfipadné i upravuje kompetence zéka ziskané v ptedchozim
vychovné vzdélavacim procesu

pfipravuje zaky ke vzdélavani v odbornych predmétech, pro dalsi studium a pro prakticky
Zivot

pomaha proniknout do podstaty oboru a propojovat jednotlivé tematické okruhy

eti vyuky

vyu€ovani probiha v odborné tfidé vypocetni techniky, kdy zdk miZe samostatné pracovat
u pocitace na zadanych ulohéach, popiipadé¢ ve tfidé s vyuZzitim pienosnych zatizeni
(notebook, tablet)

cast vyuky je nezbytné nutné realizovat teoretickou formou, kdy jsou zakim vysvétleny a
prezentovany potfebné informace ke zvladnuti daného tematického celku

Vyuka pfedmétu je koncipovana tak, aby vedla zaky samostatné uplatiiovat jejich znalosti
a dovednosti v samostatnych cvicenich.

pfi vyuce je v maximalni mife vyuZzivana prezentacni technika k ndzornym ukazkédm a k
zajisténi zpétné vazby od Zakl, je nutné provadet systematické ovéfovani nabytych
znalosti.

74k je veden 1 k préci s odbornou literaturou a internetem

formy a metody préce se uzivaji podle charakteru uciva a cilii vzdélavani

zohlediiuje vyvojové poruchy a postizeni zaka

zohledniuje specifické pozadavky nadanych zakt

vyuziva vSechny vyukové strategie s ohledem na schopnosti a dovednosti zakt
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fad odborné ucebny vypocetni techniky je nedilnym vybavenim ucebny, dodrzovani
uvedenych pravidel je pro kazdého zaka i1 vyucujiciho zavazné

Hodnoceni vysledkii Zaka

pfi hodnoceni je kladen diiraz na schopnost zakli samostatné myslet, na schopnost
kritického tisudku, na hloubku porozuméni ucivu

hodnoceni vysledkt zéka je vyjadieno klasifikaci, jejichz soucasti je — prubézné ustni,
pisemné zkouseni a praktické cviceni

pisemné zkouSeni je provadéno formou kratkych pisemnych praci, kterymi se ovéiuji
znalosti z poslednich probiranych témat

ustni zkouSeni je realizovano formou individudlniho rozhovoru se zdkem, nebo formou
frontalniho zkouSeni 74kl v lavicich

U praktického cviceni se sleduje dodrzeni spravnych postupii prace na PC, znalost
pouzivanych pojmt a jejich aplikace, samostatnost feSeni loh s ohledem na dodrzovani
platnych etickych a pravnich norem vcetné sledovani typografickych pravidel a konvenci.
V piipadé névaznosti na odborné pfedméty je hodnocena samostatnost feSeni uloh
v kontextu navrhii pomoci PC a pfislusnych simulacnich, programovacich a testovacich
produkta

uroven zaky ziskanych znalosti a védomosti je hodnocena dle Pravidel hodnoceni vysledki
vzdélavani zaki

dilezitym faktorem je také zohlednéni aktivity zaka v hodinach, plnéni zadanych ukolti a
zohlednéni individudlnich piedpokladi a vloh jednotlivych zaka

Mezipredmétové vztahy

Predmét digitalni technologie se vztahuje k t€émto dal§im predmétiim: fyzika, matematika a

odborné predméty.

Piinos digitalni technologie ke klicovym kompetencim

Kompetence k uéeni

schopnost efektivné se ucit a pracovat

schopnost vyuzivat zkuSenosti jinych lidi ke svému uceni
schopnost ucit se na zéklad¢ zprosttedkovanych zkusenosti
schopnost efektivné vyuZivat rizné informacni zdroje

Kompetence k feSeni problému

schopnost porozumét a zanalyzovat zadany Ukol, nalézt a zpracovat informace k feSeni
ukolu, navrhnout zplsob feSeni a zdivodnit je, vyhodnotit a ovéfit spravnost postupu a
dosazené vysledky

schopnost volit prostfedky a zplisoby vhodné pro splnéni tkolu, vyuZzivat logickeé,
fyzikalni, matematické mysleni a vlastni zkuSenosti nebo druhych lidi

schopnost tymového feseni problému
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Komunikativni kompetence

- schopnost formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podob¢ prehledné
a jazykove¢ spravné

- schopnost tcastnit se aktivn¢ diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje

- schopnost vyjadiovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

Personalni a socialni kompetence

- schopnost pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych ¢innosti

- schopnost ptijimat a odpoveédné plnit svéfené ukoly

- schopnost nezaujaté zvazovat navrhy druhych, pfijimat rady i kritiku

- schopnost vlastnimi navrhy motivovat druhé a vstiicné ptispivat mezilidskym vztahtim v
kolektivu

Obcanské kompetence a kulturni podvédomi

- schopnost jednal samostatné, odpovédné, a iniciativné jak ve vlastnim z4jmu, ale 1 ve
vefejném z4jmu

- schopnost dodrzoval zékony, respektoval prava a osobnost druhych lidi. Velky dtraz je
kladen na to, aby jednal v souladu s moralnimi principy a zdsadami spole¢enského chovani

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

- schopnost optimalné vyuzivat svych osobnostnich a odbornych piedpokladi pro Gspésné
uplatnéni ve svété prace, pro budovani a rozvoj své profesni kariéry a s tim souvisejici
potiebu celozivotniho vzdélani

- Schopnost rozvijet odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti a schopnost se
prizptsobit se ménicim se pracovnim podminkam

Matematické kompetence

- schopnost efektivné aplikovat matematické postupy pii feSeni raznych praktickych ukolt
v béznych situacich

- schopnost spravné vyhodnotit udaje z tabulek, grafii, schémat

- schopnost zapsat a vyhodnotit empirické udaje, sestavit tabulku, graf, diagramy a schémata

Digitalni kompetence

- schopnost pracovat s prostiedky digitalnich technologii

- schopnost efektivné vyuzivat informace z rtiznych informacénich zdroji a posoudi
vérohodnost ziskanych informaci

- schopnost fesit samostatné béZné pracovni 1 mimopracovni problémy

- schopnost pouZzivat ziskané poznatky pfi feSeni konkrétnich Zivotnich situaci

Odborné kompetence

- schopnost pracovat se zakladnim programovym vybavenim, volit vhodny operacni systém
a zakladni programové vybaveni s ohledem na jeho pfedpoklddané nasazeni, navrhovat a
aplikovat vhodny systém zabezpeceni dat pied zneuzitim 1 poSkozenim

- schopnost pracovat s aplikacnim programovym vybavenim, volit vhodné programové
vybaveni s ohledem na jeho nasazenim a pouZzivat bézné aplikacni programové vybaveni,
zejména tzv. kancelaiské aplikace

- schopnost dodrzovat zasady bezpecnosti prace a ochrany zdravi pii praci, véetné zasad se
zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeji apod.), rozpoznat moZnost nebezpeci Grazu
nebo ohroZeni zdravi a byt schopni zajistit odstranéni zavad a moznych rizik

- schopnost poskytnout prvni pomoc
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znat vyznam, ucel a uzitecnost vykonavané prace, jeji spolecensky dopad

nakladat s materialy, energii, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem na
zivotni prostiedi

spravné zachézet se zafizenimi digitalni technologie

Aplikace prifezovych témat

Obcéan v demokratické spolecnosti

zvySeni urovné své odpovédnosti, vlastniho usudku, sebevédomi a komunikacnich
schopnosti

zlepseni kultury svého vystupovani, spoluprace se svymi spoluzaky

orientovali se v medidlnich obsazich, kriticky je hodnotili a optimalné vyuzivali pro své
potieby

Clovék a Zivotni prostiedi

pochopeni dulezitosti tfidéni odpadii nejen ve Skole, ale i doma

pochopeni diileZitosti snizovani energetické naro¢nosti technickych zatizeni ve vztahu ke
kvalité zivotniho prostiedi

osvojeni zékladnich principt Setrného a odpovédného piistupu k zivotnimu prostiedi

znat zpusoby ekologické likvidace prosttedktl vypocetni techniky

Clovék a svét prace

ziskani znalosti a poznatkli o mozZnosti vyuziti informaci ziskanych studovanim pfedmétu
a oboru na trhu prace

seznameni s riiznymi alternativami a variantami vyuzitelnosti svych znalosti a dovednosti
na trhu prace

uvédoméni si nutnosti adaptace na zmény pracovnich pfilezitosti ve spole¢nosti a potieby
se jim prizpusobovat pomoci svych schopnosti

poznani potfeby neustalého ziskavani a vyuzivani novych poznatkli pomoci celoZivotniho
vzdélavani

Clovék a digitalni svét

efektivné vyuziva prvka digitalni technologii v prib&hu vzdélavani a pfi samostatném
feSeni ukolt

vyuzivani digitalni technologie k rozsitenému ziskévani informaci a znalosti z dané oblasti
vyuziva informace z riznych zdroji nesenymi na riznych médiich (tisténych,
elektronickych, audiovizudlnich), a to i1 s vyuZitim prostfedkti digitalni technologii
vyuziva bézné zakladni a aplikacni programové vybaveni

komunikuje elektronickou poStou a vyuziva dalsi prostiedky on-line a off-line komunikace
uvédomuje si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riznych informacnich zdroji a
kriticky pfistupovat k ziskanym informacim, byt medidlné gramotny
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Uéebni osnova predmétu DIGITALNI TECHNOLOGIE

Kéd a nazev oboru vzdélani: 29-41-M/01 Technologie potravin
Nézev SVP: Technologie potravin — vyroba napoji
Dosazeny stupeni vzdélani: stiedni vzdélani s maturitni zkouskou
Uroveii vzdélani EQF: EQF 4

Délka a forma studia: 4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti: od 1.9.2019

Rozpis uciva — 1. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H:;g::g:a
Z4k: 1. Zaklady digitalni technologie, ivod 10
do informacnich systému
- pouziva zakladni pojmy informacnich - zasady uzivani skolnich digitalnich
technologii, rozliSuje kategorie hardware prostredkt
a software - zasady BOZP pii praci s pocitaci,
- popise jednotky informaci a strukturu ergonomie pracovisteé
dat - hardware, software, osobni pocitac
- vysvétli co je informacni systém a - informace, data
k ¢emu slouzi - Informacni systém
- orientuje se a pracuje v jednoduchém
informa¢nim systému
2 Hardware, principy fungovani PC 12
- charakterizuje jednotlivé komponenty - typy pocitacu, principy fungovani
pocitace a jejich funkce, rozumi - hlavni ¢asti osobniho pocitace (procesor,
zakladnim parametrim paméti a uloziste)
- samostatné pouZziva pocitac¢ a jeho - periferni zatizeni
periferie
- rozumi, jakym zplsobem pracuje
pocitac s daty
- pouziva periferni zatizeni, detekuje
chyby, vyméni spotifebni material
3. Operacni systém a jeho nastaveni 8
- popise princip operacniho systému - operacni systém — jeho charakteristika,
- rozpozna bézné ikony na pracovni ploSe, funkce a zékladni vlastnosti
umi vytvofit zastupce - zakladni a aplika¢ni programové
- pracuje s prostiedky spravy operacniho vybaveni
systému, konfiguruje operacni systétm a | - nastaveni a konfigurace opera¢niho
nastavi uzivatelské prostiedi systému
- ma vytvoreny piedpoklady ucit se - napovéda
pouzivat nové aplikace, zejména za
pomoci manudlu a napoveédy
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rozpoznava a vyuziva analogii ve
funkcich a ve zptsobu ovladani riznych
aplikaci

vybira a pouziva vhodné programové
vybaveni pro feSeni béznych

konkrétnich tkola
4. Data, soubory, slozky 10
chape strukturu dat a moznosti jejich - data, soubor, adresar, stromova struktura
ulozeni, ovlada jednotky informaci - souborovy manazér
orientuje se v systém adresait - dalsi aplika¢ni programové vybaveni
ovlada zakladni prace se soubory a
adresafi (vyhledavani, vytvoreni,
kopirovani, pfesun, odstraiiovani,
komprimaci)
rozpoznd zakladni typy soubort a
pracuje s nimi
5. Informacni systémy 24

vytvafi, upravuje a uchovava
strukturované dokumenty

popise zékladni datové typy a objekty v
textu: znak, textovy fetézec; textové
pole, odstavec

orientuje se v typografickych pravidlech
formatuje text

pracuje s objekty

rozezna Sablonu, pracuje s ni a vytvaii je
vytvoii jednoduchy formulaf v
dokumentu

vytvoii a nasledné pouzije jednoducha
makra

typografickd pravidla a zarovnavani
prace s textem

format pisma a odstavce, styly

cary a ohraniceni

odrazky a ¢islovani

tisk a export dokumentu

pravitko a tabulatory

tabulky

vkladani a Giprava grafickych objektt
zahlavi a zapati, ¢islovani stranek
formulate

makra
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Rozpis uciva — 2. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Zak: 1. Informac¢ni systémy 24
- zpracovava data v tabulkach zékladni operace s bunikami
- popise zakladni datové typy a objekty v typy bunék

tabulkach: celé Cislo, realné Cislo, graficka Uprava bunky

logickou hodnotu ANO/NE, datum/¢as... format bunky
- vytvafi tabulky tvorba jednoduché tabulky
- vklada vzorce a funkce vzorce a vestavéné funkce
- ftadi, filtruje a vytvaii seznamy tvorba graf
- graficky prezentuje data z tabulek — tisk tabulek a grafi

tvoti jednoduché grafy propojeni tabulky s textovym
- nastavi dokument pro tisk a tiskne jej dokumentem

. Internet, informac¢ni zdroje 12

- pracuje s digitdlnimi zafizenimi a jejich
pfipojenim k internetu

- pouziva zakladni sluzby internetu,
prohlizece, vyhledavace

- voli vhodné informacni zdroje k
vyhledavani pozadovanych informaci

- orientuje se v ziskanych informaci, tiidi
je a analyzuje

- vyhodnocuje a provadi vybér ziskanych
informaci k dal$imu zpracovani

- spravng interpretuje ziskané informace a
také je vhodnym zptsobem nasledné
prezentuje s ohledem na dalsi uZivatele

- uvédomuje si rizika sdileni dat v
celosvétove siti a nebezpeci
kyberprostoru

- chape vyznam certifikaci a Sifrovani

- chrani si svoji digitalni stopu, je
seznamen s funkci antivirového
programu

- pfi praci respektuje platné etické a
pravni normy (ochrana autorskych prav)

- pracuje s béZznymi prostfedky online a
offline komunikace

- pracuje s elektronickou postou, zvladne
zékladni nastaveni poStovniho klienta

struktura celosvetové sité Internet
sluzby

internetovy prohlize¢
vyhledéavani v internetu
informacni zdroje

elektronicka posta a komunikace
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3. Informacni systémy 14
prezentuje svoji praci - zékladni tvorba prezentace
spravné prezentuje informace s ohledem | - vkladéani objektt do prezentace
na dalsi uZivatele. - zakladni nastaveni animaci
objasni vyznam prezentaci a zasady, - tazeni snimkt
které je nutné dodrzet pii jejich tvorbé - prechody a ¢asovani mezi objekty a
pfida snimky s ur¢itym rozvrzenim snimky
formatuje text i ostatni prvky prezentace | - aktiva¢ni udalosti
do prezentace vlozi rizné efekty a
spravn¢ je nacasuje
pfipravi prezentace pro distribuci a tisk
3. Pocditacova grafika 12

vysvétli pojmy: barevny model RGB a
CMYK, rozliSeni, DPI, barevna
hloubka, rastrova a vektorova grafika
pouziva dostupné aplikace

popiSe bézné typy grafickych formath a
jejich vlastnosti

upravuje a konvertuje grafiku

vytvari a upravuje grafické soubory na
zékladni arovni

- pojmy v pocitatové grafice.

- rastrova grafika.

- vektorova grafika

- vkladani grafickych objektt

- dalsi aplikacni programové vybaveni
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Rozpis uciva — 3. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva

Z4k: 1. Informa¢ni systémy 16
- vytvafi databaze s potfebnymi atributy - zékladni pojmy v oblasti personalnich
- zdznamy pomoci dotazii vyhledava, databazi

tfidi, filtruje a dale zpracovava. - analyza problému a jeho rozklad na
- graficky zdznamy zpracovava, podstatu databaze

prezentuje a pfipravi pro tisk a distribuci | - tabulky, relace, dotazy, formulare,

sestavy
2. Zaklady algoritmizace a 16

- vysvétli vlastnosti algoritmu

- rozhodne, které tlohy ze svého oboru je
mozné algoritmizovat.

- rozlozi problém na mensi ¢asti

- zaznamena navrh algoritmu feseni a
popiSe jej s vyuzitim sekvence, vétveni a
opakovani.

- chépe rozdil a vyznam jednotlivych
programatorskych nastrojt

- provede testovani, korekci a
optimalizaci programu

programovani

- algoritmizace, algoritmus

- faze algoritmizace ulohy

- vyvojovy diagram

- programov¢ konstrukce (sekvence,
opakovani vétveni)
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Rozpis uciva — 4. rocnik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Zak: 1. Pogitacové sité 18
- uvede razné typy pocitacovych siti a - zakladni terminologie z oblasti

typy propojeni. pocitacovych siti.
- vysvétli specifika prace v siti (véetné - typy pocitaovych siti
rizik), vyuziva jejich moznosti a pracuje | - typy propojeni
s jejimi prostredky. - pracovni stanice, server
- ovlada dalsi bézné prostiedky online a - aktivni prvky pocitacovych siti
off-line komunikace a vymény dat. - sitové sluzby, sitova adresa pocitace
- porovna a charakterizuje jednotlivé - pfipojeni pocitace k siti a jeji nastaveni.
zpusoby propojeni pocitaci. - sdileni dat a prostfedkt
- rozumi fungovani aktivnich prvkt - pfistupova prava uzivateli a skupin
pocitacovi sité
- nastavi sdileni dat a prostiedkii v
pocitacové siti.
- umi sit’ bezpecné a efektivné pouzivat
- chépe nadfazenost a prava jednotlivych
ucastnikli, vyznam hesel.
2. Bezpecnost 14

- rozpozna hrozbu a Skodlivy software.

- je si védom moznosti a rizik ochrany dat
pred zni¢enim a zneuzitim spojenych s
pouzivanim vypocetni techniky.

- aktivné vyuziva prostiedky zabezpeceni
dat, chape vyznam antivirovych
programtu, firewallu a aktualizace.

- rozliSuje mezi zadlohovanim a archivaci
dat, chape rizika cloudu, transportu dat a
kompresi dat.

klasifikace virti, antivirovy program.
Skodlivy software, ptistup aplikaci

k zatizenim.

zabezpeceni OS, aktualizace, certifikaty.
bezpecna hesla, Sifrovani
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Ucebni osnova predmétu EKOLOGIE

Rocnik: L. II. I11. IV. Celkem

Pocet hodin (teorie): 1 0 0 0 1

Pojeti predmétu

Obecny cil vyucovaciho predmétu

napomaha k ziskéni schopnosti pozorovat a zkoumat ptirodu

umoznuje pochopit pfirodni jevy a zakonitosti, zakladni ekologické souvislosti

uci orientovat se v problematice postaveni ¢lovéka v piirodé

ptispiva k vyuziti ekologickych poznatkli v kazdodennim Zzivoté, pochopeni zasad
zdravého zivotniho stylu i dopadu soucasného zplisobu Zivota na Zivotni prostiedi na Zemi

Charakteristika uciva

opakuje, prohlubuje, rozsituje, pfipadné i upravuje kompetence zéka ziskané v ptedchozim
vychovné vzdélavacim procesu

ptipravuje zaky ke vzdelavani v odbornych predmétech, pro dalsi studium a pro prakticky
zivot

pomaha proniknout do podstaty oboru a propojovat jednotlivé tematické okruhy, ucivo je
¢lenéno na tii tematické celky — zaklady biologie, obecnou ekologii, ¢loveék a zivotni
prostiedi

Pojeti vyuky

vyu€ovani probiha ve ttidé, ptipadné v biologické laboratoti

formy a metody prace se uzivaji podle charakteru uciva a cilti vzdélavani

pfi vykladu jsou pouzivany vhodné ucebni materialy

zohlednuje vyvojové poruchy a postizeni zaku

zohledniuje specifické poZadavky nadanych zakt

vyuziva vSechny vyukové strategie s ohledem na schopnosti a dovednosti zaki

propojuje vyuku s praktickymi ¢innostmi

je mozno upravit hodinovou dotaci jednotlivych tematickych celki v rozpisu uciva v
zévislosti na kvalité tfidy

rozd¢leni zakt do skupin, pocet skupin a pocet zakl ve skuping je omezen vybavenim $koly
pomuckami. VZdy je kladen diiraz na dodrzovani zdsad bezpecné prace a postupii v souladu
s platnou legislativou

fad laboratofe biologie je nedilnym vybavenim u€ebny, dodrZzovani uvedenych pravidel je
pro kazdého Zaka i vyucujiciho zavazné
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Hodnoceni vysledkii Zaka

- pti hodnoceni je kladen diraz na schopnost zakli samostatné myslet, na schopnost
kritického tisudku, na hloubku porozuméni u¢ivu, na schopnost pracovat s texty

- hodnoceni vysledkti zaka je vyjadieno klasifikaci, jejichz soucasti je — priibézné Ustni a
pisemné zkouseni, aktivita ve vyuce

- pisemné zkouseni je provadéno formou kratkych pisemnych praci, kterymi se ovétuji
znalosti z poslednich probiranych témat, nebo formou delSich pisemnych praci vztahujicich
se k probranym tematickym celkiim

- ustni zkouSeni je realizovano formou individudlniho rozhovoru se zakem, nebo formou
frontalniho zkouSeni zakt v lavicich

- uroven zaky ziskanych znalosti a védomosti je hodnocena dle Pravidel hodnoceni vysledkt
vzdélavani zaki

- dualezitym faktorem je také zohlednéni aktivity zédka v hodinach, plnéni zadanych ukola a
zohlednéni individudlnich pfedpokladii a vloh jednotlivych zaka

Mezipiedmétové vztahy
Predmét ekologie se vztahuje k t€émto dalSim predmétim: fyzika, matematika, digitalni
technologie, ekonomika.

Prinos ekologie ke klicovym kompetencim

Kompetence k uceni

- schopnost efektivné se ucit a pracovat

- schopnost vyuzivat zkuSenosti jinych lidi ke svému uceni

- schopnost ucit se na zaklad¢ zprostredkovanych zkuSenosti

Kompetence k feSeni problému

- schopnost porozumét zadani ukolu, ziskat informace potiebné k feSeni problému,
navrhnout zpisob feSeni a zdtivodnit je, vyhodnotit a ovétit spravnost postupu a dosazené
vysledky

- schopnost volit prosttedky a zplisoby vhodné pro splnéni ukolu, vyuzivat zkusenosti a
védomosti nabyté diive

- schopnost spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi

Kompetence komunikativni

- schopnost formulovat své mySlenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé prehledné
a jazykove spravné

- schopnost Gcastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své ndzory a postoje

- schopnost vyjadiovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

Personalni a socialni kompetence

- schopnost pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych ¢innosti
- schopnost ptijimat a odpovédné plnit sveéfené ukoly

- schopnost nezaujaté zvazovat navrhy druhych

- schopnost ptispivat k vytvareni vstficnych mezilidskych vztahii
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Digitalni kompetence

schopnost pracovat s prostiedky digitalnich technologii

schopnost kriticky hodnotit informace

schopnost fesit samostatné bézné pracovni i mimopracovni problémy
schopnost pouzivat ziskané poznatky pii feSeni konkrétnich Zivotnich situaci

Odborné kompetence

schopnost dodrzovat zasady bezpeCnosti prace a ochrany zdravi pii praci v chemické
laboratofti

schopnost poskytnout prvni pomoc

znat vyznam, ucel a uzitecnost vykonavané prace, jeji spolecensky dopad

nakladat s materialy, energii, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem na
zivotni prostiedi

spravné zachdzet s laboratornimi nastroji a pomtickami

Aplikace prifezovych témat

Obcan v demokratické spolecnosti

zvySeni Urovn¢ své odpovédnosti, vlastniho Usudku, sebevédomi a komunikaénich
schopnosti

zlepSeni kultury svého vystupovani, spoluprace se svymi spoluzaky

orientovali se v medidlnich obsazich, kriticky je hodnotili a optimalné vyuzivali pro své
potieby

Clovék a Zivotni prostiedi

pochopeni dulezitosti tfidéni odpadii nejen ve Skole, ale i doma

pochopeni diileZitosti snizovani energetické naro¢nosti technickych zatizeni ve vztahu ke
kvalité zivotniho prostiedi,

pochopeni potiebnosti vyuzivani alternativnich zdrojl energie.

osvojeni zékladnich principa Setrného a odpovédného piistupu k zivotnimu prostiedi

Clovék a svét prace

ziskani znalosti a poznatkli 0 moZnosti vyuziti informaci ziskanych studovanim predmétu
a oboru na trhu prace

seznameni s riznymi alternativami a variantami vyuzitelnosti svych znalosti a dovednosti
na trhu prace

uvédomeéni si nutnosti adaptace na zmény pracovnich piileZitosti ve spole¢nosti a potieby
se jim prizpusobovat pomoci svych schopnosti

poznani potfeby neustalého ziskavani a vyuzivani novych poznatkli pomoci celoZivotniho
vzdélavani

Clovék a digitalni svét

schopnost pracovat s prostiedky DT, které vyuziva pro zdokonalovani svého studia
vyuzivani digitalni technologie k rozsifenému ziskavani informaci a znalosti z dané oblasti
prace s informacemi, jejich tfidéni a systematické zpracovani

- 101 -



SOS Litovel, Komenského 677 SVP Technologie potravin

Ucebni osnova predmétu EKOLOGIE

Kéd a nazev oboru vzdélani: 29-41-M/01 Technologie potravin
Nézev SVP: Technologie potravin — vyroba napoji
Dosazeny stupeii vzdélani: stiedni vzdélani s maturitni zkouskou
Uroveii vzdélani EQF: EQF 4

Délka a forma studia: 4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti: od 1.9.2019

Rozpis uéiva — 1. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hdogglg:a
Z4k: 1. ZAklady biologie 13
- charakterizuje nazory na vznik a vyvoj - vznik a vyvoj zivota, vlastnosti zivych

zivota na Zemi soustav
- vyjadii zakladni vlastnosti Zivych - rozmanitost organismil, dédi¢nost, zdravi
soustav a nemoc
- uvede zdkladni skupiny organismu a
porovna je
- objasni vyznam genetiky
- uvede principy zdravého Zivotniho stylu
2. Ekologie 7
- vysvétli zakladni pojmy, abiotické a - zakladni ekologické pojmy a faktory
biotické faktory prostiedi prostredi
- popiSe podstatu kolobé&hu latek v ptirodé¢ |- kolob¢h latek v piirode
3. Clovék a Zivotni prostiedi 12
- popiSe vzdjemné ovliviiovani ¢lovékaa |- vztahy mezi clovékem a Zivotnim
piirody prostfedim
- hodnoti vliv ¢lovéka na slozky Zivotniho |- pfirodni zdroje energie a odpady
prostiedi - ochrana ptirody a krajiny
- charakterizuje pfirodni zdroje surovin a
energie

- popiSe zplisoby nakladani s odpady

- uvede znecist'ujici latky v ovzdusi

- uvede piiklady chranénych izemi v CR

- zdiivodni odpovédnost kazdého jedince
za ochranu pfirody
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Ucebni osnova predmétu EKONOMIKA

Rocnik: L. II. I11. IV. Celkem

Pocet hodin (teorie): 0 0 2 2 4

Pojeti predmétu

Obecny cil vyucovaciho predmétu

vybaveni zakt praktickymi dovednostmi a informacemi pro jejich budouci pracovni Zivot
tak, aby byli schopni efektivné reagovat na dynamicky rozvoj na trhu prace a ménici se
pozadavky na pracovniky

osvojeni znalosti a dovednosti pro fizeni své kariéry a Zivota prostiednictvim kariérového
vzdélavani, které vyuziji pro cilené planovéani a odpovédné rozhodovani o svém osobnim
rozvoji, dalSim vzdelavani a seberealizaci v profesnich zamérech

ziskdni pfedstavy o pravnich, ekonomickych, administrativnich a etickych aspektech
soukromého podnikéani

vyhleddvani a posuzovani podnikatelskych pfilezitosti v souladu s realitou trzniho
prostiedi

porozuméni financim a zachazeni s nimi v riznych Zivotnich situacich

ziskani piehledu o vyuzivani poradenskych a zprosttedkovatelskych sluzeb z oblasti svéta
prace i vzdelavani

Charakteristika uéiva

ucivo obsahuje témata z oblasti trzni ekonomiky, pracovniho trhu, zaméstnani, lidskych
zdroji v podniku, kariérového poradenstvi, vzdélavani, finan¢ni gramotnosti, hospodateni
domaécnosti (rodinny rozpocet) a podniku, majetku podniku, pravnich forem podnikani,
danové soustavy, mezd, pojistného, marketingu a managementu

Pojeti vyuky

vyuka probiha ve 3. a 4. ro¢niku 2 hodiny tydné

vyklad, pfednaska, vyuzivani prezentaci

tymova 1 individualni prace

pracovni listy k sebepoznavani a vytvareni osobniho portfolia

besedy s podporou socidlnich partnerd, ufadi prace, odbornikil z praxe

exkurze ve firmach a organizacich se zaméfenim na odborné ¢innosti, organizacni
strukturu, celkovy provoz

prace s relevantnimi informa¢nimi zdroji

simulaéni hry v rdmci odborné praxe v redlném pracovnim prostiedi
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Hodnoceni vysledkii Zaka

zéci budou hodnoceni objektivné podle pravidel hodnoceni vysledkii vzdélavani zakh
védomosti a dovednosti budou mit moznost prezentovat stné i pisemné

pfi hodnoceni je kladen diiraz na hloubku porozuméni ucivu, na schopnost aplikovat
poznatky v praxi, na samostatnost a tvoirivost

projekty, referaty a skupinova prace jsou hodnoceny zejména ustné, dilezitou soucasti je
také vlastni sebehodnoceni

pti celkové klasifikaci je zohledilovan aktivni a samostatny ptistup k vyuce

u zakiti se SVP podléhda hodnoceni opatienim a navrhim pedagogicko-psychologické
poradny

Mezipiredmétové vztahy

Tento pfedmét ma vazbu na dalsi predméty, a to Gcetnictvi, pravo, digitalni technologie,

zéklady administrativy, psychologii, matematiku.

Prinos ekonomiky ke klicovym kompetencim

Kompetence k uceni

ovladani raznych technik uceni

vyuzivani riiznych informacnich zdrojt a efektivni zpracovavani informaci
uplatiiovani rtiznych zptsobt prace s textem — studijni a analytické ¢teni
porozuméni mluvenym projevum (vyklad, pfednaska)

pfijimani hodnoceni vysledkt svého uceni od jinych lidi

moznosti dal§iho vzdélavani, zejména v oboru a povolani

Kompetence k FeSeni problémi

schopnost samostatné fesit béZné pracovni 1 mimopracovni problémy

ziskani informaci k feSeni problému a navrhy zplsobu feSeni, vyhodnoceni dosazenych
vysledkt

volba pomicek, literatury, metod vhodnych pro splnéni ukolu, vyuZivani diivéjSich
zkuSenosti a védomosti

tymova spoluprace s jinymi lidmi

Komunikativni kompetence

schopnost vyjadfovat se v pisemné i Ustni form& v ucebnich, zivotnich i pracovnich
situacich — vhodné se prezentovat, formulovat myslenky srozumitelné a souvisle, jazykové
spravné

Ctenafska gramotnost, prace s informacemi, ovladani psani a poc€etnich ukont
formulovani nazord, zpracovavani administrativnich pisemnosti, pracovnich dokumentd,
dodrzovani stylistickych norem a odborné terminologie

jazykova zplsobilost potfebna pro komunikaci v cizojazyéném prostiedi nejméné
v jednom cizim jazyce a pro pracovni uplatnéni podle charakteru odborné kvalifikace
(porozuméni bézné odborné terminologii a pracovnim pokyntim)

motivace k prohlubovani jazykovych dovednosti v celoZivotnim uceni
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Personalni a socialni kompetence

- stanovovani pfimétenych cili osobniho rozvoje v oblasti zajmové i pracovni, peCovat o své
zdravi

- posuzovani svych fyzickych a dusevnich moznosti

- ovetovani ziskanych poznatkl, zvazovani nazori jinych lidi

- adaptace na ménici se zivotni i pracovni podminky

- finan¢ni gramotnost

- tymova spoluprace, navrhovani zlepsSeni prace a feSeni ukoll, zvaZzovani nadvrhi druhych

Obcanské kompetence a kulturni povédomi

- uznavani hodnot a postoji podstatnych pro zivot v demokratické spolecnosti

- dodrzovani zdkont, respektovani prav a osobnosti druhych lidi, zajem o politické a
spolecenské déni u nas i ve sveéte

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

- schopnost vyuzivat osobnostni a odborné predpoklady pro Uspé$né uplatnéni ve svéte
prace, pro rozvoj své profesni kariéry a s tim souvisejici potiebu celozivotniho uceni

- ptehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru

- prehled o pracovnich a platovych podminkéach v oboru a o poZzadavcich zamé&stnavateli na
pracovniky

- ziskavdni a vyhodnocovani informaci o pracovnich a vzdélavacich pfileZitostech,
vyuzivani poradenskych sluzeb z oblasti svéta prace 1 vzdélavani

- komunikace s potencidlnimi zaméstnavateli, sebeprezentace, znalost prav a povinnosti
zamestnavatelll a pracovnikil

- porozuméni podstaté¢ podnikéni, pfehled o prévnich, ekonomickych, administrativnich,
osobnostnich a etickych aspektech soukromého podnikani

- vyhledavani podnikatelskych ptilezitosti v redlném trznim prostredi

Matematické kompetence

- efektivni hospodafeni s financemi

- prevéadéni béznych jednotek

- vytvareni riznych forem grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata)

- aplikace matematickych postupi pfi feSeni riznych praktickych tikoly v béznych situacich

Digitalni kompetence

- vyuzivani digitalnich technologii pfi praci, pfi u€eni, ve volném Case

- prace s informacemi, daty v digitalni podob¢, komunikace pomoci digitalnich technologii
- spoluprace s ostatnimi k dosazeni osobnich, pracovnich 1 podnikatelskych cilti

Odborné kompetence

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje

- znalost vyznamu a uZite¢nosti vykonévané prace, jeji finan¢ni ohodnoceni

- zvazovéani moznych nakladd, vynosii a zisku, vliv ¢innosti na zivotni prostfedi, socidlni
dopady

- efektivni hospodateni s financ¢nimi prostiedky

- ekonomické nakladani s materialy, energiemi, odpady, vodou a s ohledem na zivotni
prostiedi

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkil nebo sluzeb

- chapani kvality jako nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména organizace

- dodrzovani stanovenych norem a piedpisii na pracovisti
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- zabezpecovani parametra kvality procesti, vyrobkil nebo sluzeb

Dbét na bezpec€nost prace a ochranu zdravi pfi praci

- chapani bezpecnosti prace jako nedilné soucasti péfe o zdravi své i spolupracovnikd,
klientl, navstévniki i jako soucast fizeni jakosti

- znalost a dodrzovani zadkladnich pravnich ptfedpisi tykajicich se bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci a pozarni prevence

- znalost zasad poskytovani prvni pomoci pfi ndhlém onemocnéni nebo trazu a poskytnuti
prvni pomoc

Posuzovat zakladni ekonomické parametry a uplatnit je v nabidce a poptavce

- prehled o cenéach surovin

- provadéni ekonomickych vypocti

- reagovani na nabidku a poptavku trhu a ptizptisobeni vyrobkl pozadavkim trhu

- orientovani se v oblasti obchodovani a logistiky

Aplikace priifezovych témat

Obc¢an v demokratické spole¢nosti

- vyuzivani masovych médii pro své rizné potieby

- umeéni jednat s lidmi, diskutovat s nimi a hledat kompromisni feseni
- ochota angaZovat se i pro vetfejné zajmy a ve prospéch jinych lidi

- ochrana zivotniho prostredi

Clovék a Zivotni prostiedi

- pochopeni souvislosti mezi riznymi jevy v prostiedi a lidskymi aktivitami

- porozuméni souvislosti mezi environmentalnimi, ekonomickymi a socidlnimi aspekty ve
vztahu k udrzitelnému rozvoji

- prehled o zpisobech ochrany pfirody, o pouzivani technologickych, ekonomickych a
pravnich nastrojl pro zajisténi udrZitelného rozvoje

Clovék a svét prace

- odpovédnost za vlastni Zivot

- formulovani svych profesnich cild, planovani a vytvareni profesni kariéry podle svych
potieb a schopnosti

- motivace k celoZivotnimu uceni pro udrzeni konkurenceschopnosti na trhu prace

- seznameni se s globalizovanym svétem prace a rozvojem pracovnich piileZitosti

- vyhledavani v informacnich zdrojich a kritické posuzovéani informaci o profesnich
ptilezitostech a moznostech dalSiho vzdélavani

- prezentace pii jedndni s potencidlnimi zaméstnavateli

- seznameni se s pravy a povinnostmi zameéstnancti a zaméstnavateld, aspekty soukromého
podnikani

- seznameni se se sluzbami kariérového poradenstvi a sluzbami zamé&stnanosti

Clovék a digitalni svét

- vyuzivani vhodnych nastroji pro vypocty ekonomickych udaji (mzdy, dani, RPSN aj.),
pro jejich zobrazovani (trendy nabidky a poptavky, podnikatelsky zdmér, rozpocet apod.)

- pouzivani dostupnych aplikaci k ekonomickym nebo pracovnim uceliim, napi. k danové
evidenci
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Ucebni osnova predmétu EKONOMIKA

Ko&d a nazev oboru vzdélani:
Nazev SVP:

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveti vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-41-M/01 Technologie potravin
Technologie potravin — vyroba napoji
stiedni vzdélani s maturitni zkouskou
EQF 4

4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti:

od 1.9.2019

Rozpis uciva — 3. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hgg::::a
Zak: 1. Podstata trzni ekonomiky 8
- Pouziva a aplikuje zakladni ekonomické | - Zakladni ekonomické pojmy.

pojmy. - Potfeby a jejich uspokojovani.
- PopiSe faze hospodatského procesu. - Vyroba, vyrobni faktory.
- Rozumi pojmu trh, rozliSuje zakladni - Podstata trhu, rozdéleni trha, subjekty
subjekty trzni ekonomiky, na ptikladu trzni ekonomiky.
popise fungovani trzniho mechanismu. - Nabidka — definice, graf, faktory.
- Vysvétli pojem nabidka a poptavka. - Poptavka — definice, graf, faktory.
- Ovlada pojem konkurence, jeji - Konkurence, monopol, hospodarska
rozdéleni. soutéz, nekala soutéz.
- Inflace.
2. Podnikani jako zaklad trzni 15

- Sezndmi se s obsahem podnikatelského
zameéru.

- Vysvétli pojmy Zivnost, firma,
podnikani.

- Rozdéli firmy podle jejich pravnich
forem.

- PopiSe postup pii zakladani Zivnosti.

- Rozdéli a charakterizuje jednotlivé
obchodni spolecnosti a druZstva podle
zakona o obchodnich korporacich.

- Seznami se se zakladnimi pojmy
managementu, se styly fizeni,
planovanim, typy a hierarchii
organizaci, rozhodovanim a kontrolni
¢innosti vedouciho pracovnika.

ekonomiky

Podnikatelsky zdmér.

Ptehled pravnich forem podnikani.
Zivnostenské podnikani, rozdéleni
Zivnosti.

Strucna charakteristika obchodnich
spole¢nosti.

Obcansky zakonik, Zivnostensky zékon,
zékon o obchodnich korporacich.
Rizeni organizaci, management.
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3. Majetkova a kapitalova struktura 13
podniku
Ma piehled o majetkové a kapitalové - Majetek a zdroje financovani.
struktuie podniku. - Dlouhodoby majetek.
Zna formy majetku, zptisoby jeho - Odpisy.
pofizeni a ocenovani. - Obézny majetek.
Zné davody pro provadéni odpisii
majetku.
4. Pracovni trh, zameéstnanost, 15
vzdélavani, kariérové poradenstvi
Seznami se s trhem prace, nabidkou a - Znaky préce, trh prace.
poptavkou, zadkonikem prace (prava a - Ziskéni zaméstnani, nové formy a
povinnosti zaméstnanci a podminky prace, moznosti zaméstnani
zaméstnavatelll). v zahrani¢i, pracovni uplatnéni v oboru.
Vysvétli, jakym zpiisobem miize - Pisemn4 a verbalni prezentace
vzniknout pracovni pom¢r. v prostiedi trhu prace.
Pochopi naleZitosti vztahujici se - Pracovni nabidky na internetu
k vykonévané préaci. (informacni zdroje).
Vyhledavé zaméstnani, informacni - Vznik pracovnépravniho vztahu.
zdroje a vyhodnocuje je. - Podminky pracovniho poméru.
Zpracovava zadost o zaméstnani, - Ukonceni pracovniho poméru.
zivotopis, motivaéni dopis, prakticky se | - Odménovani za praci.
pfipravuje na pracovni pohovor a - Porovnani zaméstnani a podnikani.
vybérové fizeni. - Moznosti vzdélavani v zahranici.
Stru¢né charakterizuje formy zaniku - Kariérového poradenstvi,
pracovniho poméru. zprosttedkovatelské sluzby pti hledani
Popise soustavu odménovani a vypocita prace, pracovni agentury, ufad prace.
mzdu.
Sezndmi se se sluzbami kariérového
poradenstvi, pracovnich agentur a Gfadu
prace.
5. Marketing a prodej 13

Ovlada podstatu marketingu.

PopisSe marketingovy mix.

Sezndmi se se soucasnymi technikami
komunikace.

Zaklady marketingu, marketingovy plan.
Prizkum trhu.

Marketingovy mix — 4P — vyrobek, cena,
distribuce, propagace.

Soucasné techniky komunikace.
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Rozpis uciva — 4. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Z4k: 1. Financovani 12
- Definuje naklady, vynosy, zisk. - Néklady, vynosy, zisk.

- Vysvétli zékladni pojmy kalkulace, - Kalkulace ceny. Kalkula¢ni vzorec.
kalkulaéni jednice. - Zdroje financovani.
- Vypocita kalkulaci pro jednoduchy - Zakladatelsky rozpocet.
vyrobni postup.
- Ma ptehled o zdrojich financovani
podniku.
- Seznami se se zakladnimi rozpocty.
2. Dané 13
- Charakterizuje dafiovou soustavou CR. | - Soustava dani.
- Rozlisi dané ptimé a nepiimé. - Spréva dani a poplatk.
- Ovlada jednotlivé ptijmy, kterych se - Dang pfimé.
tyké danova povinnost dan¢ z pfijmt - Dan¢ nepiimé.
FO. - Danova evidence.
- Vypocita dai z piijmu FO. - Socidlni a zdravotni pojisténi.
- Orientuje se v nepiimych danich.
- Charakterizuje dafiovou evidenci.
3. Finan¢éni trh 13
- Charakterizuje finan¢ni trh. - Charakteristika finan¢niho trhu.
- Zna vlastnosti a funkce penéz. - Penize, placeni.
- Orientuje se v platebnim styku. - Ceny produktti na finan¢nim trhu.
- Umi vypocitat Groky z vkladd a aveért. - Finan¢ni produkty uréené k ukladani
- Seznami se s financnimi produkty. penéz.
- Orientuje se v ¢innosti pojistoven a - PojiSténi.
nabidkou pojiSténi.
4. Osobni finance 13

- Rozlisi pfijmy a vydaje osobniho
rozpoctu.

- Ma piehled o majetku a zavazcich
domacnosti.

- Seznami se s moZnostmi feSeni piebytku
nebo deficitu domaciho rozpoctu.

- Nauci se fesit zadluZeni.

Osobni (domaci) rozpocet.
Majetek a zavazky domacnosti.
Tt1 oblasti osobniho financovani.
PtedluZeni a moZnosti jeho feSeni.
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Zna strukturu narodniho hospodaistvi a
Cinitele ovlivilyjici jeho uroven.

PopiSe vyznam ukazateli vyvoje
narodniho hospodaistvi.

Seznami se strukturou statniho rozpoctu.
Ma piehled o historii vzniku Evropské
unie.

Vysvétli, co znamenaji spolecné politiky
EU.

5. Narodni a svétové hospodarstvi
- Struktura narodniho hospodaistvi.
- Ukazatele Grovné narodniho
hospodarstvi.

Veftejné rozpocty.

- Evropska unie.

13
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Ucebni osnova predmétu CHEMIE

Rocnik: L. I1. II1. IV. Celkem
Pocet hodin (teorie): 3 3 0 0 6
Poiet I}odln (laboratorni 1 0 0 0 !
cviceni):

Pojeti pfedmétu

Obecny cil vyuc€ovaciho predmétu

poskytuje studentim komplexni védomosti o principech analytickych metod a osvojeni
zékladnich praktickych dovednosti

rozviji odborné vzdélani potiebné k aplikaci analytickych metod pfi rozborech surovin a
produktli v potravinaiském pramyslu, provadéni chemické kontroly technologického
procesu

rozviji znalosti ziskané v ostatnich predmétech, predevsim s chemickym zaméfenim

Charakteristika uéiva

Poj

navazuje na znalosti ziskané ve stfedoskolském vzdélavani

dopliiuje poznatky k fesSeni praktickych tloh, frontalnimi pokusy a laboratornimi pracemi
pripravuje zaky ke vzdélavani v odbornych predmétech pro dalsi studium a pro prakticky
Zivot

pomaha proniknout do podstaty oboru a propojovat jednotlivé tematické celky

eti vyuky

vyucovani probiha ve tfidé nebo v chemické laboratoti

pii vyu€ovani se tiida miize délit na skupiny

pti vykladu jsou pouzivany vhodné modely a ndzorné pomicky

zohlediiuje pocet zakl ve tfide

zohlednuje vrozené piedpoklady a chemickou zralost kazdého zaka

zohlediiuje vyvojové poruchy a postizeni zaki

zohlednuje specifické pozadavky nadanych zakt

pfi klasifikaci Gstniho 1 pisemného zkousSeni jsou zohlediiovany — vécnd spravnost, volba
jazykovych prostredkt

vyuziva vSechny vyukové strategie s ohledem na schopnosti a dovednosti zakt

propojuje vyuku s praktickymi aplikacemi v odborné praxi i v béZzném Zivoté. Je mozZno
upravit hodinovou dotaci jednotlivych tematickych celkil v rozpisu uciva v zavislosti na
kvalité tfidy

vyuziva vedle tradi¢nich metod také moderni vyucovaci metody, které zvysuji motivaci a
efektivitu

- 111 -




SOS Litovel, Komenského 677 SVP Technologie potravin

Hodnoceni vysledkii Zaka

- zaci budou hodnoceni objektivné, hodnoceni se bude fidit pravidly hodnoceni vysledkl
vzdélavani zaki

- ucitel stanovi a vysvétli kritéria hodnoceni

- veédomosti a dovednosti budou mit moznost prezentovat zaci ustné i pisemné

- hodnotit se budou také samostatné prace, doméaci ukoly i aktivity ve vyuc¢ovacich hodinéch,
srozumitelnost projevu, relevantnost informaci

- pfi pisemném projevu budou prace hlaSeny doptedu, stanoveny nadhradni terminy

- rodice jsou o studijnich vysledcich informovani také na tiidnich schtizkach

- u zakt se SVP podléhd hodnoceni opatfenim a ndvrhim pedagogicko-psychologické
poradny

Mezipredmétové vztahy
Pfedmét analytickd chemie se vztahuje k témto dalsim pfedmétim: analytickd chemie,
technologie, biologie, matematika, fyzika.

Piinos chemie ke klicovym kompetencim

Kompetence k uceni

- schopnost efektivné se ucit a pracovat

- schopnost vyuzivat zkuSenosti jinych lidi ke svému uceni

- schopnost ucit se na zdklad¢ zprosttedkovanych zkuSenosti

Kompetence k FeSeni problémiu

- schopnost porozumét zadani ukolu, ziskat informace potiebné k feSeni problému,
navrhnout zplsob feSeni a zdiivodnit je, vyhodnotit a ovétit spravnost postupu a dosazené
vysledky

- schopnost volit prostiedky a zptsoby vhodné pro splnéni tikolu, vyuzivat zkuSenosti a
védomosti nabyté diive

- schopnost spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi

Odborné kompetence

- schopnost provadét laboratorni analyzu, vyhodnocovat vysledky a navrhovat opatieni

- schopnost volit vhodny zpiisob analyzy, znali principy, postupy a uziti klasickych 1
modernich metod laboratorni analyzy v potravinaistvi

- schopnost odebirat a upravovat vzorky k analyze podle technologického postupu

- schopnost provadét kompletni analyzy vzorkli a kontrolni analyzy vyrobnich operaci v
souladu s platnymi ptedpisy

- schopnost vyhodnocovat vysledky provadénych analyz a navrhovali pfislusné opatfeni

- schopnost obsluhovat laboratorni techniku a zajiStovat jeji drzbu, dbat na dodrZzovani
hygieny, bezpec€nosti prace a pozarni prevence v laborato

Kompetence komunikativni

- schopnost formulovat své mySlenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé prehledné
a jazykove spravné

- schopnost tcastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje

- schopnost vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
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Personalni a socialni kompetence

- schopnost pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych ¢innosti
- schopnost pfijimat a odpoveédné plnit svétené tikoly

- schopnost nezaujaté zvazovat navrhy druhych

- schopnost ptispivat k vytvaieni vstificnych mezilidskych vztahti

Digitalni kompetence

- schopnost pracovat s prostfedky digitalnich technologii

- schopnost kriticky hodnotit informace

- schopnost fesit samostatné¢ bézné pracovni i mimopracovni problémy

- schopnost pouzivat ziskané poznatky pfi feSeni konkrétnich zivotnich situaci

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

- schopnost mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti

- schopnost orientovat se v pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru, umét je
srovnavat se svymi piedstavami a predpoklady

Aplikace prifezovych témat

Obcan v demokratické spolecnosti

- zvySeni urovné své odpovédnosti, vlastniho usudku, sebevédomi a komunikacnich
schopnosti,

- zlepSeni kultury svého vystupovani, spoluprace se svymi spoluzéky

- vyhledavani informaci v odborné literatufe a jejich vyuzivani pro své potieby

Clovék a Zivotni prostiedi

- pochopeni dilezitosti snizovani energetické naro¢nosti technickych zatizeni ve vztahu ke
kvalité Zivotniho prostredi

- pochopeni potiebnosti vyuZivani alternativnich zdrojl energie

- osvojeni zékladnich principli Setrného a odpoveédného piistupu k Zivotnimu prostiedi

Clovék a svét prace

- ziskani znalosti a poznatkli 0 moZnosti vyuziti informaci ziskanych studovanim predmétu
a oboru na trhu prace

- seznameni s riznymi alternativami a variantami vyuZzitelnosti svych znalosti a dovednosti
na trhu prace

- uvédoméni si nutnosti adaptace na zmény pracovnich piileZitosti ve spole¢nosti a potieby
se jim ptizpiisobovat pomoci svych schopnosti

- poznani potfeby neustalého ziskavani a vyuzivani novych poznatkli pomoci celozivotniho
vzdélavani

Clovék a digitalni svét

- schopnost pracovat s prostfedky DT, které vyuziva pro zdokonalovani svého studia

- vyuzivani digitalni technologie k rozsifeni ziskavani informaci a znalosti z dané oblasti,
- préce s informacemi, jejich tfidéni a systematické zpracovani.
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Ucebni osnova predmétu CHEMIE

Ko&d a nazev oboru vzdélani:
Nazev SVP:

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveti vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-41-M/01 Technologie potravin
Technologie potravin — vyroba napoji
stiedni vzdélani s maturitni zkouskou
EQF 4

4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti:

od 1.9.2019

Rozpis uciva — 1. ro¢nik — 4 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Zak: 1. Chemie a chemicka vyroba 4
- Definuje, ¢im se zabyva chemie. - Chemie jako ptirodni véda, jeji vztah k
- RozliSuje podobory chemie. dal§im ptirodnim védam.

- Zékladni chemické discipliny.
- Chemicka vyroba.
2. Laboratorni cvi¢eni 2
- Vysvétli laboratorni tad. - Laboratorni tad.
- PopiSe zdsady bezpecnosti prace v - Bezpecnost prace v chemické laboratofi.
chemické laboratofi.
3. Hmota, latky a jejich vlastnosti 4
- RozliSuje pojmy hmota, latka, pole. - Hmota a jeji formy.
Porovnava fyzikalni a chemickeé - Einsteinova rovnice.
vlastnosti riiznych latek. - Rozdéleni latek podle riznych kritérii
- Definuje, co je smés a dokadze zatadit
praktické piiklady smési.
- PopiSe soustavu a rozlisi smés
homogenni a heterogenni.
- Vysvétli rozdil mezi smési a chemicky

¢istou latkou.

4. Laboratorni cviceni 2

Ur¢i kategorie jednotlivych latek.
Rozlisi symboly nebezpecnosti.
Charakterizuje laboratorni sklo.

Chemické latky — kategorie, oznaceni.
Vybaveni chemické laboratote
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5. Chemické prvky a slouceniny 8
Rozlisuje pojmy prvek a slouc¢enina, - Chemické prvky a slouceniny.
pouziva je ve spravnych souvislostech. | - Algoritmus odvozovani vzorcii a nazvi
Pouziva nazvy a znacky vybranych anorganickych sloucenin.
chemickych prvkd. - Pravidla o oxidac¢nich ¢islech
Dokaze zapsat vzorec a nazev sloucenin.
Pouziva oxidacni ¢isla atomt pfi
odvozovani vzorcl a nazvl sloucenin.

6. Stavba atomu 8
Popise stavbu atomu, rozliSuje atom, - Vyvoj teorii a ndzorl na stavbu latek.
iont, izotop a nuklid. Stavba atomu.
Charakterizuje typy radioaktivniho - Atomové jadro, nuklidy, izotopy.
zéfeni. - Atomovy obal, orbitaly, kvantova cisla.
Vymezi pojem orbital, hodnoty - Elektronové uspofadani atomu a jeho
kvantovych ¢isel. zapis
Zapise elektronovou konfiguraci
riznych prvkl pomoci rdmeckovych
diagramd.

7. Laboratorni cviceni 2
Odvazi vzorek. - Pracovni operace v chemické laboratofi.
Dodrzuje zésady vazeni. - Vazeni — zésady, praktické ulohy.

8. Periodicka soustava prvki 6
Orientuje se v PSP. - Periodicky zékon D. 1. Mend¢lejeva.
Vyuziva periody, skupiny, protonova - Popis a charakteristika dlouhé formy
Cisla, elektronegativity, atomové tabulky.
hmotnosti prvkl v praktickych - Valenc¢ni elektrony a jejich uspotadani.
ptikladech. Definuje periodicky zakon - Vztahy a zakonitosti v PSP. Vyznam

PSP.

9. Laboratorni cviceni 2
Pouziva vhodné naddoby k odmétovani - Zjistovani objemu. Odmérné nadoby.
roztokd.
Rozdéli odmérné naddoby na doliti a
vyliti.

10. Chemicka vazba 6

Objasni vznik chemické vazby.
Vysvétli pojem elektronegativita.
Dokéze na zakladé vypoctu
elektronegativity urcit typ chemické
vazby ve slouceniné. PopiSe rozdil mezi
chemickou vazbou a nevazebnou
interakci.

- Pojem chemicka vazba, vaznost atomu.

- Elektronegativita prvku.

- Typy chemickych vazeb (kovalentni,
iontova, kovova).

- Nevazebné interakce (vodikovy mistek,
van der Waalsovy sily).
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11. Laboratorni cviceni 2
Vyjadii podstatu zmén pii zapisu - Latkové zmény a jejich zapis
chemickymi rovnicemi. chemickymi rovnicemi.
12. Disperzni soustavy a roztoky 4
Rozdé€li disperzni soustavy podle - Druhy disperznich soustav a jejich
velikosti ¢astic a podle skupenstvi vlastnosti. Vlastnosti a slozeni roztokd.
disperzniho prostiedi a ¢astic.
Ptitadi typ disperze k praktickym
piikladiim. Definuje roztok (nasyceny,
nenasyceny).
13. Laboratorni cviceni 2
Ptipravi roztoky do odmérnych nadob. - Ptiprava roztokl
14. Chemické vypocty 6
ZapiSe symboly fyzikalnich veli¢in a - Relativni molekulova a atomova
jejich jednotky. hmotnost. Latkové mnoZzstvi, molarni
Definuje jednotku mol. hmotnost, molarni objem, hustota.
Vyhleda hodnoty zakladnich veli¢in v - Vypocet hmotnostniho zlomku.
tabulkach. - Vypocet molarni koncentrace. Vypocty
Provédi chemické vypocty a uplatituje je z chemickych rovnic.
pti fesSeni praktickych problému (popise
pripravu roztokii o dané molarni
koncentraci, hmotnostnim zlomku,
vypocty na zaklad¢é chemické rovnice).
15. Laboratorni cviceni 4
Vypocita molarni hmotnost, latkovou - Ulohy na chemické vypoéty
koncentraci roztoku a hmotnostni
zlomek.
16. Chemicky déj 8

Vyuziva odbornou terminologii pfi
popisu a vysvétlovani chemickych déjt.
Vysvétli princip acidobaz. a redoxnich
reakeci.

Vy¢isli chemickou rovnici.

Vysvétli rozdil mezi exotermickou a
endotermickou reakeci.

Definuje faktory ovliviiujici rychlost
chemické reakce.

Definuje pH a popise, co je stupnice pH.
Orientuje se v elektrochemické fadé
kovili a dokaze ji prakticky pouzit.
Vysvétli princip elektrolyzy a jeji
pouZiti v praxi.

- Relativni molekulova a atomova
hmotnost. Latkové mnozstvi, molarni
hmotnost, molarni objem, hustota.

- Vypocet hmotnostniho zlomku.

- Vypocet molarni koncentrace. Vypocty
z chemickych rovnic.
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17. Laboratorni cviceni 2
Ur¢i typ chemické reakce v roztoku. - Ulohy na chemické reakce.
Stanovi pH roztoku. Neutralizacni indikatory.
18. Anorganicka chemie 8
Definuje, ¢im se zabyva anorganicka - Vyznam anorganické chemie.
chemie. Dokéaze zapsat vzorec a nazev - Anorganické latky.
anorganické slouceniny. - Nazvoslovi anorganickych slouc¢enin
19. Laboratorni cviceni 2
Vysvétli délici a Cistici operace. - De¢lici a Cistici operace.
20. Vodik, kyslik a jejich slouceniny 6
Vyuziva nazvoslovi anorganické chemie | - Vodik — charakteristika, izotopy, vyskyt
pfi popisu sloucenin. v ptirod¢, vlastnosti a reakce, vyroba,
Definuje vlastnosti vodiku a kysliku. pouziti. Kyslik — charakteristika, vyskyt
Uvede zakladni zptisoby ptipravy v prirod¢, vlastnosti a reakce, vyroba,
vodiku a kysliku. pouZiti.
Definuje vlastnosti vody, peroxidu - Slouceniny vodiku a kysliku — voda,
vodiku a jejich pouziti. peroxid vodiku. Vzduch.
Charakterizuje slozeni vzduchu a
béznych druhii vody.
21. Laboratorni cvi¢eni 2
Sestavi filtracni aparaturu, vyjmenuje - Filtrace.
pomicky k filtraci.
22. p-prvky: VIII. A —1II. A skupina 8
Vyuziva ndzvoslovi anorganické chemie | - Ptehled prvka VIII. A —III. A skupiny.
pfi popisu sloucenin. - Vzécné plyny, halogeny, sira, dusik,
Vyjmenuje zéastupce v jednotlivych fosfor, uhlik, kiemik, cin, olovo, bor,
skupinach. Definuje jejich vlastnosti. hlinik — vyskyt v pfirodé, vlastnosti,
Uvede zakladni zptisoby piipravy a reakce, vyroba, pouziti, slouceniny.
vyroby. Objasni jejich pouZiti.
Charakterizuje vyznamné slouceniny,
jejich vyrobu a vyuziti.
23. Laboratorni cvi¢eni 2

Ptipravi nasyceny roztok a provede
krystalizaci.

- Krystalizace.
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24. s-prvky: I. A a II. A skupina 6
Vyuziva nazvoslovi anorganické chemie | - Prehled prvki I. A a II. A skupiny.
pfi popisu sloucenin. - Vyskyt v ptirodé, vlastnosti, reakce,
Vyjmenuje zastupce téchto skupin. vyroba, pouziti, slouCeniny.
Definuje jejich vlastnosti.
Charakterizuje vyznamné slouceniny a
jejich vlastnosti.
Uvede priklady vyroby a pouziti
Ca(OH)2, NaOH a KOH.
25. Laboratorni cvi¢eni 2
Vysvétli princip destilace. - Destilace.
26. d-prvky: 1. B — VIII. B skupina 6
Vyuzivé ndzvoslovi anorganické chemie | - Ptfehled prvkia I. A a II. A skupiny.
pii popisu sloucenin. - Vyskyt v ptirod¢, vlastnosti, reakce,
Vyjmenuje prvky triady Zeleza a popise vyroba, pouziti, slouc¢eniny.
jejich vlastnosti.
Popise postup vyroby zeleza.
Vyjmenuje prvky skupiny zinku a jejich
vlastnosti. Charakterizuje prvky skupiny
médi a jejich vlastnosti.
Jmenuje dalsi vyznamné prvky a jejich
vlastnosti.
27. Laboratorni cvi¢eni 2
Zatadi d-prvky do periodické tabulky. - Extrakce.
28. f-prvky: lanthanoidy a aktinoidy 4
Charakterizuje ob¢ skupiny a jejich - Lanthanoidy.
vlastnosti. - Aktinoidy.
29. Laboratorni cvi¢eni 2
Vnitiné prechodné prvky. - Opakovani anorganické chemie
30. Prvky a anorganické slouceniny v 4
prostiredi kolem nas
Zdtvodni vyznam cistoty ovzdusi a - Chemie kolem nas.
vody.
Uvede zdroje znecisténi a jejich
odstranéni.
Vysvétli vznik kyselych dest’.
Objasni vliv primyslovych hnojiv na
zivotni prostiedi.
31. Laboratorni cviceni 2

Vyhleda pozadované informace.
Zpracuje referaty.

- Samostatnd prace s odbornou
literaturou.
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Rozpis uéiva — 2. ro¢nik — 3 hod/tyden

Charakterizuje halogenderivaty a popiSe
jejich fyzikalni a chemické vlastnosti.
Uvede metody piipravy halogenderivati
Jmenuje nejvyznamnéjsi zastupce
halogenderivatl a jejich prumyslové
vyuziti. Objasni negativni plisobeni
halogenderivatl na zivotni prostiedi.

Charakteristika a vlastnosti
halogenderivatu.

Nézvoslovi halogenderivati.
Chemické reakce halogenderivatt.
Zastupci halogenderivatu.

Vztah halogenderivati k zivotnimu
prostiedi.

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Z4k: 1. Uvod do organické chemie 4
- Vysvétli rozdil mezi organickymi a - Organicka chemie jako véda.

anorganickymi slou¢eninami. - Charakteristika a rozd¢€leni organickych
Klasifikuje organické slouceniny. sloucenin.
Vyjmenuje jejich zékladni vlastnosti. - Vlastnosti organickych sloucenin.
Uvede ptiklady zdrojl a pouZiti - Zdroje a pouziti organickych.
organickych sloucenin.

2. Organické slouceniny 6
ZapiSe vaznost C, H, X, N, O, S, P. Na - Struktura organickych sloucenin
piikladech sloucenin popise typy vazeb (vaznost, hybridizace, typy vazeb).
v organickych slou¢eninach. - Typy vzorcti organickych sloucenin.
Vyjmenuje typy vzorcil a uvede k nim - Nazvoslovi organickych sloucenin.
priklady. - Klasifikace organickych sloucenin.
Pouziva spravné zdkladni ndzvoslovné Klasifikace reakei organickych
principy. sloucenin.
Klasifikuje organické slouceniny.
Charakterizuje typy reakci a uvede k
nim piiklady.

3. Uhlovodiky 8
Charakterizuje alkany, alkeny, alkyny a | - Charakteristika a rozdéleni uhlovodikd.
areny. ZapisSe jejich vzorce a pouziva - Nasycené uhlovodiky — alkany,
spravné nazvoslovi. cykloalkany. Nenasycené uhlovodiky —
Popise jejich fyzikalni a chemické alkeny, alkadieny, alkyny.
vlastnosti. - Aromatické uhlovodiky, benzenové
Vysvétli izomerii alkani a alkend. jadro.
Charakterizuje nejvyznamné;jsi zastupce | - Zdroje uhlovodiki.
uhlovodiki, uvede jejich zdroje a - Zemni plyn, ropa, uhli.
pramyslové vyuziti.
PopiSe metody zpracovani zemniho
plynu, ropy a uhli.
Objasni negativni puisobeni uhlovodiki
na zivotni prostredi.

4. Halogenderivaty uhlovodiku 6
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5. Dusikaté derivaty uhlovodiki 8
Charakterizuje nitroslouceniny a aminy. | - Rozd¢€leni dusikatych derivatt.
Zapise jejich obecny vzorec a vyuziva - Nitroslouceniny — charakteristika,
nazvoslovi. vlastnosti, nazvoslovi, vazba a chemické
Popise jejich fyzikélni a chemické reakce, zastupci nitrosloucenin.
vlastnosti. Uvede metody piipravy - Aminy — charakteristika, vlastnosti,
nitroslouéenin a aminu. nazvoslovi, vazba a chemické reakce,
PopiSe a vysvétli prubéh redukce zastupci amind
nitrosloucenin, acidobazickych reakci
amint, diazotace a kopulace.
Vysvétli vztah mezi strukturou
azosloucenin a jejich barevnosti.
Charakterizuje nejvyznamnéjsi zastupce
nitrosloucenin a aminti a uvede jejich
prumyslové vyuziti.

6. Kyslikaté derivaty uhlovodiki 12
Charakterizuje alkoholy a fenoly. - Rozdéleni kyslikatych derivati.
ZapiSe jejich obecny vzorec a pouziva - Hydroxyslou€eniny — charakteristika,
jejich nazvoslovi. vlastnosti, nazvoslovi, vazba, chemické
Popise jejich fyzikdlni a chemické reakce, zastupci. Karbonylové
vlastnosti. Uvede metody piipravy slouceniny — charakteristika, vlastnosti,
alkoholtl a fenolt. Popise a vysvétli nazvoslovi, vazba, chemické reakce,
prubéh jejich acidobazickych, zastupci.
oxidacnich a esterifikac¢nich reakci. - Karboxylové slouceniny -
Charakterizuje nejvyznamnéj$i zastupce charakteristika, vlastnosti, nazvoslovi,
alkoholtl a fenolll a uvede jejich vazba, chemické reakce, zastupci.
pramyslové vyuziti. - Funkéni derivaty karboxylovych
Charakterizuje aldehydy a ketony. sloucenin.
ZapiSe jejich obecny vzorec a pouziva - Substituéni derivaty karboxylovych
jejich nazvoslovi. sloucenin. Ethery — charakteristika,
Popise jejich fyzikalni a chemické vlastnosti, ndzvoslovi, zastupci.
vlastnosti.
Uvede metody piipravy aldehydi a
ketond.
jejich primyslové vyuziti.
Charakterizuje aldehydy a ketony.
ZapiSe jejich obecny vzorec a pouziva
jejich nazvoslovi.
Popise jejich fyzikalni a chemické
vlastnosti.
Uvede metody ptipravy aldehydi a
ketond.
Popise a vysvétli pritbéh adi¢nich,
oxidac¢nich a redukénich reakei
karbonylovych sloucenin.
Charakterizuje nejvyznamnéjsi zastupce
aldehydi a ketonti a uvede ptiklady
jejich primyslového vyuziti.
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Charakterizuje karboxylové kyseliny,
funk¢ni a substituéni derivaty
karboxylovych kyselin. ZapiSe jejich
obecny vzorec a pouziva jejich
nazvoslovi.

PopiSe jejich fyzikalni a chemické
vlastnosti.

Uvede metody piipravy karboxylovych
kyselin a jejich derivata.

Objasni aciditu karboxylovych kyselin.
Popise a vysvétli prub¢h
acidobazickych, esterifikacnich a
hydrolytickych reakci. Charakterizuje
nejvyznamngjsi zastupce karboxylovych
kyselin, jejich funk¢nich a substitu¢nich
derivath a uvede piiklady jejich
primyslového vyuziti. Charakterizuje
ethery.

Zapise jejich obecny vzorec a pouziva
jejich nazvoslovi.

Popise jejich fyzikalni a chemické
vlastnosti. Charakterizuje
nejvyznamngjsi zastupce etherl a uvede
ptiklady jejich prumyslového vyuziti.

7. Ostatni derivaty uhlovodiki 4
Charakterizuje derivaty kyseliny uhlicité | - Derivaty kyseliny uhlicité, sirné derivaty
a sirné derivaty. — charakteristika a pouziti.
ZapiSe vzorec a uvede piiklad jejich - Organokovové a organoprvkové
sloucenin. derivaty — charakteristika a pouZiti.
Charakterizuje organické slouceniny
kifemiku a fosforu a organokovoveé
slouceniny.
Zapise jejich vzorce a uvede piiklady
pouziti.
8. Heterocyklické slouceniny 4
Charakterizuje heterocyklické - Heterocyklické slouceniny —
slouceniny. Klasifikuje heterocykly. charakteristika, vlastnosti, rozdéleni,
Popise prubeh substitucnich reakci a - zastupci.
praktické pouziti zakladnich
heterocyklickych sloucenin.
9. Syntetické makromolekularni latky 4

Charakterizuje makromolekularni latky.
Definuje pojmy mer, polymer,
polymeracni stupen.

Klasifikuje makromolekularni latky.
PopiSe vyhodné a nevyhodné vlastnosti
plastt.

- Makromolekularni latky —
charakteristika, rozdéleni, vlastnosti.
Polymerace, polykondenzace a
polyadice.

Plasty vyrabéné polymeraci.

Plasty vyrabéné polykondenzaci.
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Popise a vysvétli pritbéh polymerace,
polykondenzace a polyadice.
Charakterizuje nejvyznamnéjsi zastupce
plastl a uvede priklady jejich
pramyslového vyuziti.

Posoudi vliv praktického pouzivani
plastl na ¢loveka.

- Plasty vyrabéné polyadici. Eleastomery.

10. Uvod do biochemie 2
Definuje biochemii jako védu. - Biochemie jako véda.
Klasifikuje biochemii. - Rozdéleni biochemie.
11. Chemické sloZeni Zivych organismii 2
Charakterizuje a klasifikuje biogenni - Biogenni prvky.
prvky. Vyjmenuje a charakterizuje - Anorganické slouceniny v zivych
anorganické i1 organické slouceniny. organismech.
Popise vyznam vody v zZivém - Organické slouceniny v zivych.
organismu.
12. Bilkoviny 5
Charakterizuje bilkoviny a vysvétli - Charakteristika a funkce bilkovin.
funkei v zivych organismech. - Aminokyseliny — charakteristika,
Charakterizuje a klasifikuje rozdéleni, zastupci, vlastnosti.
aminokyseliny. Pouziva vzorce a - Peptidy - charakteristika, rozd¢leni,
nazvoslovi esencialnich aminokyselin. zastupci, vlastnosti.
PopiSe vlastnosti aminokyselin. - Bilkoviny - charakteristika, rozdéleni,
Charakterizuje a klasifikuje peptidy. zastupci, vlastnosti. Vyzivova a
Vysvétli vznik peptidické vazby. energetické hodnota bilkovin.
Popise strukturu bilkovin. - Vyskyt bilkovin v jednotlivych
Charakterizuje nejvyznamné;jsi potravinach.
bilkoviny. PopiSe nutri¢ni hodnotu
bilkovin a uvede piiklady vyskytu v
potravinach.
13. Sacharidy 8

Charakterizuje sacharidy a vysvétli
jejich funkci v zivych organismech.
Pouziva vzorce a ndzvoslovi
monosacharidi.

Vysvétli optickou izomerii
monosacharidi.

Popise a vysvétli vlastnosti
monosacharida. Uvede piiklady zdrojt a
pouziti jednotlivych monosacharidi.
Charakterizuje a klasifikuje
oligosacharidy. Vysvétli vznik
glykosidické vazby.

Uvede priklad zdroji a pouziti
jednotlivych disacharidi.

- Charakteristika, funkce a rozdéleni
sacharidu.

- Monosacharidy — rozdéleni, typy
vzorcl, opticka izomerie, vlastnosti,
chemické reakce, zastupci.

- Oligosacharidy — rozdéleni, vzorce,
zastupci.

- Polysacharidy — vlastnosti, zastupci.
Maillardovy reakce, karamelizace.

- Vyzivova a energeticka hodnota
sacharidl. Vyskyt sacharida v
potravinach.
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Charakterizuje a klasifikuje
polysacharidy.

Uvede ptiklady zdrojl a pouZiti
polysacharidt. PopiSe nutricni hodnotu
sacharidl a uvede piiklady potravin

bohatych na sacharidy.
14. Lipidy 5
Charakterizuje lipidy a vysvétli funkci - Charakteristika a funkce lipida.
lipida v Zivych organismech. Jednoducheé lipidy — tuky a vosky —
Popise vlastnosti tukli a jmenuje charakteristika, struktura, vlastnosti,
zastupce. Vysvétli zplisob a podstatu zastupci. Slozené lipidy -
zpracovani tuki a oleji, vysvétli vyrobu charakteristika, struktura, vlastnosti,
mydla. zastupci.
Popise vlastnosti voskll a jmenuje - Vyzivova a energeticka hodnota tuk.
zastupce. - Vyskyt tuki v jednotlivych potravinach.
Charakterizuje a klasifikuje slozené
lipidy. PopiSe nutri¢ni hodnotu tukii a
uvede priklady potravin bohatych na
tuky.
15. Enzymy 5
Charakterizuje enzymy. - Charakteristika a vlastnosti enzymu.
Vysvétli strukturu a popise specifitu - Faktory enzymatickych reakei.
jejich ptisobeni. - Klasifikace a zastupci enzymii.
Vysvétli zavislost rychlosti reakce na
koncentraci enzymu a substratu, na
teploté a pH prostiedi.
Vysvétli aktivaci a inhibici enzymd.
Klasifikuje enzymy a charakterizuje
nejvyznamnéjsi zastupce.
16. Nukleové kyseliny 3

Charakterizuje nukleové kyseliny.
Popise strukturu jednotlivych ¢asti
nukleovych kyselin.

Charakterizuje nukleosid, nukleotid a
polynukleotid.

Objasni vyznam DNA a RNA v
organismu.

Popise a vysvétli hlavni faze
proteosynthézy.

- Charakteristika a rozdé€leni nukleovych
kyselin. Struktura nukleovych kyselin.

- DNA — charakteristika a vyznam.

- RNA - charakteristika, rozdé€leni,
vyznam. Proteosynthéza.
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17. Vitaminy 4
Charakterizuje a klasifikuje vitaminy - Charakteristika a vlastnosti vitamind.
podle rozpustnosti. - Vitaminy rozpustné ve vod¢ — zastupci,
Vysvétli vyznam jednotlivych vitamint vyznam, zdroje, DDD. Vitaminy
pro lidsky organismus. rozpustné v tucich — zastupci, vyznam,
PopiSe projevy nedostatku jednotlivych zdroje, DDD.
vitamind.
Vyjmenuje piirodni zdroje jednotlivych
vitamin.

18. Hormony 4
Charakterizuje a klasifikuje hormony. - Charakteristika a vlastnosti hormont.
Vysvétli funkei jednotlivych hormont v | - Rozdéleni hormoni.
organismu. - Vyznam a funkce jednotlivych

hormont.
19. Sekundarni metabolity 2

Charakterizuje a klasifikuje sekundarni
metabolity.

Vysvétli vyznam alkaloidd.

Vyjmenuje ptirodni zdroje jednotlivych
alkaloida.

Vysvétli vyznam izoprenoidi.

- Alkaloidy — charakteristika, rozd¢leni,
vyznam, zdroje.

- Izoprenoidy — charakteristika, rozdéleni,
vlastnosti, zastupci.
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U&ebni osnova piredmétu ANALYTICKA CHEMIE

Ro¢nik: L. IL. II1. IV. Celkem
Pocet hodin (teorie): 0 1 1 2 4
Pocet hodin (cviceni): 0 2 1 1 4

Pojeti predmétu

Obecny cil vyucovaciho predmétu

poskytuje studentim komplexni védomosti o principech analytickych metod a osvojeni
zakladnich praktickych dovednosti.

rozviji odborné vzdélani potiebné k aplikaci analytickych metod pfi rozborech surovin a
produktli v potravinaiském pramyslu, provadéni chemické kontroly technologického
procesu.

rozviji znalosti ziskané v ostatnich predmétech, ptedevsim s chemickym zamétenim.

Charakteristika uéiva

Poj

navazuje na znalosti ziskané ve stfedoskolském vzdélavani

dopliiuje poznatky k feSeni praktickych tloh, frontalnimi pokusy a laboratornimi pracemi
pripravuje zaky ke vzdélavani v odbornych predmétech pro dalsi studium a pro prakticky
Zivot

pomaha proniknout do podstaty oboru a propojovat jednotlivé tematické celky

eti vyuky

vyucovani probiha ve tfidé nebo v chemické laboratoti

pii vyu€ovani se tfida mize délit na skupiny

pti vykladu jsou pouzivany vhodné modely a ndzorné pomicky

zohlediiuje pocet zakl ve tfide

zohlednuje vrozené piedpoklady a chemickou zralost kazdého zaka

zohlediiuje vyvojové poruchy a postizeni zakt

zohlednuje specifické pozadavky nadanych zakt

pfi klasifikaci Gstniho 1 pisemného zkousSeni jsou zohlediovany — vécnd spravnost, volba
jazykovych prostredkt

vyuziva vSechny vyukové strategie s ohledem na schopnosti a dovednosti zakl

propojuje vyuku s praktickymi aplikacemi v odborné praxi i v béZném Zivoté. Je mozno
upravit hodinovou dotaci jednotlivych tematickych celkil v rozpisu uciva v zavislosti na
kvalité tiidy

vyuziva vedle tradi¢nich metod také moderni vyucovaci metody, které zvysuji motivaci a
efektivitu
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Hodnoceni vysledkii Zaka

- zaci budou hodnoceni objektivné, hodnoceni se bude fidit pravidly hodnoceni vysledkl
vzdélavani zaki

- ucitel stanovi a vysvétli kritéria hodnoceni

- veédomosti a dovednosti budou mit moznost prezentovat zaci ustné i pisemné

- hodnotit se budou také samostatné prace, doméaci ukoly i aktivity ve vyucovacich hodinéach,
srozumitelnost projevu, relevantnost informaci

- pfi pisemném projevu budou prace hlaSeny doptedu, stanoveny nadhradni terminy

- rodice jsou o studijnich vysledcich informovani také na tfidnich schtizkéch.

- u zakt se SVP podléhd hodnoceni opatfenim a ndvrhim pedagogicko-psychologické
poradny

Mezipredmétové vztahy
Pfedm¢ét analyticka chemie se vztahuje k t€émto dalSim predmétim: chemie, technologie,
biologie, matematika, zdklady techniky.

Piinos analytické chemie ke kli¢ovym kompetencim

Kompetence k uceni

- schopnost efektivné se ucit a pracovat

- schopnost vyuzivat zkuSenosti jinych lidi ke svému uceni

- schopnost ucit se na zaklad¢ zprostfedkovanych zkuSenosti

Kompetence k FeSeni problémi

- schopnost porozumét zadani ukolu, ziskat informace potiebné k feSeni problému,
navrhnout zpisob feSeni a zdlivodnit je, vyhodnotit a ovéfit spravnost postupu a dosazené
vysledky.

- schopnost volit prosttedky a zplsoby vhodné pro splnéni ukolu, vyuzivat zkuSenosti a
védomosti nabyté diive

- schopnost spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi

Odborné kompetence

- schopnost provadét laboratorni analyzu, vyhodnocovat vysledky a navrhovat opatieni,

- schopnost volit vhodny zpiisob analyzy, znali principy, postupy a uziti klasickych i
modernich metod laboratorni analyzy v potravinaistvi

- schopnost odebirat a upravovat vzorky k analyze podle technologického postupu

- schopnost provadét kompletni analyzy vzorkl a kontrolni analyzy vyrobnich operaci v
souladu s platnymi piedpisy

- schopnost vyhodnocovat vysledky provadénych analyz a navrhovali ptislusné opatieni

- schopnost obsluhovat laboratorni techniku a zajistovat jeji udrzbu, dbat na dodrzovani
hygieny, bezpecnosti prace a pozarni prevence v laboratofi

- schopnost dodrZovat stanovené normy (standardy) a pfedpisy
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Kompetence komunikativni

- schopnost formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podob¢ prehledné
a jazykove¢ spravné

- schopnost tcastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje

- schopnost vyjadiovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

Personalni a socialni kompetence

- schopnost pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych ¢innosti
- schopnost ptijimat a odpoveédné plnit svéfené ukoly

- schopnost nezaujaté zvazovat navrhy druhych

- schopnost ptispivat k vytvareni vstificnych mezilidskych vztaht

Digitalni kompetence

- schopnost pracovat s prostiedky digitalnich technologii

- schopnost kriticky hodnotit informace

- schopnost fesit samostatné bézné pracovni i mimopracovni problémy

- schopnost pouzivat ziskané poznatky pii feSeni konkrétnich Zivotnich situaci

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

- schopnost mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti

- schopnost orientovat se v pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru, umét je
srovnavat se svymi piedstavami a pfedpoklady

Aplikace prifezovych témat

Obcan v demokratické spolecnosti

- zvySeni urovn€ své odpovednosti, vlastniho usudku, sebevédomi a komunikacnich
schopnosti

- zlepSeni kultury svého vystupovani, spoluprace se svymi spoluzéky

- vyhledavani informaci v odborné literatute a jejich vyuZzivani pro své potieby

Clovék a Zivotni prostiedi

- pochopeni diileZitosti snizovani energetické narocnosti technickych zatizeni ve vztahu ke
kvalité Zivotniho prostredi

- pochopeni pottebnosti vyuZivani alternativnich zdrojl energie

- osvojeni zakladnich principi Setrného a odpovédného pristupu k zivotnimu prostiedi

Clovék a svét prace

- ziskani znalosti a poznatkli 0 moZnosti vyuziti informaci ziskanych studovanim predmétu
a oboru na trhu prace

- seznameni s riznymi alternativami a variantami vyuzitelnosti svych znalosti a dovednosti
na trhu préace

- uvédoméni si nutnosti adaptace na zmény pracovnich ptileZitosti ve spolecnosti a potieby
se jim prizptisobovat pomoci svych schopnosti

- poznani potfeby neustalého ziskavani a vyuzivani novych poznatkli pomoci celoZivotniho
vzdélavani
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Clovék a digitalni svét

- schopnost pracovat s prostiedky DT, které vyuziva pro zdokonalovani svého studia

- vyuzivani digitalni technologie k rozsifeni ziskavani informaci a znalosti z dané oblasti
- prace s informacemi, jejich tfidéni a systematické zpracovani
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Uéebni osnova predmétu ANALYTICKA CHEMIE

Ko&d a nazev oboru vzdélani:
Nazev SVP:

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveti vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-41-M/01 Technologie potravin
Technologie potravin — vyroba napoja
stiedni vzdélani s maturitni zkouskou
EQF 4

4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti:

od 1.9.2019

Rozpis uciva — 2. ro¢nik — 3 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Z4k: 1. Vyznam chemické analyzy 4
- Objasni podstatu kvalitativni a - Rozdéleni chemické analyzy. Vyznam

kvantitativni analyzy. chemické analyzy v potravinafstvi.
- Uvede rozdily. - Rozdéleni analytickych reakci. Zasady
- Vyjmenuje zdsady odbéru vzorku. odbéru a upravy vzork.
Charakterizuje skupinové, specifické a
selektivni reakce.
2. Laboratorni cvi¢eni 2
- Vysvétli laboratorni fad. - Laboratorni tad.
- PopiSe zésady bezpecnosti v chemické - Zésady prace s ziravinami. Laboratorni
laboratofi. protokol.
- PopiSe jednotlivé ¢asti protokolu.
3. Zaklady chemie roztoki elektrolytii 6
- Vysvétli podstatu reakci v analytické - Typy reakci ve vodném prostiedi:
chemii. ZapiSe chemickou rovnici: acidobazické, srazeci, redoxni,
stechiometrickym, stavovym, iontovym komplexotvorné.
a zkradcenym iontovym zapisem.
- Vysvétli pojmy: protolyza, pH, srdzeni,
oxidace a redukce.
4. Laboratorni cviceni 20

- PopiSe zmény pfi chemickeé reakei.

- Vypocita navazku k ptipraveé roztoki.

- Zduivodni pouziti indikatort. Pfipravi
roztoky daného slozeni.

Typy indikatort.

Procvicovani chemickych rovnic.
Opakovani vypoctl na slozeni roztokd.
Reakce v roztocich elektrolyta.
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5. Kvalitativni analyza anorganickych 8
latek
Vysvétli klasicky princip déleni - Charakteristika a rozdéleni metod.
kationtd. - Orientacni zkousky.
Zatadi kationty do analytickych tfid. - Analyza mokrou cestou.
Vyjmenuje skupinova Cinidla. - Ditikazy kationti - analytické tiidy,
Charakterizuje anionty a zatadi je do skupinova ¢inidla.
analytickych tiid. - Ditikazy aniontl - analytické tfidy,
skupinova ¢inidla.
6. Laboratorni cviceni 20
Dokaze kationty ve vzorku. - Diikazy kationtii jednotlivych
Dokéze anionty ve vzorku. Zdavodni analytickych tfid.
postup dikazii iontd. - Diukazy aniontl jednotlivych
analytickych tiid.
7. Kvalitativni analyza organickych 7
latek
Kvalitativni analyza organickych latek. | - Kvalitativni analyza organickych latek.
Ditikaz uhliku, vodiku, dusiku, siry,
kysliku.
8. Laboratorni cviceni 20
Dokéze biogenni prvky. - Dikaz redukujicich sacharida,
Vyjmenuje chemikalie k dikazu org. organickych kyselin, bilkovin
latek.
9. Kvantitativni analyza 7
Charakterizuje metody kvantitativni - Vyznam kvantitativni analyzy.
analyzy. - Rozdéleni metod kvantitativni analyzy.
Rozd¢li metody kvantitativni analyzy. Vazkova analyza - podstata, pracovni
Charakterizuje vazkovou analyzu. operace, vyznam.
Popise zplisoby navazovani vzorku. - Gravimetricky faktor
Vysvétli pojmy: srdzeni, dekantace,
susSeni, zihani.
Definuje vazitelny a vysraZzeny produkt.
Vypocita gravimetricky faktor.
10. Laboratorni cviceni 2

Aplikuje tlohy z gravimetrie v
praktickych ulohéch.

Provede vaZzkové stanoveni vybranych
kationtd a anionta.

- Vypocty gravimetrického faktoru.
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Rozpis uéiva — 3. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Z4k: 1. Odmérna analyza 5
- Vysvétli podstatu odmérné analyzy. - Princip odmérné analyzy.

Vyjmenuje typy odmérné analyzy. - Rozd€leni odmérné analyzy podle typu
- Definuje zékladni latky. reakci.
- Charakterizuje odmérné roztoky a - Odmeérné roztoky a zékladni latky
normanaly. - Stanoveni pfesné koncentrace
- Vysvétli podstatu reakce mezi titrantem odmérného roztoku.
a stanovovanou latkou. - Titracni kfivka, bod ekvivalence
2. Laboratorni cviceni 4
- Vyjmenuje zasady prace v laboratofi. - Zasady bezpecnosti a ochrany zdravi.
Sestavi aparaturu k titraci. PopiSe Laboratorni pomicky v odmérné
vyuZiti odmérnych nadob. Stanovi analyze.
vypoctem titracni faktor. - Vyjadienti titra¢niho faktoru z
chemickych rovnic.
3. Neutraliza¢ni odmérna analyza 6
- Vysvétli rozdily mezi alkalimetrii a - Princip neutralizacni odmérné analyzy.
acidimetrii. - Metody neutralizacni odmérné analyzy.
- Vyjmenuje zékladni latky. Odmérné roztoky a zakladni latky,
- Vysvétli pribéh chemické reakce mezi titracni faktor.
titrantem a stanovovanou latkou. - Neutraliza¢ni indikatory.
- Charakterizuje neutraliza¢ni indikatory. | - Vyznam neutralizacni odmérné analyzy.
- Vysvétli vyuziti acidimetrie a
alkalimetrie.
4. Laboratorni cviceni 8
- Vypocita navazku k ptipravé odmérného | - Pracovni operace v odmérné analyze:
roztoku. vazeni, odmétfovani objemu, titrace.
- Pfipravi odmérné roztoky a uptesni - Vypocty pii neutraliza¢nich titracich.
konc.
- Pfiprava roztokll neutraliza¢nich
indikator.
- Vypocitd mnozstvi latky ve vzorku.
- Vysledky ptehledné zpracuje.
5. Srazeci odmérna analyza 6

- Vysvétli podstatu srazeci odmérné
analyzy.

- PopiSe princip pouZiti sraZecich
indikatort. Vysvétli podstatu a vyznam
argentometrie.

- Princip a vyznam metody.

- Srazeci indikéatory.

- Titracni kiivka, nepfimé titrace.
Argentometrie.
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6. Redoxni odmérna analyza 5
Provede tpravu redoxnich rovnic. - Podstata oxidace a redukce. Redoxni
Vysvétli podstatu pouziti oxidacnich a potencial, titra¢ni k¥ivka.
reduk¢nich €inidel. - Oxida¢ni a redukéni €inidla.
Charakterizuje jednotlivé metody. - Oxidimetrické metody.
- Reduktometrické metody
7. Laboratorni cvi¢eni 6
Provede vybrana stanoveni. Pfipravi - Manganometrie. Jodometrie.
odmérné roztoky a upiesni koncentraci. | - VypocCty pii redoxnich titracich
Vypocita mnozstvi latky ve vzorku.
Vysledky piehledné zpracuje.
8. Komplexometricka odmérna analyza 5
Vysvétli podstatu vzniku komplexnich - Princip komplexotvorné odmérné
sloucenin. analyzy.
Charakterizuje odmérné roztoky. - Vznik komplexnich sloucenin.
Vysvétli podstatu reakce vzniku chalatu. | - Metalochromni indikétory.
Uvede vyuziti chelatometrie. Merkurimetrie.
- Chelatometrie.
9. Laboratorni cvi¢eni 6
Ptipravi tlumivy roztok. - Merkurimetrickd stanoveni.
Provede stanoveni vybranych kationti. | - Chelatometricka stanoveni.
Stanovi vypoctem obsah slozky ve - Vypocty.
vzorku.
10. Analyza vody 7
Vyjmenuje parametry pitné vody. - Rozdéleni vody podle uzitku a obsahu
Vyjmenuje zakladni kationty a anionty mineralnich latek.
vod. Charakterizuje nejvyznamnéjsi - Rozbor pitné vody.
ukazatele pitné a odpadni vody. - Rozbor odpadnich vod.
- Senzorické hodnoceni.
- Fyzikélni vlastnosti.
- Fyzikaln€ chemicky rozbor vody
11. Laboratorni cviceni 6

Senzoricky zhodnoti vzorky vody.
Provede dukazy kationtli a aniontli ve
vodé.

Stanovi pH, aciditu a alkalitu vody.
Vysledky piehledné zpracuje.

- Kuvalitativni analyza vody. Méfeni pH
vzorku vody.
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Rozpis uciva — 4. ro¢nik — 3 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Z4k: 1. Senzoricka analyza 22
- Vyjmenuje objektivni a subjektivni - Podminky senzorické analyzy. Zasady

Cinitele. hodnoceni pfi senzorické analyze.
- Vysvétli zésady hodnoceni. - Smyslové vnimani.
- PopiSe faktory ovliviiujici smyslové - Metody senzorické analyzy
vnimani. PopiSe laboratorni metody
senzorické analyzy a jejich vyznam.
2. Laboratorni cviceni 10
- Pfipravi vzorek a predlozi jej k - Senzorické hodnoceni vyrobkl — napoji
senzorické analyze.
- Rozlisi zékladni vlastnosti vzorki
pomoci smysli.
- Provede senzorickou analyzu.
3. Stanoveni jednotlivych sloZek napoji 22
- Vyjmenuje zasady odbéru vzork. - Zasady odbéru vzorki.
- Vyjmenuje zpiisoby Gpravy vzorkd. - Uprava vzorku k analyze.
- Vyjadii principy stanoveni jednotlivych | - Stanoveni jednotlivych sloZek.
slozek
4. Laboratorni cviceni 10
- Provede zadana stanoveni. - Stanoveni vybranych slozek napoji
- Prakticky ovlada laboratorni techniky.
- Vypracuje laboratorni zdznamy vcetné
vypocti
5. Hodnoceni surovin - fyzikalné — 20
chemicky rozbor
- Vyjmenuje ndroky na jakost surovin. - Naroky na jakost surovin z chemického
- Charakterizuje jednotliva stanoveni pro hlediska produktt.
danou surovinu potravinaiského
prumyslu.
6. Laboratorni cviceni 12

- Prakticky provede stanoveni zadanych
ukazateld.

- Rozbory a stanoveni chemickych a
fyzikalné-chemickych ukazatelt
v oblasti vyroby ndpoj.
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Ucebni osnova predmétu BIOLOGIE A MIKROBIOLOGIE

Ro¢nik: I1. I IV. Celkem
Pocet hodin (teorie): 2 2 2 6
Pocet hodin (cviceni): 1 2 1 5

Pojeti pfedmétu

Obecny cil vyuc€ovaciho predmétu

napomaha k ziskani schopnosti pozorovat a zkoumat ptirodu

umoziuje pochopit pfirodni jevy a zakonitosti, biologické a mikrobiologické souvislosti
uci orientovat se v problematice postaveni organismti a mikroorganismu v ptirodé
ptispiva k vyuziti biologickych poznatki v kazdodennim Zivoté, pochopeni zasad zdravého
zivotniho stylu i dopadu soucasného zptisobu zivota na zivotni prostfedi na Zemi

Charakteristika uéiva

opakuje, prohlubuje, rozsituje, pfipadné i upravuje kompetence zéka ziskané v ptedchozim
vychovné vzdélavacim procesu

vede zéky k pochopeni zakladnich zakonitosti ptirody a jejich respektovani

pomdha vytvaret vztah k pfirodé€ a k zivym organismiim, tim 1 ucté k zivotu

poskytuje védomosti obecného charakteru zaméfené na postaveni organismi a
mikroorganismu v ptirodé, jejich roli v kolob&hu latek, morfologii a fyziologii, vlastnosti
a vyskyt organismti mikroorganismi

Pojeti vyuky

vyucovani probiha ve tiide¢, piipadné v biologické laboratoti

formy a metody préce se uzivaji podle charakteru uciva a cilii vzdélavani

pfi vykladu jsou pouZzivany vhodné ucebni materialy a pomicky

zohlediiuje vyvojové poruchy a postizeni zakt

zohlednuje specifické pozadavky nadanych zakt

vyuziva vSechny vyukové strategie s ohledem na schopnosti a dovednosti Zaka

propojuje vyuku s praktickymi ¢innostmi

je mozno upravit hodinovou dotaci jednotlivych tematickych celkit v rozpisu uciva v
zéavislosti na kvalité tfidy

rozdéleni Zakl do skupin, pocet skupin a pocet Zakl ve skupiné je omezen vybavenim Skoly
pomickami. Vzdy je kladen dliraz na dodrzovani zasad bezpecné prace a postupti v souladu
s platnou legislativou

fad laboratofe biologie je nedilnym vybavenim ucebny, dodrzovani uvedenych pravidel je
pro kazdého Zéka i vyucujiciho zdvazné
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Hodnoceni vysledkii Zaka

pfi hodnoceni je kladen diiraz na schopnost zakli samostatné myslet, na schopnost
kritického tisudku, na hloubku porozuméni u¢ivu, na schopnost pracovat s texty
hodnoceni vysledka zadka je vyjadieno klasifikaci, jejichZ soucasti je — pribézné Ustni a
pisemné zkouseni, aktivita ve vyuce

pisemné zkouSeni je provadéno formou kratkych pisemnych praci, kterymi se ovéiuji
znalosti z poslednich probiranych témat, nebo formou delSich pisemnych praci vztahujicich
se k probranym tematickym celkiim

ustni zkousSeni je realizovano formou individudlniho rozhovoru se zdkem, nebo formou
frontalniho zkouSeni zakt v lavicich

uroven zéaky ziskanych znalosti a védomosti je hodnocena dle Pravidel hodnoceni vysledki
vzdélavani zaki

dalezitym faktorem je také zohlednéni aktivity zdka v hodinach, plnéni zadanych ukola a
zohlednéni individudlnich pfedpokladii a vloh jednotlivych zaka

Mezipiedmétové vztahy

Predmét biologie a mikrobiologie se vztahuje k témto dalsim pfredmétim: ekologie,

chemie, fyzika, matematika, digitalni technologie.

Prinos biologie a mikrobiologie ke kli¢ovym kompetencim

Kompetence k uceni

schopnost efektivné se ucit a pracovat
schopnost vyuzivat zkuSenosti jinych lidi ke svému uceni
schopnost ucit se na zaklad¢ zprosttedkovanych zkuSenosti

Kompetence k feSeni problému

schopnost porozumét zadani tkolu, ziskat informace potfebné k feSeni problému,
navrhnout zpasob feSeni a zdiivodnit je, vyhodnotit a ovétit spravnost postupu a dosazené
vysledky

schopnost volit prosttedky a zptsoby vhodné pro splnéni ukolu, vyuzivat zkuSenosti a
védomosti nabyté diive

schopnost spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi

Matematické kompetence

schopnost efektivné aplikovat matematické postupy pfi feSeni riiznych praktickych ukolt
v béznych situacich

schopnost spravné vyhodnotit tdaje z tabulek, grafii, schémat

schopnost zapsat a vyhodnotit empirické udaje, sestavit tabulku, graf

Kompetence komunikativni

schopnost formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé prehledne
a jazykove¢ spravné

schopnost tcastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje
schopnost vyjadiovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
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Personalni a socialni kompetence

schopnost pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych ¢innosti
schopnost pfijimat a odpovédné plnit svéfené ukoly

schopnost nezaujaté zvazovat navrhy druhych

schopnost pfispivat k vytvareni vstticnych mezilidskych vztahti

Digitalni kompetence

schopnost pracovat s prostiedky digitalnich technologii

schopnost kriticky hodnotit informace

schopnost fesit samostatné bézné pracovni i mimopracovni problémy
schopnost pouzivat ziskané poznatky pii feSeni konkrétnich Zivotnich situaci

Odborné kompetence

schopnost dodrzovat zasady bezpecnosti prace a ochrany zdravi pti praci v biologické
laboratofti

schopnost poskytnout prvni pomoc

znat vyznam, Ucel a uzite¢nost vykonavané prace, jeji spoleCensky dopad

nakladat s materialy, energii, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem na
zivotni prostiedi

spravné zachdzet s laboratornimi nastroji a pomtickami

Aplikace prifezovych témat

Obcan v demokratické spolecnosti

zvySeni Urovné své odpovédnosti, vlastniho tsudku, sebevédomi a komunikaénich
schopnosti

zlepSeni kultury svého vystupovani, spoluprace se svymi spoluzaky

orientovali se v medidlnich obsazich, kriticky je hodnotili a optimélné vyuZzivali pro své
potieby

Clovék a Zivotni prostredi

pochopeni dulezitosti tfidéni odpadii nejen ve Skole, ale i doma

pochopeni diileZitosti snizovani energetické narocnosti technickych zatizeni ve vztahu ke
kvalité Zivotniho prostiedi

pochopeni potiebnosti vyuZivani alternativnich zdrojii energie

osvojeni zékladnich principa Setrného a odpovédného piistupu k zivotnimu prostiedi

Clovék a svét prace

ziskani znalosti a poznatkli 0 moZnosti vyuziti informaci ziskanych studovanim predmétu
a oboru na trhu prace

seznameni s riznymi alternativami a variantami vyuzitelnosti svych znalosti a dovednosti
na trhu préace

uvédoméni si nutnosti adaptace na zmény pracovnich pfilezitosti ve spolecnosti a potfeby
se jim prizptisobovat pomoci svych schopnosti

poznani potieby neustalého ziskavani a vyuzivani novych poznatkli pomoci celoZivotniho
vzdélavani

- 136 -



SOS Litovel, Komenského 677 SVP Technologie potravin

Clovék a digitalni svét

- schopnost pracovat s prostiedky DT, které vyuziva pro zdokonalovani svého studia

- vyuzivani digitalni technologie k rozsifenému ziskavani informaci a znalosti z dané oblasti
- prace s informacemi, jejich tfidéni a systematické zpracovani
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Ucebni osnova predmétu BIOLOGIE A MIKROBIOLOGIE

Ko&d a nazev oboru vzdélani:
Nazev SVP:

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveti vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-41-M/01 Technologie potravin
Technologie potravin — vyroba napoji
stiedni vzdélani s maturitni zkouskou
EQF 4

4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti:

od 1.9.2019

Rozpis uciva — 1. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Zak: 1. Uvod do studia 4
- Definuje, ¢im se pfedmét zabyva. - Pojem a vyznam predmétu.

- Objasni vyznam piedmétu. - Vznik a vyvoj biologie.
- Uvede pocatky a védni obory. - Metody préce.
2. Podminky Zivota a vlastnosti Zivych 6
organismu
- Uvede a porovna ndzory na vznik - Podminky zivota.
Zivota. - Vlastnosti zivych soustav.
- Charakterizuje podminky zivota.
- PopiSe vlastnosti zivych organismii.
- Na prikladech vysvétli pojem druh,
jedinec.
3. Cytologie 8
- Objasni chemické sloZeni rostlinné a - Anorganické latky v buiice.
Zivoc¢isné bunky a uvede jeho vyznam. - Organické nizkomolekularni a
makromolekularni latky v bunce.
4. Struktura bunky a jeji Zivotni 20
projevy
- PopiSe jednotlivé struktury eukaryotické | - Povrchové, membranové a fibrilarni
bunky a vysvétli jejich vyznam. struktury.
- charakterizuje jeji zékladni Zivotni - Latkovy a energeticky metabolismus,
projevy. rozmnoZzovani bunék.
5. Histologie a organologie 26

Vyjmenuje a popise pletiva podle
vzniku.

Charakterizuje soustavy pletiv.
Vyjmenuje a popiSe rostlinné organy,
uvede jejich vyznam.

Charakterizuje zivo€isné tkan€ a orgény.

- Stavba a funkce pletiv zékladnich,
krycich, vodivych a zpeviovacich.

- Stavba a funkce vegetativnich a
generativnich rostlinnych organt.

- Stavba a funkce Zivocisnych tkani,
sloZeni a funkce soustav ZivocisSnych
organd.
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Rozpis uciva — 1. roénik (cvic¢eni) — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hdoggl;):a
Z4k: 1. Uvod do laboratornich cviceni 1
- Dodrzuje zasady BOZP v laboratofi a - Organizace cviceni, seznamen s

orientuje se v jejim zakladnim vybaveni. vybavenim laboratote, BOZP.
- Rozumi pojmtim funkce, defini¢ni obor,
obor hodnot funkce.
2. Zaklady mikroskopické techniky 3
- Dovede popsat mikroskop a ptedvede - Mikroskop, typy mikroskopt.
funkce jeho jednotlivych ¢asti. - Popis optického mikroskopu, funkce
- Ovlada praci s mikroskopem. jeho Casti.
- Vyjmenuje zakladni pouzivané - Zasady a postup pfi praci s
pomucky a pfistroje v laboratofi, mikroskopem, zédkladni pomucky a
vysvétli jejich pouziti. potieby.
3. Mikroskopické preparaty 6
- Vyjmenuje druhy preparatt a predvede | - Druhy preparatt, jejich vyznam.
piipravu nativniho preparatu. - Postup pfi ptiprave, pozorovani a
- Vysvétli postup pii pozorovani a kresleni nativniho preparatu.
kresleni preparatu. - Fyziologie bunky, mitoza.
- PopiSe mitozu.
4. Bunééné struktury 8
- Dovede vyhledat, nakreslit a popsat ve - Mikroskopovani bunéénych struktur a
vlastnim nativnim preparatu zakladni jédra.
bunécné struktury. - Mikroskopovani membranovych
- Ovlada praci s mikroskopem. struktur a bunéénych inkluzi.
5. Histologie a organologie 12
- Dokaze v preparatu najit pokozkové - Mikroskopovani rostlinnych pletiv a
rostlinné ttvary. rostlinnych praduchi.
- Charakterizuje a vyhleda odliSnosti v - Poznavani vegetativnich a generativnich
rostlinnych orgénech. rostlinnych organd.
- Pozna a popiSe Zivocisné tkané. - Poznavéni zivoc¢iSnych tkani.
6. Vychova ke zdravému Zivotnimu 2

- Zhodnoti negativni disledky koufeni na
lidsky organismus.

stylu
- Skodlivé Uc¢inky kouteni a jeho dalsi
disledky.
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Rozpis uéiva — 2. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hdogglg:a
Z4k: 1. Vznik a vyvoj biologie jako védy 3
- Definuje védni biologické discipliny. - Vznik a vyvoj biologie jako védy.

- Zdivodni vyznam biologickych - Ptibuzné védni discipliny.
poznatki pro spolecnost. - Vyznamni védci a jejich objevy.
- Objasni vyznamné biologické objevy.
2. Fylogeneticky vyvoj clovéka 5
- Orientuje se ve fylogenetickém vyvoji - Systematické zatazeni ¢lovéka.
Cloveka. - Puvod a vyvoj cloveka.
- Objasni postaveni ¢loveka v - Biologicka evoluce a evolucni teorie.
systematice.
- Charakterizuje lidské rasy, zdtvodni
neplatnost rasismu.
- Vysvétli hlavni evoluéni teorie a
syntetickou evolucni teorii.
3. Kosterni a svalova soustava 6
- Charakterizuje vyznam soustavy. - Anatomicka stavba kosti.
- PopiSe anatomickou stavbu kosti, - Vyvoj a rust kosti, rozdéleni kosti dle
spojeni kosti, anatomii a typy kloubt. tvaru.
- Vyjmenuje sloZeni kostry hlavy, trupu, | - Spojeni kosti, anatomie kloubu.
koncetin. - Kostra hlavy, trupu a koncetin.
- PopiSe anatomickou stavbu svalu a - Anatomie a fyziologie svalu
princip ¢innosti svald. - Hlavni kosterni svaly ¢lovéka.
- Vyjmenuje hlavni kosterni svaly.
4. Obéhova a mizni soustava 5
- Charakterizuje vyznam soustavy. - Slozeni ob¢hové soustavy.
- PopiSe anatomickou stavbu cév a srdce. | - Anatomicka stavba cév a srdce.
- Objasni ¢innost a diagnostiku srdecniho | - Fyziologie a diagnostika srdce.
svalu. - Krevni ob&hy.
- PopiSe krevni ob¢hy. - Slozeni mizni soustavy.
- Uvede sloZeni a vyznam mizni soustavy | - SloZeni a vyznam miznich organt.
v¢etné miznich organd.
5. Dychaci soustava 5

Charakterizuje vyznam soustavy.
Popise dychaci cesty a priibéh dychani.
Objasni ¢innost a diagnostiku plic.

- Slozeni dychaci soustavy.
- Dychaci cesty, organy a svaly.
- Diagnostika plic
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6. Travici soustava 8
Uvede vyznam a popise slozeni - Vyznam a slozeni travici soustavy.
soustavy. - Anatomie a typy zubd.
PopiSe jednotlivé useky travici soustavy | - Anatomie a Casti stiev.
a anatomickou stavbu zubu a hlavni - Travici orgdny - slinivka bfisni a jatra.
¢asti travici trubice.
Vyjmenuje a popise travici organy.
7. Vyluéovaci soustava 5
Uvede vyznam a popise slozeni - Vyznam a slozeni vylucovaci soustavy.
soustavy. - Anatomické slozeni a vyznam ledvin.
PopisSe ledviny a mocCové cesty. - Odvodni cesty mocové.
Objasni slozeni a tvorbu moci. - Diagnostické vysetieni.
PopisSe nefron.
8. Pohlavni soustava 3
Uvede vyznam a popiSe sloZeni - Vyznam a sloZeni pohlavni soustavy.
soustavy. - Pohlavni soustava muze.
Popise rozdily ve stavbé a funkci - Pohlavni soustava zeny.
pohlavni soustavy muze a Zeny.
9. Nervova soustava 6
Uvede vyznam a popise sloZeni - Vyznam a slozeni CNS.
soustavy. - Centrélni nervova soustava.
Objasni stavbu a vyznam organti CNS. - Obvodové nervy.
Uvede hlavni obvodové nervy a jejich
funkci.
10. Hormonalni soustava 6
Uvede vyznam a vyjmenuje hormonalni | - Vyznam a slozeni hormonalni soustavy.
organy. - Hypotalamo - hypofyzarni systém.
Vyjmenuje hlavni hormony a objasni
jejich funkci.
11. KoZni soustava 5
Uvede vyznam a popiSe stavbu kize. - Vyznam a slozeni kiize.
Vysvétli vyznam koZnich derivati. - Kozni derivaty a Zlazy.
12. Smyslova soustava 7

Vyjmenuje smyslové organy.
Vysvétli stavbu smyslovych orgénii a
objasni jejich funkci.

- Smyslové organy clovéka.
- Stavba a funkce smyslovych organii.
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Rozpis uciva — 2. ro¢nik (cvi¢eni) — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hdogglg:a
Z4k: 1. Uvod do laboratornich cviceni 1
- Dodrzuje zasady BOZP v laboratofi a - Organizace cviceni, sezndmeni se s

orientuje se v jejim zakladnim vybaveni. vybavenim laboratote, BOZP.
2. Historie a soucasnost biologie 1
- Podle obrazku se orientuje v oblasti - Vyznamni védci a jejich objevy.
biologickych objevil a posoudi jejich
vyznam.
3. Kosterni a svalova soustava 3
- PopiSe pojivové tkané. - Pojivové tkané.
- Charakterizuje kosterni svalovinu. - Svalova tkan pfi¢n¢ pruhovana.
- Podle obrazkt urc¢i jednotlivé typy kosti | - Kostra hlavy, trupu a koncetin.
a hlavni svaly ¢lovéka. - Hlavni kosterni svaly ¢lovéka.
- Zdavodni nutnost prevence nemoci - Nemoci kosterni a svalové soustavy a
kosterni a svalové soustavy. jejich prevence.
4. Obéhova a mizni soustava 3
- Popise slozeni krve a mizy. - Slozeni trofické tkané.
- Charakterizuje erytrocyty a leukocyty. - Cervené krvinky. Bilé krvinky.
- Ur¢i hematologické diapozitivy. Hematologie.
- Pfedvede méfeni krevniho tlaku a tepu - Diagnostika srde¢ni ¢innosti.

digitalnim tonometrem. - Nemoci ob¢hové soustavy a jejich
- Uvede prevenci nemoci ob&hové a mizni prevence.

soustavy.

5. Dychaci soustava 3
- Z obrazku popiSe horni a dolni cesty - Slozeni dychaci soustavy.
dychaci. - Prvni pomoc pfi zastavé dechu a tepu.
- Uvede hlavni zasady prvni pomoci pfi - Nemoci dychaci soustavy a jejich
zastaveé dechu a tepu. prevence.
- Zdavodni prevenci nemoci dychaci

soustavy.

6. Travici soustava 3

- Z obrazl popiSe slozeni travici soustavy.

- Uvede hlavni zasady spravné vyzivy.

- Umi vypocitat BMI index.

- Zdavodni pouzivéani biopotravin.

- Navrhne prevenci nemoci travici
soustavy.

- Slozeni travici soustavy.

- Zasady spravné vyzivy. BMI index.

- Biopotraviny.

- Nemoci travici soustavy a jejich
prevence.
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7. Vyluéovaci soustava 3
Z obrazl popiSe slozeni vylucovaci - Slozeni vylucCovaci soustavy.
soustavy. - Stavba nefronu.
PopiSe stavbu nefronu. - Nemoci vylucovaci soustavy a jejich
Charakterizuje nemoci vylucovaci prevence.
soustavy a moznosti prevence.

8. Pohlavni soustava 2
Z obrazl popiSe slozeni pohlavni - Slozeni pohlavni soustavy.
soustavy. - Virové a bakterialni nemoci pienasené
Charakterizuje pohlavné pienosné pohlavnim stykem a jejich prevence.
nemoci a moznosti prevence.

9. Nervova soustava 3
Z obrazt popise sloZeni nervové - Slozeni nervové soustavy.
soustavy. - Nervova tkan.
Popise slozeni neuronu. - Nervova ¢innost. Typy reflexa.
Vysvétli ¢innost nervového systému. - Nemoci nervové soustavy a jejich
Na prikladech objasni princip reflexti. prevence.
Charakterizuje nemoci nervové soustavy
a moznosti prevence.

10. Hormonalni soustava 4
Vyjmenuje hormondlni organy. - Hormonalni organy.
Uvede disledky Spatné ¢innosti - Hypofunkce a hyperfunkce hormonti.
hormonti a hlavni nemoci nervové a - Nemoci nervové a hormonalni soustavy
hormonalni soustavy a moznosti a jejich prevence.
prevence.

11. KoZni soustava 2
Z obrazt popise slozeni kiize. - SloZeni kize.
Objasni princip termoregulace. - Termoregulace.
Uvede nemoci kozni soustavy a - Nemoci koZni soustavy a prevence.
prevenci.

12. Smyslova soustava 4

Z obrazl popisSe znazornéné smysloveé
organy.

Uvede hlavni vady smyslovych organti a
jejich prevenci.

- Smyslové organy.
- Vady smyslovych orgéni a jejich
prevence.
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Rozpis uéiva — 3. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hdogglg:a
Z4k: 1. Rozdéleni a vyznam mikrobiologie 1
- Uvede definici mikrobiologie, jeji - Mikrobiologie.

rozdéleni a vyznam. - Obecna mikrobiologie, specialni -
aplikovana mikrobiologie.
2. Vznik a vyvoj mikrobiologie 1
- Objasni historicky vyvoj biologie a - Historie biologie.
pocatky mikrobiologie. - Pocatky mikrobiologie.
- Vyjmenuje vyznamné védce v oboru a - Vyznamni védci a jejich objevy.
uvede pfinos jejich objevi.
3. Systematika Zivych organismii 3
- Vysvétli pojmy — systematika, - Systematika, morfologie, anatomie.
morfologie a anatomie. - Systematika Zivych organismu.
- Uvede prehled tisi organismul.
4. Nebunécné organismy — viry, viroidy, 5
bakteriofagy
- Provede a zduvodni zafazeni do - Charakteristika, velikost a struktura viru,
systematiky. viroidl a bakteriofagi.
- Popise strukturu a fyziologii virti a - Viroidy.
bakteriofagu. - Priony.
- Popise strukturu a vyznam viroidd a
prionti
5. NadriSe prokaryota 4
- PopiSe archebakterie a uvede jejich - Rise archebakterie. Bakterie.
vyznam. - Bakterie ptdni, primyslové.
- Uvede velikost, tvary, pohyb, Sifeni a - Patogenni bakterie.
Zivotni prostfedi bakterii. - Rozdéleni ndkaz dle zplsobu Sifeni.
- Rozd¢li bakterie dle vyznamu a uvede - Sinice (cyanobakterie).
jejich vyuziti.
- Vysvétli zékladni pojmy souvisejici s
patogenitou bakterii.
- Uvede hlavni bakterialni ndkazy a
moznosti prevence.
- PopiSe velikost, tvar, fyziologii a
vyznam sinic.
6. NadriSe eukaryota - FiSe houby 3

- Uvede obecnou charakteristiku a
vyznam fiSe hub.

- Vyjmenuje nékteré zastupce
mikroskopickych hub a jejich vyznam.

- Charakterizuje kulturni a divoké druhy
kvasinek.

- Charakteristika a vyznam ftiSe hub.

- Vyznamni zastupci mikroskopickych
hub.

- Kulturni a divoké druhy kvasinek.
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7. RiSe rostliny - pod¥iSe rostliny nizsi 2
Charakterizuje nizsi rostliny. - Charakteristika, rozd€leni a vyznam
Popise ruduchy, hnédé a zelené tasy, nizsich rostlin.
krasnoocka.
8. Rie Zivotichové - pod¥ise 4
jednobuné¢ni (prvoci)
Charakterizuje prvoky. - Charakteristika, rozd€leni a vyznam
Popise bicikovce, kofenonozce, prvokd.
vytrusovce, hmyzomorky, rybomorky a
obrvenky.
9. Mikrobiologické rozbory 3
Uvede druhy mikrobiologickych - Mikrobiologické rozbory.
rozborli a organizace, které je provadéji, | - Specializované laboratofte.
divody rozbord. - Divody rozbort. Obecné rozdéleni
Provede obecné rozdéleni rozbort. rozbord.
10. Mikrobiologie zakladniho prostredi 4
Zné slozky zakladniho prostiedi. - Mikrobiologicky rozbor vzduchu.
Uvede principy znec€isténi vzduchu a - Mikrobiologicky rozbor vody.
metody rozboru. - Mikrobiologicky rozbor pudy.
Uvede principy znecisténi vody a
metody rozboru.
Uvede principy znec€isténi pidy a dikaz
ptfitomnosti n¢kterych.
11. Mikrobiologie potravinaiskych 2

Charakterizuje mikroorganismy
pritomné v rostlinnych a zivocisSnych
surovinach.

surovin
- Mikrobiologie piva a vina.
- Mikrobiologie mléka.
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Rozpis uciva — 3. ro¢nik (cvi¢eni) — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hdoggl;):a
Z4k: 1. Uvod do laboratornich cviceni 1
- Dodrzuje zasady BOZP v laboratofi a - Organizace cviceni.

orientuje se v jejim zakladnim vybaveni. | - Sezndmeni s vybavenim laboratofe,
BOZP.
2. Opakovani zakladi mikroskopické 3
techniky
- Dovede popsat opticky mikroskop a - Mikroskop, typy mikroskopt.
predvede funkeci jeho casti. - Popis optického mikroskopu a funkce
- Ovlada praci s mikroskopem. jeho Casti.
- Vyjmenuje zakladni pouzivané - Zasady a postup pfi praci s
pomucky a pfistroje v laboratofi, mikroskopem, zékladni pomucky a
vysvétli jejich pouziti. potieby.
3. Vznik a vyvoj mikrobiologie 2
- Dovede zaradit pocatky mikrobiologie - Pfinos cizich i naSich soucasnych védct
do vyvoje biologie. k poznatkim biologie a mikrobiologie.
- Vyhledd na internetu souvisejici clanky
a pfednese zadané téma.
4. Morfologie a anatomie nebunéénych 15
organismu
- Z obrazkl na folii popiSe stavbu a typy | - Schéma stavby nukleokapsidu.
nukleokapsidil a strukturu bakteriofaga. | - Struktura bakteriofaga.
- Podle schématu vysvétli rozmnozovani | - RozmnoZzovani virt a bakteriofagt.
virtl a bakteriofagu. - Fyziologie mirného a virulentniho
- Uvede rozdily mezi mirnym a bakteriofaga.
virulentnim bakteriofagem, uvede jejich
vyznam.
5. Morfologie a anatomie prokaryot 16

- Z obrazki na folii vyjmenuje a popise
jednotlive struktury v bakterialni burice,
uvede jejich chemické sloZzeni a vyznam.

- Uvede zakladni zpisoby selekce
bakterii.

- Vysvétli Gramovo barveni.

- Vyjmenuje a popise struktury sinice,
porovna rozdily mezi bakterii a sinici.

- Struktura a chemické slozeni bakterialni
buiiky.

- Barveni podle Grama.

Struktura a chemické slozZeni sinice.

Priciny a disledky eutrofizace vod.
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6. Morfologie a anatomie eukaryot 18
Zaradi kvasinky do systematiky, podle - Struktura a chemické slozeni kvasinky.
obrazk, z folie popise jejich struktury a | - Tvary a typy kulturnich a divokych
zdvodni rozdily od prokaryot. druhti kvasinek.
Z obrazkl urci a popiSe divoké a - Mikroskopovani kvasinek.
kulturni druhy kvasinek. - Mikroskopovani fas a sinic.
Dokaze ptipravit nativni preparat z - Mikroskopovéni prvokd.
riznych kvast, nakresli, popise a urci
tvary, popiipad¢ druhy kvasinek.
Dokaze ptipravit nativni preparat fas a
sinic, ukaze rozdily.
Z diapozitivl urc¢i zakladni druhy
prvoka, popise strukturu trepky velké.
Dokéze ptipravit senny nalev a nativni
preparat s prvoky.
7. Mikrobiologické rozbory 9

Jednoduchym pokusem dokaze
pritomnost n¢kterych druhti bakterii.

- Dikaz ptitomnosti lipolytickych a
celulolytickych bakterii.
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Rozpis uéiva — 4. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hdoggl;):a
Z4k: 1. Gametogeneze 4
- Vysvétli princip tvorby pohlavnich - Gametogeneze vyssich rostlin.

bunék u rostlin a zivocicht. - Gametogeneze obratlovcu.
- PopiSe proces oplozeni u rostlin a - Opyleni a oplozeni u rostlin.
zivocichi. - Prabéh oplozeni u zivocichi, odchylky
- Uvede odchylky od normalniho od normélniho oplozeni.
oplozeni.
2. Ontogeneze 4
- Vysvétli obdobi rastu a vyvinu u rostlin | - Ontogeneze rostlin.
a vlivy pisobici na tato obdobi. - Vlivy plisobici na ontogenezi rostlin.
- Podle obrazkl popise jednotliva obdobi | - Ontogeneze zivoc¢icha.
blastogeneze zivocichl. - Vlivy plisobici na ontogenezi zivocicha.
- Vyjmenuje zarodecné listy a obaly,
uvede jejich vyznam.
- Uvede vlivy pasobici na ontogenezi
zivocichd.
3. Zaklady genetiky 2
- Zhodnoti vyznam genetiky a vysvétli - Rozdéleni a vyznam genetiky.
zakladni genetické pojmy. - Zékladni genetické pojmy.
4. Molekularni zaklady genetiky 3
- PopiSe nukleové kyseliny a jejich vznik. | - Nukleové kyseliny.
- Vysvétli princip kddovani aminokyselin | - Vznik nukleovych kyselin.
a vznik bilkovin. - Geneticky kod.
S. Mutace 3
- Nakresli schematicky fetézec DNA a - Mutace.
RNA. - Rozdéleni mutaci.
- Chromozomy.
- Chromozomové mutace
6. Genetika mnohobunéénych 6

- Vyjmenuje metody studia dédicnosti.

- Zhodnoti vyznam prace J. G. Mendela.

- Vysvétli princip monohybridniho
kiiZeni.

- Vysvétli princip dihybridniho kiizeni.

- Zhodnoti vyznam prace T. H. Morgana.

- Na ptikladech vysvétli koeficient
dédivosti.

organismu

Metody studia dédi¢nosti.

J. G. Mendel.

Monohybridni kiiZeni s Gplnou a
netplnou dominanci.

Dihybridni kiiZeni s Gplnou dominanci.
Vazba genti a Morganova pravidla.
Dédi¢nost polygennich znak.
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Orientuje se v genetické abecedé.
Dovede pomoci genetického zapisu
znazornit jednoduché zpisoby kiizeni.

- Priklady zapisu kiiZeni.

7. Genetika ¢lovéka 3
Vyjmenuje zékladni metody studia a - Metoda studia rodokmenti.
uvede jejich vyznam. - Metoda studia blizenct.

- Spoluprace genetiky se zdravotnictvim.

- Eugenika.

8. Ekologie 2
Definuje védu, uvede piibuzné védni - Ekologie — vyznam.
obory.

9. Vztahy mezi organismy a prostiedim 5
Provede zapis zadaného kiizeni, vysvétli | - Abiotické podminky zivota.
genotypovy a fenotypovy pomér v F1 - Biotické podminky Zivota.
generaci. - Populace a spolecenstva.
Vysvétli, jak se dédi znaky vazané na - Ekosystémy pfirodni a umélé.
pohlavi. - Vlivy prostfedi na ¢lovéka.

- Zpisoby péce o zivotni prostiedi.

Rozpis udiva — 4. ro¢nik (cviceni) — 1 hod/tyden
Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hdo(c)l::;):a
Z4k: 1. Reprodukce 2
- Vyjmenuje zpusoby vegetativniho - Vegetativni rozmnozovani rostlin.

rozmnozovani rostlin a jeho vyuZziti - Pohlavni rozmnozovani.
Vv praxi. - Pohlavni dimorfismus.
Uvede vyhody pohlavniho
rozmnozovani, na ptikladech vysvétli
pohlavni dvojtvarnost.

2. Gametogeneze 4
Ze schématu popiSe mikrosporogenezi a | - Mikrosporogeneze.
makrosporogenezi. - Makrosporogeneze.
Ze schématu popiSe spermatogenezi a - Spermatogeneze.
oogenezi. - Oogeneze.

3. Ontogeneze 2
Rozdé€li rostliny dle délky Zivotniho
cyklu, uvede piiklady a vyuziti pfi jejich | - Rostliny monokarpické a polykarpické.
péstovani. - Embryonalni vyvin zivo¢ichu.
Vysvétli jarovizacni stddium a jeho
vyznam.

4. Zaklady genetiky 3
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5. Nukleové kyseliny 2
Nakresli schematicky fetézec DNA a - Rozdily mezi DNA a RNA.
RNA.
7. Mutace 2
Na prikladech triplett vysvétli princip a | - Genové mutace, typy mutaci.
ucinky genovych mutaci, princip - Obrana organismu proti mutacim.
¢innosti reparacnich enzyma.
8. J. G. Mendl 1
Vyhleda informace na internetu a - J. G. Mendl — vyznam jeho préce.
prednese jejich obsah.
9. Genetika mnohobunécnych 4
organismu
Provede zéapis zadaného ktizeni, vysvétli | - Ptiklady monohybridniho a
genotypovy a fenotypovy pomér v F1 dihybridniho ktizeni s Giplnou a
generaci. nedplnou dominanci.
Vysvétli, jak se dédi znaky vazané na - Dédi¢nost vazana na pohlavi. Metoda
pohlavi. rodokmentl.
9. Ekologie 12
Vysvétli pojem bioindikator, uvede - Bioindikatory.
ptiklady z ptirody. - Slunecni zéfeni.
Vysvétli slozeni a u¢inky slune¢niho - Ovzdusi.

spektra.

Zna primérné slozeni ovzdusi, uvede,
jak vznikaji jeho slozky a co ovliviuji.
Uvede ptiklady populaci a spolecenstev,
jak se vzajemné ovliviuji.

Vysvétli potravni vztahy v jednotlivych
ekosystémech.

Uvede zpiisoby ochrany zdravi ¢lovéka
ve vztahu k prostfedi.

Vyjmenuje ptirodni zdroje a jejich
vyuzivani.

Vysvétli nutnost ochrany ptirody

- Populace a spolecenstva.

- Potravni vztahy a zivot v ekosystému.

- Ochrana zdravi ¢loveka.

- Pfirodni zdroje a jejich vyuzivani.

- Hodnoceni prosttedi, zpisoby péce o
zivotni prostiedi.
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U&ebni osnova piredmétu FYZIKALNi CHEMIE

Rocnik: L. 1L 1. IV. Celkem
Pocet hodin: 0 0 1 1 2
Pocet hodin (cviceni): 0 0 1 1 2

Pojeti pfedmétu

Obecny cil vyuc€ovaciho predmétu

poskytuje studentim komplexni védomosti o principech analytickych metod a osvojeni
zékladnich praktickych dovednosti

rozviji odborné vzdélani potiebné k aplikaci analytickych metod pfi rozborech surovin a
produktl v potravindiském pramyslu, provadéni chemické kontroly technologického
procesu

rozviji znalosti ziskané v ostatnich predmétech, pfedevsim s chemickym zaméfenim

Charakteristika uciva

navazuje na znalosti ziskané ve stfedoskolském vzdélavani

dopliiuje poznatky k feSeni praktickych tloh, frontalnimi pokusy a laboratornimi pracemi
ptipravuje zaky ke vzdélavani v odbornych ptedmétech pro dalsi studium a pro prakticky
zivot

pomaha proniknout do podstaty oboru a propojovat jednotlivé tematické celky

Pojeti vyuky

vyucovani probiha ve tfidé nebo v chemické laboratofi

pfi vyucovani se tfida mtize délit na skupiny

pii vykladu jsou pouzivany vhodné modely a ndzorné pomicky

zohlednuje pocet zakl ve tride

zohlediiuje vrozené predpoklady a chemickou zralost kazdého zaka

zohlednuje vyvojové poruchy a postizeni zaku

zohledniuyje specifické poZadavky nadanych zakt

pii klasifikaci ustniho 1 pisemného zkouseni jsou zohlediiovany — vécnd spravnost, volba
jazykovych prostiedkt

vyuziva vSechny vyukové strategie s ohledem na schopnosti a dovednosti zakt

propojuje vyuku s praktickymi aplikacemi v odborné praxi i v béZzném Zivote. Je mozno
upravit hodinovou dotaci jednotlivych tematickych celkil v rozpisu uciva v zavislosti na
kvalité tridy

vyuziva vedle tradi¢nich metod také moderni vyucovaci metody, které zvysSuji motivaci a
efektivitu
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Hodnoceni vysledkii Zaka

- zaci budou hodnoceni objektivné, hodnoceni se bude fidit pravidly hodnoceni vysledkl
vzdélavani zaki

- ucitel stanovi a vysvétli kritéria hodnoceni

- veédomosti a dovednosti budou mit moznost prezentovat zaci ustné i pisemné

- hodnotit se budou také samostatné prace, doméaci ukoly i aktivity ve vyuc¢ovacich hodinéch,
srozumitelnost projevu, relevantnost informaci

- pfi pisemném projevu budou prace hlaSeny doptedu, stanoveny nahradni terminy

- rodice jsou o studijnich vysledcich informovani také na tfidnich schtizkach

- u zakt se SVP podléhd hodnoceni opatfenim a ndvrhim pedagogicko-psychologické
poradny

Mezipredmétové vztahy
Pfedmét analyticka chemie se vztahuje k témto dalSim predmétim: analyticka chemie,
fyzika, technologie, matematika, stroje a zatizeni.

Piinos fyzikalni chemie ke klicovym kompetencim

Kompetence k uceni

- schopnost efektivné se ucit a pracovat

- schopnost vyuzivat zkuSenosti jinych lidi ke svému uceni

- schopnost ucit se na zaklad¢ zprostfedkovanych zkuSenosti

Kompetence k FeSeni problémi

- schopnost porozumét zadani ukolu, ziskat informace potiebné k feSeni problému,
navrhnout zpuisob feSeni a zdlivodnit je, vyhodnotit a ovétit spravnost postupu a dosazené
vysledky

- schopnost volit prosttedky a zplsoby vhodné pro splnéni ukolu, vyuzivat zkuSenosti a
védomosti nabyté diive

- schopnost spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi

Odborné kompetence

- schopnost provadét laboratorni analyzu, vyhodnocovat vysledky a navrhovat opatieni

- schopnost volit vhodny zpiisob analyzy, znali principy, postupy a uziti klasickych i
modernich metod laboratorni analyzy v potravinaistvi

- schopnost odebirat a upravovat vzorky k analyze podle technologického postupu

- schopnost provadét kompletni analyzy vzorkl a kontrolni analyzy vyrobnich operaci v
souladu s platnymi piedpisy

- schopnost vyhodnocovat vysledky provadénych analyz a navrhovali ptislusna opatieni

- schopnost obsluhovat laboratorni techniku a zajistovat jeji udrzbu, dbat na dodrzovani
hygieny, bezpecnosti prace a pozarni prevence v laboratofi

Kompetence komunikativni

- schopnost formulovat své mySlenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé prehledné
a jazykove¢ spravné

- schopnost Gcastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje

- schopnost vyjadiovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

-152 -



SOS Litovel, Komenského 677 SVP Technologie potravin

Personalni a socialni kompetence

- schopnost pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych ¢innosti
- schopnost ptijimat a odpoveédné plnit svéfené ukoly

- schopnost nezaujaté zvazovat navrhy druhych

- schopnost ptispivat k vytvareni vstificnych mezilidskych vztaht

Digitalni kompetence

- schopnost pracovat s prostifedky digitalnich technologii

- schopnost kriticky hodnotit informace

- schopnost fesit samostatné bézné pracovni i mimopracovni problémy

- schopnost pouzivat ziskané poznatky pfi feSeni konkrétnich zivotnich situaci

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

- schopnost mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti

- schopnost orientovat se v pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru, umét je
srovnavat se svymi piedstavami a pfedpoklady

Aplikace prifezovych témat

Obcan v demokratické spolecnosti

- zvySeni urovné své odpovédnosti, vlastniho wsudku, sebevédomi a komunikacnich
schopnosti

- zlepSeni kultury svého vystupovani, spoluprace se svymi spoluzdky

- vyhledavani informaci v odborné literatufe a jejich vyuzivani pro své potieby

Clovék a Zivotni prostiedi

- pochopeni dilezitosti snizovani energetické naro€nosti technickych zatizeni ve vztahu ke
kvalité Zivotniho prostiedi

- pochopeni pottebnosti vyuZivani alternativnich zdrojl energie

- osvojeni zakladnich principi Setrného a odpovédného pristupu k zivotnimu prostiedi

Clovék a svét prace

- ziskani znalosti a poznatkli 0 moZnosti vyuziti informaci ziskanych studovanim pfedmétu
a oboru na trhu prace

- seznameni s riznymi alternativami a variantami vyuzitelnosti svych znalosti a dovednosti
na trhu prace

- uvédomeéni si nutnosti adaptace na zmény pracovnich pfileZitosti ve spole¢nosti a potieby
se jim prizpusobovat pomoci svych schopnosti

- poznani potfeby neustalého ziskavani a vyuzivani novych poznatkli pomoci celoZivotniho
vzdélavani

Clovék a digitalni svét
- schopnost pracovat s prostiedky DT, které vyuziva pro zdokonalovani svého studia
- vyuzivani digitalni technologie k rozsifeni ziskdvani informaci a znalosti z dan¢ oblasti
- préce s informacemi, jejich tfidéni a systematické zpracovani

-153 -



SOS Litovel, Komenského 677

SVP Technologie potravin

Uéebni osnova piedmétu FYZIKALNI CHEMIE

Ko&d a nazev oboru vzdélani:
Nazev SVP:

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveti vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-41-M/01 Technologie potravin
Technologie potravin — vyroba napoji
stiedni vzdélani s maturitni zkouskou
EQF 4

4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti:

od 1.9.2019

Rozpis uéiva — 3. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Zak: 1. Uvod do fyzikalni chemie 2
- Definuje, co je fyzikalni chemie. - Fyzikdlni chemie jako véda.

- Vyjmenuje védy souvisejici s fyzikalni | - Vztah fyzikdlni chemie k jinym védam.
chemii.
- Vysvétli vztah téchto véd k fyzikalni
chemii.
2. Laboratorni cviceni 4
- Vysvétli laboratorni fad. - Laboratorni tad.
- Popise zésady bezpecnosti prace v - Bezpecnost prace v chemické laboratofi.
chemické laboratofi. - Chyby méfeni
- Vyjmenuje chyby pfi méfeni. - Protokol.
- Prakticky aplikuje vyhodnoceni
vysledkd.
- PopiSe jednotlivé ¢asti protokolu.
3. Hmota a zareni 12

- RozliSuje pojmy hmota, latka, pole.

- Vysvétli dvé zdkladni vlastnosti hmoty.

- Charakterizuje elektromagnetické zareni
a svételnou vinu.

- PopiSe slozeni elektromagnetického
spektra a vysvétli vyuziti jednotlivych
zafeni v praxi.

- Definuje absorbanci a Lamber-Beertiv
zakon.

- PopiSe slozeni spektrofotometru.

- Definuje lom a odraz svétla a Snellav
zakon.

- Vysvétli lom od kolmice a ke kolmici.

- PopiSe refraktometr a jeho vyuZiti.

- Definuje optickou aktivitu latek.

- PopiSe slozeni polarimetru.

Elektromagnetické zareni.

Optické vlastnosti latek.

Spektralni vlastnosti latek.
Spektrofotometrie, absorpce svétla.
Refraktometrie, odraz a lom svétla.
Polarimetrie, opticka aktivita latek
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4. Laboratorni cviceni 12
Pouziva refraktometr, polarimetr a - Stanoveni refraktometrické susiny u
spektrofotometr v praktickych ulohach. ptedlozenych vzorkda.
Nakresli schéma refraktometru, - Stanoveni obsahu sachar6zy
polarimetru a spektrofotometru. polarimetricky.
Aplikuje tyto metody v rozborech - Stanoveni absorbance a koncentrace
potravin. latek spektrofotometricky.
Obh4ji své vysledky v laboratornim
protokolu.
5. Skupenské stavy hmoty 12
Charakterizuje vlastnosti plynu. - Skupenstvi plynné.
Vysvétli rozdil mezi idedlnim a redlnym | - Skupenstvi kapalné.
plynem. - Skupenstvi tuhé.
Definuje plynové zakony. - Plasma.
Vysvétli pojem zkapalnéni.
Charakterizuje vlastnosti kapalin.
Vysvétli, co je povrchoveé napéti
kapalin.
Vysvétli, co je viskozita kapalin.
Charakterizuje vlastnosti pevnych latek.
Rozeznava krystalové soustavy a dokaze
do nich zatadit vybrané slouceniny.
Charakterizuje vlastnosti plasmy.
6. Laboratorni cvi¢eni 8
Aplikuje plynové zakony v praktickych | - Vypocty pomoci stavové rovnice
prikladech. ideélniho plynu.
Nakresli schéma jednotlivych
krystalovych soustav.
Aplikuje hustotu, viskozitu a povrchové
napéti v praktickych tlohach.
7. Termodynamika a termochemie 6
Vysvétli, co je termodynamika. - Termodynamika a termodynamickeé
Charakterizuje prvni, druhy a tfeti zakony.
termodynamicky zakon. - Termochemie a termochemické zadkony.
Vysvétli, co je termochemie.
Vysvétli rozdil mezi exotermickou a
endotermickou reakci.
Charakterizuje prvni, druhy
termochemicky zakon.
8. Laboratorni cviceni 8

Aplikuje tlohy z termochemie v
praktickych ulohach.

Aplikuje zakony v praktickych
ptikladech.

Vypocty reakéniho tepla.
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Rozpis uciva — 4. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Zak: 1. Kinetika chemickych reakci 6
- Definuje, co je kinetika. - Druhy chemickych reakeci.

- Vysvétli pojem aktivovany komplex. - Reak¢ni rychlost.
- Objasni srazkovou teorii. - Faktory ovliviiujici rychlost.
- Definuje rychlost chemické reakce.
- Vysvétli, jak 1ze ovlivnit rychlost
chemické reakce.
- Charakterizuje pojem katalyzator.
- Klasifikuje reakce z hlediska katalyzy
2. Laboratorni cviceni 8
- Provadi jednoduché vypocty rychlosti - Vypocty reak¢nich rychlosti vychozich
chemické reakce. latek a produkti.
- Ur¢i tad chemické reakce.
- Dokaze zapsat prub¢h reakce bez
katalyzatoru a s katalyzatorem.
3. Chemicka rovnovaha, fazové 8
rovnovahy, rovnovahy na rozhranni fazi
- Definuje Guldberg - Waagetv zakon. - Rovnovazna konstanta.
- PopiSe rozdil mezi ptimou, zpétnou a - Zékon chemické rovnovahy.
zvratnou reakci. - Féazové rovnovahy.
- Vysvétli pojem rovnovazna konstanta. - Adsorp¢ni rovnovéhy.
- Objasni pojmy faze, pocet slozek,
stupen volnosti.
- Definuje Gibbslv fazovy zakon.
- Objasni pojem adsorpce a na Cem zavisi.
- PopiSe druhy chromatografie.
- Vysvétli, co je méni€ ionth a jeho
vyuZziti.
4. Laboratorni cviceni 8

Provadi jednoduché vypocty
rovnovaznych konstant chemickych
reakect.

Provadi jednoduché vypocty poctu fazi,
sloZek a stupniil volnosti v soustave.

Je schopny vysvétlit fazovy diagram
ruznych latek (vody, oxidu uhli¢itého).
Vyhodnoti pomoci Rf jednoduchou
papirovou chromatografii.

- Vypocty rovnovazné konstanty.
- Nakres fazového diagramu.
- Chemicka rovnovaha.
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Definuje elektrolyt a vysvétli rozdil
mezi silnym a slabym elektrolytem.
Zapise elektrolytickou disociaci latek.
Popise disociaci vody, definuje iontovy
soucin vody a stupnici pH.

Vysvétli vyznam a slozeni pufrt.
PopiSe rozdil mezi Arrheniovou a
Bronstedovou teorii.

Popise princip a pouziti konduktometrie.

RozliSuje pojmy ¢lanek a poloclanek.
Popise princip a pouziti elektrolyzy.
Vysvétli rozdil mezi elektrolyzou
vodného roztoku NaCl a taveniny NaCl.
Charakterizuje elektrickou dvojvrstvu.
Vyuziva potencidlovou fadu kovt.
Rozlisuje skupiny elektrod.

Popise princip a pouziti potenciometrie.

5. Elektrochemie

Slab¢ a silné elektrolyty.
Disociace vody.
Disocia¢ni konstanta.
Soucin rozpustnosti, pufry.
Elektrolyza.

Elektricka vodivost elektrolytti.
Konduktometrie.
Galvanicke ¢lanky.
Elektrodovy potencial.
Elektricka dvojvrstva.
Koncentrac¢ni ¢lanky.
Elektrody.

Potenciometrie.

12

Dokéaze urcit slaby a silny elektrolyt.
Dokéze ur€it pH u riiznych chemickych
latek.

Pomoci teorie kyselin a zasad vysvétli a
urci na praktickych ptikladech kyselinu
a zasadu.

Nakresli a popiSe Volttiv a Danielliv
¢lanek.

Nakresli a popiSe kalomelovou a
sklenénou elektrodu.

Vysvétli a popise sloZeni a funkci
akumulatoru.

. Laboratorni cvié¢eni

Vypocty pH kyselin a zasad.
Sestaveni galvanického ¢lanku.

Rozdéli disperzni soustavy podle
velikosti a podle skupenstvi disperzniho
prostiedi a ¢astic.

Vysvétli rozdil mezi koloidnim a
pravym roztokem.

Popise vyznamné funkce koloida.
Definuje princip elektroforézy.

PopiSe zpiisoby piipravy koloidnich
disperzi.

. Koloidni soustavy

Rozdé&leni disperznich soustav.
Vlastnosti koloidd.

Ptiprava koloidnich disperzi.
Vyznamné disperzni soustavy.
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- Vysvétli Tyndalliv jev na praktickych
ptikladech.

- Vysvétli Browntv pohyb.

- Vysvétli diftizi na praktickych
piikladech.

8. Laboratorni cviceni
- Ptiprava koloidu.
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Ucebni osnova predmétu TECHNOLOGIE POTRAVIN

Rocnik: L. 1L 1. IV. Celkem
Pocet hodin: 3 3 3 3 12
Pocet hodin (cviceni): 0 0 0 1 1

Pojeti pfedmétu

Obecny cil vyuc€ovaciho predmétu

poskytuje studentim komplexni védomosti o principech analytickych metod a osvojeni
zékladnich praktickych dovednosti

rozviji odborné vzdelani pottebné k aplikaci analytickych metod pfi rozborech surovin a
produktl v potravindiském pramyslu, provadéni chemické kontroly technologického
procesu

rozviji znalosti ziskané v ostatnich predmétech, pfedevsim s chemickym zaméfenim

Charakteristika uciva

navazuje na znalosti ziskané ve stfedoskolském vzdélavani

dopliiuje poznatky k feSeni praktickych tloh, frontalnimi pokusy a laboratornimi pracemi
ptipravuje zaky ke vzdélavani v odbornych ptedmétech pro dalsi studium a pro prakticky
zivot

pomaha proniknout do podstaty oboru a propojovat jednotlivé tematické celky

Pojeti vyuky

vyucovani probiha ve tfidé nebo v chemické laboratofi

pfi vyucovani se tfida mtize délit na skupiny

pii vykladu jsou pouzivany vhodné modely a ndzorné pomicky

zohlednuje pocet zakl ve tride

zohlediiuje vrozené predpoklady a chemickou zralost kazdého zéka

zohlednuje vyvojové poruchy a postizeni zaku

zohledniuyje specifické poZadavky nadanych zakt

pii klasifikaci ustniho 1 pisemného zkouseni jsou zohlediiovany — vécnd spravnost, volba
jazykovych prostiedkt

vyuziva vSechny vyukové strategie s ohledem na schopnosti a dovednosti zakt

propojuje vyuku s praktickymi aplikacemi v odborné praxi i v béZzném Zivote. Je mozno
upravit hodinovou dotaci jednotlivych tematickych celkil v rozpisu uciva v zavislosti na
kvalité tridy

vyuziva vedle tradi¢nich metod také moderni vyu€ovaci metody, které zvySuji motivaci a
efektivitu
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Hodnoceni vysledkii Zaka

- zaci budou hodnoceni objektivné, hodnoceni se bude fidit pravidly hodnoceni vysledkl
vzdélavani zaki

- ucitel stanovi a vysvétli kritéria hodnoceni

- veédomosti a dovednosti budou mit moznost prezentovat zaci ustné i pisemné

- hodnotit se budou také samostatné prace, doméaci ukoly i aktivity ve vyuc¢ovacich hodinéch,
srozumitelnost projevu, relevantnost informaci

- pfi pisemném projevu budou prace hlaSeny doptedu, stanoveny nadhradni terminy

- rodice jsou o studijnich vysledcich informovani také na tfidnich schtizkach

- u zakt se SVP podléhd hodnoceni opatfenim a ndvrhim pedagogicko-psychologické
poradny

Mezipredmétové vztahy
Predm¢ét technologie potravin se vztahuje k t€émto dalSim predmétim: biologie, obecna
chemie, analyticka chemie, praxe, dilenska cviceni, stroje a zafizeni.

Piinos technologie potravin ke kli¢ovym kompetencim

Kompetence k uceni

- schopnost efektivné se ucit a pracovat

- schopnost vyuzivat zkuSenosti jinych lidi ke svému uceni

- schopnost ucit se na zaklad¢ zprostfedkovanych zkuSenosti

Kompetence k FeSeni problémi

- schopnost porozumét zadani ukolu, ziskat informace potiebné k feSeni problému,
navrhnout zpuisob feSeni a zdlivodnit je, vyhodnotit a ovétit spravnost postupu a dosazené
vysledky

- schopnost volit prosttedky a zplsoby vhodné pro splnéni ukolu, vyuzivat zkuSenosti a
védomosti nabyté diive

- schopnost spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi

Odborné kompetence

- schopnost navrhovat a planovat systém kontroly jakosti technologickych procesti a
potravinatskych vyrobkl

- schopnost dodrzovat pravni piedpisy v oblastech osobni hygieny a sanitace pracovniho
prostiedi

- schopnost dodrzovat z4sady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti

- schopnost dodrZovat technologické normy (standarty)

- schopnost planovat jednotlivé faze vyroby, vybirat vhodné suroviny a pomocné latky

- schopnost popsat jednotlivé ¢asti vyrobni linky a definovat jejich funkce

- schopnost provadét zmény ve vyrobé

- schopnost posuzovat kritické kontrolni body ve vyrobé (HACCP)
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Kompetence komunikativni

- schopnost formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podob¢ prehledné
a jazykove¢ spravné

- schopnost tcastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje

- schopnost vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

Personalni a socialni kompetence

- schopnost pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych ¢innosti
- schopnost ptijimat a odpoveédné plnit svéfené ukoly

- schopnost nezaujaté zvazovat navrhy druhych

- schopnost ptispivat k vytvareni vstificnych mezilidskych vztaht

Digitalni kompetence

- schopnost pracovat s prostiedky digitalnich technologii

- schopnost kriticky hodnotit informace

- schopnost fesit samostatné bézné pracovni i mimopracovni problémy

- schopnost pouzivat ziskané poznatky pfi feSeni konkrétnich Zivotnich situaci

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

- - schopnost mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti

- - schopnost orientovat se v pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru, umét je
srovnavat se svymi piedstavami a pfedpoklady

Aplikace prifezovych témat

Obcan v demokratické spolecnosti

- zvySeni urovn€ své odpovédnosti, vlastniho usudku, sebevédomi a komunikacnich
schopnosti

- zlepSeni kultury svého vystupovani, spoluprace se svymi spoluzaky

- vyhledavani informaci v odborné literatute a jejich vyuZzivani pro své potieby

Clovék a Zivotni prostiedi

- pochopeni diileZitosti snizovani energetické narocnosti technickych zatizeni ve vztahu ke
kvalité Zivotniho prostiedi

- pochopeni pottebnosti vyuZivani alternativnich zdrojl energie

- osvojeni zakladnich principi Setrného a odpovédného pristupu k zivotnimu prostiedi

Clovék a svét prace

- ziskani znalosti a poznatkli 0 moZnosti vyuziti informaci ziskanych studovanim pfedmétu
a oboru na trhu prace

- seznameni s riznymi alternativami a variantami vyuzitelnosti svych znalosti a dovednosti
na trhu préace

- uvédoméni si nutnosti adaptace na zmény pracovnich ptileZitosti ve spolecnosti a potieby
se jim prizptisobovat pomoci svych schopnosti

- poznani potfeby neustalého ziskavani a vyuzivani novych poznatkli pomoci celoZivotniho
vzdélavani
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Clovék a digitalni svét

- schopnost pracovat s prostiedky DT, které vyuziva pro zdokonalovani svého studia

- vyuzivani digitalni technologie k rozsieni ziskavani informaci a znalosti z dané oblasti
- prace s informacemi, jejich tfidéni a systematické zpracovani
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Ucebni osnova predmétu TECHNOLOGIE POTRAVIN

Ko&d a nazev oboru vzdélani:
Nazev SVP:

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveti vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-41-M/01 Technologie potravin
Technologie potravin — vyroba napoji
stiedni vzdélani s maturitni zkouskou
EQF 4

4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti:

od 1.9.2019

Rozpis udiva — 1. ro¢nik — 3 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hdogglg:a
Z4k: 1. Potravinarsky pramysl 6
- Objasni vyznam a vyvoj - Vyznam, vyvoj.
potravinaiského primyslu - Typy potravinaiskych provozii pro
- Charakterizuje jednotlivé typy vyrobu napoju.
potravinaiskych provozil;
- Objasni postaveni pivovarnictvi a
sladafstvi v ramci potravinaiského
pramyslu a jejich historicky vyvoj.
2. SloZeni potravin 25

- Definuje vyznam bilkovin ve vyziveé
¢lovéka a popise projevy nedostateéného
ptijmu bilkovin.

- Vysvétli rozdil mezi bilkovinami
plnohodnotnymi a neplnohodnotnymi.

- Rozd¢li bilkoviny na jednoduché a
sloZené a uvede piiklady bilkovin a
zafadi je do jednotlivych skupin.

- Vyjmenuje esencialni a neesencialni
aminokyseliny.

- PopiSe a objasni poruchy metabolismu
bilkovin a aminokyselin.

- Definuje vyznam sacharidl ve vyzivé
clovéka.

- Rozdéli sacharidy do jednotlivych
skupin podle poctu sacharidickych
jednotek.

- Zatadi jednotlivé druhy sacharidi do
téchto skupin.

- Objasni vyznam vlakniny pro
organismus ¢lovéka.

- PopiSe a objasni poruchy metabolismu
laktozy a glukdzy.

- Definuje tuk z chemického hlediska.

- Bilkoviny.

- Sacharidy.

- Tuky.

- Vitaminy, mineralni latky.

- Vyznam vitamind, jejich zdroje a
potieba pro organismus.

- Vyznam mineralnich latek, jejich zdroje.
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Uvede priklady mastnych kyselin a
jednotlivé mastné kyseliny zafadi do
skupin.

RozliSuje ,,zdravi prospesny* a ,,zdravi -
Skodlivy* cholesterol.

Uvede priklady zdravotnich komplikaci
vyplyvajicich z nadmérného piisunu
tuka.

PopiSe a objasni poruchy metabolismu
tukidi, vysvétli pojem lipolyza a
lipogeneze.

Definuje vyznam jednotlivych druhi
vitamind pro organismus ¢lovéka.
Rozd¢€li vitaminy na rozpustné v tucich a
ve vode.

Ptitadi jednotlivé druhy vitamint do
téchto skupin.

U vybranych druhti vitamini vyjmenuje
doporucené denni davky.

Zdivodni nezbytnost vitamint ve
vyzive, objasni pojmy avitaminoza,
hypovitaminoza a hypervitamindza, u
vybranych vitamind popiSe projevy
jejich nedostatku.

Rozlisuje zakladni skupiny mineralnich
latek z hlediska vyZzivy a z hlediska
zastoupeni v potravinach.

Objasni vyznam vybranych mineralnich
latek a popiSe projevy jejich nedostatku

3. Ziaklady vyZzZivy ¢lovéka 18
Rozlisuje biologickou, energetickou a - Biologicka, energeticka a nutricni
nutriéni hodnotu stravy. hodnota stravy.
Uvede ptiklad potravin s vyrovnanym - Zasady spravné vyzivy
obsahem biologické i energetické - Potravinové pyramida.
hodnoty, s pfevahou energetické - Druhy vyzivy, alternativni zplisoby
hodnoty a s pfevahou biologické stravovani.

hodnoty.

PopiSe zasady spravné vyzivy, posoudi
pfizplsobeni stravy véku, pohlavi,
télesné zatézi a zdravotnimu stavu.
Zdtvodni nezbytnost pravidelného
pfijmu potravy, vysvétli nezbytnost
dodrzovani pitného rezimu.
Vyjmenuje zékladni znaky
alternativnich zptsobtl vyzZivy.
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Charakterizuje pozadavky na hygienu v
potravinarském provozu.

Aplikuje hygienické predpisy pro praci
s potravinami.

Vysvétli vyznam sanitace a uvede
prostiedky k sanitaci.

Rozlisuje rozdil mezi alimentéarni
nakazou a otravou.

Charakterizuje zdroje alimentarnich
otrav.

Rozd€li alimentarni otravy podle mista,
zdroje a zptisobu ucinku.

RozliSuje a charakterizuje jednotlivé
bakterialni infekce a intoxikace, chape
rozdil mezi bakteridlni infekei a
intoxikaci.

Strucné charakterizuje plisfiové infekce.
Popise pticiny a zplisoby prevence
alimentarnich onemocnéni a otrav.

4. Hygiena a sanitace
- Zakladni hygienické ptedpisy a sanitace.
- Alimentéarni ndkazy a otravy.

Popise a charakterizuje fyzikalni zmény
potravin a népoji.

Popise a charakterizuje biochemické a
chemické zmény potravin a napoju.
Popise a charakterizuje zmény potravin
a napoju vlivem mikroorganismi a
vlivem Sktdcu.

5. Zkaza potravin a napoja

Definuje legislativni pozadavky tykajici
se potravin a napoji a jejich zdravotni
nezavadnosti.

Prokaze orientaci v platnych pravnich
predpisech a technologickych a
technickych normach, tykajicich se
potravinaiské vyroby.

6. Legislativa, HACCP
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7. Zakladni suroviny pro vyrobu 16
napoji

Vyjmenuje druhy vody a charakterizuje | - Voda.

tvrdost vody. - Ovoce a zelenina.

Definuje pozadavky na pitnou vodu. - Cukr.

Klasifikuje zptisoby ¢isténi odpadnich - Cokolada.

vod a uvede piiklady zafizeni pro ¢isténi | - Med.

odpadnich vod.

Objasni vyznam ovoce ve vyzive

¢lovéka.

Rozdé€li ovoce do jednotlivych skupin,
kazdou skupinu stru¢né charakterizuje a
ptifadi zastupce.

Objasni vyznam zeleniny ve vyziveé
¢lovéka.

Rozd¢li zeleninu do jednotlivych
skupin, kazdou skupinu stru¢né
charakterizuje a ptitadi zastupce.
Definuje spravné skladovani ovoce a
zeleniny a jeji uchovani pro dalsi
pouziti.

Popise zpracovani ovoce a zeleniny pro
pouziti pfi vyrob¢ ndpojl a jejich
pouziti.

Charakterizuje suroviny pro vyrobu
cukru.

Popise a schematicky zndzorni vyrobu
cukru a vysvétli vyznam jednotlivych
vyrobnich operaci.

Klasifikuje druhy cukru a jeho
skladovéni.

PopiSe vyrobu cukerného sirobu pro
pfipravu napoju.

Charakterizuje suroviny pro vyrobu
cokolady.

Popise vyrobu kakaového prasku a
kakaového masla.

Popise vyrobu ¢okolady a vysvétli
vyznam jednotlivych vyrobnich operaci.
Zné postupy pii vyrob€ napoji

z ¢okolady.

Definuje med a charakterizuje chemické
sloZeni.

Vysvétli rozdil mezi medem
nektarovym, medovicovym a smiSenym.
Popise tvorbu medu.

Vyjmenuje a charakterizuje zékladni
typy.

Popise vady medu, jeho falSovani,
skladovani.
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8. Aditivni latky v potravinach 10
Definuje aditivni latky. - Zakladni charakteristika.
Vyjmenuje ptiklady potravin, do kterych | - Latky upravujici konzistenci.
se nesm¢ji pridavat aditivni latky. - Latky upravujici viini.

Zvézi zdravotni rizika plynouci z
nadmérné konzumace vybranych aditiv.
Definuje vyznam emulgatort.

Rozd¢li emulgétory dle piivodu, uvede
priklady emulgatorti a popise zplisoby
jejich vyuziti v potravinarském
pramyslu.

Definuje vyznam pénotvornych ¢inidel a
odpénovact a uvede priklady.

Definuje vyznam stabilizatort,
zahust'ovadel a zelirujicich latek a uvede
ptiklady téchto latek pouzivanych v
potravinarském pramyslu.

Definuje vyznam aromat, esenci a tresti
a rozdéli je dle ptivodu.

Uvede ptiklady téchto latek pouzivané v
potravinaiském primyslu
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Rozpis udiva — 2. ro¢nik — 3 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hdogglg:a
Zak: 1. Mléko 10
- Prokaze znalosti o chemickém slozeni a | - Slozeni, druhy, ziskdvani mléka, jakost,

vlastnostech mléka. skladovéani mléka.
- PopiSe zdroje a druhy mléka z hlediska
vyuziti ve vyrob¢ napoji.
- Vyjmenuje jeho slozky a vlastnosti a
zpusoby upravy pro potravinaiské ucely,
- Uvede chemické slozeni mléka,
pozadavky na jakost mléka,
- PopiSe tvorbu mléka, jeho ziskavani i
chovatelské aspekty.
- Vysvétli jak predchazet nezadoucim
zméndm probihajicim pfi skladovani,
vysvétli zmény probihajici pfi
skladovéani.
2. Hodnoceni mléka 8
- PopiSe zplisoby hodnoceni jakosti mléka | - Senzorické posouzeni mléka a mléénych
a mlécnych vyrobkl, popise vady a vyrobki.
zpusoby jejich prevence a odstranéni. - Fyzikalné-chemicky a mikrobiologicky
rozbor mléka a mléénych vyrobk.
3. Zpracovani mléka pro vyrobu napojt 14

- Vyjmenuje hlavni technologické
operace.

- pfi vyrobé mléka a mlécnych vyrobki a
uvede jejich vyznam.

- Vysvétli postup pii ptijmu syrového
mléka.

- Uvede ucel chlazeni.

- PopiSe zafizeni k odstfed’ovani,
standardizovani, homogenizaci a
deareaci mléka.

- Vysvétli divody a zpiisoby pasterace,
UHT, sterilace a dalSich metod na
prodlouZeni trvanlivosti.

- Uvede cil téchto zékladnich
technologickych operaci.

- Vysvétli faktory ovliviwujici tyto
technologické operace, sanitace.

- Uvede zptsoby uskladiiovani a
oSetfovani mléka.

- Vysvétli faktory ovliviiujici skladovani.

- Prokéze orientaci v technickych a
technologickych normach a provadi
zékladni technologické vypocty.

Piijem a chlazeni mléka.
Odstted’ovani mléka-normalizace.
Pasterace mléka.

Standardizace a homogenizace.
Vyroba UHT, sterilace, dal$i metody k
prodlouzeni trvanlivosti.

Deaerace — odvétravani.

Plnéni, baleni a skladovani mléka.
Moderni zptsoby a technologie oSetieni
potravin- vysokotlaké oSetieni, pouziti
pulsniho el. Pole, intenzivniho
svételného pulzu, zéfeni, membranova
filtrace.

Sanitace.
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Prokéze orientaci ve vyrobnich
schématech, vytvoii jednoducha
technologicka schémata.

4. Fyzikalni zrani smetany 8
Uvede pozadavky na kvalitu smetany na | - Biologické zrani smetany.
vyrobu konzumni smetany i masla a - Zmaseliiovani — méselnice a ziskavani
pouziti podmasli podmasli.
Vysvétli faktory ovlivitujici tyto - Sanitace.
technologické operace, sanitace - Uskladnéni, expedice.
Popise ziskavani podmasli a jeho
nasledné pouziti pti vyrob¢ napoju
Vysvétli faktory ovlivitujici skladovani
Prokaze orientaci v technickych a
technologickych normach.
Provédi zakladni technologické vypocty.
5. SuSené ml. vyrobKky a jejich pouZiti 12

Uvede pozadavky na kvalitu mléka,
smetany a dalSich dopliikii na vyrobu
suSenych mlécnych vyrobkd.

Popise zafizeni na zahustovani, suseni
chlazeni, prosévani a instantizaci
suSenych vyrobkd.

Uvede cile a zptsoby zahu$tovant,
suseni, chlazeni, prosévani a instantizaci
suSenych vyrobkd.

Popise zafizeni a zplisoby navazovani,
baleni.

Popise kontrolu technologickych
postupti.

Vysvétli faktory ovlivityjici tyto
technologické operace, sanitace.

Uvede zpisoby uskladiiovani a
oSetfovani suSenych vyrobkd.

Vysvétli faktory ovliviiujici skladovani.
Prokaze orientaci v technickych a
technologickych normach, schématech.

Provadi zakladni technologické vypocty.

pri vyrobé napoji

- Zahustovani — odparky.

- SuSeni mléka — susarny, kalorifery.
Shlazeni a prosévani.

Instantizace.

Sanitace.

Skladovani a baleni.
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Uvede pozadavky na kvalitu mléka,
smetany a dalSich doplnki na vyrobu
fermentovanych mléénych vyrobkt a
napoju.

Popise zafizeni na vyrobu
fermentovanych vyrobkii- zraci tanky,
zrani v obalech, michani s ovocnym
podilem.

Uvede cile a zplisoby vyroby
fermentovanych mléénych vyrobkl a
napoju.

Popise zatizeni a zpisoby navazovani,
baleni.

Popise kontrolu technologickych
postupii.

Vysvétli faktory ovlivitujici tyto
technologické operace, sanitace.
Uvede zpiisoby uskladiiovani a
oSetfovani fermentovanych mléénych
vyrobki a népojt.

Vysvétli faktory ovlivitujici skladovani.
Prokéze orientaci v technickych a
technologickych normach, schématech.

Provadi zakladni technologické vypocty.

6. Vyroba fermentovanych ml. vyrobkii

a napoju

- Standardizace a fortifikace, inokulace.
- Zakysavani a zrani — zraci tanky.
Michani s ovocnym podilem.

PInéni do spotiebnich obalt.

Sanitace.

Expedice a distribuce.

12

PopiSe zatizeni na zpracovani vedlejSich
produkti- syrovatky, kasein.

Uvede cile, zplisoby vyroby a zatizeni
na zpracovani vedlejSich produkti.
Popise zafizeni a zplisoby navazovani,
baleni.

Popise kontrolu technologickych
postuptl.

Vysvétli faktory ovlivityjici tyto
technologické operace.

Uvede zpiisoby uskladiiovani.

Vysvétli faktory ovlivitujici skladovani.

7. Zpracovani vedlejSich mléénych

produktii pri vyrobé napoji

- Vedlejsi produkty a jejich dalsi
zpracovani a vyuZiti - syrovatka,
bilkovinné koncentraty, podmasli.
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- Vysvétli zptisoby kontroly pribéhu
vyroby mléka a mlécnych vyrobkd.
Stanovi vybrané ukazatele jakosti
meziproduktil pii vyrobé mléka a
mlécnych vyrobku.

8. Hodnoceni jakosti mléénych vyrobkii
- konzumniho mléka, smetany, a dalSich
mléénych vyrobki

- Vystupni kontrola.

Zpiisoby hodnoceni jakosti mléka a
mlécnych vyrobkt.

Vady potravinatskych vyrobkd.

Odbér a priprava vzorki pro rozbor.
Senzorické posouzeni mléka a mlécnych
vyrobki.

Fyzikalné-chemicky a mikrobiologicky
rozbor mléka a mlé¢nych vyrobkd.

12

Charakterizuje nealkoholicka napoje.

Rozd¢li nealkoholicky napoje dle
ruznych hledisek.

Popise suroviny pro vyrobu
nealkoholickych napojt.

Popise vyrobu studenych i teplych
nealkoholickych napojt.

9. Nealkoholické napoje

- Suroviny, historie a vyvoj.

- Rozdéleni a druhy nealkoholickych
napoju.

- Uprava surovin a technologicky postup
pii vyrobé¢ teplych napojt.

12
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Rozpis udiva — 3. ro¢nik — 3 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence

Tematické celky

Hodinova
dotace

Zak

- Objasni postaveni pivovarnictvi a
sladafstvi v ramci potravinaiského
pramyslu a jejich.

- Historicky vyvoj.

1. Pivovarnictvi

Pivovarnictvi a sladafstvi (historie,
vyvoj).

4

- Prokdze znalosti o chemickém slozeni a
vlastnostech surovin a pomocnych latek.

- PopiSe zdroje a druhy vody z hlediska
vyuziti v pivovaru a ve sladovné, jejich
vlastnosti a zplisoby upravy pro
potravinaiské ucely.

- Uvede pozadavky na jakost varni vody,
objasni zpisoby ¢isténi odpadnich vod.

- Popise stavbu chmele, péstovani a
posklizitovou Gpravu chmele, odrady
chmele, chemické sloZeni chmele,
skladovani a upravu hlavkového chmele
na chmelové vyrobky.

- PopiSe stavbu jecné rostliny a je¢ného
zrna, péstovani je¢mene, odrady
je¢mene, chemické sloZeni obilky,
skladovani je¢mene.

- Uvede Skrobnaté a cukernaté nahrazky
sladu, G¢el a moZnosti jejich pouZziti.

- Objasni zdsady skladovani surovin a
pfedchazeni nezddoucim zménam.

- probihajicim pfi skladovani.

- Vysvétli zmény probihajici pii
skladovani.

- Uvede pomocné a aditivni latky pro
vyrobu piva a ucel jejich pouziti.

2. Suroviny pro vyrobu piva

Voda.
Chmel a chmelové vyrobky.
JeCmen.

- Nahrazky sladu.

Pomocné a aditivni latky.

- Vysvétli postup pii piijmu jeCmene.

- Uvede tcel ¢isténi a tfidéni je¢mene,
popiSe zafizeni Cistici stanice jeCmene.

- Uvede zplsoby uskladiiovani a
oSetfovani jeCmene, vysvétli faktory
ovlivityjici skladovani jeCmene.

- Uvede cil maceni je€mene, popise
zafizeni maciren, vysvétli faktory
ovliviyjici maceni, popise technologii
maceni.

- Uvede cil kli¢eni je¢mene, uvede
vyznamné enzymy a latkové pfemény

3. Vyroba sladu

Ptijem jeCmene.

Citéni a tiidéni jemene.
Skladovani a oSetfovani je¢mene.
Maceni jeCmene.

Kli¢eni je¢mene.

Hvozdéni sladu.

Odkli¢ovani a skladovani sladu.
Druhy sladu.

Vyroba specialnich sladi.
Sladové vytazky.

12
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pti kliceni, popiSe ukazatele kliceni a
faktory ovliviujici klic¢ent.

Popise vedeni hromad v riznych
stadiich kliceni, popiSe humna a
technologii kli¢eni na humnech, uvede
typy pneumatickych sladovadel a popise
technologii sladovani v pneumatickych
sladovadlech.

Uvede cil hvozdéni sladu, vysvétli
zmeény probihajici pti hvozdéni, -Popise
vybaveni hvozdi, typy hvozdii,
technologii hvozdéni.

sladu plzeniského typu a sladu
bavorského typu.

PopiSe odkli¢ovani, uskladnéni a
expedici sladu.

Prokéze orientaci v technickych a
technologickych normach a provadi
zakladni technologické vypocty.
Prokéze orientaci ve vyrobnich
schématech, vytvoii jednoducha
technologicka schémata.

Charakterizuje b&zné a specialni druhy
sladu.

Vysvétli technologii vyroby specialnich
sladd.

Popise technologii vyroby sladovych
vytazkl, uvede vlastnosti a druhy
sladovych vytazki.

Uvede pozadavky na Srotovani a
kondicionovani sladu, popiSe zafizeni
Srotovny, uvede zptisoby Srotovani,
popise kontrolu Srotovani, uvede
zpusoby navazovani sladu.

Vysvétli pojem sypani, vypocte sypani
na varku.

PopiSe zatizeni varny.

Vysvétli vyznam vystirani a rmutovani,
popise vystirani, zapafovani, jednotlivé
rmutovaci postupy a kontrolu
rmutovani.

Vysvétli vyznam scezovani, uvede
zafizeni pro scezovani, popise postup pii
scezovani a kontrolu scezovani.
Vysvétli vyznam chmelovaru, uvede
fyzikéln¢€ — chemické zmény probihajici
pti chmelovaru, uvede zplisoby
davkovani chmele a chmelovych

4. Vyroba mladiny

Srotovani sladu.
Sypani na varku.
Varni zafizeni.

Vystirani a rmutovani.

Scezovani sladiny.
Chmelovar.
Mladinova linka

12
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vyrobkd, popise kontrolu chmelovaru,
vypocte varni vytézek.

Vyjmenuje soucasti mladinové linky,
vysvétli vyznam a popise zpiisoby
separace hrubych a jemnych kalti a
chlazeni mladiny.

Vysvétli vyznam kvaseni a dokvasovani
piva, uvede faktory ovliviiujici prub¢h
kvaSeni a dokvasSovani, popiSe kontrolu
kvaseni a dokvasovani, vypocte
prokvaseni zdanlivé a skutecné.
Charakterizuje pivovarské kvasinky
spodniho a svrchniho kvaseni.

Popise vybaveni spilek, zptisoby
zakvaSovani a provzdusiiovani mladiny,
prabeh hlavniho kvaseni, uvede
nepravidelnosti pfi hlavnim kvaSeni,
popise sudovani mladého piva.

Uvede vybaveni lezackych sklept a
vysvétli technologii dokvasSovani.
Popise CKT a technologii vyroby piva
v CKT.

Charakterizuje vyrobu piva svrchnim
kvasenim.

Charakterizuje systém HGB.

Vysvétli vyznam filtrace piva, uvede
zmeény piva pfi filtraci, popise jednotlivé
typy filtra a praxi filtrace.
Charakterizuje biologickou, koloidni a
chutovou stabilitu piva, uvede zptisoby
zvyseni biologické, koloidni a chutové
stability piva a dal$i mozné upravy piva
pred staenim.

PopiSe stacirnu lahvi, lahvarenskou
linku uspotadani a jednotlivé ¢asti linky,
technologické operace pii staceni piva
do lahvi a plechovek.

Popise myti a plnéni KEG sudi —
uspofadani linky, technologické operace
Prokaze orientaci ve vyrobnich
schématech.

Vytvofii jednoduché technologicka
schémata.

Zaznamenava data pro béZnou provozni
evidenci.

5. Vyroba piva

Kvaseni a dokvasovani piva.
Pivovarské kvasinky.

Klasicky vyrobni postup kvaSeni piva.
Klasicky vyrobni postup dokvasovani
piva.

Vyroba piva v cylindrokonickych
tancich.

(CKT).

Svrchni kvaseni.

Systém High Gravity Brewing (HGB).
Filtrace piva.

Trvanlivost a Giprava piva pred staCenim.

Plnéni piva do lahvi a plechovek.
Staceni piva do sudil.

18
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6. Vinarstvi 4
Objasni postaveni vinafstvi v ramci - Historie péstovani révy vinné a vyroby
potravinarského primyslu a jeho vina.
historicky vyvoj.

7. Charakteristika vin 5
Orientuje se v zakladni charakteristice
vin.

8. Tridéni vin 8
Vysvétli tfidéni vin podle vinafského - Stolni vino.
zakona. - Jakostni vino.

- Jakostni vino s pfivlastkem.

- Ostatni kategorie vin.

9. Vinai'ské oblasti a podoblasti v CR 4
Charakterizuje vinafskou oblast Cechy,
vinafskou oblast a Morava a jejich
podoblasti.

10. Odridy révy vinné v CR 8
Rozdé&li soucasné odriidy péstované na - Odridy pro vyrobu bilych vin.
nasem Uzemi do skupin. - Odridy pro vyrobu ¢ervenych vin.

11. Technologie vyroby vina 13

Vysvétli a schematicky zndzorni
technologicky postup vyroby ¢erveného
a bilého vina.

- Vysvétli technologicky postup vyroby
rizového vina.

- Technologie vyroby bilych, ¢ervenych a
ruzovych vin.

Zpracovani hroznii na most.

- Uprava mostu pred kvagenim.

Kvaseni mostu.

Osetrovani a Skoleni vina.

Zavérecné Upravy.
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Rozpis udiva — 4. ro¢nik — 4 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hdoggl;):a
Z4k: 1. Lihovarnictvi a vyroba lihovin 7
- Objasni postaveni lihovarnictvi. - Historie, vyznam.

- v ramci potravinarského primyslu a - Zdravotni aspekty konzumace lihovin.
jeho historicky vyvoj.
- Zna vliv alkoholu na lidské zdravi,
moznosti boje proti alkoholismu a
dalSim navykovym latkam.
2. Suroviny pro vyrobu lihu 10
- Charakterizuje suroviny pro vyrobu lihu. | - Suroviny obsahujici jednoduché
- PopiSe jejich tpravu, skladovani. sacharidy.
- Skrobnaté suroviny.
3. Vyroba lihu z melasy 10
- PopisSe a schematicky znazorni vyrobu - Zpusoby kvaseni a jeho prub¢h.
zemédelského lihu a vysvétli vyznam - Destilace, rektifikace a rafinace lihu.
jednotlivych vyrobnich operaci.
4. Vyroba lihu ze Skrobnatych surovin 10
- PopiSe a schematicky znazorni vyrobu - Ptiprava zapar.
lihu ze Skrobnatych surovin a vysvétli - Zpusoby kvaseni a jeho prub¢h.
vyznam jednotlivych vyrobnich operaci. | - Destilace obilnych zapar.
5. Vedlejsi produkty pii vyrobé lihu a 9
jejich zpracovani
- Charakterizuje vedlej$i produkty pfi
vyrobé lihu.
5. Rozdéleni lihovin 10
- Vysvétli déleni lihovin podle ptivodu - Rozd¢€leni lihovin do skupin a
ethanolu. podskupin podle zdkona ¢. 110/1997 Sb.
- Definuje skupiny lihovin a jejich - Lihoviny vyrobené studenou cestou,
podskupiny. lihoviny vyrobené kvasnym pochodem.
- Charakterizuje déleni lihovin podle
sloZeni.
7. Suroviny pro vyrobu destilati a 14

- Charakterizuje suroviny pro vyrobu
destilatd a lihovin.

lihovin

- Ovoce.

- Skrobnaté suroviny.

- Ostatni suroviny k vyrobé destilati.

- Suroviny pro vyrobu nekvasenych
lihovin.
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8. Vyroba destilati 22
PopiSe proces vyroby destilatt. - Pfiprava rmutd.
Charakterizuje jednotlivé kroky vyroby | - Kvaseni.
destilati. - Destilace a rektifikace.
Popise vyrobu jednotlivych druhii - Vypalky.
destilati (whisky, slivovice, brandy, - Registrace a méfeni destilatu.
rum, tequilla a mezcal). - Skladovéni a zrani destilata.
- Vyroba jednotlivych druhti destilath.
9. Péstitelské paleni 18
Popise vyrobu lihovin studenou cestou | - Vyroba lihovin studenou cestou.
(vodka, gin, borovicka, hotké lihoviny a | - Uprava lihoviny, baleni a hodnoceni.
bylinné likéry, tuzemak a ostatni
lihoviny).
10. Barmanstvi 18
Zné zékladni povinnosti barmana, - Charakteristika.
hygienické a bezpecnostni predpisy. - Historie miSenych napoji.
Ovléada techniku ptipravy miSenych - Zakladni vybaveni baru.
napoju a servis. - MiSené napoje — zakladni d€leni
Vyjmenuje a charakterizuje pomucky
barmana a umi je pouzivat.
Umi spravné skladovat a oSetfovat
napoje.
11. Technologie — cvic¢eni 32

Charakterizuje vyznam Zivin pro
cloveka.

Popise hygienu vyzivy.

Rozd¢€li suroviny pro vyrobu napoja.
Rozd¢li a charakterizuje aditivni latky
v potravinach a napojich.

Vysvétli a charakterizuje mlékarensky
primysl.

Vysvétli a charakterizuje pivovarnicky
primysl.

Vysvétli a charakterizuje vinaisky
primysl.

Vysvétli a charakterizuje lihovarnicky
primysl.

- Vyznam zivin pro ¢lovéka.

- Zéklady vyzivy ¢lovéka.

- Hygiena vyzivy.

- Suroviny pro vyrobu napoju.

- Aditivni latky v potravinach a napojich.

- Mlékarensky primysl.
- Pivovarnicky prumysl.
- Vinafsky primysl.

- Lihovarnicky primysl.
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U&ebni osnova piedmétu STROJE A ZARIZEN{

Ro¢nik: L. II. I11. IV. Celkem
Pocet hodin: 2 2 2 2 8
Pocet hodin (cviceni): 1 0 0 0 1

Pojeti pfedmétu

Obecny cil vyuc€ovaciho predmétu

poskytuje studentim komplexni védomosti o principech analytickych metod a osvojeni
zékladnich praktickych dovednosti

rozviji odborné vzdelani pottebné k aplikaci analytickych metod pfi rozborech surovin a
produktl v potravindiském pramyslu, provadéni chemické kontroly technologického
procesu

rozviji znalosti ziskané v ostatnich pfedmeétech, pfedevsim s chemickym zaméfenim

Charakteristika uciva

navazuje na znalosti ziskané ve stfedoskolském vzdélavani

dopliiuje poznatky k feSeni praktickych tloh, frontalnimi pokusy a laboratornimi pracemi
ptipravuje zaky ke vzdélavani v odbornych ptedmétech pro dalsi studium a pro prakticky
zivot

pomaha proniknout do podstaty oboru a propojovat jednotlivé tematické celky

Pojeti vyuky

vyucovani probiha ve tfidé nebo v chemické laboratofi

pfi vyucovani se tfida mtize délit na skupiny

pii vykladu jsou pouzivany vhodné modely a ndzorné pomicky

zohlednuje pocet zakl ve tride

zohlediiuje vrozené predpoklady a chemickou zralost kazdého zaka

zohlednuje vyvojové poruchy a postizeni zaku

zohledniuyje specifické poZadavky nadanych zakt

pii klasifikaci ustniho 1 pisemného zkouSeni jsou zohledilovany — vécnd spravnost, volba
jazykovych prostiedkt

vyuziva vSechny vyukové strategie s ohledem na schopnosti a dovednosti zakt

propojuje vyuku s praktickymi aplikacemi v odborné praxi i v béZzném Zivote. Je mozno
upravit hodinovou dotaci jednotlivych tematickych celkil v rozpisu uciva v zavislosti na
kvalité tridy

vyuziva vedle tradi¢nich metod také moderni vyucovaci metody, které zvysSuji motivaci a
efektivitu
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Hodnoceni vysledkii Zaka

- zaci budou hodnoceni objektivné, hodnoceni se bude fidit pravidly hodnoceni vysledkt
vzdélavani zaki

- ucitel stanovi a vysvétli kritéria hodnoceni

- veédomosti a dovednosti budou mit moznost prezentovat zaci ustné i pisemné

- hodnotit se budou také samostatné prace, doméci ukoly i aktivity ve vyucovacich hodinach,
srozumitelnost projevu, relevantnost informaci

- pfi pisemném projevu budou prace hlaSeny doptedu, stanoveny nadhradni terminy

- rodice jsou o studijnich vysledcich informovani také na tfidnich schtizkach

- u zakt se SVP podléhd hodnoceni opatfenim a ndvrhim pedagogicko-psychologické
poradny

Mezipredmétové vztahy
Pfedm¢ét stroje a zafizeni se vztahuje k témto dalSim predmétim: zdklady techniky,
technologie, odborné praxe.

Piinos stroji a zarizeni ke klicovym kompetencim

Kompetence k uceni

- schopnost efektivné se ucit a pracovat

- schopnost vyuzivat zkuSenosti jinych lidi ke svému uceni

- schopnost ucit se na zaklad¢ zprostfedkovanych zkuSenosti

Kompetence k FeSeni problémi

- schopnost porozumét zadani ukolu, ziskat informace potiebné k feSeni problému,
navrhnout zpisob feSeni a zdlivodnit je, vyhodnotit a ovéfit spravnost postupu a dosazené
vysledky.

- schopnost volit prosttedky a zplsoby vhodné pro splnéni ukolu, vyuzivat zkuSenosti a
védomosti nabyté diive

- schopnost spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi

Odborné kompetence

- schopnost dodrzovat zasad bezpec€nosti a prace a ochrany zdravi pti praci

- schopnost navrhovat a planovat systém kontroly jakosti technologickych procesii a
potravinaiskych vyrobki

- schopnost dodrzovat pravni predpisy v oblastech osobni hygieny a sanitace pracovniho
prostredi

- schopnost dodrZovat zasady a ndvyky bezpecné a zdravi neohroZujici pracovni ¢innosti

- schopnost dodrzovat technologické normy (standarty)

- schopnost planovat jednotlivé faze vyroby, vybirat vhodné suroviny a pomocné latky

- schopnost popsat jednotlivé ¢asti vyrobni linky a definovat jejich funkce

- schopnost provadét zmény ve vyrobe
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Kompetence komunikativni

- schopnost formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podob¢ prehledné
a jazykove¢ spravné

- schopnost tcastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje

- schopnost vyjadiovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

Personalni a socialni kompetence

- schopnost pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych ¢innosti
- schopnost ptijimat a odpoveédné plnit svéfené ukoly

- schopnost nezaujaté zvazovat navrhy druhych

- schopnost ptispivat k vytvareni vstificnych mezilidskych vztaht

Digitalni kompetence

- schopnost pracovat s prostifedky digitalnich technologii

- schopnost kriticky hodnotit informace

- schopnost fesit samostatné bézné pracovni i mimopracovni problémy

- schopnost pouzivat ziskané poznatky pfi feSeni konkrétnich Zivotnich situaci

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

- schopnost mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti

- schopnost orientovat se v pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru, umét je
srovnavat se svymi piedstavami a pfedpoklady

Aplikace prifezovych témat

Obc¢an v demokratické spolecnosti

- zvySeni urovn€ své odpovédnosti, vlastniho usudku, sebevédomi a komunikacnich
schopnosti

- zlepSeni kultury svého vystupovani, spoluprace se svymi spoluzaky

- vyhledavani informaci v odborné literatute a jejich vyuZzivani pro své potieby

Clovék a Zivotni prostiedi

- pochopeni diileZitosti snizovani energetické narocnosti technickych zatizeni ve vztahu ke
kvalité Zivotniho prostiedi

- pochopeni pottebnosti vyuZivani alternativnich zdrojl energie

- osvojeni zakladnich principi Setrného a odpovédného pristupu k zivotnimu prostiedi

Clovék a svét prace

- ziskani znalosti a poznatkli 0 moZnosti vyuziti informaci ziskanych studovanim piedmétu
a oboru na trhu prace

- seznameni s riznymi alternativami a variantami vyuzitelnosti svych znalosti a dovednosti
na trhu préace

- uvédoméni si nutnosti adaptace na zmény pracovnich ptileZitosti ve spolecnosti a potieby
se jim prizptisobovat pomoci svych schopnosti

- poznani potfeby neustalého ziskavani a vyuzivani novych poznatkli pomoci celoZivotniho
vzdélavani
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Clovék a digitalni svét

- schopnost pracovat s prostiedky DT, které vyuziva pro zdokonalovani svého studia

- vyuzivani digitalni technologie k rozsieni ziskavani informaci a znalosti z dané oblasti
- prace s informacemi, jejich tfidéni a systematické zpracovani
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Uéebni osnova piredmétu STROJE A ZARIZENI

Ko&d a nazev oboru vzdélani:
Nazev SVP:

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveti vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-41-M/01 Technologie potravin
Technologie potravin — vyroba napoji
stiedni vzdélani s maturitni zkouskou
EQF 4

4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti:

od 1.9.2019

Rozpis uciva — 1. ro¢nik — 3 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Z4k: 1. Technické kresleni 8
- Rozezné zakladni druhy car a technické | - Druhy technickych vykrest, formaty.

kiivky. - Druhy car, métitka zobrazeni.
- Rozezné druhy technickych vykresi a - Ptehled zobrazovacich metod.
normalizované formaty vykresu. - Normalizované pismo.
- Cte technické vykresy. - Kresleni fezi a prifezu.
- Pouziva bézné zobrazovaci metody.
2. Cviceni — druhy céar 6
- Nacrtne, narysuje a popise zakladni - Cary plné.
druhy car. - Céry pieruované.
- Nacrtne, narysuje a popise zakladni - Cary stiidavé.
druhy oblouk a kiivek. - Céry tenké a tlusté.
- Nacrtne, narysuje a porovna zakladni - Oblouky, kruznice, kfivky.
druhy kruZnic.
3. Strojni soucasti 5
- PopiSe a rozlisi jednotkové strojni - Spojovaci soucasti a druhy spojti.
soucasti. - Srouby, $roubové spoje a matice.
- Vysvétli vyznam strojnich soucasti. - Koliky, kliny, kolikové a klinové spoje.
- Objasni vyuziti strojnich soucasti - Cepy a &epové spoje.
- Svérné spoje.
- Nalisované spoje, nyty.
- Svarové, pajené a lepené spoje.
- Pruzné spoje — pruziny
4. Technické konstrukéni materialy 6

- Rozdéli skupiny technickych materialti.
- Vysvétli schéma vyroby.
- zékladnich konstruk¢nich materialt.

- Objasni vyuziti konstrukénich materiali.

- Voli vhodné zdroje k vyhledani
pottebnych informaci o konstrukénich
materialech.

Konstruk¢ni materialy.
materialy.

Provozni vlastnosti materiald.
Provozni zkousky materiald.
Druhy napéti a deformace.
Technické Zelezo a jeho vyroba.
Vyroba a zpracovani oceli.

- 182 -




SOS Litovel, Komenského 677

SVP Technologie potravin

Uvede vlastnosti a zékladni rozdily
riznych materialt pouzivanych v
potravinarstvi.

Zdtvodni odpovédnost jedince za
ochranu danych konstrukénich materiala
a ochranu zivotniho prosttedi.

Vyroba a zpracovani litiny.

Nezelezné kovy.

Plasty

Ostatni nekovové materialy.

Ochrana materialti pfed vlivy vnéjsiho
prostiedi.

5. Metody zpracovani kovi 3
Popise jednotlivé metody zpracovani - Zihéani.
kov. - Kaleni.
- Popousténi.
6. Cviceni — prevody jednotek 6
Uvédomi si potiebnost vyuziti pievodii | - Prevody jednotek délky.
jednotek pro potieby praxe. - Pfevody jednotek plochy.
Ptevadi zadané jednotky. - Pfevody jednotek objemu.
- Pfevody jednotek ¢asu.
7. Cvic¢eni — méreni a provozni vypocty 6
Uvédomi si potfebnost méteni a - Mg¢fieni vzdalenosti.
provoznich vypoctl pro potieby praxe. | - Méfeni rozmérta vyrobku.
- Mg¢feni Casu.
8. Cviceni — konstrukce kruZznic a 6
jednoduchych utvari
Vysvétli zaklady promitani a prostorové | - Konstrukce priimétu bodu.
zobrazeni. - Konstrukce pramétu usecek.
Aplikuje poznatky pfi feSeni ukoli. - Konstrukce priimétu rovin.
Narysuje a znazorni zakladni rovinné
utvary.
9. Cviceni — konstrukce geometrickych 6
Urci pruméty geometrickych utvart. obrazcii a téles
Aplikuje poznatky pfii feSeni ukold. - Zobrazeni hranoli.
Narysuje a zndzorni zakladni prostorové | - Zobrazeni kvadri.
utvary. - Zobrazeni jehland.
Vypocita objem a povrch téles. - Zobrazeni valce.
- Zobrazeni kuzelu.
- Zobrazeni koule.
10. Technické materialy — provozni 5

Rozdé&li skupiny technickych material.
Objasni vlastnosti, rozdily a uZziti
provoznich materiald.

Voli vhodné zdroje k vyhledani
potiebnych informaci.

Zdtvodni odpovédnost jedince za
ochranu Zivotniho prostfedi ve vztahu k
pouzivanym paliviim, mazivim.

Paliva.

Maziva.

Ostatni provozni materialy.
Charakteristika pfepravovanych
materiald.

Zasady hygieny BOZP a zajisténi péce
zivotni prostiedi pii pouzivani
provoznich materialt
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Cviceni — nauka o materialu 2
V ramci skupinové prace vytvoii a - Konstruk¢éni materialy.
predstavi prezentaci nejdilezitéjSich - Provozni materidly.
konstrukcnich a provoznich materiala.
Mechanismy 6
Popise a vysvétli konstrukei a funkci - Mechanismy hydrostatické.
jednotlivych typti mechanismti. - Mechanismy hydrodynamickeé.
Srozumiteln¢ uvede ptiklady vyuziti - Mechanismy pneumatické.
mechanismu. - Mechanismy obecného pohybu
Mechanické dopravniky 4
Popise typy a funkce jednotlivych typit | - Spadové dopravni zatizeni.
dopravnich zafizeni. - Vibracni a Snekové dopravniky.
Rozlisi vyuziti danych typt dopravnich | - Pasové, clankové a koreckové
zafizeni. dopravniky.
Vysvétli podstatu ¢innosti - Hrnouci dopravniky.
mechanickych dopravnikli pouzivanych
Vv potravinafstvi.
Pneumaticka doprava 5
Popise typy a funkci jednotlivych typil - Charakteristika pneumatické dopravy.
dopravnich zatizeni. - Hlavni soucasti pneumatickych
Rozlisi vyuziti danych typti dopravnich dopravnik.
zafizeni. - Saci, vytlaény a kombinovany
Vysvétli podstatu ¢innosti dopravnik.
pneumatickych dopravnikti v
pouzivanych v potravinaistvi.
Doprava kapalin 4
Popise typy a funkce jednotlivych typi | - Charakteristika dopravy kapalin.
dopravnich zatizeni. - Cerpadla.
RozlIisi vyuziti danych dopravnich - Potrubi a armatury.
zafizeni. - Vodarny, vodovodni site.
Vysvétli podstatu ¢innosti dopravnikii.
Kolové dopravni prostiedky 3
Objasni moZnosti uleh¢eni prace uvnitt | - Prepravni voziky.
objektl a skladti pomoci kolovych - Ptiveésy a navesy.
dopravnich prostiedkd. - Nakladni automobily.
Charakterizuje jednotlivé dopravni
prostiedky.
Skladovaci zartizeni 4

Popise a vysvétli konstrukei a funkei

jednotlivych typta skladovacich zatizeni.

Uvede priklady vyuziti skladovacich
zatizeni.

- Zdvihadla.

- Jeraby.

- Nakladace.

Vykladaci ptekladaci zatizeni.
Paletizace.
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Zavtizeni pro uskladnéni surovin 3
PopiSe a vysvétli konstrukei a funkci - Sklady.
jednotlivych typt zatizeni pro - Sypky.
uskladnéni surovin. - Sila.
Srozumiteln¢ uvede ptiklady vyuziti
mechanismd.
Chlazeni a mrazeni 8

Popise a vysvétli konstrukce a funkce
jednotlivych typt zatizeni pro chlazeni a
mrazeni.

Navrhne ptiklady vyuziti chladicich a
mrazicich zafizeni.

- Vyménikové chlazeni.

- Vyparnikové chlazeni.

- Mrazeni vzduchem.

- Mrazeni kapalnym plynem
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Rozpis uéiva — 2. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hodinova
dotace
Z4k: 1. Stroje a strojni zaFrizeni k ziskavani 8
mléka a prijmu mléka v mlékarné
- PopiSe typy a funkci dojicich zafizeni, - Dopravni zatizeni.
jednotlivych dopravnich zatizeni a - Zafizeni na ziskavani v chovu a
prostiedk. oSetfovani mléka po nadojeni.
- Cisterny, dopravniky, samospadové - Mlé¢nice.
dopravni prostfedky, cerpadla. - Filtrace, cezeni.
- potrubni systémy, filtry, cedidla, zasobni | - Tanky,
tanky. - Zatizeni k pfeprave.
- Zafizeni pfijmu syrového mléka. - Sbér a svoz mléka.
- Vysvétli funkci strojli a zatizeni - Vybaveni pfijmu mléka v mlékarn¢.
pouzivanych v chovu i mlékarné. - Zasobniky syrového mléka.
- Nakresli a popiSe schéma vybranych - Sanitacni zatizeni.
stroju a zafizeni pouzivanych v chovu a
mlékarné.
- Znazorni a zdivodni uspotadani
uvedenych stroji do vyrobni linky.
- Vysvétli funkei a popiSe konstrukci
jednotlivych typta skladovacich zatizeni.
- Vysvétli funkei strojii a zafizeni
pouzivanych pfi sanitaci.
2. Stroje a strojni zarizeni k oSetieni a 15

- PopiSe typy a funkci chladicich zafizeni,
jednotlivych zatizeni na odstfed’ovani a
normalizaci mléka, homogenizatory,
pastéry, sterilatory, Cerpadla, potrubni
systémy, tanky.

- Vysvétli funkei strojii a zatizeni
pouzivanych v mlékarné.

- Nakresli a popiSe schéma vybranych
strojli a zafizeni pouZivanych mlékarng.

- Znazorni a zdlivodni uspotadani
uvedenych stroji do vyrobni linky.

- Vysvétli funkci a popiSe konstrukci
jednotlivych typt plnicich, balicich a
skladovacich a expedicnich zatizeni.

vyrobé konzumniho mléka

- Zaftizeni k chlazeni mléka.

- Zaftizeni k odstfed’ovani mléka-
normalizace.

- Zaftizeni k standardizaci a
homogenizaci.

- Zaftizeni k pasteraci mléka.

- Zaftizeni k vyrobé UHT.

- Zaftizeni ke sterilaci.

- Zaftizeni k deaeraci- odvétravani.

- Dalsi zafizeni k prodlouZeni trvanlivosti.

- Zafizeni na plnéni, baleni a skladovani
mléka.

- Plnici a uzaviraci stroje, etiketovaci
stroj, kontrolni zafizeni, balici zatizeni a
paletizace a expedi¢ni zafizeni.

- Skladovaci zafizeni.

- Moderni zplisoby a technologie oSetfeni
potravin.

- Vysokotlaké oSetfeni, pouziti pulsniho
el. pole, intenzivniho svételného pulzu,
zareni, membranova filtrace.
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3. Stroje a strojni zarizeni k vyrobé 5
konzumni smetany

Popise typy a funkci jednotlivych - Zaftizeni k fyzikalnimu zrani smetany.
strojnich zafizeni: zraci tanky, - Zatizeni k biologickému zrani smetany.
zmaselnovace, stloukaci valce, zafizeni
pro prani a hnéteni, formovani a baleni,
uskladnéni a expedice.

Vysvétli funkei strojti a zatizeni
pouzivanych v mlékarng;

Nakresli a popiSe schéma vybranych
stroju a zafizeni pouzivanych v
mlékarné.

PopisSe konstrukci vybranych
expedi¢nich zafizeni.

4. Stroje a strojni zarizeni k vyrobé 10
zahus$ténych mléénych vyrobki
Popise typy a funkeci jednotlivych - Zaftizeni k odpatfovani vody — odparky
strojnich zatizeni: odparky, kontinualni a diskontinualni.
homogenizatory, chladi¢e, zasobni - Zatizeni k homogenizaci, chlazeni.
tanky, plnici zafizeni, sterilatory a - Zaftizeni k meziskladovani, plnéni,
balicky. sterilaci a baleni.

Vysvétli funkci stroju a zatizeni
pouzivanych v mlékarné.

Nakresli a popiSe schéma vybranych
stroju a zafizeni pouzivanych v
mlékarné.

Popise konstrukei vybranych
expediCnich zafizeni.

Znazorni a zdiivodni uspotadani strojti
do vyrobni linky.

Vysvétli funkei a popise konstrukei
balicich skladovacich a expedi¢nich
stroju a zafizeni.
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5. Stroje a strojni zarizeni k vyrobé 7
fermentovanych mléénych vyrobku
- Popise typy a funkci jednotlivych - Zaftizeni ke standardizaci a fortifikaci.
strojnich zatizeni: odstiedivky, - Zakysavani a zrani — zraci tanky.
vyrovnavaci tanky, sméSovaci zafizeni, |- Zafizeni na plnéni do spotiebnich obali.
homogenizatory, zraci tanky, termostaty,
cerpadla, potrubni zatizeni, fermentacni
tanky, propagacni stanice, zafizeni na
formovani, plnéni a baleni, uskladnéni a
expedicni stroje a zatizeni.
- Vysvétli funkci strojl a zatizeni
pouzivanych v daném stiedisku
mlékarny.
- Nakresli a popiSe schéma vybranych
stroju a zafizeni pouzivanych v
mlékarné.
- PopiSe konstrukci vybranych zatizeni.
6. Stroje a strojni zatizeni ke 3
zpracovani vedlejSich produkti
- Popise typy a funkci jednotlivych - Zaftizeni pro vyrobu vedlejSich produktt
strojnich zatizeni. 1jejich dalSimu pouziti - syrovatka,
- Vysvétli funkcei strojt a zafizeni bilkovinné koncentraty.
pouzivanych v mlékarné.
- Nakresli a popiSe schéma vybranych
stroju a zafizeni pouzivanych v
mlékarné.
- Popise konstrukci vybranych
expediCnich zafizeni.
- Znéazorni a zdlvodni uspotfadani strojti
do vyrobni linky.
- Vysvétli funkci a popiSe konstrukci
balicich skladovacich a expedi¢nich
stroju a zafizeni.
7. Stroje pro vyrobu nealkoholickych 16
napoji a ovocnych s§t’av
- Vysvétli funkei strojli a zatizeni - Jednotky na lisovani ovoce.
pouzivanych v daném stredisku. - homogenizatory ovocné Stavy.
- Nakresli a popiSe schéma vybranych - Zafizeni na filtraci ovocnych §t'av.
stroju a zafizeni pouzivanych - Zatizeni na odplynéni ovocné Stavy.
v sodovkarné. - Zafizeni na pasteraci ovocné $tavy.
- PopiSe konstrukci vybranych zatizeni. - Stroje a zafizeni pro vyrobu népoju.
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Rozpis uéiva — 3. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hodinova
dotace
Z4k: 1. Stroje a strojni zaFizeni varny 20
- Vysvétli funkcei strojli a zafizeni na - Zafizeni Srotovny.
varné. - Pfijem sladu.
- Nakresli a popise schéma vybranych - Kondicionovani sladu.
stroju a zafizeni na varng. - Srotovniky.
- Znazorni a zdivodni uspotadani stroju - Varna.
do vyrobni linky. - Zartizeni a celkové uspotradani varny.
- Vystiraci kad’, vystéradla, rmutovaci a
rmutovystiraci panve.
- Scezovaci kad’ a sladinovy filtr.
- Mladinova panev, vytapéni mladinové
panve.
- Separace chmelového mlata.
2. Stroje a zarizeni pri vyrobé piva 16
- Vysvétli funkei strojti a popise - Zatizeni mladinové linky.
konstrukei stroja. - Propagacni stanice.
- Znazorni a zdivodni uspofadani stroji - Zaftizeni spilky.
do vyrobni linky. - Zaftizeni k filtraci a stabilizaci piva.
- Zaftizeni lahvovny, stacirny plechovek a
sudu.
3. Stroje a zarizeni pri vyrobé vina 28

- Ziska ptehled o standardnich i
perspektivnich technickych
prostiedcich, které jsou v podminkach
modernich vinatskych provozi u nas i
ve svete vyuzivany pii zpracovani
hroznt, pti vyrobé, skladovani a
lahvovéani vina.

- Orientuje se v technickych popisech
jednotlivych strojt i celé technologické
linky.

Stroje pouzivané pii sklizni vina.
Ptijmova linka.

dopravniky, Srotovniky, lisy, kvasné
kadg, stacionarni velkoobjemové nadrze,
zraci kadé, sudy, dievéné, tanky,
nerezové nadoby, chlazeni a ohfev,
filtra¢ni zafizeni, mycky, plnici zafizeni,
etiketovaci stroje, skladovani a
manipulace.

Sanitacni stanice, UV.

dezinfekce, vyvije€ pary.
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Rozpis uciva — 4. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Z4k: 1. Pramyslovy lihovar 20
- Vysvétli ¢innost lihovaru. - Plynova kotelna, sklad, nadrze, kadg,
- PopiSe funkci jednotlivych stroji destila¢ni kolona, rafinacni pfistroj,
pouzivanych v lihovaru. deflegmator, odpalka vyparkd,
- Nakresli a popise schéma lihovaru. kompresova stanice, kondenzator,
chladic.
2. Zemédélsky lihovar 22
- Vysvétli ¢innost lihovaru. - Hanzetv paték, zapatovaci kad’,
- Popise funkci jednotlivych stroji bioreaktor.
pouzivanych v lihovaru.
- Nakresli a popise schéma lihovaru.
3. Péstitelska palenice 22

Vysvétli ¢innost péstitelské palenice.
Nakresli a popise schéma péstitelské
palenice.

Nakresli a popise schéma destilaéniho
aparatu s kolonou.

- Dopravniky ovoce.

- Pfiprava kvasu.

- Srotovniky, lisy, kvasné nadoby.

- Destila¢ni zafizeni — destila¢ni kotel,
klobouk, prestupnik, chladi¢, sbérna
nadoba, deflegmator, ptedloha,
odlucovac éterickych olej.
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U&ebni osnova piredmétu TECHNICKA PRIPRAVA

Rocnik: L. II. I11. IV. Celkem

Pocet hodin: 0 0 3 0 3

Pojeti predmétu

Obecny cil vyucovaciho predmétu

poskytuje studentlim komplexni védomosti o principech analytickych metod a osvojeni
zakladnich praktickych dovednosti

rozviji odborné vzdélani potiebné k aplikaci analytickych metod pfi rozborech surovin a
produktli v potravindiském pramyslu, provadéni chemické kontroly technologického
procesu

rozviji znalosti ziskané v ostatnich predmétech, pfredevsim s chemickym zaméfenim

Charakteristika uéiva

navazuje na znalosti ziskané ve stfedoskolském vzdélavani

dopliiuje poznatky k feSeni praktickych tloh, frontalnimi pokusy a laboratornimi pracemi
pripravuje zaky ke vzdélavani v odbornych ptedmétech pro dalsi studium a pro prakticky
Zivot

pomaha proniknout do podstaty oboru a propojovat jednotlivé tematické celky

Pojeti vyuky

vyucovani probiha ve tfidé nebo v chemické laboratoti

pii vyu€ovani se tiida miize délit na skupiny

pti vykladu jsou pouzivany vhodné modely a ndzorné pomicky

zohlednuje pocet zakl ve tiide

zohlednuje vrozené piedpoklady a chemickou zralost kazdého zaka

zohlediiuje vyvojové poruchy a postizeni zakt

zohlednuje specifické pozadavky nadanych zakt

pfi klasifikaci Gstniho 1 pisemného zkousSeni jsou zohlediovany — vécnd spravnost, volba
jazykovych prostredkt

vyuziva vSechny vyukové strategie s ohledem na schopnosti a dovednosti zakt

propojuje vyuku s praktickymi aplikacemi v odborné praxi i v béZném Zivoté. Je mozZno
upravit hodinovou dotaci jednotlivych tematickych celkli v rozpisu uciva v zavislosti na
kvalité tfidy

vyuziva vedle tradi¢nich metod také moderni vyucovaci metody, které zvysuji motivaci a
efektivitu
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Hodnoceni vysledkii Zaka

- zaci budou hodnoceni objektivné, hodnoceni se bude fidit pravidly hodnoceni vysledkl
vzdélavani zaki

- ucitel stanovi a vysvétli kritéria hodnoceni

- veédomosti a dovednosti budou mit moznost prezentovat zaci ustné i pisemné

- hodnotit se budou také samostatné prace, doméaci ukoly i aktivity ve vyuc¢ovacich hodinéch,
srozumitelnost projevu, relevantnost informaci

- pfi pisemném projevu budou prace hlaSeny doptedu, stanoveny nadhradni terminy

- rodice jsou o studijnich vysledcich informovani také na tfidnich schtizkach

- u zakt se SVP podléhd hodnoceni opatfenim a ndvrhim pedagogicko-psychologické
poradny

Mezipredmétové vztahy
Predmét technickd piiprava se vztahuje k témto dalSim predmétim: stroje a zafizeni,
technologie, odborné praxe.

Piinos technické pripravy ke klicovym kompetencim

Kompetence k uceni

- schopnost efektivné se ucit a pracovat

- schopnost vyuzivat zkuSenosti jinych lidi ke svému uceni

- schopnost ucit se na zaklad¢ zprostfedkovanych zkuSenosti

Kompetence k FeSeni problémi

- schopnost porozumét zadani ukolu, ziskat informace potiebné k feSeni problému,
navrhnout zpuisob feSeni a zdlivodnit je, vyhodnotit a ovétit spravnost postupu a dosazené
vysledky

- schopnost volit prosttedky a zplsoby vhodné pro splnéni ukolu, vyuzivat zkuSenosti a
védomosti nabyté diive

- schopnost spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi

Odborné kompetence

- schopnost navrhovat a planovat systém kontroly jakosti technologickych procest a
potravinatskych vyrobkl

- schopnost dodrzovat pravni piedpisy v oblastech osobni hygieny a sanitace pracovniho
prostiedi

- schopnost dodrzovat z4sady a navyky bezpe¢né a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti

- schopnost dodrZovat technologické normy (standarty)

- schopnost planovat jednotlivé faze vyroby, vybirat vhodné suroviny a pomocné latky

- schopnost popsat jednotlivé ¢asti vyrobni linky a definovat jejich funkce

- schopnost provadét zmény ve vyrobé

- schopnost posuzovat kritické kontrolni body ve vyrobé (HACCP)
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Kompetence komunikativni

- schopnost formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podob¢ prehledné
a jazykove¢ spravné

- schopnost tcastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje

- schopnost vyjadiovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

Personalni a socialni kompetence

- schopnost pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych ¢innosti
- schopnost ptijimat a odpoveédné plnit svéfené ukoly

- schopnost nezaujaté zvazovat navrhy druhych

- schopnost ptispivat k vytvareni vstificnych mezilidskych vztaht

Digitalni kompetence

- schopnost pracovat s prostiedky digitalnich technologii

- schopnost kriticky hodnotit informace

- schopnost fesit samostatné bézné pracovni i mimopracovni problémy

- schopnost pouzivat ziskané poznatky pfi feSeni konkrétnich Zivotnich situaci

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

- schopnost mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti

- schopnost orientovat se v pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru, umét je
srovnavat se svymi piedstavami a pfedpoklady

Aplikace prifezovych témat

Obcan v demokratické spolecnosti

- zvySeni urovn€ své odpovédnosti, vlastniho usudku, sebevédomi a komunikacnich
schopnosti

- zlepSeni kultury svého vystupovani, spoluprace se svymi spoluzaky

- vyhledavani informaci v odborné literatute a jejich vyuZzivani pro své potieby

Clovék a Zivotni prostiedi

- pochopeni diileZitosti snizovani energetické narocnosti technickych zatizeni ve vztahu ke
kvalité Zivotniho prostiedi

- pochopeni pottebnosti vyuZivani alternativnich zdrojl energie

- osvojeni zakladnich principi Setrného a odpovédného pristupu k zivotnimu prostiedi

Clovék a svét prace

- ziskani znalosti a poznatkii 0 moZnosti vyuziti informaci ziskanych studovanim pfedmétu
a oboru na trhu prace

- seznameni s riznymi alternativami a variantami vyuzitelnosti svych znalosti a dovednosti
na trhu préace

- uvédomeéni si nutnosti adaptace na zmény pracovnich piileZitosti ve spole¢nosti a potieby
se jim prizptisobovat pomoci svych schopnosti,

- poznani potfeby neustalého ziskavani a vyuzivani novych poznatkli pomoci celoZivotniho
vzdélavani

-193 -



SOS Litovel, Komenského 677 SVP Technologie potravin

Clovék a digitalni svét

- schopnost pracovat s prosttedky DT, které vyuziva pro zdokonalovani svého studia

- vyuzivani digitalni technologie k rozsifeni ziskavani informaci a znalosti z dané oblasti
- prace s informacemi, jejich tfidéni a systematické zpracovani
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Uéebni osnova piedmétu TECHNICKA PRIPRAVA

Ko&d a nazev oboru vzdélani:
Nazev SVP:

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveti vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-41-M/01 Technologie potravin
Technologie potravin — vyroba napoji
stiedni vzdélani s maturitni zkouskou
EQF 4

4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti:

od 1.9.2019

Rozpis uéiva — 3. ro¢nik — 3 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Zak: 1. Termomechanika 25
- Definuje pojmy teplo, teplota tepelna Teplota a jeji méfeni.

kapacita. Teplotni délkova a objemova roztaznost.
- Resi jednoduché ukoly. Teplotni délkova a objemova roztaznost.
- PopiSe zplsoby sdileni tepla proudénim, Casticova stavba latek.
vedenim a salanim Vnitini energie.
Ptenos vnitini energie.
. Hydromechanika a hydrostatika 32
- Vysvétli pojmy viskozita kapalin, Vlastnosti kapalina plynt.
charakter proudéni. Tlak v kapalin¢€ vyvolany vnéjsi silou.
- Vyuzivé poznatky o zakonitostech tlaku Tlak v kapaliné vyvolany jeji tihou.
v tekutinach pro feSeni konkrétnich Tlak vyvolany tihou vzduchu.
praktickych problémt. Vztlakova sila v kapalinach a v plynech.
- Pfedpovi z analyzy sil plisobici na téleso Proudéni tekutin.
v tekutin€ chovani télesa v ni. Obtékani téles tekutinou.
VyuzZiti energie proudici tekutiny.
Povrch kapaliny.
Kapilarni jevy.
Tani a tuhnuti.
Vyparovani, var a kondenzace.
Vlhkost vzduchu.
. Elektrické pristroje 12

- Rozlisi jednotlivé druhy elektrickych
piistroju.

- PopiSe jejich sloZeni a ¢innost.

- Objasni jejich pouziti v potravinaiském
priamyslu.

Spinace.

Relg, stykace.
Jistice, pojistky.
Transformatory.
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3. Elektrické stroje 10
PopiSe slozeni a ¢innost generatort a - Generatory elektrického proudu.
motord. - Asynchronni motory.
Objasni zékladni rozdily mezi - Synchronni motory.
jednotlivymi druhy.
Uvede jejich pouziti v primyslu.
4. Ruéni a automatické Fizeni 10
Popise slozeni a ¢innost regulované - Regulovana soustava.
soustavy. - Regulator.
Vysvétli ¢innost a slozeni regulatoru. - Rucni a automaticka regulace.
Uvede rozdily mezi ru¢ni a
automatickou regulaci.
Objasni jeji vyuziti na ptikladech
v prumyslu.
5. Regulaéni technika 7

Rozlisi jednotlivé druhy snimact.
Popise ¢innost a slozeni snimaci.

Objasni jejich pouziti v potravinaiském

pramyslu.

Snimace.
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Utebni osnova piedmétu UCETNICTVI

Rocnik: L. II. I11. IV. Celkem

Pocet hodin: 0 0 0 2 2

Pojeti predmétu

Obecny cil vyucovaciho predmétu

pochopeni podstaty dafiové evidence a tcetnictvi a jeho vyznamu pfi fizeni podniku
osvojeni teoretickych a praktickych znalosti uctovani v podnicich i u podnikateli

vedeni zakl k samostatnému vyhledavani aktualnich ekonomickych, ucetnich, danovych
informaci

seznameni se s nasledky nedodrzovani ptislusnych zakoni

vyuzivani svych poznatkli pro podnikatelské rozhodovani a kontrolovani vysledki své
prace

Charakteristika uciva

ucivo obsahuje vedeni danové evidence podnikatele a zéklady ucetnictvi, vyhotovovani
ucetni dokladii, ziskani znalosti v UCtovani na rozvahovych a vysledkovych uctech,
pochopeni ucetni techniky

ucivo navazuje zaklady ekonomiky, dafnové soustavy, prava a obchodni korespondence

Pojeti vyuky

vyuka probiha ve 4. ro¢niku 2 hodiny tydné

vyklad, rozhovor, skupinova diskuze, skupinova i individudlni prace, feSeni problémovych
uloh, vyuzivani informacnich technologii, praktické aplikace védomosti a dovednosti pii
feSeni konkrétnich uloh z hospodarské praxe, pracovni sesity

prace s relevantnimi informac¢nimi zdroji

Hodnoceni vysledki zZaku

zé4ci budou hodnoceni objektivné podle pravidel hodnoceni vysledkl vzdélavani zakh
védomosti a dovednosti budou mit moZnost prezentovat pisemné i tistné

pii pisemném zkouSeni se posuzuje spravnost, piesnost, peclivost provadéni ucetnich
zapisi a schopnost samostatné prace zZaka

pfi hodnoceni je kladen diraz na sebehodnoceni, na efektivni feSeni zadanych ukoll
z praktického Zivota, hloubku porozuméni uciva, schopnost aplikace poznatkii v praxi

pii celkové klasifikaci je zohlediiovan aktivni a samostatny ptistup k vyuce

u zakd s SVP podléhd hodnoceni opatfenim a navrhim pedagogicko-psychologické
poradny
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Mezipredmétové vztahy
Tento pfedmét mé vazbu na dalsi predméty, predev§im na ekonomiku, pravo a matematiku.

Piinos ucetnictvi ke kli¢ovym kompetencim

Kompetence k uceni

- pozitivni vztah ke vzd€lavani — ovladani rtznych technik uceni, vytvoieni vhodného
studijni rezimu

- vyuzivani riznych informacnich zdrojt a efektivni zpracovani informaci

- pfijimani hodnoceni vysledkt svého uceni od jinych lidi

- moznosti dalSiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani

Kompetence k FeSeni problémii

- schopnost samostatné fesit bézné pracovni i mimopracovni problémy

- vyuzivani zkuSenosti a védomosti nabytych diive

- porozuméni zadani tkolu, ziskdni informaci k feSeni problému a navrhovani zptisobu
feSeni, zdGvodnéni, vyhodnoceni a ovétovani spravnosti postupu a dosazenych vysledkli

- tymova spolupracovani pii feSeni problémd s jinymi lidmi

Komunikativni kompetence

- schopnost vyjadfovat se v pisemné i Ustni form¢ v ucebnich, Zivotnich i pracovnich
situacich — vhodné se prezentovat, formulovat myslenky srozumitelné a souvisle, jazykove
spravné

- Ctenafska gramotnost, prace s informacemi, ovladani psani a pocetnich tikonti

- zpracovavani administrativnich pisemnosti, pracovnich dokumenti, dodrzovani
stylistickych norem a odborné terminologie

- komunikovéni v cizojazyéném prostiedi nejméné v jednom cizim jazyce (porozuméni
bézné odborné terminologii a pracovnim pokyntim)

Personalni a socialni kompetence

- stanovovani pfiméfenych cili osobniho rozvoje v oblasti zdjmové 1 pracovni, pe€ovani o
své zdravi, spolupracovani s ostatnimi

- pfijimani rad 1 kritiky, ovéfovani ziskanych poznatkii, zvazZovani nazora a postojl jinych
lidi

- adaptovani se na ménici se Zivotni 1 pracovni podminky

- finan¢ni gramotnost

- pracovani v tymu, zvazovani navrhl druhych, navrhovani zlepSeni prace a feSeni tikold

Obcanské kompetence a kulturni povédomi

- uznavani hodnot a postojui podstatnych pro zivot v demokratické spole¢nosti

- odpovédné a samostatné jednani

- dodrzovéni zakona, respektovani prav druhych lidi, zdjem o spoleCenské déni u nas 1 ve
svete

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitim
- schopnost vyuzivat osobnostni a odborné ptedpoklady pro uspeésné uplatnéni ve svété
prace, pro rozvoj své profesni kariéry a s tim souvisejici potfebu celozivotniho uceni
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- ptehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru, vyuzivani poradenskych
sluzeb z oblasti svéta prace a vzdélavani

- ptehled o pracovnich a platovych podminkach v oboru, o pozadavcich zaméstnavatelti na
pracovniky a uméni je srovnavat se svymi predstavami a predpoklady

- komunikovani s potencidlnimi zaméstnavateli, znalost prav a povinnosti zaméstnavatelti a
pracovnikl

- vyhledavani podnikatelskych ptilezitosti v souladu s realitou trzniho prostiedi

Matematické kompetence

- efektivni hospodateni s financemi

- vytvafeni riznych forem grafického znazornéni (grafy, tabulky, schémata)

- efektivni aplikovani matematickych postupti pii feSeni ruznych praktickych tkold
v béznych situacich

Digitalni kompetence

- schopnost vyuzivat digitalni technologie pfi praci a pfi uceni

- vyuzivani je k vlastnimu celoZivotnimu uc¢eni a osobnimu rozvoji

- efektivni prace s informacemi, daty v digitalni podobé i komunikovani pomoci digitalnich
technologii

Odborné kompetence

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje

- znalost vyznamu, Ucelu a uzite¢nosti vykonavané prace, jeji finan¢ni ohodnoceni

- zvazovani a posuzovani moznych nakladl, vynost, zisku, vlivu na zivotni prostiedi,
socialnich dopadu

- efektivni hospodateni s finan¢nimi prostiedky

- ekonomické naklddani s materidly, energiemi, odpady, vodou a s ohledem na Zivotni
prostiedi

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkl nebo sluzeb

- chapani kvality jako nastroje konkurenceschopnosti a dobrého jména organizace

- dodrzovani stanovenych norem a pfedpisii na pracovisti

Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci

- chéapani bezpe€nosti prace jako nedilné soucasti péce o zdravi své i spolupracovnikd,
klienti 1 jako soucast fizeni jakosti

- znalost a dodrZovani zakladnich pravnich piedpist tykajici se bezpe¢nosti a ochrany zdravi
pfi praci a pozarni prevence

- znalost zasad poskytovani prvni pomoci

Posuzovat zakladni ekonomické parametry a uplatnit je v nabidce a poptavce

- ptehled o cenach surovin

- provadéni ekonomickych vypocti

- reagovani na nabidku a poptavku trhu a uméni vhodné pfizplsobit vyrobky pozadavkiim
trhu

- orientace v oblasti obchodovani a logistiky

- znalost hodnoty prace vlastni, cizi a znalost vypoc¢tu hodnoty prace jako jsou celkové
mzdové naklady, hrubd mzda, dail z pfijmu, socidlni a zdravotni pojisténi, Cistd mzda

- chapani financovani podnikové ¢innosti od nakupu materialu, energie, lidské prace az po
prodej vyrobkt

- orientace v daitiovém a odvodovém systému
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Aplikace prifezovych témat

Obcan v demokratické spolecnosti

- uméni jednat s lidmi, diskutovani s nimi a hledani kompromisniho feSeni
- ochota angazovat se i1 pro vetfejné zajmy a ve prospéch jinych lidi

- vyuzivani masovych médii

- ochrana Zivotniho prostiedi

Clovék a Zivotni prostiedi

- pochopeni souvislosti mezi riznymi jevy v prostfedi a lidskymi aktivitami

- ziskani piehledu o zplsobech ochrany pfirody, o pouzivani technologickych,
ekonomickych a pravnich nastrojl pro zajisténi udrzitelného rozvoje

Clovék a svét prace

- formulovéani svych profesnich cilli, planovéani profesni kariéry podle svych potieb a
schopnosti

- motivace k celoZivotnimu uceni

- seznameni se s globalizovanym svétem prace a rozvojem pracovnich piilezitosti

- vyhleddvani a posuzovani informaci o pracovnich pfilezitostech v relevantnich
informacnich zdrojich

- prezentovani se pii jednani s potencidlnimi zaméstnavateli

- seznameni s pravy a povinnostmi zaméstnancti a zaméstnavatel,, aspekty soukromého
podnikani

Clovék a digitalni svét

- vyuzivani vhodnych nastrojii pro vypocty ekonomickych udaji (mzdy, dani, SZP aj.), pro
jejich zobrazovani (trendy nabidky a poptavky, podnikatelsky zamér, rozpocet apod.)

- pouzivani dostupnych aplikaci k ekonomickym nebo pracovnim ucéeltim, napt. k danové
evidenci
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Uéebni osnova predmétu UCETNICTVi

Ko&d a nazev oboru vzdélani:
Nazev SVP:

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveti vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-41-M/01 Technologie potravin
Technologie potravin — vyroba napoji
stiedni vzdélani s maturitni zkouskou
EQF 4

4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti:

od 1.9.2019

Rozpis uéiva — 4. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Z4k: 1. Pfedmét a vyznam tcetnictvi 4
- Ziskaji zékladni nahled na vedeni - Moznosti vedeni evidence.

evidence majetku a moznosti evidence v | - Podstata a vyznam Ucetnictvi.
ramci zdkona chapou vyznam Ucetnictvi | - Rozsah vedeni ucetnictvi.
a jeho zakladni strukturu. - Finan¢ni a manazerské ucetnictvi.
- Uvédomuji si zasady, které jsou v - Pravni tprava ucetnictvi.
ucetnictvi uplatiovany. - VSeobecné¢ Ucetni zasady.
2, Uéetni dokumentace 4
- Zhodnoti vyznam ucetni dokumentace. | - Podstata a vyznam dokumentace.
- Klasifikuji jednotlivé doklady. - Ugetni doklady - druhy, obsah,
- Vyhotovi, zkontroluji a opravi ti¢etni nalezitosti.
doklady. - Vyhotoveni, kontrola a ob&h dokladu.
3. Majetek a zdroje jeho financovani 4
- Cleni majetek. - Charakteristika majetku.
- Majetek definuji a zatfidi. - Slozky majetku, aktiva.
- Ur¢i moznosti ziskani majetku a - Zpisoby potizeni majetku.
zakladni zplisoby ocenéni. - Oceniovani majetku pfi potizeni.
- Klasifikuje zdroje kryti majetku. - Zdroje financovani majetku, pasiva.
- Pochopi vyznam a postup provadéni - Inventarizace - vyznam, postup, druhy a
kontroly majetku a uvédomi si nutnost lhaty.
inventariza¢ni ¢innosti. - Inventariza¢ni rozdily.
4. Danova evidence 4

- Ziskaji zakladni piehled o povinnostech
OSVC v oblasti odvodl socialniho a
zdravotniho pojisténi a dané z piijml
FO.

Vedervli danové evidence.
OSVC, odvody, dan z piijmi.
Ptiznéni k dani z ptijmt FO.
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5. Zaklady podvojného ucetnictvi 12
Definuji ucet, klasifikuji tcty. - Uget - podstata a forma uétu.
Ziskaji i dvoji pohled na zobrazeni - Smérna uctova osnova a uctovy rozvrh
majetku. - Rozvaha — funkce a obsah.
Rozlisi aktiva a pasiva a spravné je tiidi | - Typické zmény rozvahovych polozek.
do jejich struktury. - Rozvahové Gcty - zasady a postup
Rozlisi zakladni zasady Gctovani. uctovani.
6. Uletni technika a organizace 4
ucetnictvi
Zhodnoti vyznam formalni kontroly - Podvojny tcetni zapis.
ucetnictvi. - Druhy uct.
Provadi jednotlivé ucetni zapisy. - Opravy ucetnich knih.
Chybné tcetni zapisy opravi. - Utetni zépisy, Gdetni knihy.
Ziskaji ptehled o délb¢ prace mezi - Synteticka a analyticka evidence.
jednotlivé uctarny. - Organizace Gcetnictvi ve firmé&, uctarny.
7. Uétovani na finanénich uétech 6
Rozlisi moznosti platebniho styku. - Hotovostni a bezhotovostni platebni
Uttuje na zakladnich finanénich Giétech styk. Pokladna, bankovni cet, penize na
bézné tcetni pripady. cesté.
Provadi uctovani prevodua penéz. - Kratkodobé bankovni Givéry.
- Inventariza¢ni rozdily.
8. U¢tovani zasob 8
Charakterizuji a klasifikuji zasoby. - Charakteristika a ¢lenéni zasob,
Popisi postup pfi potizeni a spotiebé evidence.
zasob. Uvédomuje si vyznam DPH a - Zpusoby pofizeni zasob a ocenéni.
mechanismus fungovani dané. Poftizeni zasob materidlu a zbozi
Ur¢i jednotlivé zpiisoby potizeni a zpusobem A a B.
oceflovani zasob. - DPH pfi pofizeni - podstata, fungovani.
Aplikuji poznatky o inventarizaci zasob. | - Spotfeba materidlu a prodej zbozi.
Znaji uctovani reklamace, Skody. - Inventarizace zasob.
- Zvlastni ptipady G¢tovani mat. zasob.
9. U¢tovani dlouhodobého majetku 4

Rozpozna a klasifikuje dlouhodoby
majetek.

Vysvétli podstatu opotiebeni DM.
Vypocita odpisy DM.

Uvédomuji si danovy aspekt odpisovani.

Uctuji o potizeni, opotiebeni a vyfazeni
DM.

- Charakteristika, evidence, pofizeni,
ocenéni.

- Pofizeni ndkupem (i dovoz), vlastni
¢innosti.

- Opotiebeni DM - vypocty a uctovani
odpist.

- Vytazovani DM.
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10. Zicétovaci vztahy 4
Orientuji se ve mzdové problematice. - Mzda - druhy zékladni mzdy, slozky
Rozlisi druhy zakladni mzdy. hrubé mzdy.
Provadi vypocet hrubé mzdy a zjisti - Vypocty mezd - odvody SP, ZP, dai z
¢istou mzdu. prijma.
Vysvétli potiebu odvodi a dané z - Nemocenské davky.
piijma. - Uttovani mezd.
Provadi zékladni uctovani mezd. - Provozni zalohy piijaté a poskytnuté.
Dokaze se orientovat v provoznich - Kurzové rozdily.
zalohach.
Ptepocita kurzové rozdily.

11. Uétovani nakladi a vynost 2
Klasifikuje jednotlivé naklady a vynosy. | - Klasifikace nakladi a vynost.
Zhodnoti zakladni zdsady uctovani na - Zésady uctovani ndkladi a vynosu.
vysledkovych tctech. - Zjisténi vysledku hospodateni (irovné

VH).

12. Uétovani na kapitalovych uétech 4
Urc¢i vysledek hospodateni. - Zahajovaci rozvaha.
Uzaviou ucty na konci G¢. obdobi. - Uktovani o zakladnim kapitélu.
Zjisti ucetni vysledek hospodateni. - Individuélni podnikatel.
Rozlisuje tcetni VH a danovy zaklad. - Dlouhodobé cizi zdroje.
Rozdé&luje VH. - Rezervy - podstata, druhy, danovy
Umi objasnit pojem ZK. aspekt.

- Rozdéleni HV.

13. Uketni uzavérka a zavérka 4

Seznami se s pojmem zavérka a
uzaveérka.

- Ugetni uzavérka — postup.

- Casové rozlieni N a V.

- Dohadné ucty.

- Opravné polozky.

- Kursové rozdily.

- Zjisténi vysledku hospodateni a
transformace na zaklad dang, vypocet
dang.

- Ugetni zavérka - vykazy, postup,
vyuZziti.
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Utebni osnova piedmétu PRAVO

Rocnik: L. II. I11. IV. Celkem

Pocet hodin: 0 0 0 1 1

Pojeti predmétu

Obecny cil vyucovaciho predmétu

- seznameni zaki se zékladnimi pravnimi pojmy, s principy demokratického pravniho statu

- podéani uceleného ptehledu o nejdilezitéjSich odvétvich v systému naseho prava,
predevsim téch, ktera maji bezprostfedni vztah k jejich pracovnimu uplatnéni

- orientovani zakl v pravnich ptedpisech a riznych spolecenskych vztazich

- ziskani pravniho védomi zaka, které by mélo byt soucasti vieobecné vzdélanosti

- schopnost fesit nejriznéjsi profesni i osobni problémy v souladu s pravnimi normami

- schopnost uvédomovat si vlastni identitu, kriticky myslet, nenechat se manipulovat a co

nejvice porozumét svétu, v némz ziji

Charakteristika uciva

- ucivo obsahuje zékladni pravni pojmy a skutecnosti, pravni systémy, strukturu pravnich
norem, ustavni pravo, spravni pravo, obcanské pravo, rodinné pravo, pracovni pravo,
trestni pravo

- ucivo prisp¢je k vytvoteni zédkladni podoby pravniho povédomi, které je pottebné pro to,
aby se Zaci vyznali v béZnych pravnich situacich

Pojeti vyuky

- vyuka probihd ve 4. ro¢niku, a to 1 hodinu tydné

- vyklad, prezentace, diskuze, prace sriznymi zdroji (verbdlni texty, obrazy, mapy,
fotografie, schémata, webové stranky, film)

- tymova a individudlni prace

- feSeni problémovych tloh

Hodnoceni vysledki zZaku

- zéci budou hodnoceni objektivné podle pravidel hodnoceni vysledkl vzdélavani zakh

- védomosti a dovednosti budou mit moZnost prezentovat Ustné 1 pisemné

- pfi hodnoceni je kladen diraz na hloubku porozumeéni ucivu, na schopnost aplikovat
poznatky v praxi, na samostatnost a tvofivost

- projekty, referaty a skupinova prace jsou hodnoceny zejména Gstnég, dileZitou soucasti je
také vlastni sebehodnoceni

- pri celkové klasifikaci je zohlediiovéan aktivni a samostatny piistup k vyuce

- u zakl se SVP podléha hodnoceni opatfenim a navrhim pedagogicko-psychologické
poradny
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Mezipredmétové vztahy
Pfi vyuce je mozné vychazet ze znalosti pfedmétd jako je obCanskd nauka, dé&jepis,
ekonomika.

Piinos prava ke klicovym kompetencim

Kompetence k uceni

- pozitivni vztah ke vzdélavani — ovladani rGznych technik uceni, vytvofeni vhodného
studijniho rezimu a podminek

- ziskavani a hodnoceni informaci z riiznych zdrojti — z verbalnich texti (tj. tvorenych slovy),
z ikonickych textli (obrazy, fotografie, schémata, mapy ...) a kombinovanych texta (napf.
film)

- pfijimani hodnoceni vysledka svého uceni od jinych lidi

- moznosti dal§iho vzdélavani, zejména v oboru a povolani

Kompetence k feSeni problému

- vyuzivani svych spolecenskovédnich védomosti a dovednosti v praktickém zivoté: ve
styku s jinymi lidmi a riznymi institucemi, pfi feSeni praktickych otdzek svého politického
1 filozoficko-etického rozhodovéni, hodnoceni a jedndni, pii feSeni svych problémil
pravniho a socialniho charakteru

- porozuméni zadani ukolu, ziskani informaci k feseni problému a navrzeni zptisobu feSeni,
vyhodnoceni a ovéieni spravnosti postupu a dosazenych vysledki

- tymova spoluprace

Komunikativni kompetence

- formulovani svych ndzor na socialni, politické, praktické ekonomické a etické otazky,
nalezité je podlozit argumenty, debatovat o nich s partnery

- dosaZeni jazykové zpiisobilosti potfebné¢ pro komunikaci v cizojazyéném prostiedi
nejméné v jednom cizim jazyce a pro pracovni uplatnéni podle charakteru odborné
kvalifikace (porozumét bézné odborné terminologii a pracovnim pokyniim)

- motivace k prohlubovani jazykovych dovednosti v celoZivotnim uceni

Personalni a socialni kompetence
- odpovédné jednani a prijimani odpovédnosti za své rozhodnuti a jednani
- uznavani lidského Zivota a prace

Obcanské kompetence a kulturni povédomi

- usilovani o jeji zachovéani demokracie a svobody

- vystupovani proti korupci, kriminalité, jednani v souladu s demokratickymi ob&anskymi
postoji, respektovani lidskych préav, chapani lidské svobody a tolerance, odpovédné jednani

- ochrana Zivotniho prosttedi

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

- schopnost vyuzivat poznatky pro prakticky zivot a celozivotni vzdélavani, ke kultivaci
politického, socidlniho, pravniho a ekonomického védomi zakd a k posilovani jejich
medialni a finan¢ni gramotnosti

- schopnost vyuZivat osobnostni a odborné predpoklady pro uspé$né uplatnéni ve svété
prace, pro rozvoj své profesni kariéry a s tim souvisejici potifebu celozivotniho uceni
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- ptehled o pracovnich a platovych podminkach v oboru a o pozadavcich zaméstnavatelli na
pracovniky a uméni je srovnavat se svymi predstavami a predpoklady

- komunikovani s potencidlnimi zaméstnavateli, prezentace sebe a svych profesnich cili,
znalost prav a povinnosti zaméstnavatelll a pracovnik

- vyhledavani podnikatelskych ptilezitosti v souladu s realitou trzniho prostiedi

Digitalni kompetence

- schopnost vyuzivat digitalni technologie pfi praci, pfi uceni, ve volném cCase

- efektivni a ucelna prace s informacemi, daty v digitalni podob¢ i komunikace pomoci
digitalnich technologii

- spoluprace s ostatnimi, na podporu k dosazeni osobnich, pracovnich i podnikatelskych cilt

Odborné kompetence

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje

- znalost vyznamu, Ucelu a uzite¢nosti vykonavané prace, jeji finan¢ni ohodnoceni

- plénovani a posuzovani moznych nékladii, vynost a zisku, vlivu na Zivotni prostredi,
socialnich dopadu

- efektivni hospodateni s finan¢nimi prostfedky, materialy, energiemi, s ohledem na Zivotni
prostiedi

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobku nebo sluzeb

- chépani kvality jako nastroje konkurenceschopnosti a dobrého jména organizace

- dodrzovani stanovenych norem a pfedpisi na pracovisti

Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci

- chapani bezpecnosti prace jako nedilné soucasti péce o zdravi své i spolupracovniki

- dodrzovani zakladnich pravnich ptedpist tykajicich se bezpe¢nosti a ochrany zdravi pii
praci a pozarni prevence

- znalost zasad poskytovani prvni pomoci pfi ndhlém onemocnéni nebo trazu

Aplikace priifezovych témat

Obcéan v demokratické spolecnosti

- schopnost moralniho tsudku, sebevédomi, odpoveédnost

- hledani kompromisti mezi osobni svobodou a socidlni odpovédnosti

- schopnost odoldvat myslenkové manipulaci

- orientace v mediich, jejich vyuZzivani pro své rizné potieby

- ochota angazovat se pro vefejné z4jmy a ve prospéch jinych lidi

- vézeni si materidlnich a duchovnich hodnot, ochrana Zivotniho prostfedi

Clovék a Zivotni prostiredi

- pochopeni souvislosti mezi riznymi jevy v prostiedi a lidskymi aktivitami

- porozuméni souvislostem mezi environmentalnimi, ekonomickymi a socidlnimi aspekty ve
vztahu k udrZitelnému rozvoji

- ziskani pifehledu o zplisobech ochrany piirody, o pouzivani technologickych,
ekonomickych a pravnich néstroji pro zajisténi udrzitelného rozvoje
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Clovék a svét prace

odpovédnost za vlastni Zivot

formulovani svych profesnich cill, planovani a vytvafreni profesni kariéry podle svych
potieb a schopnosti

motivace k celozivotnimu uceni pro udrzeni konkurenceschopnosti na trhu prace
seznameni se s globalizovanym svétem prace a rozvojem pracovnich piilezitosti
vyhledavani informaci v relevantnich informacnich zdrojich a posuzovani informaci o
profesnich ptilezitostech a moznostech dalSiho vzdélavani

prezentace pii jednani s potencialnimi zaméstnavateli

seznameni se s pravy a povinnostmi zaméstnancti a zaméstnavatell

seznameni se se sluzbami kariérového poradenstvi a sluzbami zaméstnanosti

Clovék a digitalni svét

vyhledéavani pfilezitosti k zapojeni se do obcanského Zzivota prostfednictvim vhodnych
digitalnich technologii a sluzeb, napft. pti komunikaci s ufady; chapani vyznamu digitalnich
technologii pro socialni zaclenovani, pro osoby s hendikepem, pro kvalitu zivota
posuzovani vyvoje technologii a jejich vlivu na rizné aspekty Zivota clovéka, spolecnosti
a zivotniho prostfedi; zvazovani prilezitosti a rizik a snaha o minimalizaci rizik

vyuzivani digitalnich technologii

znalost a uplatilovani pravnich norem v digitalnim prostedi v€etné norem tykajicich se
ochrany citlivych a osobnich tdaji, dusevniho vlastnictvi a kybernetické bezpecnosti
respektovani pravidel chovani v digitdlnim prostiedi a etické jednani, respektovani kulturni
rozmanitosti; vystupovani proti nepfijatelnému jednani v online svété

sdileni dat, informaci a obsahu s ostatnimi; spoluprace a spole¢né vytvareni zdroji a
znalosti
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Uéebni osnova piedmétu PRAVO

Ko&d a nazev oboru vzdélani:
Nazev SVP:

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveti vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-41-M/01 Technologie potravin
Technologie potravin — vyroba napoji
stiedni vzdélani s maturitni zkouskou
EQF 4

4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti:

od 1.9.2019

Rozpis uéiva — 4. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Z4k: 1. Pravo a jeho historicky vyvoj 4
- Objasni pojem pravo, jeho podoby. - Pravo — vznik a jeho prameny.

- Vymezi a definuje pojem zakon. - Vymezeni a definice pojmu ,,zadkon*.
- Pojedna o pravnich systémech, které - Prévni systémy.
jsou uplatiiovany ve svéte. - Definice pojmu ,,pravo*.
- Pojedna o historickém vyvoji prava ve
svete 1 u nds.
2. Pravni normy 4
- Popise hierarchii pravni sily norem - Struktura, druhy, klasifikace pravnich
zatazenych v pravnim systému. norem.
- Definuje pojmy — pravni vztah, pravni - Préavni vztahy, skute¢nosti, tkony.
skutecnost a pravni tkon. - Demokraticky a pravni stat.
- PopiSe procesy spjaté s tvorbou pravnich
norem v CR.
- Popise pravni fad CR.
3. Ustavni pravo 4
- Pojedna o zékladnich sou¢astech Ustavy | - Ustava CR.
CR. - Moc zdkonodarna.
- Definuje a vymezi, co je to zdkonodarnad | - Moc vykonna.
moc, vykonnd moc a moc soudni - Moc soudni.
v systému prava CR. - Nejvyssi kontrolni ufad a CNB.
- Pojedna o vyznamu, postaveni a poslani
Nejvyssiho kontrolniho ufadu a Ceské
narodni banky.
4. Spravni pravo 4

Vysvétli rozdil mezi statni spravou a
samospravou.

Popise, co je spravni fizeni a popiSe jeho
jednotliva stadia.

Popise systém vetejné spravy a objasni
jeji kompetence.

Vefejna sprava, statni sprava,
samosprava.

Systém ceské vetejné samospravy.
Organy obci a kraji.

Spravni fizeni.
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5. Ob¢anské pravo 4
PopiSe poslani a podstatu obcanského - Subjekty obcanského prava.
prava. - Obcanskopravni vztahy.
Pojedna o dilezitych obCanskopravnich | - Smlouvy.
vztazich. - Dédické pravo.
Pojedna o podstaté a omezeni - Funkce notafstvi.
vlastnickych prav, odpovédnosti za
Skodu a dédickém pravu.
Pojedna o diilezitych soucastech
smluvnich vztaht, do kterych obc¢an
vstupuje.
PopiSe mechanismus notaiské ¢innosti.
6. Rodinné pravo 4
Vymezi, ¢eho se tyka rodinné pravo. - Rodina, manzelstvi, formy statku.
Pojedna o aspektech vzniku a zaniku - Vztahy mezi rodic¢i a détmi.
manzelstvi a o prekdzkach - Néhradni rodinnd péce.
znemoznujicich jeho vznik.
Popise prava a povinnosti vyplyvajici ze
vztahu rodi¢ a potomek.
Pojedna o nahradnich formach péce o
déti, zejména o osvojeni, péstounské
péci a opatrovnictvi.
7. Pracovni pravo 4
Vysvétli, jakym zpiisobem miize - Vznik pracovniho poméru.
vzniknout pracovni pom¢r. - Nalezitosti a obsah pracovni smlouvy.
Charakterizuje povinné ¢asti pracovni - Prace pfescas, pfevedeni na jinou praci.
smlouvy. - Zameéstnavani mladistvych, zen a
Pochopi naleZitosti vztahujici se zdravotné postizenych.
k vykondvané préci. - Mzdy a dovolené.
Uvede formy dovolené. - Zanik pracovniho poméru.
Charakterizuje zvlastni podminky pro
zamé&stnavani vybranych skupin
obyvatel.
Charakterizuje formy zaniku pracovniho
poméru.
8. Trestni pravo 4

Pojedn4 o hmotném i procesnim
trestnim pravu.

Popise problematiku spojenou se
zavinénim trestného ¢inu.

Popise problematiku trestni
odpovédnosti mladistvych.

Pojednad o trestnich sankcich a druzich
tresti.

Pojednd o represivnich organech statu a
organech ¢innych v trestnim fizeni.

D¢lenti trestniho prava.

Trestni pravo hmotné, procesni.
Trestni fizeni.

Trestni sankce.
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U&ebni osnova piedmétu DILENSKE CVICENI{

Rocnik: L. II. I11. IV. Celkem

Pocet hodin: 2 2 0 0 4

Pojeti predmétu

Obecny cil vyucovaciho predmétu

poskytuje studentlim komplexni védomosti o principech analytickych metod a osvojeni
zakladnich praktickych dovednosti

rozviji odborné vzdélani potiebné k aplikaci analytickych metod pfi rozborech surovin a
produktli v potravinaiském pramyslu, provadéni chemické kontroly technologického
procesu

rozviji znalosti ziskané v ostatnich predmétech, predevsim s chemickym zamétenim

Charakteristika uéiva

navazuje na znalosti ziskané ve stfedoskolském vzdélavani

dopliiuje poznatky k feSeni praktickych tloh, frontalnimi pokusy a laboratornimi pracemi
pripravuje zaky ke vzdélavani v odbornych ptedmétech pro dalsi studium a pro prakticky
Zivot

pomaha proniknout do podstaty oboru a propojovat jednotlivé tematické celky

Pojeti vyuky

vyucovani probiha ve tfidé nebo v chemické laboratoti

pii vyu€ovani se tiida miize délit na skupiny

pti vykladu jsou pouZzivany vhodné modely a ndzorné pomicky

zohlediiuje pocet zakl ve tfide

zohlednuje vrozené piedpoklady a chemickou zralost kazdého zaka

zohlediiuje vyvojové poruchy a postizeni zakt

zohlednuje specifické pozadavky nadanych zakt

pfi klasifikaci Gstniho 1 pisemného zkousSeni jsou zohlediiovany — vécnd spravnost, volba
jazykovych prostredkt

vyuziva vSechny vyukové strategie s ohledem na schopnosti a dovednosti zakt

propojuje vyuku s praktickymi aplikacemi v odborné praxi i v béZném Zivoté. Je mozZno
upravit hodinovou dotaci jednotlivych tematickych celkli v rozpisu uciva v zavislosti na
kvalité tfidy

vyuziva vedle tradi¢nich metod také moderni vyucovaci metody, které zvysuji motivaci a
efektivitu
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Hodnoceni vysledkii Zaka

- zaci budou hodnoceni objektivné, hodnoceni se bude fidit pravidly hodnoceni vysledkt
vzdélavani zaki

- ucitel stanovi a vysvétli kritéria hodnoceni

- veédomosti a dovednosti budou mit moznost prezentovat zaci ustné i pisemné

- hodnotit se budou také samostatné prace, doméaci ukoly i aktivity ve vyuc¢ovacich hodinéch,
srozumitelnost projevu, relevantnost informaci

- pfi pisemném projevu budou prace hlaSeny doptedu, stanoveny nadhradni terminy

- rodice jsou o studijnich vysledcich informovani také na tfidnich schtizkéch.

- u zakt se SVP podléhd hodnoceni opatfenim a ndvrhim pedagogicko-psychologické
poradny

Mezipredmétové vztahy
Predm¢ét analyticka chemie se vztahuje k t¢émto dalSim pfedmétiim: technologie potravin,
stroje a zafizeni, praxe.

Piinos dilenského ke klicovym kompetencim

Kompetence k uceni

- schopnost efektivné se ucit a pracovat

- schopnost vyuzivat zkuSenosti jinych lidi ke svému uceni

- schopnost ucit se na zaklad¢ zprostfedkovanych zkuSenosti

Kompetence k FeSeni problémi

- schopnost porozumét zadani ukolu, ziskat informace potiebné k feSeni problému,
navrhnout zpisob feSeni a zdiivodnit je, vyhodnotit a ovéfit spravnost postupu a dosazené
vysledky

- schopnost volit prosttedky a zplsoby vhodné pro splnéni ukolu, vyuzivat zkuSenosti a
védomosti nabyté diive

- schopnost spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi

Odborné kompetence

- schopnost dodrzovat zdsady bezpe€nosti prace a ochrany zdravi pii praci

- schopnost znat zakladni v&€domosti o zasadach poskytovani prvni pomoci, sami ji
poskytnout

- schopnost dodrZovat stanovené standardy, normy a ptedpisy v systému jakosti prace

- schopnost naklddat s materialy, energii, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a
s ohledem na Zivotni prostfedi

- schopnost navrhovat a planovat systém kontroly jakosti technologickych procest a
potravinatskych vyrobkl

- schopnost dodrzovat pravni piedpisy v oblastech osobni hygieny a sanitace pracovniho
prostiedi

- schopnost planovat jednotlivé faze vyroby, vybirat vhodné suroviny a pomocné latky

- schopnost popsat jednotlivé ¢asti vyrobni linky a definovat jejich funkce

- schopnost provadét zmény ve vyrobé

- schopnost posuzovat kritické kontrolni body ve vyrobé (HACCP)
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Kompetence komunikativni

- schopnost formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podob¢ prehledné
a jazykove¢ spravné

- schopnost tcastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje

- schopnost vyjadiovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

Personalni a socialni kompetence

- schopnost pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych ¢innosti
- schopnost piijimat a odpovédné plnit svéfené ukoly

- schopnost nezaujaté zvazovat navrhy druhych

- schopnost ptispivat k vytvareni vstificnych mezilidskych vztaht

Digitalni kompetence

- schopnost pracovat s prostiedky digitalnich technologii

- schopnost kriticky hodnotit informace

- schopnost fesit samostatné bézné pracovni i mimopracovni problémy

- schopnost pouzivat ziskané poznatky pfi feSeni konkrétnich Zivotnich situaci

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

- schopnost mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti

- schopnost orientovat se v pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru, umét je
srovnavat se svymi piedstavami a pfedpoklady

Aplikace prifezovych témat

Obcan v demokratické spolecnosti

- zvySeni urovn€ své odpovednosti, vlastniho usudku, sebevédomi a komunikacnich
schopnosti

- zlepSeni kultury svého vystupovani, spoluprace se svymi spoluzaky

- vyhledavani informaci v odborné literatute a jejich vyuZzivani pro své potieby

Clovék a Zivotni prostiedi

- pochopeni dileZitosti sniZzovani energetické naroc¢nosti technickych zatizeni ve vztahu ke
kvalité Zivotniho prostiedi

- pochopeni pottebnosti vyuZivani alternativnich zdrojl energie

- osvojeni zakladnich principi Setrného a odpovédného pristupu k zivotnimu prostiedi

Clovék a svét prace

- ziskani znalosti a poznatkli 0 moZnosti vyuziti informaci ziskanych studovanim pfedmétu
a oboru na trhu prace

- seznameni s riznymi alternativami a variantami vyuzitelnosti svych znalosti a dovednosti
na trhu préace

- uvédomeéni si nutnosti adaptace na zmény pracovnich piileZitosti ve spole€nosti a potieby
se jim prizptisobovat pomoci svych schopnosti

- poznani potfeby neustalého ziskavani a vyuzivani novych poznatkli pomoci celoZivotniho
vzdélavani
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Clovék a digitalni svét

- schopnost pracovat s prostiedky DT, které vyuziva pro zdokonalovani svého studia

- vyuzivani digitalni technologie k rozsifeni ziskavani informaci a znalosti z dané oblasti
- prace s informacemi, jejich tfidéni a systematické zpracovani
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Uéebni osnova piedmétu DILENSKE CVICENI

Ko&d a nazev oboru vzdélani:
Nazev SVP:

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveti vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-41-M/01 Technologie potravin
Technologie potravin — vyroba napoji
stiedni vzdélani s maturitni zkouskou
EQF 4

4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti:

od 1.9.2019

Rozpis uciva — 1. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Zak: 1, BOZP a hygienické minimum v 9
potravinarstvi
- Vysvétli pojem hygiena. - Organizace vyu€ovani, bezpecnost
- Popise hygienu staveb v potravinaistvi. prace.
- PopiSe hygienu osob v potravinafstvi. - Hygienické minimum v potravinafstvi.
- Popise hygienu prostor a stroju. - Povinnosti provozovatelt
- Vysvétli pojem sanitace. potravinaiskych podnikii.
- Vysvétli pojen dezinfekce, deratizacea | - Obecné hygienické pozadavky pro
dezinsekce. maloobchod.
- Definuje pojmy datum spotieby a datum | - Cisténi a dezinfekce.
minimalni trvanlivosti.
2. HACCP 7
- Definuje co je systétm HACCP. - zasady analyzy rizika a HACCP.
- Vyjmenuje jednotlivé body HACCP,
- Definuje CCP.
- PopiSe vyznam HACCP.
3. Oznacovani napoji 8

- Vysvétli vyhlasku 248/2018 Sb.

- Vysvétli oznacovani nealkoholickych
napoji a koncentratli k pfiprave
nealkoholickych napojt.

- Vysvétli oznacovani vin.

- Vysvétli oznacovani piva a napojl na
bazi piva.

- Vysvétli ozna¢ovéani konzumniho lihu,
lihovin a ostatnich alkoholickych
napoju.

- Oznacovani dle pozadavki vyhlasky
248/2018 Sb.

- Doplnéni oznaCovani vybranych
komodit napoji (nealkoholické népoje,
koncentraty k vyrob¢ nealko napojt,
vina, piva, napojl na bazi piva,
konzumni lih, lihoviny a ostatni
alkoholické napoje).
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4. Vyroba napoji — exkurze 40
- PopiSe sortiment vyrobkl vyrabénych - Sortiment vyrobkii.
v tomto provozu. - Technologicky postup vyroby.
- PopiSe expedici vyrobkii. - Skladovani vyrobkii.

- PopiSe podminky pfi skladovani Baleni a expedice.

vyrobki.
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Rozpis uéiva — 2. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Z4k: 1. Pivovar — exkurze 21
- Charakterizuje zakladni suroviny - Suroviny k vyrobé¢ piva.

k vyrobé piva. - Technologicky postup vyroby piva.
- PopiSe a schematicky znazorni - Zpusob skladovani.
technologicky postup vyroby piva. - Klasifikace druhti piva a ptiklady
- Zna jednotlivé stroje a zafizeni jednotlivych druhi.
pouzivané na varné pivovaru.
- PopiSe zplsoby staceni a skladovani
piva.
2. Vinafrstvi — exkurze 21
- Popise technologii zpracovani hroznd. - Zpracovani hrozna.
- Schematicky znazorni postup vyroby - Vyroba bilého, ¢erveného, rizového
jednotlivych druhi vina. vina, ledového a slamového vina.
- PopiSe provoz vyroby vinaistvi.
- PopiSe sortiment vyrabénych vyrobk.
3. Palirna — exkurze 22

- Popise staceci linku.

- Vysvétli kvaseni, destilaci.

- Popise sklep, ptivodni i soucasné zraci
zatizeni.

- Zna sortiment daného podniku.

- Hlavni principy vyroby, historie a
tradice firmy.

- Destila¢ni kolona.

- Rektifikace a kvasirna.

- Staceci linka.

- Historicky sklep, dfevéné sudy,
nerezové tanky.
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U&ebni osnova piedmétu ODBORNA PRAXE

Rocnik: L. II. I11. IV. Celkem

Pocet hodin: 0 0 2 2 4

Pojeti predmétu

Obecny cil vyucovaciho predmétu

poskytuje studentlim komplexni védomosti o principech analytickych metod a osvojeni
zakladnich praktickych dovednosti

rozviji odborné vzdélani potiebné k aplikaci analytickych metod pfi rozborech surovin a
produktli v potravinaiském pramyslu, provadéni chemické kontroly technologického
procesu

rozviji znalosti ziskané v ostatnich predmétech, ptedevsim s chemickym zaméfenim

Charakteristika uéiva

navazuje na znalosti ziskané ve stfedoskolském vzdélavani

dopliiuje poznatky k feSeni praktickych tloh, frontalnimi pokusy a laboratornimi pracemi
pripravuje zaky ke vzdélavani v odbornych ptedmétech pro dalsi studium a pro prakticky
Zivot

pomaha proniknout do podstaty oboru a propojovat jednotlivé tematické celky

Pojeti vyuky

vyucovani probiha ve tfidé nebo v chemické laboratoti

pii vyu€ovani se tiida miize délit na skupiny

pti vykladu jsou pouzivany vhodné modely a ndzorné pomicky

zohlediiuje pocet zakl ve tfide

zohlednuje vrozené piedpoklady a chemickou zralost kazdého zéka

zohlediiuje vyvojové poruchy a postizeni zakt

zohlednuje specifické pozadavky nadanych zakt

pfi klasifikaci Gstniho 1 pisemného zkouSeni jsou zohlediiovany — vécnd spravnost, volba
jazykovych prostredkt

vyuziva vSechny vyukové strategie s ohledem na schopnosti a dovednosti zakt

propojuje vyuku s praktickymi aplikacemi v odborné praxi i v béZném Zivoté. Je mozZno
upravit hodinovou dotaci jednotlivych tematickych celkli v rozpisu uciva v zavislosti na
kvalité tfidy

vyuziva vedle tradi¢nich metod také moderni vyucovaci metody, které zvysuji motivaci a
efektivitu
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Hodnoceni vysledkii Zaka

- zaci budou hodnoceni objektivné, hodnoceni se bude fidit pravidly hodnoceni vysledkl
vzdélavani zaki

- ucitel stanovi a vysvétli kritéria hodnoceni

- veédomosti a dovednosti budou mit moznost prezentovat zaci ustné i pisemné

- hodnotit se budou také samostatné prace, doméaci ukoly i aktivity ve vyuc¢ovacich hodinéch,
srozumitelnost projevu, relevantnost informaci

- pfi pisemném projevu budou prace hlaSeny doptedu, stanoveny nahradni terminy

- rodice jsou o studijnich vysledcich informovani také na tiidnich schiizkach

- u zakt se SVP podléhd hodnoceni opatfenim a ndvrhim pedagogicko-psychologické
poradny

Mezipredmétové vztahy
Pfedmét praxe se vztahuje k témto dalsim predmétim: analytickd chemie, chemie,
technologie potravin, matematika, ucetnictvi, biologie a mikrobiologie.

Piinos praxe ke kli¢ovym kompetencim

Kompetence k uceni

- schopnost efektivné se ucit a pracovat

- schopnost vyuzivat zkuSenosti jinych lidi ke svému uceni

- schopnost ucit se na zaklad¢ zprostfedkovanych zkuSenosti

Kompetence k FeSeni problémi

- schopnost porozumét zadani ukolu, ziskat informace potiebné k feSeni problému,
navrhnout zpisob feSeni a zdiivodnit je, vyhodnotit a ovéfit spravnost postupu a dosazené
vysledky.

- schopnost volit prosttedky a zplsoby vhodné pro splnéni ukolu, vyuzivat zkuSenosti a
védomosti nabyté diive

- schopnost spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi

Odborné kompetence

- schopnost planovat jednotlivé faze vyroby, fidit konkrétni vyrobni usek

- schopnost vybirat vhodné suroviny a pomocné latky

- schopnost popsat zakladni funkce vyrobni linky a provadét zmény ve vyrobé

- schopnost provadét technologické vypocty

- schopnost posuzovat prib¢h vyroby podle pribézné kontroly vyrobniho procesu a jakosti
polotovarti a podle vysledkl operativné zasahovat do vyroby

- schopnost dbat na dodrzovani pravnich ptedpisl v oblasti potravindistvi vcetné
hygienickych a sanita¢nich ptedpist

Kompetence komunikativni

- schopnost formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé prehledné
a jazykové spravné

- schopnost Gcastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje

- schopnost vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani
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Personalni a socialni kompetence

- schopnost pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych ¢innosti
- schopnost ptijimat a odpoveédné plnit svéfené ukoly

- schopnost nezaujaté zvazovat navrhy druhych

- schopnost ptispivat k vytvareni vstficnych mezilidskych vztaht

Digitalni kompetence

- schopnost pracovat s prostifedky digitalnich technologii

- schopnost kriticky hodnotit informace

- schopnost fesit samostatné bézné pracovni i mimopracovni problémy

- schopnost pouzivat ziskané poznatky pfi feSeni konkrétnich zivotnich situaci

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

- schopnost mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti

- schopnost orientovat se v pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru, umét je
srovnavat se svymi piedstavami a pfedpoklady

Aplikace prifezovych témat

Obcan v demokratické spolecnosti

- zvySeni urovné své odpovédnosti, vlastniho usudku, sebevédomi a komunikacnich
schopnosti

- zlepSeni kultury svého vystupovani, spoluprace se svymi spoluzaky

- vyhledavani informaci v odborné literatufe a jejich vyuzivani pro své potieby

Clovék a Zivotni prostiedi

- pochopeni dilezitosti snizovani energetické narocnosti technickych zatizeni ve vztahu ke
kvalité Zivotniho prostiedi

- pochopeni pottebnosti vyuzivani alternativnich zdrojl energie.

- osvojeni zakladnich principi Setrného a odpovédného pristupu k zivotnimu prostiedi

Clovék a svét prace

- ziskani znalosti a poznatkli 0 moZnosti vyuziti informaci ziskanych studovanim pfedmétu
a oboru na trhu prace

- seznameni s riznymi alternativami a variantami vyuzitelnosti svych znalosti a dovednosti
na trhu prace

- uvédoméni si nutnosti adaptace na zmény pracovnich piileZitosti ve spole¢nosti a potieby
se jim prizptisobovat pomoci svych schopnost

- poznani potfeby neustalého ziskavani a vyuzivani novych poznatkli pomoci celoZivotniho
vzdélavani

Clovék a digitalni svét

- schopnost pracovat s prostiedky DT, které vyuziva pro zdokonalovani svého studia

- vyuzivani digitalni technologie k rozsiteni ziskavani informaci a znalosti z dané oblasti
- prace s informacemi, jejich tfidéni a systematické zpracovani
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Ucebni osnova predmétu PRAXE

Ko&d a nazev oboru vzdélani:
Nazev SVP:

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveti vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-41-M/01 Technologie potravin
Technologie potravin — vyroba napoji
stiedni vzdélani s maturitni zkouskou
EQF 4

4 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti:

od 1.9.2019

Rozpis uciva — 3. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hodinova
dotace
Zak: 1. Litolab 18
- Provadi zdkladni a speciadlni chemické - Zékladni chemické analyzy.
analyzy riznych materiall. - Specialni chemické analyzy materiald.
- Pracuje s laboratornimi pomutckami a - Analyzy vody, krmiv, rostlin, zeminy.
laboratornimi pfistroji.
2. Brazzale 22
- Vysvétli technologicky postup pfi - Potravinaisky provoz.
zpracovani mléka a pii vyrobé mlécnych | - Pfijem mléka.
vyrobki. - Varna.
- Popise stroje a zafizeni pouzivané pti - Formovna.
vyrobg. - Solovna.
- Balirna e expedice.
- Pfidruzené provozy.
- Laboratof.
3. DSL Food 24

Popise technologii vyroby sportovni
VyZivy pro riizné sporty.

Popise vyrobu potravinovych doplikil
pro vSechny vékové skupiny

Vyrabi sypké smési pro napojovy
prumysl, tablety a kapsle.

Vyrabi tablety vcetné potahovani,
blistrovani, adjustovani.

Technologie vyroby tekutin, tablet a
sypkych smési.

Technologicka linka.

Baleni a expedice.
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Rozpis uéiva — 4. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hodinova
dotace
Zak: 1. Alibona 21
- PopiSe ptijem a zpracovani surovin. - Pfijem surovin.
- Popise technologii vyroby jednotlivych | - Uprava a zpracovani surovin.
vyrobki z ovoce a zeleniny. - Technologické postupy pii vyrobé
- Vysvétli zptisoby konzervace potravin. potravin.
- Definuje zékladni udrzbu a ¢isténi stroji | - Baleni a expedice.
a zafizeni.
- PopiSe pouzité obaly — material, zptisob
uzavieni.
2. Veseta 21
- Popise technologii vyroby pramenitych | - Vyroba ¢eskych vod a napojt.
vod, limonéd, sirupt, ledovych ¢aj, - Technologicka linka.
ochucenych neperlivych vod a dzust. - Klasifikace vyrabénych produkti.
- PopiSe technologickou linku. - Expedice.
3. Pivovar Litovel 22

- Charakterizuje zékladni suroviny
k vyrobé piva.

- PopiSe a schematicky znazorni
technologicky postup vyroby piva.

- PopiSe stroje a zafizeni pouzivané pii
vyrob¢.

- Popise obaly na pivo, zpisoby staceni a
skladovani piva

Suroviny k vyrobé¢ piva.

Technologicky postup vyroby piva.

Zpusoby skladovani.
Klasifikace druht piva.
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ZAKLADNI PODMINKY PRO REALIZACI VZDELAVACIHO
PROGRAMU

Zakladni materialni podminky

Teoretické vyucovani probihéd v budové Skoly v Litovli na ulici Komenského 677. Kmenové
ucebny jsou vybaveny béznym zatizenim potfebnym pro vyuku. Digitalni technologie méa skola
moznost vyucovat v jedné vybavené pocitacové ucebné. Prirodovédné vzdelavani lze realizovat
v moderni mikrobiologické laboratotfi. Vyucujici a zaci maji také k dispozici 10 NB, které lze
pouzivat ve vSech vSeobecné vzdélavacich i odbornych ptredmétech. T€lesna vychova je
zajisténa v télocvicné skoly a v posilovng.

Odborna praxe zakl je organizovana v realnych pracovnich podminkach na pracovistich
vyroby a distribuce potravin - népoji. Praxe je smluvné zajistovana Skolou. Mezi Skolou a
sjednanymi subjekty je pisemné vyhotovena smlouva, ve které jsou zakotvena prava a
povinnosti obou smluvnich stran. Vyucujici odborného pfedmétu provadi na pracovistich
pravidelnou kontrolu, monitoruje cely priibéh praxe, proSkoluje zaky pfed odchodem na praxi.

Vsechny prostory pro vyuku, véetné zafizeni a pomticek, jsou dle moznosti skoly prubézné
dopliiovany a modernizovany, piipadné rekonstruovdny v ndvaznosti na vyvoj novych
technologii.

V ptizemi Skolni budovy je k dispozici pro zéky a pracovniky Skoly bufet.

Pro zaky, ktefi nemohou denné dojizdét, je k dispozici Domov mladeze, nachazejici se
v ulici Gemerska. Zaci jsou ubytovani ve ti az éty¥lizkovych pokojich se spoleénym socilnim
zafizenim na kazdém patie.

Personalni podminky

Vseobecné vzdélavaci predméty 1 odborné predméty teoretického vzdélani zajist'uji ucitelé
s plnou odbornou i pedagogickou zptsobilosti.

Samoziejmosti u pedagogickych pracovniki je dopliiovani si znalosti a dovednosti formou
samostudia, ucasti na seminarich, Skolenich a konferencich.

Ve skole ptisobi vychovny poradce, specidlni pedagog a preventista socialné-patologickych
jevu. Tito pracovnici zabezpecuji vytvareni divéryhodné a akceptovatelné poradenské sluzby
pro zaky Skoly, podporuji integraci zakl se specidlnimi vzdélavacimi potfebami i zdravotné
znevyhodnénych 74kt do tfidniho kolektivu, poskytuji zakim informace o dalSich formach
studia a spolupodileji se na vytvafeni pozitivniho klimatu ve skole. Svou ¢innosti podporuji
moderni a demokratické trendy ve vztazich mezi Zaky a pedagogy, eliminuji zarodky
negativnich jevli ve Skolnim kolektivu a tzce spolupracuji se zakonnymi zastupci zakl a
jednotlivymi pedagogy.

Podminky bezpecnosti prace a ochrany zdravi pri vzdélavacich ¢innostech

Problematika bezpecnosti prace, hygieny a pozarni ochrany je nedilnou soucasti celého
vyucovaciho procesu. Prolind se vSemi pfedméty, zejména praktickymi, véetné¢ odborného
vycviku, dale pak télesnou a zdravotni vychovou, obcanskou naukou a ekonomikou.

Opatieni k zajiSténi bezpecné prace vychazeji z platné legislativy.

Skola ma zpracovanou kompletni dokumentaci k vyhledavéani a eliminaci rizik spojenych
zejména s praktickymi cvi¢enimi v teoretickém vyuc€ovani a s odbornym vycvikem. Dale ma
Skola zpracovanou Metodickou osnovu vstupniho Skoleni BOZP a PO, Smérnici pro zajisténi
BOZP, Pozarni tady a PozZarni poplachové smérnice. Samostatné provozni fady jsou
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vypracovany pro télocvicnu a posilovnu, pro vSechny odborné ucebny vcetné laboratofi, pro
dilny a pro vSechny dalsi prostory, ve kterych Zaci pobyvaji v pribéhu vyucovani.

V teoretickém vyucovani jsou zaci pouceni vzdy na zacatku skolniho roku. Pouceni stvrzuji
svym podpisem a ucitel je zapise do tfidni knihy. V télesné vychové jsou opakované pouceni
po kazdém urazu, coz je rovnéz zapsano do tiidni knihy.

Na odborné praxi jsou zaci pouceni na jejim zacatku, coz stvrdi svym podpisem.

Pti Skolnich aktivitaich mimo prostory §koly nebo mimo vyucovani je stanoven dozor nad
zéky, ktery je sezndmi s programem a jeho riziky a pouci je o pfedchazeni témto rizikiim
prokazatelnym zplsobem. S témito skuteCnostmi jsou seznameni jak zletili Zaci, tak 1 Zaci
nezletili a jejich zékonni zastupci.

Organizacni podminky

Organizace a prubeh vzdélavani odpovida legislativnim pozadavkliim, zejména zakonu €.
561/2004 Sb. o piedskolnim, zdkladnim, stfednim, vysSim odborném a jiném vzd€lavani
(8kolsky zakon), ve znéni pozdé&jsich predpisti a ptislusnych provadécich vyhlasek, dale zakonu
¢. 563/2004 Sb., o pedagogickych pracovnicich a o zmén€ nékterych zakontl, ve znéni
pozd¢jSich predpisi a je v souladu s dalSimi legislativnimi opatfenimi z oblasti Skolstvi,
obecného prava, ekonomickych a dalSich legislativnich opatieni.

Prakticka vyuka je realizovana zejména v predmeétech Dilenské cvi¢eni a Odborna praxe ve
Skolni MB laboratofi a na externich pracovistich v prostfedi redlnych firem. Odborna praxe je
zafazena ve tfetim a ¢tvrtém rocniku v dvoutydennich blocich.

Zaci ziskavaji jednotlivé kompetence v ramci vyuky zejména odbornych predméti a v
ramci dal§ich aktivit, jako jsou besedy, exkurze a odborné piednasky, projektové dny. Zaci se
prubézné zapojuji do souteézi souvisejicich s obsahem uciva.

Problematika ochrany ¢lovéka za mimoradnych udélosti je vhodné zarazovana do vyuky.
Rozvoj kompetenci 74kl efektivné vyuzivat prostiedkt digitalnich technologii pti vzdélavani i
v osobnim a pracovnim zivot¢ je provadén priabézné ve vétsin€ vyucovacich predméta.

Individualni péfe je vénovana zakim se zdravotnim postizenim a zdravotnim
znevyhodnénim podle druhu a zavaznosti postizeni. TaktéZ je vé€novana specidlni péce na
podporu zakd mimotadné nadanych.

Vzdélavani zakl se specialnimi vzdélavacimi potiebami se uskutecituje podle platné
legislativy.

Ve Skole se vzdélavaji zaci se specifickymi poruchami uceni (dyslexie, dysgrafie, ...), se
specifickymi poruchami chovani (LMD, ADHD, ...), Zaci se zdravotnim znevyhodnénim a se
socialnim znevyhodnénim. VSichni Zaci jsou integrovani do béznych tfid a jsou vzdélavani
podle platného vzdélavaciho programu.

Préace s zaky s poruchami u€eni a chovani spoc¢iva predev§im ve volbé vhodnych metod a
forem uceni, v respektovani druhu poruchy pti hodnoceni, ve stanoveni individualniho tempa a
jinych podpirnych ¢innosti. Nejvhodnéjsi pfistup je konzultovan s vychovnym poradcem,
s pedagogicko-psychologickou poradnou, ptipadné s oSetfujicim Iékatfem.

Préce s Zaky se socidlnim znevyhodnénim spociva predevsim v jejich motivaci k u€eni a ve
volbé¢ vhodného vychovného postupu. V téchto piipadech je nutnd té€snd spoluprace
vychovného poradce, tfidnich ucitelil a u€itelti se zakonnymi zastupci zaki, ptipadné socidlnimi
institucemi.

Cilem péce o nadané a mimotadné¢ nadané zaky je zajistit potfebnou podporu zakovi a
roding, ve spolupraci s uciteli vytvofit podminky k co nejvétsimu vyuZiti potencidlu kazdého
zéka s ohledem na jeho individualni moZnosti. Nadanym zadkem se rozumi jedinec, ktery pfi
adekvatni podpofe vykazuje ve srovnani s vrstevniky vysokou troveil v jedné ¢i vice oblastech
rozumovych schopnosti, v pohybovych, manualnich, uméleckych nebo socidlnich
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dovednostech. Za mimotadn¢ nadaného zdka se v souladu s vyhlaskou ¢. 27/2016 Sb. povazuje
zak, jehoz rozlozeni schopnosti dosahuje mimofadné urovné pfi vysoké tvofivosti v celém
okruhu ¢innosti nebo v jednotlivych oblastech rozumovych schopnosti. S talentovanymi zaky
pracujeme piedevsim individudln€ ve ttidach. Ucitelé jim zadavaji ukoly, které rozvijeji jejich
mysleni. Jedna se predevSim o feSeni problému, vyhledavani, tfidéni, vyhodnocovani a
zpracovani informaci. Zaci pracuji i na tématech, kterd jsou zpracovavana za delsi Gasové
obdobi. Pii zpracovavani projektth maji tito zaci vedouci roli. Cilem je zaméstnat tyto zaky v
mife, kterd odpovida jejich potfebam a schopnostem.
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CHARAKTERISTIKA SPOLUPRACE SE SOCIALNIMI PARTNERY

Vyznamnou oblasti, na kterou se v soucasné dobé Skola zamétuje, je zabezpeceni
odborného vycviku pifimo na provoznich pracovistich. Na zaklad¢ pozadavki fyzickych i
pravnickych osob, které byly formulovany v priizkumu provadéném skolou, bylo zvoleno nové
zaméfeni oboru tak, aby odpovidalo modernim trendim v pozadavcich na bezpecnost a
energeti¢nost riiznych vyrobnich 1 nevyrobnich prosttedi. Ke spolupraci jsou vybirany firmy,
které zajisti vyuku v celé Sifi osnov nebo ty, které nabizeji prace s novymi technologiemi,
technickymi prostfedky a materidly. Forma zabezpeceni odborného vycviku piimo na
provoznich pracovistich se jevi jako velmi vhodna a perspektivni. Pozitivni je rovnéz
skute¢nost, ze v posledni dobé¢ se nejen zvysuje zdjem zaméstnavatelll o absolventy, ale i ochota
aktivné se podilet na ptipravé zakt, pripadné je hmotné podporovat.

Mezi socialnimi partnery, s nimiz $kola udrzuje kontakt, jsou Utady prace v Litovli a
Olomouci. Ty jsou vyznamnym zdrojem informaci o situaci na regionalnim trhu prace a
umoznuji tak Skole orientovat se ve vyvoji nabidky a poptavky v oboru. Spole¢nou snahou je,
aby absolventi nemé¢li po ukonceni studia problém ziskat zaméstnani v oboru, ktery
vystudovali. Sou¢asna situace na trhu prace v regionu je pro absolventy elektro oborti pomérné
prizniva.

Skola rovnéz dlouhodobé spolupracuje s Hospodai'skou komorou v Olomouci, které je také
¢lenem.

Z profesnich organizaci $kola spolupracuje s firmami zabyvajicimi se vyrobou elektronické
zabezpecovaci techniky, které zdarma skoli pedagogické pracovniky a poskytuji programovaci
software. Veskery material a soucastky pro vyuku dodavaji s vyraznou slevou. Stejné tak, jako
prostfedky pro vlastni hospodatskou ¢innost, na kterou ma skola Zivnostenské opravnéni.

Spoluprace s Komisi pro soutéze v odbornych dovednostech vede k ucasti zakd na
odbornych soutézich a k moznosti srovnani s ostatnimi S§kolami stejného zaméfent.

Nezbytnou podminkou uspésné prace Skoly je aktivni spoluprace s rodicovskou verejnosti.
Ta se odehréva na bazi bézného kontaktu rodi¢t se Skolou formou tfidnich nebo individualnich
schiizek, na bazi ovliviiovani chodu skoly ucasti v Radé skoly a ¢lenstvim v Klubu ptatel Skoly.
Klub pftétel je dlouholetou organizaci, ktera podporuje ti€ast Zakl v soutéZich, na odbornych
exkurzich a také sportovni a kulturni aktivity zaku.
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