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PROFIL ABSOLVENTA

Kéd a nazev oboru vzdélani : 29-51-H/01 VYROBCE POTRAVIN
Nazev SVP : Sladovnik- pivovarnik

Dosazeny stupen vzdélani : stiedni vzdélani s vyucénim listem
Uroveii vzdélani EQF: EQF 3

Délka a forma studia: 3 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce

Datum platnosti: od 1.9.2022

Popis uplatnéni absolventa v praxi

Absolvent se uplatni pfi vykonu povoldni vyrobce potravin, vzhledem k ziskané
kvalifikaci predevsim jako zaméstnanec pivovart a sladoven.

Absolvent bude jako vyrobce potravin zpracovavat zékladni suroviny, pomocné latky a
ptisady pro priimyslovou vyrobu potravinaifskych vyrobkli, obsluhovat vyrobni linky a
provadét zakladni tdrzbu technologického zafizeni. Absolvent bude komplexné ovladat
technologii vyroby piva a sladu, bude schopen hodnotit kvalitu vstupnich surovin,
meziproduktii 1 hotovych vyrobki.

Absolvent se miize po uspéSném vykondni zavérecnych zkousSek uchéazet o piijeti do
studijnich obord pro absolventy ttiletych u¢ebnich obord.

Popis ocekavanych vysledki vzdélavani

Vzdélavani v oboru smétuje v souladu s cili sttedniho odborného vzdélavani k tomu, aby
si zaci vytvofili v navaznosti na zadkladni vzdélavani a na urovni odpovidajici jejich
schopnostem a studijnim pfedpokladiim nésledujici klicové a odborné kompetence.

a) Vyrabét potravinarské vyrobky a zajiSt'ovat jejich odbyt, tzn. Ze absolvent:

¢ dodrZuje technologické postupy a hygienické poZadavky v potravinaiské vyrobég;
pfijimé a uchovava suroviny pro primyslovou vyrobu potravin;
vyrabi, uchovava, skladuje potravinaiské vyrobky a vykonava odbytové ¢innosti;
obsluhuje a udrzuje potravinaiské stroje a zafizeni;
dodrzuje zasady osobni hygieny a provadi sanitaci potravinaiského provozu.

b) Provadét kontrolu a dbat na zajiSténi bezpecnosti potravinaiskych vyrobkii,
tzn. Ze absolvent:
e provadi senzorické hodnoceni vstupnich surovin, meziproduktt a hotovych vyrobkii;
e sleduje kritické body s cilem zajistit bezpecnost potravin;
e zjiStuje pfipadné zavady v pribéhu technologického procesu a samostatné fesi bézné
problémy.

c) Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci, tzn. Ze absolvent:
e jednd v souladu s pravidly bezpecnosti prace, chdpe a objasni vyznam bezpec¢nosti
prace jako nedilnou soucéast pée o zdravi své i dalSich osob vyskytujicich se na
pracovistich a jako soucést fizeni jakosti;
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e dodrzuje zakladni pravni piedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a
poZarni prevence.
d) Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobku nebo sluZeb, tzn. Ze absolvent:
e uvédomuje si a objasni vyznam kvality jako nastroje konkurenceschopnosti a dobrého
jména podniku;
e dodrzuje stanovené normy a piedpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti
zavedenym pracovistém.

e) Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, tzn. Ze absolvent:
e vysvétli vyznam, ucel a uziteCnost vykondvané prace, jeji financni, popt. spolecenské
ohodnoceni;
e naklddd s materidly, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a
s ohledem na zivotni prostiedi.

Kli¢ové kompetence

a) Kompetence k uceni
Vzdélavani smétuje k tomu, aby Zaci byli schopni efektivné se ucit, vyhodnocovat
dosazené vysledky a pokrok a realné si stanovit potieby a cile svého dal§iho vzdélavani, tzn.
ze zak:
e vytvoii si pozitivni vztah k uceni a vzdélavani;
e pouziva riizné techniky uceni, vytvofi si vhodny studijni rezim a podminky;
e uplatnuje rizné zpusoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), efektivné
vyhledéava a zpracovéava informace, je Ctenaisky gramotny;
e s porozuménim poslouchd mluvené projevy (napi. vyklad, ptednédsku, proslov aj.),
pofizuje si poznadmky;
e vyuziva ke svému uceni riizné informacni zdroje v¢etné zkusenosti svych i jinych lidi;
¢ sleduje a hodnoti pokrok pti dosahovani cilii svého uceni, pfijimd hodnoceni vysledkt
sveho uceni ze strany jinych lidi.

b) Kompetence k ieSeni problému
Vzdélavani sméfuje k tomu, aby zaci byli schopni fesit samostatné bézné pracovni
1 mimopracovni problémy, tzn. Ze zak:

e prokdze porozuméni zadanému ukolu nebo ur¢i jadro problému, ziska informace
potiebné k feSeni problému, navrhne zplisob feSeni, popf. varianty feSeni, a zdiivodni
jej, vyhodnoti a ovéfi spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky;

e uplathuje pfi feSeni problémt ridzné metody mysleni (logické, matematické,
empirické) a myslenkové operace;

e voli prostfedky a zptisoby (pomicky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné
pro splnéni jednotlivych aktivit, vyuziva zkuSenosti a védomosti nabytych drive;

e spolupracuje pfii feSeni problémt s jinymi lidmi (tymové feSeni).

¢) Komunikativni kompetence
Vzdélavani sméfuje k tomu, aby Zaci byli schopni vyjadiovat se v pisemné i Gstni formé v
ruznych ucebnich, Zivotnich 1 pracovnich situacich, tzn. ze z4k:
e vyjadiuje se pfiméfené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentuje;
e formuluje své myslenky srozumitelné¢ a souvisle, v pisemné podobé piehledné a
jazykoveé spravng;
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ucastni se aktivné diskusi, formuluje a obhajuje své nazory a postoje;

vyjadiuje se a vystupuje v souladu se zasadami kultury projevu a chovani;

dosahuje jazykové zptisobilosti potiebné pro pracovni uplatnéni dle potieb a
charakteru prislusné odborné kvalifikace (napt. pouziva béZznou odbornou terminologii
a pracovni pokyny v pisemné 1 ustni forme¢);

vysvétli vyhody znalosti cizich jazyka pro zivotni i pracovni uplatnéni, je motivovan k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti v celozivotnim uceni.

d) Personalni a socialni kompetence

Vzdélavani smefuje k tomu, aby Zaci byli pfipraveni stanovovat si na zakladé poznéni své
osobnosti pfiméfené cile osobniho rozvoje v oblasti zajmové i pracovni, pecovali o své zdravi,
spolupracovali s ostatnimi a ptispivali k utvareni vhodnych mezilidskych vztahi, tzn. ze zak:

reaguje adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplisobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijima radu i kritiku;

ovétuje si ziskané poznatky, kriticky zvazuje nézory, postoje a jednani jinych lidi;

dba na své zdravi, pecuje o svij fyzicky i duSevni rozvoj, je si védom disledki
nezdravého Zivotniho stylu a zavislosti;

pracuje v tymu a podili se na realizaci spole¢nych pracovnich i jinych ¢innosti;

pfijima a plni odpovédné svéfené ukoly;

podnécuje praci tymu vlastnimi navrhy na zlepSeni prace a feSeni ukolll, nezaujaté
zvazuje navrhy druhych;

pfispivd k vytvafeni vstficnych mezilidskych vztahti a k ptfedchdzeni osobnim
konfliktliim, nepodléha predsudkiim a stereotypiim v pfistupu k druhym.

e) Obcfanské kompetence a kulturni povédomi

Vzdélavani smétfuje k tomu, aby zé&ci uznavali hodnoty a postoje podstatné pro zivot v
demokratické spolecnosti a dodrzovali je, jednali v souladu s trvale udrzitelnym rozvojem a
podporovali hodnoty narodni, evropskeé i svétové kultury, tzn. Ze zak:

dodrzuje zdkony, respektuje prava a osobnost druhych lidi (popft. jejich kulturni
specifika), vystupuje proti nesnaSenlivosti, xenofobii a diskriminaci,

jedna v souladu s moralnimi principy a zadsadami spoleCenského chovani, pfispiva k
uplatiiovani hodnot demokracie;

vysvétli vyznam Zivotniho prostiedi pro ¢lovéka a jednd v duchu udrzitelného rozvoje;
uznava tradice a hodnoty svého naroda, chape jeho minulost i sou¢asnost v evropském
a svétovém kontextu;

podporuje hodnoty mistni, narodni, evropské 1 svétové kultury a ma k nim vytvotfen
pozitivni vztah.

f) Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby zaci byli schopni optimalné vyuzivat svych osobnostnich
a odbornych ptedpokladli pro uspésné uplatnéni ve svété prace, pro budovani a rozvoj své
profesni kariéry a s tim souvisejici potfebu celozivotniho uceni, tzn. Ze zak:

vytvoii si odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdé€lavani,
uvédomuje si vyznam celozivotniho uceni a je pfipraven ptizpiisobovat se meénicim se
pracovnim podminkam;

prokédze ptehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru, cilevédomé a
zodpovédné rozhoduje o své budouci profesni a vzdélavaci draze;

vhodné komunikuje s potencidlnimi zamé&stnavateli, prezentuje sviij odborny potencial
a své profesni cile.
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g) Matematické kompetence
Vzdélavani smétfuje k tomu, aby Zzaci byli schopni funkéné vyuzivat matematické
dovednosti v riznych zivotnich situacich, tzn. ze zak:
nachazi vztahy mezi jevy a pfedméty pii feSeni praktickych ukolt, vymezi je, popiSe a
spravné vyuzije pro dané feSeni;
e (te a vytvaii razné formy grafického znézornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata
apod.);
e efektivné aplikuje matematické postupy pii feSeni rlznych praktickych ukola
v béznych situacich.

h) Kompetence vyuZzivat prostiedky informac¢nich a komunikacnich technologii
a pracovat s informacemi

Vzdélavani sméiuje k tomu, aby zZaci pracovali s osobnim pocitacem a jeho zdkladnim a
aplika¢nim programovym vybavenim, ale i s dal§imi prostiedky ICT a vyuzivali adekvatni
zdroje informaci a efektivné pracovali s informacemi, tzn. ze zak:
pracuje s osobnim pocitacem a dal§imi prostfedky informacnich a komunikacnich technologii;

e komunikuje elektronickou poStou a vyuziva dal§i prostiedky online a offline
komunikace;

e ziskava informace z otevienych zdroji, zejména pak s vyuzitim celosvétové sité
Internet;

e pracuje s informacemi z riiznych zdrojii nesenymi na riznych médiich (tiSténych,
elektronickych, audiovizualnich), a to i s vyuzitim prostfedki informacnich a
komunikaénich technologii;

e uvédomuje si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riiznych informacnich zdroji a
kriticky pristupuje k ziskanym informacim, je medialn¢ gramotny.

Dosazeny stupen vzdélani

Stfedni vzdélani s vyucnim listem
Uroven vzdélani EQF 3

Zpisob ukonceni vzdélavani, potvrzeni dosazeného vzdélani a kvalifikace

e vzdélavani se ukoncuje zaveéreCnou zkouskou;
e dokladem o dosaZeni stupné vzdélani je vysvédceni o zaveérené zkousce a vyucni list.

Organizace zavérecné zkouSky

Zavérecnd zkouska je upravena zakonem ¢. 561/2004 Sb., o predSkolnim, zakladnim,
sttednim, vy$$im odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zakon) a podle § 2 az § 6 vyhlasky
¢. 47 o ukoncovani vzd€lavani ve stiednich Skolach zavérecnou zkouskou a o ukoncovani
vzdelavani v konzervatofi absolutoriem.
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Struktura zavérecnych zkousek oboru 29-51-H/01 Vyrobce potravin

ZAVERECNA ZKOUSKA

Cast zavérecné zkousky

Piedmét - obsahova napli
zkousky

Délka zkousky

Pisemna zkousSka

vyroba piva a sladu

stroje a zarizeni

max. 240 minut

ekonomika
anglicky jazyk
Prakticka zkouska odborny vycvik max. 420 minut
vyroba piva a sladu
mikrobiologie 15 minut pfiprava na zkousku

Ustni zkouska

zkouSeni piva a sladu

stroje a zarizeni

svét prace

+
15 minut zkouska
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CHARAKTERISTIKA SKOLNIHO VZDELAVACIHO
PROGRAMU

Kéd a nazev oboru vzdélani : 29-51-H/01 VYROBCE POTRAVIN
Nazev SVP : Sladovnik - pivovarnik

Dosazeny stupen vzdélani : stiedni vzdélani s vyucnim listem
Uroveil vzdélani EQF: EQF 3

Délka a forma studia: 3 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce

Datum platnosti: od 1.9.2022

Podminky pro prijeti
e Uspésné ukonceni zakladniho vzdélani
e zdravotni zptisobilost uchazece
e splnéni kritérii piijimaciho fizeni stanovenych pro piislusny skolni rok

Zdravotni zpisobilost

Uchaze¢ nesmi trpét prognosticky zavaznymi onemocnénimi pohybového systému,
zvlasté pak patete, trupu a koncetin, chronickymi nemocemi kiize a nekompenzovanymi
formami epilepsie. K posouzeni zdravotniho stavu je kompetentni pouze pfislusny oSettujici
1¢kar.

Ukonceni vzdélavani

Vzdélani se ukoncuje zaveérecnou zkouskou. Obsah a organizace zavérecné zkousky se
fidi platnymi pravnimi predpisy. Skola vyuziva Jednotného zadani zavéreénych zkousek.
Zavere€na zkouSka se skladd z pisemné zkousky z odbornych pfedmétii, z ustni zkousky
z odbornych predmétii a svéta prace — zékladnich poznatkl z obCanské nauky a ekonomiky —
a z praktické zkousky. Praktickd zkouska z odborného vycviku trvéa jeden den. Dokladem o
dosazeni stupné¢ vzdélani je vysvédceni o zdvérecné zkousce a vyucni list.

Organizace vyuky

Ptiprava Zz4kl je organizovana jako tfilet¢ denni studium a probihd v dvoutydennich
cyklech. Jeden tyden absolvuji Zaci teoretickou vyuku, druhy tyden odborny vycvik. Skola
zajiStuje teoretické 1 praktické vzdélavani.

Pojeti vzdélavaciho programu

Vzdélavaci program je pojat v souladu se zédkladnimi principy vychovy a vzdélavani.
Umoziuje rozvijet osobnost zéka a tvofi tak jeden ze stupiii celozivotniho uceni. Jeho cilem
je rozvoj znalosti, dovednosti a schopnosti Zaka ve vSech oblastech vzd€lavani a dalsi
formovani jeho charakterovych vlastnosti. Ve vzdélavacim programu je u€ivo chapano jako

prostiedek k osvojeni zadanych klicovych a odbornych kompetenci.

10
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Ucebni obor je naro¢ny na manudlni a intelektové dovednosti zdkli pii uplatnéni
tvotivého a logického mysleni a estetického vnimani. Vyucujici vedou zaky k trpélivé a
soustavné praci a usiluji o to, aby si zaci vytvorili kladny vztah ke zvolenému oboru a ziskali
spravné pracovni navyky. Zaci jsou vedeni k peclivosti a odpovédnosti za kvalitu své prace.

Vzdélavaci program je koncipovan tak, aby vedle odborného vzdélani poskytl zaktm i
Sirsi vSeobecné vzdélani a obecné prenositelné dovednosti, které mu umozni 1épe se adaptovat
na nové podminky. Odborné vzdélavani poskytuje zakim zakladni odborné¢ védomosti
nezbytné pro vytvotreni pozadovanych dovednosti. Nedilnou soucésti odborného vzdélavani
jsou odborné pfedméty a odborny vycvik.

Ve vzdélavacim programu je respektovana snaha o vybaveni absolventa takovymi
znalostmi, dovednostmi a postoji, které mu umozni dobré uplatnéni na trhu prace, ptipadné
mu umozni reagovat na ménici se podminky trhu prace. Pti sestavovani obsahu vzdélavani
jsou respektovany pozadavky socialnich partnerti ptislusné odbornosti. U¢ivo odbornych
pfedmétl je vybrano s ohledem na moznosti pracovniho uplatnéni absolventa v regionu.

Metody a formy vyuky

Teoretické vyucovani:

e autodidaktické metody: techniky samostatného uceni a préace, problémové uceni, uceni
v Zivotnich situacich;

e socialné komunikativni aspekty uceni a vyucovani: diskuse, brainstorming, dialog;

e metody cCinnostné zaméfeného vyucovani: praktické prace zaki, pozorovani a
objevovani;

¢ metody dle forem organizace: skupinova vyuka, frontalni vyuka, kooperativni vyuka,
tymova vyuka, interaktivni vyucovani;

e motivacni Cinitelé: hry a soutéze, feSeni konfliktii, projektové vyucovani, simulacni a
situa¢ni metody.

Ve vétsi mife jsou vyuzivany moderni metody vyuky pomoci novych didaktickych pomticek a
moderni techniky (interaktivni tabule, multimedidlni PC, dataprojektory, ...) spolecné se
stavajici technikou (zpétné projektory, videa, CD piehravace).

Praktické vyucovani:
e autodidaktické metody: techniky samostatného uceni a prace, problémové uc€eni, uceni
v zZivotnich situacich;
e metody Ccinnostné zaméfeného vyucovani: praktické prace Zakd, pozorovani a
objevovani;
e metody dle forem organizace: skupinova vyuka, frontalni vyuka, kooperativni vyuka,
tymova vyuka, interaktivni vyucovani.

V ramci praktického vyucovani jsou kladeny vysoké pozadavky na koncentraci pozornosti,
piesnost a preciznost zakl. Déle se objevuji poZzadavky na prostorové vidéni, prakticky
technickou pamét’ a praktické mysleni.

Vyuka odbornych predméti:
e metody z procesudlniho hlediska: expozi¢ni a motiva¢ni (napf. brainstorming,
myslenkova mapa, simulacni hra, diskuse, skupinova prace), osvojovani, fixacni a
upevilovaci (napf. kiiZzovky, bingo, puzzle), provéfovani a hodnocent;

11



SOS Litovel, Komenského 677 SVP Sladovnik-pivovarnik

e metody z hlediska aktivity ucebni cinnosti zdka: informativni (napf. vyklad,
prednaska, vypraveéni, demonstrace), reproduktivni a aplikacni, aktivizujici, tvofivého
charakteru (napf. problémové vyucovani, samostatné prace studentti, referaty).

Ve vyuce odbornych predméti je velky diiraz kladen na provazanost s odbornym vycvikem,
pouzivani konkrétnich pomtcek z odborného vycviku ¢i odborné praxe a uplatiiuji se i ostatni
metody typické pro teoretické a praktické vyucovani.

Hodnoceni zaki
Zakladem pro hodnoceni prospéchu a chovani je platna legislativa a klasifikacni tad, ktery
je soucasti Skolniho fadu.
Pti hodnoceni zaki je kladen diiraz na:
- motivacni, informativni a vychovnou funkci hodnoceni
- sebehodnoceni, sebeposuzovani a kolektivni hodnoceni
- kombinaci riiznych klasifikacnich metod (zndmkovani, slovni hodnoceni,
bodovy systém)
- individualni piistup k zaktim
- prubéznou pedagogickou diagnostiku a objektivizaci hodnoceni
- vysledky v soutézich odbornych dovednosti

Hodnoceni teoretického vyu€ovani

Provadi se ustni i pisemnou formou. Kromé faktickych znalosti se hodnoti i forma
vyjadfovani, ptipadné grafickd tGprava. Déale se hodnoti samostatné domaci prace, referaty a
aktivita zaki pii vyucovani.
Hodnoceni odborného vycviku

Provadi se formou bodového systému obdobného tomu, ktery se pouziva pii odbornych
soutézich a zavérecnych zkouskach. Hodnoti se individualné kvalita jednotlivych pracovnich
ukont.

Kritéria hodnoceni
Kritéria hodnoceni konkrétnich ukolt jsou vzdy soucasti zadani.
Nejcastéji pouzivanymi kritérii hodnoceni napti¢ vyucovacimi predméty jsou:
e vécna spravnost,
e Uplnost feSeni,
e formalni spravnost (pokud je soucasti zadani),

spravnost pouziti osvojenych znalosti, védomosti, dovednosti

Rozvijeni klicovych kompetenci

74k je ucitelem motivovan k vlastni aktivité a kreativitd, kterA mu umozni
bezprostiedné aplikovat teoretické poznatky i1 praktické dovednosti v praktickych ukolech.
Kompetence a jejich rozvoj budou sméfovat k propojeni teorie a praxe tak, aby Zak nebyl
pouze pasivnim piijemcem, ale aktivné rozvijel ziskané poznatky. Vyucujicimi je kladen
diiraz na interdisciplindrni vazby a interaktivitu ve vztahu ucitel a zak. Dale je kladen dliraz
na dil¢i odborné ukoly a ziskdvdni pracovnich a ukonovych zkuSenosti sméfujici
k samostatnosti ve svéte prace.
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a) Kompetence k uceni - vyucujici vede zaka k tomu, aby byl schopen samostatné prace s
textem, s porozuménim poslouchal mluvené projevy a byl schopen vyuzivat raznych
informacnich zdroji.

b) Kompetence k feSeni problémi - vyucujici nauci zdka porozumét podstaté problémd,
vyuzivat riznych metod feSeni problému, vyhodnocovat své zavéry feSeni a odiivodiiovat je.

c¢) Komunikativni kompetence — vyucujici nau¢i zédka vhodné se prezentovat v procesu
vzdélavani a v nasledné orientaci na trhu prace, pfi kontaktu s rodinou a pftateli,
zaméstnavateli i organy statni spravy a samospravy. Zak vypliuje formulate, zadani, vykazy a
ziska kompetence k prezentaci v médiich.

d) Persondlni a socialni kompetence — vyucujici pfispéje k tomu, ze zak je schopen provést
sebehodnoceni svych ¢innosti i aktivit druhych — zak se ve vychovné vzdelavacim procesu
nau¢i uvédomovat si své prednosti 1 nedostatky, stanovit si cile a priority, pfijimat radu a
kritiku, a reagovat na kritiku konstruktivné tak, aby pfispéla k rozvoji kompetenci pro zaktv
osobni rozvoj a nasledny rozvoj spolec¢nosti. Vyucujici nauc¢i Zaka pracovat samostatné i v
tymu, vetkne mu zodpovédnost za své jednani a chovani. Vyucujici nauci zdka pomahat
druhym po strance fyzické i1 psychické, kdy si zak osvoji ndvyky pomdhat a vazit si prace své
i prace druhych, prace pro celek i dalSiho pratelstvi a prohlubovat jej. Vyucujici seznami zéka
s pomoci zdravotné postizenym.

e) Obcanské kompetence — vyucujici ve vyuce seznamuje Zidka s hodnotami obana ve
spole¢nosti. Jedna se o soubor hodnot a postoju, které jsou demokracii vlastni. Vede zaka k
vyjadieni postoje k vefejnému z4jmu a uci zdka pouzivat zdkontl a respektuje pravo v plném
rozsahu. Zak je seznamovan s tim, jak respektovat prava osob a bojovat proti rasismu a
xenofobii. Vyucujici vede Zéka k jednani, jeZ je v souladu s moralnimi principy. Snazi se
zapojovat aktivné zaka do spole¢enského déni a pfipravovat na vstup do politického Zivota v
ob&anské spolednosti. Zak si v procesu postupné uvédomuje narodni, kulturni a osobnostni
identitu. Zajima se o déni lokalniho, stdtniho 1 nadnarodniho charakteru. V procesu vyuky a
vychovy je veden k hrdosti na tradice a hodnoty svého naroda. Uvédomuje si zodpovédnost za
zivot a je piipraven k feseni pfipadnych Zivotnich problémi, vi, jak a kde hledat pomoc. Zak
je veden ke zkoumani vérohodnosti informaci, nema tendence nechat s sebou manipulovat.

f) Kompetence k pracovnimu uplatnéni — Zaci se nauci prostfednictvim aktivni prace
vyucujiciho pfipravovat sebe a orientovat svou zdatnost na vykon povolani, odborn¢ se
rozvijet a ziskaji redlnou pfedstavu o vykonu povolani a pfipravé na néj. Ve vychovné
vzdélavacim procesu si zaci osvoji pravidla komunikace s potencidlnimi zaméstnavateli
pfedev§im v oblasti pohybové podpory, zvladani stresti, mezilidskych vztahli, prevence
negativnich vlivil na zdravi zaméstnanctll a jednostrannych pracovnich ¢innosti s prihlédnutim
k jejich kompenzaci.

g) Matematické kompetence - Zdk je veden ucitelem k tomu, aby efektivné aplikoval
matematické postupy pii feSeni riznych praktickych kol v béZném Zivote.

h) Kompetence vyuZivat prostfedky informacnich a komunikaénich technologii a pracovat s
informacemi - vyucujici nauci zaka pouzivat osobni pocitac, ziskavat informace z otevienych
zdrojli a posuzovat jejich vérohodnost.
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V oblasti odbornych kompetenci je velky diraz kladen na odborné predméty v teoretické
vyuce a odborny vycvik. V odbornych predmétech zéaci ziskaji potfebné poznatky o
surovinach, pomocnych latkach a ptisadach pouzivanych v potravinaiské vyrob¢, principech
technologického zpracovani surovin, strojich a strojnim zafizeni v potravinaiské vyrobg. Zaci
ziskaji komplexni teoretické znalosti technologie vyroby piva a sladu. Obsah odbornych
pfedméti je koordinovan s odbornym vycvikem. Ucitelé odborného vycviku vedou zaka
osvojeni praktickych dovednosti a upevnéni odbornych védomosti potfebnych k vykonu
kvalifikované prace v potravinaiské vyrobé.
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Piehled uplatiiovani klicovych kompetenci
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Zpusoby zaclenéni priirezovych témat

Prufezova témata jsou do vyuky zafazena tak, aby si zak uvédomil vzajemnou souvislost a
pouzitelnost znalosti a dovednosti z rliznych vzdélavacich oblasti. Vyrazné formuji charakter
74kl a jejich postoje. Jsou zarazovana do vSech ro¢niktli s vazbou na konkrétni ucivo.
Téma obcan v demokratické spolecnosti rozviji obfanskou gramotnost, hodnotovou orientaci
a sebevédomi zaka. U¢i umeéni kompromisu, vztahu k materidlnim 1 duchovnim hodnotdm a
schopnosti odolavat myslenkovym manipulacim. Klade diiraz na vzijemné vztahy, uctu a
empatii.
Téma clovek a zivotni prostiedi vytvari etické, estetické a citové vztahy k prostiedi a ke
zdravi, uci ucté k zivotu ve vSech forméach. Mapuje vztahy mezi prostiedim a lidskymi
aktivitami na lokalni, regionalni a globalni Grovni.
Téma clovek a svét prace formuje znalosti a kompetence potifebné k optimalnimu vyuziti
osobnostnich a odbornych predpokladi pro vykon profese a kariérovy postup. Formuje
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zodpovédnost za vlastni zivot, nutnost celozivotniho vzdélavani jako reakci na zménéné
podminky v profesi i v Zivoté.

Téma informacni a komunikacni technologie pfipravuje zadky na zivot v ,,informacni
spole¢nosti®, tj. takové, ve které se vyuziva digitalniho zpracovani, pienosu a uchovavani
informaci. Upozornuje na vyvoj a vyuziti ICT v pracovnich, obCanskych i soukromych
aktivitach.

Pi'ehled uplatnéni prurezovych témat

e kontinudlni uplatnéni
o parcialni uplatnéni
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UCEBNI PLAN

Koéd a nazev oboru vzdélani: 29-51-H/01 VYROBCE POTRAVIN
Nézev SVP: Sladovnik - pivovarnik

Dosazeny stupeii vzdélani: stiedni vzdélani s vyucnim listem
Uroveii vzdélani EQF: EQF 3

Délka a forma studia: 3 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce

Datum platnosti: od 1.9.2022

Nézev vyutovaciho predmétu Pocet tydennich vyucovacich hodin

l.ro¢nik | 2.ro¢nik | 3.ro¢nik | celkem

Povinné vyudovaci predméty

Cesky jazyk 1 1 1 3

Anglicky jazyk 2 2 2 6

Obcanska nauka 1 1 1 3

Fyzika 1 0 0 1

Chemie 1 1 0 2

Ekologie 1 0 0 1

Matematika 2 2 1 5

Literatura a uméni 1 1 1 3

Zdravotni vychova 1 0 0 1

Télesna vychova ! 1 1 3

Informatika 1 1 1 3

Ekonomika 0 0 2 2

Stroje a zatizeni 1 1,5 1,5 4

Vyroba piva a sladu 3 4 3,5 10,5

Zkouseni piva a sladu 0 0 1 1

Mikrobiologie 0 1,5 1 2,5

Odborny vycvik 15 17,5 17,5 50

Celkem 32 34,5 34,5 101

Poznamky:

1/ Z cizich jazykt Skola nabizi jazyk anglicky

2/ Vyucovani je organizovano tak, Ze se stfida tyden teoretického vyucovani a tyden
odborného vycviku.

3/ Odborny vycvik probiha na pracovistich §koly nebo na externich pracovistich pod
vedenim ucitelti odborného vycviku nebo instruktort.

4/ Praktické vyucovani je realizovano ptredev§im v odborném vycviku, kde jsou Zaci
rozdéleni do skupin na zaklad¢€ vladniho natizeni, které vychdzi zejména z pozadavkl na
bezpecnost a zdravi pfi praci.

5/ Volitelné a nepovinné pfedméty nejsou do ucebniho planu zatazeny.

6/ Ve druhém ro¢niku je zatfazen projektovy tyden.
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Ptehled vyuziti tydni ve Skolnim roce

Cinnost / po&et tydnii v ro¢niku 1.ro¢nik | 2.ro¢nik | 3.ro¢nik
Vyucovani podle rozpisu uciva 33 33 33
Projektovy tyden - 1 -

Casova rezerva (opakovani, exkurze) | 7 5 4
Zaverecna zkouska - - 3
Celkem 40 40 40
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TRANSFORMACE RVP DO SVP

Kéd a nazev oboru vzdélani: 29-51-H/01 VYROBCE POTRAVIN

Nézev SVP: Sladovnik - pivovarnik

Dosazeny stupeii vzdélani: stiedni vzdélani s vyucnim listem

Uroveii vzdélani EQF: EQF 3

Délka a forma studia: 3 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce

Datum platnosti: od 1.9.2022

RVP Svp

Oblast vzdélavani min. pocet hod Vyucovaci predmét pocet hodin vyuziti
tydné celkem tydné celkem disp.hod.

Jazykové vzdélavani

Cesky jazyk 3 96 Cesky jazyk 3 96
Cizi jazyk 6 192 Cizi jazyk 6 192
Spolecenskovédni vzdélavani
3 96 Obcanska nauka 3 96
Prirodovédné vzdélavani
3 96 Fyzika 1 32
Chemie 2 64
Ekologie 1 32 1
Matematické vzdélavani
4 128 Matematika 5 160 1
Estetické vzdélavani
2 64 Literatura a uméni 3 96 1
Vzdélavani pro zdravi
3 96 Zdravotni vychova 1 32 1
T¢lesna vychova 3 96
Vzdélavani v ICT
3 96 Informatika 3 96
Ekonomické vzdélavani
2 64 Ekonomika 2 64
Technologicka pFiprava
10 320 Vyroba piva a sladu 5,5 176
Zkouseni piva a sladu 1 32
Odborny vycvik 10 320 6,5
Technicka priprava
4 128 Stroje a zafizeni 4 128
Odborny vycvik 10 320
Mikrobiologie 2,5 80 12,5
Vyroba a odbyt
35 1120
Odborny vycvik 30 960
Vyroba piva a sladu 5 160
Disponibilni hodiny 18 576 23/736
CELKEM 926 3072 101 3232
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UCEBNI OSNOVY
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Uéebni osnova predmétu CESKY JAZYK

Obecné cile

Ukolem piedmétu &esky jazyk je rozvijet komunikaéni schopnosti (kompetence) zak,
naucit zaky pouzivat jazyk jako prostfedek komunikace a mysleni, pouzivat jazyk k pfijimani,
sdélovani a k vymén¢ informaci.

Cilem vzdé¢lavani je prohlubovéani jazykovych znalosti a dosazeni kultivovaného
ustniho i1 pisemného jazykového projevu zaka.

Charakteristika obsahu

Ucivo prvniho roéniku je zaméfeno na opakovani, prohlubovani a rozsifovani znalosti
zékladnich principi pravopisu a tvaroslovi. Cilem je vnimat Cesky jazyk v kontextu ostatnich
indoevropskych jazykt. Ucivo je dale zaméfeno na rozvoj spoleCenské kultury, kultury
osobniho projevu, normy kulturniho vyjadfovéni a vystupovani.

Ucivo druhého ro¢niku je orientovdno na opakovani, prohlubovani a rozsifovani
védomosti z vétné stavby, lexikologie a také na osvojeni poznatki o spisovnych a
nespisovnych vrstvach ceského jazyka (stratifikace ceského jazyka). Paralelné budou
opakovany poznatky z pravopisu, rozSifovany poznatky o slohovych utvarech, o vystavbé
jazykového projevu mluveného a psaného, verbalni a nonverbalni komunikace.

Cilem uciva tietiho roéniku je osvojeni prace stextem. Zaci by si méli osvojit
vyjadiovani v oblasti bézné komunikace, pouzivani cizich slov, volbu vhodnych jazykovych
prostfedkti. DalSi ndplni uciva je seznameni s utvary administrativniho stylu potiebné
k ob¢anskému (béznému) zivotu.

Metody a formy vyuky

Organizacnimi formami vyuky je skupinové a frontdlni vyucovani. Pfi vyuce jsou
kombinovany rizné vyukové metody — informaéné receptivni a reproduktivni metody
(vyklad, vysvétleni, prace s textem, obrazky, schémata, poslech, video a DVD programy,
monology, dialogy, cteni, psani atd.), metody problémového vykladu (u gramatiky),
participativni metody (dialog, pojmova mapa).

Hodnoceni vysledkii Zaka

Zaci jsou hodnoceni zUstniho i pisemného projevu. Pii hodnoceni je sledovana
jazykova spravnost, schopnost vyuzivat jazykové prostitedky, hodnoceny jsou také
komunikativni schopnosti pii vytvaieni mluvenych i psanych projevl, schopnost logicky
myslet a spojit jazykové znalosti s jinymi predméty.

Je sledovéna 1 tymova spoluprace zakili pifi praci na zadané téma. Hodnoti se
zpracovani a piednes zadaného tikolu a podil jednotlivce na praci skupiny.

ZAci budou vedeni:

-k préci s textem

-k souvislému kultivovanému projevu

-k dovednosti argumentovat, naslouchat ndzorim druhych
-k tymové praci a k samostatné praci pti feSeni zadanych ukola
-k porozuméni mluveného projevu
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Piinos k rozvoji klicovych kompetenci a prufezovych témat

Cesky jazyk rozviji kompetence

k uceni (smétovani k pozitivnimu pfistupu k u€eni a vzdélavani, rozviji ¢tenatskou
gramotnost, s porozuménim vnima mluvené projevy, potizuje si poznamky, rozviji sebe
hodnoceni pti dosahovani cili svého uceni)

komunikativni (zak se aktivné ucastni diskusi; formuluje a obhajuje své nazory; usiluje se
vyjadfovat v mluveném i psaném projevu kultivované, logicky, vécné spravné, souvisle a
srozumitelné; texty vnima, rozumi jim, umi je zjednoduS$it a interpretovat; umi texty
zpracovavat i vytvaret)

socidlni a persondlni (zak se uc¢i pracovat vtymu a pro tym; snazi se o efektivni praci a
spolupraci; odhadne dasledky svého chovéni a jednani; adekvétné reaguje na hodnoceni své
osoby jinymi lidmi; piijme pochvalu, radu i kritiku; pfispiva k vytvaieni mezilidskych vztahii,
respektuje druhé, predchazi osobnim konfliktiim)

obcanské kompetence a kulturni povédomi (vnimé zédkony jako zavazné normy, je veden k
respektu prav a osobnosti druhych lidi, v diskusich veden k aktivnim postojim proti
nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci, je sméfovan k jednani v souladu s moralnimi
principy a zasadami spolecenského chovani a respektovani demokratickych principt a
hodnot)

k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitdm (ziskdvd a vyhodnocuje informace o
pracovnich 1 vzdélavacich ptilezitostech, vyuzivat poradenskych a zprosttedkovatelskych
sluzeb, rozviji orientaci v pracovnich pisemnostech - zadost, pracovni smlouva, zivotopis)
vyuzivat prostiedky informacénich a komunikaénich technologii a pracovat s informacemi
(pouziva vypocetni techniku na zakladni uzivatelské urovni s ohledem na ucéebni obor,
procvicuje ucivo v ptislusnych programech, tvoti zivotopis)

Z prifiezovych témat predmét Cesky jazyk prispiva

k tématu Obcan v demokratické spolecnosti (rozvoj ocenéni kulturnich materidlnich a
duchovnich hodnot, rozvoj spravného uziti matetského jazyka, osvojovani dovednosti v
jednéni s lidmi, k diskusim, ke kritickému hodnoceni vlivu médii, k nepodlehnuti
manipulaci)

k tématu Clovék a svét prace (rozviji Gtenaiskou gramotnost, vyhledava, vyhodnocuje a
vyuziva informace, trénuje vefejné projevy a komunikaci, rozviji dovednosti v pisemném
vyjadiovani)

k vyuzivéani informacnich a komunikacénich technologii (vyhledava zdroje, posloucha
audioknihy, sleduje filmové adaptace)
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Uéebni osnova piedmétu CESKY JAZYK

Kéd a nazev oboru vzdélani : 29-51-H/01 VYROBCE POTRAVIN
Nézev SVP : Sladovnik- pivovarnik

Dosazeny stupeii vzdélani: stiedni vzdélani s vyucnim listem
Uroveil vzdélani EQF: EQF 3

Délka a forma studia: 3 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce

Datum platnosti: od 1.9.2022

Rozpis udiva — 1. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hggtl:::a
Zak: 1. Hlavni principy ¢eského
pravopisu 10
- 0svoji si praci s jazykovymi priruckami,
aplikuje zasady pravopisu
- do praxe, prohlubuje své pravopisné
znalosti a dovednosti
2. Piavod Cdestiny, indoevropské
jazyky, slovanské jazyky 2
- uvédomuje si vyznam narodniho jazyka,
jeho postaveni mezi ostatnimi
indoevropskym jazyky, chape vznik a
vyvoj jazyka
3. Tvaroslovi — slovni druhy,
mluvnické kategorie 10

- rozliSuje druhy slov v textu, jejich funkci
ve véte, uvédomuje si strukturu slova

4. Kultura osobniho projevu,

normy kulturniho vyjadifovania |3

vystupovani

- zdokonaluje kultivovanost osobniho
projevu

- voli vhodné jazykové prostiedky

- dba na spravnou vyslovnost, rozliSuje
mezi vyjadfovanim spisovnym a
nespisovnym

- rozSifuje dovednost porozuméni slovni
zasob¢ a uziti v promluveé

5. Slohové utvary a postupy, 3
slohotvorni ¢initelé

- rozliSuje slohové utvary podle ucelu a

funkce, rozliSuje rozdilnost jazykovych
prostiedkll ve slohovych utvarech
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- vyjadfuje se spravné, jasné a vécné

- umi vybrat vhodné jazykové prostredky
podle jejich ucelu a funkce

- umi pracovat s riznymi zdroji informaci
a vyhodnocovat je

6. Kratké informacni utvary —
zprava, inzerat, reklama,
vypravovani
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Rozpis uéiva — 2. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence

Tematické celky

Hodinova

dotace

Z4k:

- prohlubuje znalosti a dovednosti
z prvniho ro¢niku

- zdlvodiuje pouziti gramatickych
norem

- objasnuje zasady spisovné vyslovnosti
a fidi se jimi

1. Principy ¢eského pravopisu

- charakterizuje jednotlivé slovni druhy
- umi ur¢ovat mluvnické kategorie

- chape funkci slovnich druhti ve véte

- pracuje s komponenty slova

2. Tvaroslovi

- rozliSuje vétné vztahy a princip
vystavby véty

3. Vétna stavba
- véta jednoducha, souvéti,
- véta jednoclennd, dvouclenna

- rozliSuje spisovny a nespisovny jazyk,
normy a kodifikace spisovného jazyka

- zna vyvoj narodniho jazyka

- vniméa rozmanitost narodniho jazyka

4. Rozvrstveni narodniho jazyka

- zamysli se nad vyznamem a strukturou
slova

- rozliSuje rozdil mezi aktivni a pasivni
slovni zadsobou

- chape zplsoby rozsifovani slovni
zasoby

- pracuje s jazykovou synonymii

5. Vyznam slova, slovni zasoba

- rozliSuje ptrednosti 1 nedostatky
jazykovych projevii mluvenych a
psanych

- umi se vécné, spravné a srozumitelné
vyjadfovat

- dodrzuje zasady spravné vyslovnosti,
pravopisu a vystavby textu

6. Projevy mluvené a psané
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7. Slohové utvary 5

- objasnuje funkci popisu a - charakteristika, popis
charakteristiky

- vybira vhodné jazykové prostredky

- poukazuje na ptrednosti kultivované¢ho
pisemného projevu

- aplikuje znalosti z pravopisu, tvaroslovi
a vétné stavby v praxi

- umi prezentovat své mysleny

26



SOS Litovel, Komenského 677

SVP Sladovnik-pivovarnik

Rozpis uciva —

3. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H((l)g:::eva
Z4k: 1. Souhrnné opakovani
- zdokonaluje se ve znalosti pravopisu | pravopisnych znalosti 5
- orientuje se ve vystavb¢ textu
- odhaluje a odstranuje jazykové
nedostatky
2. Tvaroslovi, vétna stavba
- chépe logicko-syntaktické vztahy v o 10
textu - vétné Cleny,
- rozumi struktufe slova a véty - souveéti souradné a podiadné
- umi formulovat vétu a souvéti
3. Komplexni jazykovy a vétny
rozbor 6
- aplikuje  znalosti  z pravopisu,
tvaroslovi a vétné stavby v souvislém
textu
4. Vyjadrovani v bézné komunikaci
- vhodné voli jazykové prostredky - osobni dopis 2
- vyuziva jazykové znalosti ke
kultivovanému projevu
5. Pirejata slova
- vhodné vyuziva piejatych slov v textu 2
- pracuje s jazykovymi ptiruckami
6. Administrativni styl
- orientuje se ve vystavbé slohového |- Zadost, zivotopis, ufedni 7

utvaru

vyjadiuje se vécné, spravné a
srozumitelné
vyhodnocuje jazykovou a stylistickou
stranku slohového utvaru

pracuje se zdrojem informaci,
informace tfidi a hodnoti

korespondence
- uvaha, fejeton
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Uéebni osnova pfedmétu ANGLICKY JAZYK

Obecné cile

Predmét anglicky jazyk vede zaky kosvojeni praktickych fecovych dovednosti
anglického jazyka, k vyuzivani jazykovych prostiedki v situacich kazdodenniho osobniho a
profesniho zivota. Vychovava zéky ke kultivovanému jazykovému projevu. Rozsifuje zaktim
poznatky o anglicky mluvicich zemich a pfispiva k rozsifeni kulturniho rozhledu. Ptispiva
k formovani osobnosti zak a rozviji jejich schopnost celozivotniho vzdélavani.

Charakteristika obsahu

Vyuka anglického jazyka navazuje na vyuku na ZS. Vyuka probiha v 1., 2. a 3. roéniku a
smefuje ke zvladnuti jazykovych prostfedkt (vyslovnost, slovni zasoba, gramatika, pravopis)
a tecovych dovednosti (poslech s porozuménim, ¢teni a prace s textem, mluveni a psani
zamétené tematicky, jednoduchy pteklad). Je zamétfena na komunikaci v anglickém jazyce
v ruznych situacich kazdodenniho osobniho, vefejného a pracovniho Zivota (osobni udaje,
domov, volny Cas, zaméstnani, péce o zdravi, jidlo a piti, nakupovani, cestovani, Ceska
republika), na praci s cizojazycnym textem, ziskavani informaci o anglicky mluvicich zemich,
chépani tradic, zvyki a odliSnych socidlnich a kulturnich hodnot jinych nérodd.

Metody a formy vyuky

Organiza¢nimi formami vyuky je skupinové a frontdlni vyufovéni. Pii vyuce jsou
kombinovany ruzné vyukové metody — informaéné receptivni a reproduktivni metody
(vyklad, vysvétleni, prace s textem, obrazky, schémata, poslech, video a DVD programy,
monology, dialogy, cteni, psani atd.), metody problémového vykladu (u gramatiky),
participativni metody (dialog, pojmové mapa).

Hodnoceni vysledki zZaku
Zaci se hodnoti podle klasickych diagnostickych metod — ustni zkouSeni, pisemné
zkousSeni dil¢i a souhrnné, slohova prace, poslechovy test.

ZAci budou vedeni k

- komunikaci v cizim jazyce v riznych situacich kazdodenniho osobniho a pracovniho
Zivota, v projevech mluvenych i psanych, na vS§eobecna i odborna témata

- efektivni praci s cizojazyénym textem

- ziskavani informaci o svété, zvlasté o zemich studovaného jazyka, a vyuziti ziskanych
informaci ke komunikaci

- préci se slovniky, mapami

- vyuziti védomosti a dovednosti ziskanych ve vyuce matetského jazyka pii studiu
anglického jazyka

- chapani a respektovani tradic, zvyktl a odlisnych socidlnich a kulturnich hodnot jinych
narodl
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Piinos k rozvoji klicovych kompetenci a prafezovych témat

Z Kklicovych kompetenci budou rozvijeny kompetence k uceni, obCanské kompetence a
kulturni povédomi, komunikativni kompetence, persondlni a socialni kompetence,
kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam, kompetence vyuzivat
prostfedky informacnich a komunikac¢nich technologii a kompetence efektivné pracovat
s informacemi. Zaci prostiednictvim studia tohoto pfedmétu jednaji odpovédné a samostatng,
v souladu s mordlnimi principy. Uvédomuji si vyznam celozivotniho uceni. Uvédomuji si
vlastni kulturni, ndrodni a osobnostni identitu, tradice a hodnoty svého naroda. Umi myslet
kriticky, tvofi si vlastni usudek a jsou schopni diskutovat s jinymi lidmi. Vyjadiuji se
piiméfené v mluvenych a psanych projevech, srozumitelné a jazykoveé spravné, respektuji
nazory druhych. Pracuji s béznym zakladnim a aplikaénim programovym vybavenim.
Komunikuji elektronickou postou a ziskavaji informace z internetu.

Vyuclovacim pfedmétem se prolinaji priiFezova témata Obcan v demokratické spolecnosti,
Clovék a svét prace a Informaéni a komunikaéni technologie. Zaci jsou vedeni k tomu, aby
byli pfiméfené sebevédomi, sebeodpovédni, dovedli jednat s lidmi, diskutovat o citlivych
otazkach, hledat kompromisni feSeni. Aby uméli efektivné pracovat s informacemi — ziskavat
a kriticky vyhodnocovat, vyhledavat a posuzovat informace o profesnich ptilezitostech a
orientovat se v nich. Jsou vedeni k tomu, aby si uvédomovali zodpovédnost za vlastni Zivoty,
vyznam vzdélani pro zivot a byli motivovani k aktivnimu pracovnimu zivotu.
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Uéebni osnova pfedmétu ANGLICKY JAZYK

Kéd a nazev oboru vzdélani: 29-51-H/01 VYROBCE POTRAVIN
Nézev SVP: Sladovnik - pivovarnik

Dosazeny stupeii vzdélani: stiedni vzdélani s vyucnim listem
Uroveii vzdélani EQF: EQF 3

Délka a forma studia: 3 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce

Datum platnosti: od 1.9.2022

Rozpis uciva — 1.ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani Tematické celky sl(:)t:lc?va
Z4k: 1. Retové dovednosti
- rozumi cizojazy¢nym pokyniim ucitele, - poslech s porozuménim 18
jednoduchému mluvenému projevu ucitele, - Cteni s porozumeénim, prace s textem
jednoduchému projevu rodilych mluvéich - jednoduchy preklad
v rozsahu probrané slovni zasoby a mluvnice - pisemny projev (zpracovani textu
- Cte nahlas se spravnou vyslovnosti, ptizvukem a v podobé reprodukce, osnovy, vypiski)
intonaci jednoduché véty a kratké texty v rozsahu
probrané slovni zasoby a mluvnice
- Cte s porozuménim texty obsahujici zndmy
jazykovy material a umi vybrat dilezité
informace a myslenky
- prelozi text a pouziva abecedni slovnik
v ucebnici
- umi pravopisné spravné opsat jednoduché véty
utvoiené z osvojenych slov, umi je psat i podle
diktatu
- napiSe pozdrav, kratsi sdéleni ve formé dopisu
2. Jazykové prostiredky
- osvoji si vyslovnost vSech anglickych hlasek, - vyslovnost (zvukové prostiedky jazyka) | 16
rytmus, redukeci slov a slabik, ptizvuk, vazani a - slovni zasoba a jeji tvoteni
intonaci - grafickd podoba jazyka a pravopis
- osvoji st aktivné slova a slovni spojeni, odborné¢ | - gramatika (tvaroslovi a vétna skladba)
vyrazy
- aplikuje slovni zdsobu a frazeologii v rozsahu - abeceda, osobni zajmena, sloveso to be -
danych komunikacnich situaci a tematickych kratky tvar, zapor, otdzka a kratka
okruhti a vybranou zakladni odbornou slovni odpovéd,
zasobu ze svého oboru - 1. osoba j.¢. a infinitiv vyznamovych
- 0svoji si pravopisné jevy souvisejici sloves, Cislovky 1-20, mnozné ¢islo
s gramatickym ucivem podstatnych jmen, ¢len urcity, ¢len

neurcity, vazba there is/there are,
prostorové piedlozky, pfivlastiiovaci
z4jmena, piivlastiovaci pad, slovesa ve
3.0s0b¢ j.¢.(oznamovaci zptisob),
Cislovky 21 a vysSe, this/that,
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these/those, zastupné one po
ukazovacich zajmenech, udavani ceny a
mnozstvi, pfitomny ¢as prosty-kladny
tvar, otazka, zapor, urCovani casu,
casové predlozky, dny v tydnu

- umi reagovat v nejbéznéjsich situacich
spolecenského styku

- umi souvisle hovofit v jednoduchych vétach
v ramci probranych tematickych okruht

3. Tematické okruhy, komunikacni

situace a jazykové funkce

- pozdravy, predstavovani, zakladni
spoleCenské fraze

- telefonovani, seznamovani, osobni
udaje

- bydleni, popis bytu, nabytek a
spotiebice

- rodina, piibuzenské vztahy

- nakupovani potravin, jidlo a piti, vareni,
zadost o rizna mnozstvi, placeni,
pod€kovani riznymi zplisoby

- denni program, rezim a zvyky

18

- ziské poznatky vSeobecného i odborného
charakteru k poznani anglicky mluvicich zemi,
tradic a spoleCenskych zvyklosti, srovnava je se
zvyklostmi v Ceské republice

- ziska informace o zakladnich zemépisnych
udajich a zptisobu kazdodenniho Zivota
v angloamerickych zemich

4. Poznatky o zemich studovaného

jazyka

- Velka Britanie, oficialni nazev statu,
orientace na map¢

- British homes, inzeraty v anglickych
novinach

- mapa Velké Britanie, zemé a narodnosti

- Skoly v Britéanii

- orientace v angloamerickych zemich

12
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Rozpis uciva — 2. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani Tematické celky Hodinova
Zak: 1. Re¢ové dovednosti
- rozumi jednoduchému mluvenému projevu - poslech s porozuménim 16
ucitele i reprodukovanému projevu cizince - Cteni s porozuménim, prace s textem
v rozsahu probraného uciva, popft. s n¢kolika - jednoduchy pieklad
neznamymi vyrazy snadno pochopitelnymi - pisemny projev (zpracovani textu
z kontextu nebo situace v podobé¢ reprodukce, osnovy, vypiskl)
- Cte s porozuménim priméiené naro¢né texty
obsahujici 1 nékolik neznamych slov, umi vybrat
diilezité informace a myslenky
- ptelozi text a pouziva slovniky (popf. slovniky
v ucebnici)
- sestavi popis, napise pozdrav, pfani, kratsi
sdéleni ve form¢ dopisu
- pisemné¢ obméiiuje probrané texty, reprodukuje
je
2. Jazykové prostredky
- systematicky si upeviiuje spravnou vyslovnost - vyslovnost (zvukové prostiedky jazyka) | 16
anglického jazyka - slovni zasoba a jeji tvofeni
- osvoji si aktivné dalsi slova, slovni spojeni, - grafické podoba jazyka a pravopis
fraze a odborné vyrazy ze svého studijniho - gramatika (tvaroslovi a vétna skladba)
oboru - otazky s tdzacimi zajmeny (who, what,
- upeviiuje si pravopisné navyky a osvojuje dalsi which, when, where, why, how),
pravopisné jevy souvisejici s novym ucivem podmétné, predmétné otazky, minuly cas
vybranych sloves, frekvencni ptislovce,
postaveni prislovei ve vété, opakovani
tvofeni otdzek, minuly ¢as vybranych
sloves, how many/how much, many/
much/ o lot of, udavani mnozstvi —
jednotky, souhlas, nesouhlas v kratkych
dovétcich, predmétna z4jmena, slovosled
v anglické vété (pfislovecna urceni mista
a Casu), opakovani pocitatelnych a
nepocitatelnych podstatnych jmen,
opakovani tvofeni otazek, minuly ¢as
vybranych sloves, minuly ¢as prosty
slovesa to be, minuly ¢as pravidelnych a
nepravidelnych sloves — kladny tvar,
otazka, zapor
3. Tematické okruhy, komunikacni
situace a jazykové funkce 16
- vede jednoduchy dialog v danych situacich - véty Casto pouzivané pii vyuce, dim,
- vramci tematickych okruht souvisle hovoti rodina, prace, z4jmy, denni program
v jednoduchych vétach v rozsahu osvojené - stravovaci navyky, zdravy zptisob
slovni z&soby a gramatiky stravovani, denni jidla, tradi¢ni snidané,
recepty
- nékupy, druhy obchodi, oslovovani
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v obchodech, prosby a podékovani
- film, hudba, sport, volnocasové aktivity
- rozhovor s pfitelem, pozdrav a
rozlouceni, smluveni schiizky, navrhy,
jejich ptijeti nebo zamitnuti, vyjadieni
litosti a nadSeni, nacvik dialogt
z kazdodennich situaci

- ziska zékladni poznatky z oblasti spolecenského
a kulturniho zivota vybranych zemi anglické
jazykové oblasti

- srovnava je s poznatky o Ceské republice

4. Poznatky o zemich studovaného

jazyka

- anglické snidan¢, britskd kuchyné,
stravovaci navyky v Britanii, odpoledni
¢aj

- nézory na Velkou Britanii

- realie Ceské republiky, Praha

- anglické. pohadky

16
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Rozpis uciva — 3. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani Tematické celky Hodinova
dotace
Zak: 1. Re¢ové dovednosti
- rozumi smyslu vyslechnutého jednoduchého - poslech s porozuménim 15
souvislého projevu rodilych mluvéich, ktery - Cteni s porozuménim, prace s textem
obsahuje 1 n¢kolik nezndmych slov snadno - jednoduchy pieklad
pochopitelnych z kontextu nebo situace - pisemny projev (zpracovani textu
- Cte s porozuménim priméfené obtizné texty v podobé¢ reprodukce, osnovy, vypiskl)
z ucebnic nebo jinych publikaci (cizojazycné
casopisy) obsahujici neznama slova
- umi uzivat dvojjazy¢ny slovnik
- jednoduchymi vétami pisemné reprodukuje
probrany text
- na zakladé znamého uciva popf. s pouzitim
slovniku sestavi kratké vypravéni, popis,
sdélenti
- prelozi pfiméfene narocny souvisly text
z anglictiny do Cestiny s pouZzitim slovniku
2. Jazykové prostiredky 19
- systematicky si upevituje navyky spravné - vyslovnost (zvukové prostfedky jazyka)
vyslovnosti - slovni zasoba a jeji tvoteni
- osvoji si aktivné dalsi slova, slovni spojent, - grafickd podoba jazyka a pravopis
fraze a odborné vyrazy - gramatika (tvaroslovi a vétna skladba)
- systematicky si upeviluje pravopisné navyky, - opakovani- pfitomny ¢as prosty slovesa
osvoji si dalsi gramatické jevy souvisejici to be, minuly Cas prosty slovesa to be,
s novym ucivem ptitomny Cas prosty, minuly ¢as prosty-
pravidelnd slovesa, osobni,
pfivlastiiovaci, pfedmétna z4jmena,
fadové Cislovky 1-33, datum, Casové
predlozky, minuly ¢as prosty - otazka,
zéapor, nepravidelna slovesa, otazky
zacinajici tazacimi z4jmeny, piidavna
jména — stupfiovani ptidavnych jmen,
piislovce — stupiiovani ptislovci, sloveso
to have/have got-pfitomny Cas, otazka,
both, neither, opakovani- pfitomny ¢as,
minuly ¢as, otazky, pfitomny ¢as
prabéhovy, some a any v kladné a
zaporné oznamovaci vete, pritomny Cas
prabéhovy pro vyjadieni budoucnosti,
budouci ¢as
3. Tematické okruhy, komunika¢ni
situace a jazykové funkce 15

- domluvi se v béZnych situacich, pozada a poda
informace

- vyjadiuje se Gstné€ 1 pisemné k tématim
vetejné¢ho a osobniho Zivota a k tématiim

opakovani - ziskavani informaci o
ostatnich spoluzécich, denni program,
popis pokoje, popis kuchyné, popis
obchodu, nakupovani, telefonovani,
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z oblasti zaméteni studijniho oboru

- pohotové a vhodné fesi standardni fecCové
situace i jednoduch¢ frekventované situace
tykajici se pracovni ¢innosti

domlouvani si schiizky, komunikace se
zékaznikem

- svatky a oslavy, ro¢ni obdobi

- vybaveni prodejny s potravinami,
zakladni potraviny, ndkupni seznam,
druhy obchodt

- orientace ve m¢esté, dotaz na cestu, jak
se nckam dostat, otazky pii problémech
s porozumé&nim

- rezervace v restauraci, rezervace
hotelového pokoje, jidelni listek,
objednavka jidla, recept na jednoduché
jidlo

- ziské dalsi poznatky vSeobecného i odborného
charakteru k poznani anglicky mluvicich zemi,
tradic a spoleCenskych zvyklosti, srovnava je se
zvyklostmi v Ceské republice

- ziska dalsi informace o geografickych udajich
angloamerickych zemi

4. Poznatky o zemich studovaného

jazyka

- anglicky mluvici zemé¢ ve svété —
orientace na map¢

- svatky a zvyky v Britanii a USA

- obchody ve Velké Britanii,
pamétihodnosti Londyna

- moznosti stravovani ve Velké Britanii

15
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Uéebni osnova pfedmétu OBCANSKA NAUKA

Obecné cile

Cilem pfedmétu obcCanskd nauka je pfipravit zaky na aktivni obcCansky Zivot
v demokratické spoleCnosti, se zaméfenim na vychovu k demokratickému obc¢anstvi, vychovu
k pozitivhimu ovliviiovani hodnotové orientace zakl tak, aby byli sluSnymi lidmi a
informovanymi ob¢any svého demokratického statu, aby jednali odpovédné a uvazlivé nejen
ku vlastnimu prospéchu, ale téz pro vetfejny zajem a prospéch, aby byli schopni porozumét
spole¢nosti a svétu, kde ziji, uvédomovat si vlastni identitu a nenechat se manipulovat.

Charakteristika obsahu

Ucivo prfedmétu je zamétfeno na ziskani védomosti a dovednosti, které vedou zaky
k chapani mnohotvarnosti dnesniho svéta, porozuméni naroktim, které na ¢lovéka dnesni svét
klade a osvojeni zakladnich kompetenci pro feSeni obcanskych i soukromych aktivit
jednotlivce. Vyznamnou tlohu ma rozvijeni obcanské, politické, socidlni, pravni a medidlni
gramotnosti. Vzdélavani navazuje na znalosti a dovednosti zaku, které ziskali v zakladnim
vzdélani, n¢kdy je upeviiuje, ale predevSim prohlubuje na vyssi sttedoskolské urovni. Vyuka
predmétu prostupuje celym vzdélavacim programem skoly.

Metody a formy vyuky
Z metod a forem vyuky budou vyuzivany zejména vyklad, dialogické metody —
rozhovor, diskuse a metody ndzorn¢ demonstracni — video, promitani slajda.

Hodnoceni vysledkii Zaka

Hodnoti se pfedevs§im schopnost vyuZzivat ziskanych védomosti a dovednosti, kterymi by
m¢l byt vybaven cClovek dne$ni doby v kazdodennim Zzivoté, zejména feSeni otazek
komunikace s jinymi lidmi, srliznymi institucemi, pii feSeni praktickych otdzek svého
politického a obcanského rozhodovani, hodnoceni a jednani, pfi feSeni problémi osobniho,
pravniho a socidlniho charakteru. Soucasti hodnoceni je Ustni 1 pisemny projev, prace
s informacemi z rtiznych zdrojli, zpracovani a prezentace referati.

Zci budou vedeni k:

- odpovédnému a slusnému jednani ve smyslu spoleensky uznavané etikety, Cestnému
Zivotu

- vytvafeni potfeby aktivné se zapojit do obCanského zivota a pfijimat odpovédnost za sva
rozhodnuti a chovéani

- postojum vazit si demokracie a svobody, preferenci demokratickych hodnot a pfistupti
pfed nedemokratickymi, prosazovani Usili o jejich zachovéani a zdokonalovani, odmitani
negativnich stranek (korupce, kriminalita, extremizmus)

- chovani v souladu s humanitou a vlastenectvim, s demokratickymi obcanskymi postoji a
ctnostmi, respektovani lidskych prév, chapani mezi lidské svobody a tolerance,
odpovédnému a solidarnimu jednani
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- nazorové toleranci vuc¢i nositelim jinych nézort (z hlediska humanity a demokracie
pfijatelnych) nez maji sami, aby tyto nepovazovali za nepfitele, nybrz za partnera
k diskusi

- kritickému posuzovani skutecnosti kolem sebe, utvareni vlastniho usudku, nenechat se
manipulovat

- néazoru, ze zékladni hodnotou je zivot, a proto je tieba si ho vazit a chranit jej

- tomu, aby na zdklad¢ uvédomeélé vlastni a narodni identity ctili identitu jinych lidi,
povazovali je za stejné hodnotné jako jsou oni sami — oprostili se tedy od predsudk,
netolerantniho jednani a jiné nesnaSenlivosti

- postojum, aby si vazili hodnot lidské prace, nenicili majetek, jednali hospodarné a snazili
se po sob¢ zanechat néco pozitivniho pro vlastni blizké i pro $ir§i komunitu

- hledani odpovédi v diskusi se sebou samymi i s jinymi lidmi na praktické otazky etického
charakteru

Prinos k rozvoji klicovych kompetenci a prifezovych témat

OBN rozviji kompetence

k feSeni problému (zak porozumi zadani ukolu a umi ziskat informace potifebné k feSeni
problému, navrhnout zptisob feSeni, umi vyhodnotit a ovéfit spravnost zvoleného postupu a
spolupracovat v tymu)

komunikativni (zdk umi formulovat a interpretovat myslenky s vyuzitim technologie
informacni a komunika¢ni, umi se vyjadfovat a aktivné se ucastnit diskuse na dané téma)
persondlni a socidlni kompetence (Z4k pracuje v tymu a podili se na realizaci spolecnych
¢innosti, je schopnost pfijimat a odpovédné plnit svéfené tkoly, nezaujaté¢ zvazuje navrhy
druhych, pfijima rady 1 kritiku, vlastnimi ndvrhy motivuje druh¢)

obcanské a kulturni povédomi (vnima zédkony jako zdvazné normy, je veden k respektu prav a
osobnosti druhych lidi, v diskusich veden k aktivnim postojiim proti nesnasenlivosti,
xenofobii a diskriminaci, je sméfovan k jednani v souladu s moralnimi principy a zdsadami
spolecenského chovani a respektovani demokratickych principti a hodnot)

k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitdm (z4k umi ziskdvat a vyhodnocovat
informace o pracovnich 1 vzdé€lavacich pfilezitostech, vyuzivat poradenskych a
zprostifedkovatelskych sluzeb)

vyuzivat prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a pracovat s informacemi (Zak
pouziva vypocetni techniku na zakladni uzivatelské irovni s ohledem na uc¢ebni obor)

Z pritezovych témat OBN prispiva

k tématu Obcan v demokratické spole€nosti (rozvoj ocenéni kulturnich materidlnich a
duchovnich hodnot, rozviji porozuméni principim fungovani a fizeni spolecnosti, ke
kritickému hodnoceni vlivu médii, k nepodlehnuti manipulaci)

k tématu Clovék a svét prace (rozviji sebepoznani poznanim osobnostnich charakteristik,
osvojovani dovednosti v jednani s lidmi, diskusi, seznamuje se s prdvnimi normami, jejich
dopadem na pracovni zivot, rozviji ¢tenafskou gramotnost, vyhledava, vyhodnocuje a vyuziva
informace)

k tématu Clovék a Zivotni prostiedi (rozviji schopnost vnimat pééi a ochranu o piirodni a
kulturni prosttedi jako soucast zZivota)

k vyuzivani informaénich a komunikaénich technologii (vyhledavé aktudlni zdroje informaci)
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Utebni osnova piredmétu OBCANSKA NAUKA

Kod a nazev oboru vzdélani :
Néazev SVP :

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveti vzdélani EQF:

Délka a forma studia:

29-51-H/01 VYROBCE POTRAVIN
Sladovnik- pivovarnik

stfedni vzdélani s vyucnim listem
EQF 3

3 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce

Datum platnosti: od 1.9.2022
Rozpis udiva — 1. ro¢nik — 1 hod/tyden
, iAo <1 Hodinova
Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky dO:ac:
Z4k: CR, Evropa a svét 32
- vysvétli pojmy nérod a stat, podstatu - stat, vyvoj Ceské statnosti,
demokratického a totalitniho statu - Ceska statnost, CR a jeji
- popise vyznamné udalosti v ¢eskych a integrace v soudobém svéte,
ceskoslovenskych déjinach, vysvétli, soudoby svét

jaky mély vliv na formovéani ¢eské

statnosti

- zné a popise statni symboly CR,
vysvétli vyznam udalosti, které se poji

se statnimi svatky CR

- charakterizuje EU, OSN a NATO,
objasni jejich cile a poslani, posoudi
klady a zapory ¢lenstvi CR v téchto

organizacich

- popise civilizaéni sféry soudobého
svéta, uvede ptiklady ohnisek konfliktd

a mezinarodniho napé&ti

- vysvétli pojem globalizace, diskutuje o
- globdlnich problémech soudobého svéta
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Rozpis udiva — 2. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hgg::g:a
Z4k: Clovék jako ob&an 32

- uvede, jaké jsou zdkladni hodnoty
demokracie, diskutuje o soucasnych
problémech demokratické spole¢nosti

- vysvétli vyznam lidskych prav, uvede
konkrétni piipady poruSovani lidskych
prav

- nazve a popise formy chovani, které
jsou povazovany za politicky
radikalismus nebo extremismus

- objasni podstatu demokratického a
totalitniho statu, uvede z historie 1
soucasnosti ptiklady nedemokratickych
rezimil

- vysvétli ulohu politiky v demokratické
spole¢nosti, popise souc¢asnou ceskou
politickou scénu

- vysvétli ulohu svobodnych voleb
v demokratické spolecnosti, vliv
masovych médii na vefejné minéni,
aplikuje kriticky ptistup k médiim

- vysvétli vyznam obc¢anské spolecnosti
pro fungovéani demokratického statu

- uvede konkrétni pozitivni i negativni
jevy multikulturniho souziti

- objasni strukturu a tkoly obecni a
krajské samospravy

- charakterizuje osobnostni vlastnosti
¢loveka, které jsou predpokladem
pro Zivot v demokratické spolecnosti

- demokracie, lidska prava,

- hrozby demokracie,

- nedemokratické rezimy,

- politika a jeji tloha
ve spolecnosti, volby,

- vefejné minéni, vliv
hromadnych sd€lovacich
prostiedk,

- obcanska spolecnost,

- multikulturni souziti,

- samosprava, ob¢anské
dovednosti a ctnosti
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Rozpis uciva — 3. ro¢nik — 1 hod/tyden
Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky H:;gtl:g:a
Z4k: 1. Clovék v lidském spoledenstvi 16
- popise fyzickou a psychickou stranku |-  struktura osobnosti ¢loveka,
osobnosti ¢lovéka - lidska spolecnost, postaveni
- charakterizuje strukturu soucasné Ceské muZzu a zen ve spolecnosti,
spolecnosti - kvalita mezilidskych vztaht,
- uvede konkrétni ptipady porusovani - rodina, vira a ateismus,
rovnopravnosti muzl a zen - vzdélavani, média a jejich
- vysvétli vyznam pozitivnich uloha ve spole¢nosti
mezilidskych vztaht
- objasni nebezpeci nékterych
nabozZenskych
- sekt a ndbozenského fundamentalismu
- posoudi vyznam vzdélani a
sebevzdélani pro rozvoj vlastni
osobnosti
- zna a aplikuje pravidla sluSného
chovani
- aplikuje kriticky piistup k médiim
2. Clovék a pravo 16
- vytvaii si zdkladni védomi v oblasti - stat a pravo, pravni stat, pravni
prava, dovede vyhledat informace a - instituce v CR,
pomoc pfi feseni konkrétniho problému |- obcanské pravo vécné a
- vysvétli, jaka prava a povinnosti zavazkové, obCanské soudni
vyplyvaji z pravnich vztahti fizeni, trestni pravo, organy
- popiSe druhy kriminality pachané ¢inné v trestnim fizeni,
na mladistvych a mladistvymi, uvede - protipravni jednani, tresty a
konkrétni pfipady kriminality mladeze |- ochranna opatieni, trestni
fizeni,
- rodinné pravo, vztahy mezi
manzeli, détmi a rodici,
nahradni rodinné péce
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Ucebni osnova predmétu FYZIKA

Obecné cile

Vyuka fyziky pfispiva k hlubSimu a komplexnimu pochopeni ptirodnich jevl a zékond,
k formovani vztahli k pfirodnimu prostfedi a umoziuje zakim proniknout do dé&ja, které
probihaji v pfirod¢.

Cilem fyzikalniho vzdélavani je predevsim naucit zédky vyuzivat fyzikalnich poznatka
v profesnim i1 odborném zivoté, klést si otdzky o okolnim svéte a vyhledavat na né odpovédi.

Zak vyuziva fyzikalnich poznatkd a dovednosti v praktickém Zivoté ve viech situacich,
které souviseji s ptirodovédnou oblasti, logicky uvazuje, analyzuje a fesi jednoduché fyzikalni
problémy .

Charakteristika obsahu

Obsah predmétu vychéazi z obsahového okruhu RVP — Ptirodovédné vzdélani. Predmét
je zarazen do prvniho pololeti prvniho ro¢niku. U¢ivo obsahuje mechaniku, termiku, elektiinu
a magnetismus, vinéni, optiku a vesmir.

Metody a formy vyuky

Z metod a forem vyuky budou vyuZzivany zejména vyklad, fizeny rozhovor, samostatné
feSeni problémovych uloh , tymova prace a prace s vyuzitim prostfedkti informacnich a
komunikac¢nich technologii. Metody nazorn€ demonstra¢ni — pokus, video, prezentace.

Hodnoceni vysledkii Zaka

Zaci jsou hodnoceni z stniho a pisemného projevu, z domaci piipravy, ze samostatnych
a skupinovych praci. Je sledovana pribézna aktivita zakt pii vyuCovani, prace se zdroji
informaci, ucast na diskuzi ke konkrétnimu tkolu.

Zaci budou vedeni k

- efektivnimu pouzivani a pfevadéni jednotek

- hlub8imu pochopeni ptirodovédnych jevi

- formovéni Zadoucich vztahi k zivotnimu prostiedi

- vyuzivani poznatkil v profesnim 1 odborném zivoté

- zkoumani a feSeni problémil

- vyhodnocovani informaci ziskanych z graft a tabulek
- rozvoji tvofivosti a predstavivosti

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prifrezovych témat

Predmét fyzika rozviji:

Komunikativni kompetence: formulace myslenek v psaném i mluveném projevu, zaci jsou
vedeni ke snaze dodrZovat jazykové i stylistické normy a odbornou terminologii, vyjadiovat
se a vystupovat v souladu se zdsadami kultury osobniho projevu a spolecenského chovani.
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Persondlni kompetence: pfijimat hodnoceni svych vysledki, adekvatné na né reagovat,
pfijimat radu i kritiku, dale se vzdélavat, peCovat o své fyzické i duSevni zdravi.

Sociadlni kompetence: pfijimat a odpovédné plnit svéiené ukoly, pfispivat k vytvareni
vstiicnych mezilidskych vztahti a k pfedchdzeni osobnich konfliktti, nepodléhat predsudkiim
a stereotyptim v pfistupu k jinym lidem.

Resit samostatnd b&zné pracovni i mimopracovni problémy: Z4ci jsou schopni uplatiiovat pfi
feSeni problémil riizné metody mysleni a myslenkové operace.

Vyuzivat prostiedky informaénich a komunikaénich technologii a efektivné pracovat
s informacemi: Zaci umi pracovat s osobnim pocitacem a s dalSimi prostfedky informacnich
a komunikaénich technologii, ziskavat informace z otevienych zdroji, zejména pak
z internetu, pracovat s informacemi, a to predevSim s vyuzitim prostiedkli informacnich
a komunikacnich technologii.

Prufezova témata jsou realizovana zejména tato:

Obcan v _demokratické spolecnosti: vytvoreni demokratického prostiedi ve tridé-spoluprace
pii vyucovani jak mezi zéky, tak mezi zky a ucitelem, diskuse k hodnoceni

Clovék a zivotni prostedi: - ekologické aspekty pracovni ¢innosti

Informacni a komunikacni technologie: - prace se softwarem a s kalkulackou
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Ucebni osnova predmétu FYZIKA

Kéd a nazev oboru vzdélani: 29-51-H/01 VYROBCE POTRAVIN

Nézev SVP: Sladovnik - pivovarnik
Dosazeny stupeii vzdélani: stiedni vzdélani s vyucnim listem
Uroven vzdélani EQF: EQF 3

Délka a forma studia: 3 roky, denni studium
Skolni vzdélavaci program je ur¢en pro divky i chlapce
Datum platnosti: od 1.9.2022

Rozpis uciva — 1. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hodinova
dotace
Z4k: 1. Mechanika
- rozlisi druhy pohybt - Jednotky SI 10
- ur¢i mechanickou praci a energii pfi - Kinematika
- pohybu téles - Newtonovy pohybové zdkony
- aplikuje Pascaltiv a Archimédtiv zakon | - Mechanicka prace a energie
- pfi feseni uloh - Tlak
- vysvétli vyznam teplotni roztaznosti 2. Termika
- popiSe principy nejdilezitéjSich - Teplota 8
- tepelnych motort - Teplo
- popise premény skupenstvi latek a - Tepelné motory
jejich - Zmény skupenstvi
- vyznam v pfirodé¢ a technické praxi
- tesi tlohy s elektrickymi obvody 3. Elektfina a magnetismus
- s vyuzitim Ohmova zékona - Naboj télesa 8
- popiSe princip a pouziti polovodicovych | - Elektricky proud
- soucastek v prechodu PN - Polovodice
- popiSe princip generovani stiidavych - Stfidavy proud
- proudt a jejich vyuZiti v energetice
- rozli8i zékladni druhy vinéni 4. Vinéni a optika
- charakterizuje zékladni vlastnosti - Druhy vInéni 4
zvuku, - Zvuk
- charakterizuje svétlo a jeho rychlost - Rychlost svétla, odraz a lom
- tesi tlohy na zobrazeni zrcadly a - Zrcadla, Cocky
- CoCkami - Elektromagnetické zatreni
- popiSe vyznam riznych druhti
- elektromagnetického zatfeni
- charakterizuje Slunce jako hvézdu, 5. Vesmir
- popiSe objekty ve slunecni soustaveé - Slunce, planety 2

Hvézdy
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Ucebni osnova predmétu CHEMIE

Obecné cile

Cilem chemického vzdélavani je predevSim naucit zaky vyuzivat chemické poznatky
v profesnim i bézném zivoté, klast si otazky vyznamu chemickych latek pro ¢lovéka. Prispiva
k hlubsimu a komplexnimu pochopeni chemickych a pfirodnich dé&jti a zakonti, k formovani
vztahu k pfirodnimu prostiedi a umoznuje zdkim proniknout do dé&ju, které probihaji
v ptirod¢ a v lidském organismu.

Charakteristika obsahu

Vyuka probiha v prvnim ro¢niku v rozsahu 1 hodina tydné v druhém pololeti, zamétuje
se na obecnou chemii, v druhém roc¢niku v rozsahu 1 hodina tydné, naplni uciva jsou zéklady
chemie anorganické, organické a biochemie.

Metody a formy vyuky

Z metod a forem vyuky budou vyuzivany zejména vyklad, fizeny rozhovor, samostatné
feSeni problémovych tloh , tymova price a prace s vyuzitim prostfedkli informacnich a
komunikac¢nich technologii. Metody nazorn¢ demonstrac¢ni — pokus, video, prezentace.

Hodnoceni vysledkii Zaki

Z4ci se hodnoti z ustniho i pisemného projevu. Pfi hodnoceni se sleduje vécna spravnost,
schopnost uvadét ucivo do souvislosti sjinymi tématy nebo vyucovacimi predméty,
zpracovani a prezentace referatl, schopnost provadét experimenty a méfeni, zpracovavat a
vyhodnocovat ziskané tidaje.

Zci budou vedeni k:

- vyuzivani chemickych poznatki v odborné praxi i béZném Zivoté ve vSech situacich,
které souviseji s ptirodovédnou oblasti

- posouzeni chemickych latek z hlediska nebezpecnosti a vlivu na Zivé organismy, pfirodu

- pozorovani a zkoumdni pfirody, provaddéni experimentl a meéfeni, zpracovavani a
vyhodnocovani ziskanych udaji

- logickému uvazovani

- komunikaci, vyhledavani a interpretaci chemickych informaci a vytvafeni vlastnich
stanovisek

- vyuzivani ziskanych informaci v diskusi

Pf¥inos k rozvoji klicovych kompetenci a prufrezovych témat

Z Kklicovych kompetenci budou rozvijeny zejména kompetence k

Uceni — Z4ci ovladaji rtizné techniky u€eni, umi si vytvofit vhodny studijni rezim, uplatiuji
ruzné zpisoby prace s textem, umi efektivné vyhledavat a zpracovéavat informace, uvédomuji
si moznosti svého dalSiho vzdélavani

Reseni problémil — rozumi zadani ukolu, navrhnou zptisob feseni, vyhodnoti a ovéii spravnost
zvoleného postupu a dosazenych vysledkil
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Komunikativni — formuluje své mysSlenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé
prehledné a jazykové spravné, Gcastni se aktivné diskusi, formuluje a obhajuje své nazory a
postoje, vyjadiuje se a vystupuje v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani

Personélni a socidlni — jsou schopni pracovat v tymu a podilet se na realizaci spolecnych
pracovnich a jinych ¢innosti, pfijimaji a odpovédné plni svéfené tkoly, maji odpoveédny vztah
ke svému zdravi, jsou si védomi dusledkii nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
Matematické — spravné pouzivaji a pievadi jednotky, ¢tou riizné formy grafického znazornéni,
aplikuji matematické postupy pii feSeni tikold

Vyuzivani prostfedkt informacnich a komunikacnich technologii — pracuji s osobnim
pocitacem a kalkuldtorem, pracuji s informacemi z riiznych zdroji, uvédomuji si nutnost
posuzovat rozdilnou vérohodnost riznych informacnich zdroja a kriticky k nim pfistupuji

Z priiezovych témat jsou v predmétu chemie realizovana zejména témata

Obcan v demokratické spolec¢nosti — zaci se umi orientovat v medidlnich obsazich, kriticky je
hodnoti a optimalné vyuzivaji pro své potieby, jsou schopni se angazovat nejen pro vlastni
prospéch, ale i pro spolecné zajmy, vazi si materidlnich a duchovnich hodnot, dobrého
zivotniho prostiedi a snazi se je chranit a zachovat pro budouci generace

Clovék a ivotni prostiedi — Chapou souvislosti mezi riiznymi jevy v prostiedi a lidskymi
aktivitami, postaveni ¢lovéka v piirodé a vlivy prostfedi na jeho zdravi a Zivot, osvojuji si
zakladni principy Setrného a odpovédného piistupu k zivotnimu prosttedi v osobnim a
profesnim jednéni

Informacni a komunikaéni technologie — Zaci vyuzivaji rizny software k vytvareni prezentaci
a internet k dal$imu vzdélavani a ziskdvani informaci
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Ucebni osnova predmétu CHEMIE

Kéd a nazev oboru vzdélani: 29-51-H/01 VYROBCE POTRAVIN
Nézev SVP: Sladovnik - pivovarnik

Dosazeny stupeii vzdélani: stiedni vzdélani s vyucnim listem
Uroveil vzdélani EQF: EQF 3

Délka a forma studia: 3 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce

Datum platnosti: od 1.9.2022

Rozpis uciva - 1. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hodinova
dotace
Z4k: 1. Obecna chemie
- dokaze porovnat fyzikalni a chemické vlastnosti latek |- chemické latky a jejich vlastnosti 32

- popise stavbu atomu, vznik chemické vazby - Casticové slozeni latek, atom,
- zna nazvy, znacky a vzorce vybranych chemickych |- molekula
prvki a sloucenin - chemicka vazba
- popiSe charakteristické vlastnosti nekovi, kovl a - chemické prvky, slouceniny
jejich umisténi v periodické soustave prvka - chemické symbolika
- popise zakladni metody oddé€lovani slozek ze smési a |- periodicka soustava prvki
jejich vyuziti v praxi - smési a roztoky
- vyjadii sloZeni roztoku a pripravi roztok - chemické reakce, chemické rovnice
pozadovaného slozeni - vypocCty v chemii

- vysvétli podstatu chemickych reakei a zapise je

- jednoduchou chemickou rovnici

- provadi jednoduché chemické vypocty, které 1ze
vyuZzit v odborné praxi
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Rozpis udiva - 2. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hodinova
dotace

Zak: 1. Anorganicka chemie 8
- vysvétli vlastnosti anorganickych - anorganické latky, oxidy, kyseliny,
- latek - hydroxidy, soli
- tvoii chemické vzorce a ndzvy vybra- - nazvoslovi anorganickych sloucenin
- nych anorganickych slou¢enin - vybrané prvky a anorganické slouCeniny
- charakterizuje vybrané prvky a v odborné praxi a v bézném Zzivoté¢

anorganické slouceniny a zhodnoti - laboratorni prace
- jejich vyuziti v odborné praxi a

v bézném zivote, posoudi je z hlediska
- vlivu na zdravi a zivotni prosttredi

2. Organicka chemie 8

- vysvétli vlastnosti organickych latek, - organicke slouceniny, uhlovodiky a jejich

charakterizuje zakladni skupiny derivaty

uhlovodikii a jejich vybrané derivaty - zaklady nazvoslovi organickych slou¢enin
- tvori jednoduché nézvy a vzorce - Organické SIOUéeniny v béZném zivoté a

organickych sloucenin odborné praxi
- uvede vyznamné zastupce jednoduchych |- laboratorni prace

organickych slouc¢enin a zhodnoti jejich

vyuziti v odborné praxi a v bézném

zivoté, posoudi je z hlediska vlivu na

zdravi a zivotni prostiedi

3. Biochemie 16

- charakterizuje biogenni prvky

vvvvvv

latky
- popiSe vybrané biochemické déje

- chemickeé sloZeni zivych organismu
- lipidy

- sacharidy

- bilkoviny

- biokatalyzatory

- nukleové kyseliny

- biochemické déje
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Ucebni osnova predmétu EKOLOGIE

Obecné cile

Predmét ekologie vede k rozvijeni schopnosti pozorovat a zkoumat ptirodu, pochopit
pfirodni jevy a zékonitosti, zakladni ekologické souvislosti, postaveni ¢lovéka v piirodé a
vyuzivat ekologické poznatky v profesnim i obanském Zzivote.

Charakteristika obsahu

Ucivo je zaméteno na vysvétleni zdkladnich biologickych a ekologickych pojmi, jako je
vznik a vyvoj zivota na Zemi, typy bun¢k, vlastnosti zivych soustav, rozmanitost organismii,
dédicnost a proménlivost, biologie ¢loveéka, potravni fetézce, kolobeh latek v ptirodé, prirodni
zdroje surovin, odpady, Clovék a zivotni prostfedi, globalni ekologické problémy, ochrana
ptirody a krajiny, néstroje spole¢nosti na ochranu zZivotniho prostredi.

Metody a formy vyuky

Z metod a forem vyuky budou vyuZzivany zejména vyklad, fizeny rozhovor, samostatné
feSeni problémovych uloh , tymova prace a prace s vyuzitim prostfedkti informacénich a
komunikac¢nich technologii. Metody nazorn€é demonstra¢ni — pokus, video, prezentace.

Hodnoceni vysledkii Zaki

Zaci se hodnoti ztstniho a pisemného projevu. Pii hodnoceni se sleduje odborna
spravnost a schopnost uvadét ucivo do souvislosti s jinymi tématy, logicky myslet, spravné se
vyjadfovat.

Hodnoti se také zpracovani a piednes referati na dané téma, spoluprace pii feSeni
problematiky ochrany Zivotniho prostfedi a prace s informacemi ICT.

Zci budou vedeni k:

- odpovédnosti jedince za ochranu pfirody, krajiny a Zivotniho prostredi
- vytvéfeni kladného vztahu ke zdravému Zivotnimu stylu

- spravnému nakladani s odpady a surovinami

- ochran¢ zdravi

- tymové praci pii feSeni zadanych tkoll a projekta

- dovednosti argumentovat a naslouchat nazoru jinych

Pfinos k rozvoji klicovych kompetenci a prifrezovych témat

EKL rozviji kompetence

kompetence k feSeni problému (Z4k porozumi zadani tikolu a umi ziskat informace k feSeni
problému, navrhnout zptisob feSeni, umi vyhodnotit a ovéfit spravnost zvoleného postupu a
spolupracovat v tymu)

komunikativni kompetence (zak umi formulovat a interpretovat ziskané poznatky, umi se
vyjadiovat a ti€astni se aktivné diskusi na dané téma)

personalni a socidlni kompetence (zak pracuje v tymu a podili se na realizaci spole¢nych
¢innosti, je schopen piijimat a odpovédné plnit svéfené ukoly, nezaujaté zvazuje ndvrhy
druhych, pfijima i kritiku, vlastnimi navrhy motivuje druhé)
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obCanské kompetence a kulturni povédomi (zak respektuje pravni a etické zésady, dodrzuje
zakony)

obcCanské kompetence a kulturni povédomi (zak respektuje pravni a etické zasady, dodrzuje
zakony

kompetence vyuzivat prostiedky informaénich a komunikacnich technologii a pracovat
s informacemi (zék pouziva vypocetni techniku na zakladni uzivatelské urovni s ohledem na
ucebni obor)

Z priiezovych témat predmét EKL prispiva

k tématu Obcan v demokratické spolecnosti (podporuje rozvoj vlastni iniciativy, vytvari
zékovi prostor pro tvorivost, vlastni seberealizaci 1 pro tymovou spolupraci a soucasné
zvySuje motivaci pii tvorbé individualnich i skupinovych projekti)

k tématu Clovék a Zivotni prostiedi (uéi respektu k Zivotnimu prostfedi, mapuje vztahy mezi
zivotnim prostiedim a lidskymi aktivitami na lokalni, regionalni i globalni urovni, zvySuje
motivaci k ochran¢ zivotniho prostiedi)

k tématu Clovék a svét prace (pfedmét ekologie svym obsahem umoZiiuje pravdépodobnost
uplatnéni absolventl v dalSim vzdélavani na trhu prace)
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Ucebni osnova predmétu EKOLOGIE

Kéd a nazev oboru vzdélani:
Nézev SVP:

Dosazeny stupeii vzdélani:
Uroveil vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

EQF 3

29-51-H/01 VYROBCE POTRAVIN
Sladovnik - pivovarnik
stiedni vzdélani s vyucnim listem

3 roky, denni studium
Skolni vzdélavaci program je urcen pro divky i chlapce

Datum platnosti: od 1.9.2022
Rozpis uéiva — 1. ro¢nik — 1 hod/tyden
, Cios I Hodinova
Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky d(:)talcllova
Z4k: 1. ZAklady biologie
- charakterizuje ndzory na vznik a vyvoj - vznik a vyvoj zivota, |13
Zivota na Zemi vlastnosti zivych soustav
- vyjadii zakladni vlastnosti zivych soustav |- rozmanitost organismtl,
- uvede zékladni skupiny organismil a dédi¢nost, zdravi a nemoc
porovna je
- objasni vyznam genetiky
- uvede principy zdravého Zivotniho stylu
- vysvétli zékladni pojmy, abiotické a 2. Ekologie
biotické faktory prostiedi - zakladni ekologické pojmya |7
- popiSe podstatu kolob&hu latek v ptirodé faktory prostredi
- kolobéh latek v ptirode
- popiSe vzajemné ovliviiovani ¢loveéka a 3.Clovék a Zivotni prostiedi
ptirody - vztahy mezi ¢lovékem a Zivot- |12

- hodnoti vliv ¢lovéka na slozky Zivotniho
prostredi

- charakterizuje ptirodni zdroje surovin a
energie

- popiSe zplsoby nakladani s odpady

- uvede znecist'ujici latky v ovzdusi,

- uvede piiklady chranénych izemi v CR

- zdvodni odpovédnost kazdého jedince za
ochranu pfirody

nim prostfedim

- ptirodni zdroje energie a
odpady

- ochrana pfirody a krajiny
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Ucebni osnova predmétu MATEMATIKA

Obecné cile

Predmét vychovava premyslivého clovéka a vede absolventa k pouzivani
matematickych védomosti v riznych zivotnich situacich, v osobnim Zzivot¢ a v budoucim
zameéstnani nebo v dal§im studiu. Matematika rozviji pamét’ zakl, kombinatorické a logické
mysleni. Vede zéky k provadéni rozboru problému a postupu feSeni, vyslovovani hypotéz a
jejich ovérovani a vyvraceni. Zamétuje se na metody feSeni tloh, zejména ve vztahu k oboru
vzdélani.

Charakteristika obsahu

Ucivo opakuje, prohlubuje, rozsifuje, piipadné i upravuje kompetence zdka ziskané v
ptedchozim vychovné vzdélavacim procesu. Pfipravuje zaky ke vzdélavani v odbornych
predmétech, pro dalsi studium a pro prakticky zivot. Pomaha proniknout do podstaty oboru a
propojovat jednotlivé tematické okruhy.

Metody a formy vyuky

Zmetod a forem vyuky budou vyuzivany zejména vyklad, fizeny rozhovor,
samostatné feSeni problémovych uloh, tymova price a prace s vyuZitim prosttedkl
informacnich a komunikacnich technologii. Diraz je kladen na formativni hodnoceni zakd.

Hodnoceni vysledkii Zaki

Zaci se hodnoti ztustniho i pisemného projevu. P¥i hodnoceni se sleduje dodrZeni
spravnych postupti vypoctu, znalost vzorcii a jejich aplikace, samostatnost feSeni uloh,
numericka spravnost. V kazdém ro¢niku vypracuji dvé pololetni pisemné prace s naslednym
rozborem. Zaci budou hodnoceni objektivng, hodnoceni se bude Fidit pravidly hodnoceni
vysledkll vzdélavani zakt. Ucitel stanovi a vysvétli kritéria hodnoceni. Hodnotit se budou
také samostatné prace, domaci ukoly 1 aktivity ve vyucovacich hodindch, srozumitelnost
projevu, relevantnost informaci. Pfi pisemném projevu budou prace hlaSeny dopiedu,
stanoveny nahradni terminy. Rodice jsou o studijnich vysledcich informovani také na ttidnich
schiizkach. U Zadkt se SVP podléha hodnoceni opatfenim a ndvrhim pedagogicko-
psychologické poradny.

ZAci budou vedeni k:

- efektivnimu numerickému pocitani, pouZivani a pfevadéni jednotek

- matematizovani jednoduchych redlnych situaci, uZivani matematickych modeli a
vyhodnocovani vysledk feSeni vzhledem k realité

- zkoumani a feSeni problému

- vyhodnocovani informaci ziskanych z grafti, diagramt a tabulek

- spravnému matematickému vyjadfovani

- vyuzivani matematickych poznatkii v praktickém zivoté v situacich, které souviseji
s matematikou
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- ucCelnému vyuzivani digitalnich technologii a zdroji informaci pfi feSeni matematickych
uloh

- dovednosti Cist s porozuménim matematicky text, kriticky vyhodnocovat informace
ziskané z rznych zdroji

Piinos k rozvoji klicovych kompetenci a priirezovych témat

Matematika rozviji kompetence

k uceni (zdk ovladad razné techniky uceni, vyhledavd a zpracovava informace, pracuje
s textem, rozumi matematické symbolice)

k feseni problému (je schopen samostatné fesit problém, zvolit prostfedky a zptisoby k jeho
vyfeSeni a vyhodnotit vysledek)

komunikativni (zak se aktivné ucastni diskusi, formuluje a obhajuje své nazory, vyjadiuje se
ve svém projevu logicky, vécné spravng, souvisle a srozumiteln€, zadani vnima, rozumi jim a
umi je vyiesit, je schopen pracovat a spolupracovat s jinymi zaky)

matematické (pouziva a prevadi bézné jednotky, Cte tabulky, diagramy, grafy a schémata,
odhaduje vysledky feSeni, aplikuje matematické postupy pii feSeni praktickych ukoll
v béznych situacich)

k vyuzivani prostfedkli informaénich a komunikaénich technologii (pracuje s osobnim
pocitacem, k vypoctim pouziva kalkulator)

Z prifezovych témat predmét matematika prispiva

k tématu Obcan v demokratické spolecnosti (tim, Ze zaci budou vedeni k ocenéni materidlnich
a duchovnich hodnot, k jednani s lidmi, k diskusim, ke schopnosti moralniho usudku a
vhodné mife sebevédomi)

ktématu Informaéni a komunika¢ni technologie (zdk pracuje s informacemi a
s komunikaénimi prostiedky)
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Ucebni osnova predmétu MATEMATIKA

Kéd a nazev oboru vzdélani:
Nézev SVP:

Dosazeny stupeii vzdélani:
Uroveil vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-51-H/01 VYROBCE POTRAVIN
Sladovnik - pivovarnik

stiedni vzdélani s vyucnim listem
EQF 3

3 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce
od 1.9.2022

Datum platnosti:

Rozpis udiva — 1. ro¢nik — 2 hod/tyden

- sestroji trojuhelnik, mnohouhelniky a
kruZnici, urci jejich obvod a obsah

- uziva jednotky délky a obsahu,
provadi pfevody jednotek délky a
obsahu

- tesi praktické ulohy s vyuzitim véty
Pythagorovy a trigonometrie
pravouhlého trojuhelniku

- prii feSeni ucelné vyuziva digitalni
technologie a zdroje informaci

trigonometrie pravothlého
trojuhelniku

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hodinova
dotace
Zak: 1. Operace s realnymi ¢isly
- pfirozena, celd, racionalni a realna 32
- provadi aritmetické operace se Cisla
zlomky, s pfirozenymi, celymi a - pomér, umeéra, procenta,
desetinnymi Cisly procentova ¢ast
- pouziva troj¢lenku a tesi tlohy z praxe |- zdklady finan¢ni matematiky
- orientuje se v zakladnich pojmech
finan¢ni matematiky, zmény ceny
zbozi, sména penéz, urok, urocent,
spoteni, very, splatky avéri
- pfii feSeni uloh uceln¢ vyuziva digitalni
technologie a zdroje informaci
2. Mocniny a odmocniny
- provadi pocetni vykony s mocninami |- mocniny s pfirozenym a celym 12
mocnitelem
- druhé a tfeti mocnina odmocnina
3. Planimetrie
- uziva pojmy a vztahy: bod, Gsecka, - zékladni pojmy 20
pfimka, polopfimka, rovina, odchylky |- trojuhelniky, mnohouhelniky,
a vzdalenosti rovinnych utvart kruZnice a kruh
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Rozpis udiva — 2. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hodinova
dotace
Zak: 1. Vyrazy a jejich Gpravy
- Ciselné vyrazy 32
- provadi pocetni operace s ¢iselnymi - mnohocleny
vyrazy - lomené vyrazy
- provadi pocetni operace - algebraické vyrazy
s mnohocleny, uziva vztahy pro - defini¢ni obor lomeného vyrazu
druhou mocninu dvoj¢lenu a rozdil
druhych mocnin
- provadi pocetni operace s lomenymi
vyrazy, stanovi podminky, za kterych
ma lomeny vyraz smysl
2. Reseni rovnic a nerovnic
- fesi linedrni rovnice a nerovnice o - lineé4rni rovnice a nerovnice 32
jedné neznamé - soustavy linearnich rovnic a
- fesi soustavy linearnich rovnic a nerovnic
nerovnic - kvadratické rovnice
- fesi kvadratické rovnice - vyjadieni nezndmé ze vzorce
- vyjadii neznamou ze vzorce - slovni ulohy
- uzije feSeni rovnic, nerovnic a jejich
soustav k feSeni realnych situaci
- pfi feSeni ucelné vyuziva digitalni
technologie a zdroje informaci
Rozpis udiva — 3. ro¢nik — 1 hod/tyden
Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hodinova
dotace
Zak: 1. Funkce
- zakladni pojmy a druhy funkeci: 16
- podle funkéniho ptedpisu sestavi konstantni a linearni funkce
tabulku a sestroji graf a urci vlastnosti nepiima umeérnost
jednotlivych funkci
- urci pruseciky grafu funkce s osami
soufadnic
2. Stereometrie
- ur¢i vzdjemnou polohu bodt, ptimek a |- zékladni polohové a metrické 12

rovin

- urci jejich povrch a objem a fesi ulohy
Z praxe

- uziva jednotky délky, obsahu a
objemu

- provadi pievody jednotek

vlastnosti v prostoru
télesa a jejich sité
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pii feSeni ucelné vyuziva digitalni
technologie a zdroje informaci

vyhledava, vyhodnocuje a zpracuje
data

interpretuje udaje vyjadiené

v diagramech, grafech a tabulkach
pfi feSeni Gcelné vyuziva digitalni
technologie a zdroje informaci

3. Prace s daty
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Uéebni osnova piredmétu LITERATURA A UMENI

Obecné cile

Pfedm¢ét Literatura a uméni utvari a rozviji vztah k materialnim a duchovnim hodnotam.
Na zékladé pochopeni a ocenéni kulturnich hodnot poméaha modelovat postoje zéka a rozvijet
jeho socidlni kompetence. Ptispéje k pochopeni riiznych druht uméni, k pochopeni vkusu a
zajmu jinych lidi, a tim i k obran€ a sebeobran¢ pied manipulaci a intoleranci v §ir§im smyslu.
Estetické vzdé€lavani se podili na rozvoji osobnosti zdka, véetné jeho tolerance ta, aby spravné
interpretoval ziskané informace a formuloval kultivovany nazor na n¢.

Charakteristika obsahu

Ucivo 1. rocniku je zaméfeno na aktivni vnimani a poznévani raznych druht uméni.
Literatura, jako zakladni zptisob umélecké vypoveédi o skutecnosti, bude doplnéna o dalsi
oblasti uméni. Zaci jsou sméfovani ke komplexnimu vniméni literatury, hudby, architektury,
sochafstvi a malifstvi v souvislosti s historickymi epochami starovék — 18. stoleti).

U¢ivo 2. ro¢niku nadéale prohlubuje zdkovo kulturni povédomi, pfispiva k ptehledu o
mistnich, narodnich i svétovych kulturnich hodnotach. Zak je veden k tomu, aby esteticka
kritéria nejen teoreticky chapal, ale i je uplatioval ve svém zivotnim stylu. U¢ivo smétuje ke
zvladnuti znalosti teorie literatury, literarnich druhti a Zanra (18. — 19. stoleti), vede k rozvoji
duSevniho Zivota zdka Cetbou a interpretaci literarnich textll, rozSifuje slovni zdsobu a tfibi
jazykovy projev zaka.

Ucivo 3. roéniku sméfuje k osvojeni si dalSich znalosti a védomosti teorie literatury a
literarnich osobnosti, zejména se zaméfenim na 20. stoleti. Vede zdka k ochrané kulturnich
hodnot, k ocenéni lidového uméni a tradic, k pochopeni dilleZitosti kulturnich instituci v CR i
nasem regionu. Zak si uvédomi i vliv kultury na b&zny Zivot — na chovani, odivani, bydleni a
na celkovy zivotni styl.

Metody a formy vyuky

Z metod a forem vyuky budou vyuzivany zejména vyklad, vypravéni, dialog, metody
prace s textem — ucebnici, knihou, webovymi strankami a metody ndzorné demonstracni —
video

Hodnoceni Zaku
Zakladem pro hodnoceni prospéchu a chovani zakl je platnd legislativa a pravidla
hodnoceni vysledkl vzdélavani, ktera jsou soucasti Skolniho fadu.
Pti hodnoceni zak je kladen diiraz na:
- formativni, motivacni, informativni a vychovnou funkci hodnoceni
- sebehodnoceni a kolektivni hodnoceni
- kombinaci riznych klasifikacnich metod (zndmkovani, slovni hodnoceni, bodovy
systém)
- individudlni pfistup k zadkiim
- prabéznou pedagogickou diagnostiku a objektivizaci hodnoceni
- pftinos jednotlivce pro vysledky kolektivu
- vysledky v soutézich odbornych dovednosti
Hodnoceni v teoretickém vyucovani
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Provadi se ustni i pisemnou formou. Krom¢ faktickych znalosti se hodnoti i forma
vyjadfovani, grafickd uprava, pfesnost a prezentace a zdiivodnéni vlastniho ndzoru. Déle se
hodnoti samostatné domaci préace, referaty a aktivita zaki pfi vyucovani.

Hodnoceni v praktickém vyucovani

Provadi se Gstni i pisemnou formou. Bere se ztetel predevsim na praktické dovednosti, ale
ptihlizi se i na teoretickou pfipravenost zakli. Hodnoti se individualné kvalita jednotlivych
ukond.

Kritéria hodnoceni
Kritéria hodnoceni konkrétnich ukoll jsou vzdy soucasti zadani.
Nejcastéji pouzivanymi kritérii hodnoceni napti¢ vyucovacimi piedméty jsou:
e vécna spravnost,
e Uplnost feseni,
e formalni spravnost (pokud je soucasti zadani),
e spravnost pouziti osvojenych znalosti, védomosti, dovednosti.

Prinos k rozvoji klicovych kompetenci a priifezovych témat

Estetické vzdélavani rozviji kompetence

k uceni (smétovani k pozitivnimu pfistupu k uceni a vzdélavani, rozviji étenarskou
gramotnost, s porozuménim vnima mluvené projevy, pofizuje si poznamky, rozviji sebe
hodnoceni pti dosahovani cili svého uceni)

k feSeni problému (je schopen samostatné fesit problém, sam ziskd potiebné informace, zvoli
prostiedky a zplsoby k jeho vyfeseni; je schopen pracovat a spolupracovat s jinymi zaky)
komunikativni (zak se aktivné Gcastni diskusi; formuluje a obhajuje své ndzory; vyjadiuje se
v mluveném i psaném projevu kultivované, logicky, vécné spravné, souvisle a srozumitelng;
texty vnimad, rozumi jim, umi je zjednodusit a interpretovat; umi texty zpracovavat i vytvaret)
socidlni a personalni (z4k se snazi pracovat v tymu a pro tym; usiluje o efektivni praci a
spolupraci; odhadne disledky svého chovani a jednédni; adekvatné reaguje na hodnoceni své
osoby jinymi lidmi; pfijme pochvalu, radu i kritiku; pfispiva k vytvareni mezilidskych vztaht,
respektuje druhé, pfedchazi osobnim konfliktiim)

obcanské kompetence a kulturni povédomi (vnima zakony jako zavazné normy, je veden k
respektu prav a osobnosti druhych lidi, v diskusich veden k aktivnim postojim proti
nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci, je sméfovan k jednani v souladu s moralnimi
principy a zasadami spole¢enského chovani a respektovani demokratickych principi a
hodnot)

vyuzivat prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a pracovat s informacemi (Zak
pouziva vypocetni techniku na zakladni uzivatelské trovni s ohledem na uc¢ebni obor)

Z prifrezovych témat predmét literatura a esteticka vychova prispiva

k tématu Obcan v demokratické spolecnosti (rozvoj ocenéni kulturnich materidlnich a
duchovnich hodnot, osvojovani dovednosti v jednéani s lidmi, k diskusim, ke kritickému
hodnoceni vlivu médii, k nepodlehnuti manipulaci)

k tématu Clovék a svét prace (obohacuje poznanim kulturnich a literarnich dél své myslenky,
rozviji Ctenaiskou gramotnost, vyhledava, vyhodnocuje a vyuzivéa informace, trénuje vetejné
projevy a komunikaci, rozviji dovednosti v pisemném vyjadfovani)

k vyuzivani informac¢nich a komunikaénich technologii (vyhledava zdroje, posloucha
audioknihy, sleduje filmové adaptace)
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Utebni osnova pFedmétu LITERATURA A UMENI

Kod a nazev oboru vzdélani :
Néazev SVP :

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveti vzdélani EQF:

Délka a forma studia:

29-51-H/01 VYROBCE POTRAVIN
Sladovnik- pivovarnik

stfedni vzdélani s vyucnim listem
EQF 3

3 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce

Datum platnosti:

od 1.9.2022

Rozpis uéiva — 1. ro¢nik — 1 hod/tyden

Hodinova
Vysledky vzdélavani a kompetence | Tematické celky dotace
74k 1. Uméni jako specificka vypovéd’ o 3
skutec¢nosti
- zopakuje a zaktivizuje své estetické | - uvod do literatury, hudby,
znalosti ze ZS architektury, malifstvi a sochatstvi
- chape nutnost sebevzdélavani
- vnima dulezitost uméni
- na piikladech objasni vysledky
lidské €innosti z rznych oblast
umeéni
2. Zaklady teorie literatury 3
- uvede divody vzniku pisemnictvi - podstata a funkce literatury
- vyjmenuje rizné funkce literarnich | - literarni zanry
del
- vystihne charakteristické znaky
raznych literarnich textt a rozdily
mezi nimi
- rozlisi konkrétni literarni dila podle
zékladnich druhi a zanri
3. Nejstarsi starovéké pamatky 5
- uvédomuje si vyznam staroveéké - vybér ze starov€kého pisemnictvi
literatury - fecka mytologie
- Cte starofecké myty, i v novéjSim - Bible
zpracovani
- sezndmi se bliZe s Bibli, jejimi
¢astmi a vyznamem
- vyjadii vlastni prozitky z danych
uméleckych dél
4. Stiedoveék v literatuie a uméni 5

- charakterizuje jednotlivé Zanry

- vysvétli vyznam piichodu
Konstantina a Metodéje pro nasi
kulturu

- znd Zivotni osudy Jana Husa, jeho

zanry evropskych literatur
vznik naseho pisemnictvi a jeho
nejstar§i pamatky

osobnost Jana Husa
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éinnost
utfidi si zakladni poznatky o obdobi
¢eského stfedovéku

vysvétli rozdily mezi stiedovékem
a timto obdobim

uvede vyznamné piedstavitele
renesan¢niho uméni
charakterizuje nové¢ vzniklé
literarni zanry

5. Renesance a humanismus
- odraz nového zivotniho stylu
v evropském umeéni
- vybér z dél renesancnich autorti
- osobnost Williama Shakespeara

charakterizuje problematiku
pobélohorského obdobi

zna zivotni osudy J. A.
Komenského, vysvétli pokrokovost
a aktudlnost jeho pedagogickych
nazoru i jeho vyznam pro Cesky
pravopis

6. Baroko

- vliv znovuobjeveni viry na pojeti
umeni

- osobnost J. A. Komenského

objasni vyznam ustni lidové
slovesnosti

uvede vyznamné predstavitele
danych smért

vyjadrii vlastni umeélecké prozitky
z danych uméleckych dél

7. Klasicismus. Osvicenstvi.
Preromantismus.
- vybér z dél nejvyznamné;jsich
literarnich osobnosti
- vliv lidové slovesnosti a Antiky a
novy pristup k jejich zpracovani

zopakuje si probrané tematické
celky
utfidi a zptehledni si své znalosti

8. Souhrnné opakovani uciva
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Rozpis uéiva — 2. ro¢nik — 1 hod/tyden

Hodinova

Vysledky vzdélavani a kompetence | Tematické celky dotace
74k 1. Opakovani z 1. ro¢niku 3
- chape divod vzniku pisemnictvi - obecna charakteristika literatury
- rozliSuje zdkladni literdrni druhy a | - vyrazové formy

zanry - periodizace historického vyvoje
- uvadi zakladni historicka obdobi,

vyjadii jejich znaky a bézné formy

umeéni
- poda informace o piectenych

knihéch, zhlédnutych filmech atd.

2. Obdobi ¢eského narodniho 5
obrozeni

- zddvodni vyznam a piinos NO - divody vzniku NO
- orientuje se v tvorbé vyznamnych - vliv politiky na vniméni

osobnosti tohoto obdobi ptislusnosti k ¢eskému narodu,
- vysvétli specifi¢nost vyvoje ¢eské na budovani ¢eského vlastenectvi

literatury - vyznam jazykovédc a historikti
- chape spole¢enskou funkci divadla | - formovani ¢eského divadla
- prohlubuje si znalosti

o vyznamnych piedstavitelich

Ceské literatury
- 3. Romantismus 6
- charakterizuje zakladni znaky - promitnuti tématu lasky, ideélu a

obdobi samoty do umeéni
- uvede predstavitele - lidova slovesnost jako zdroj
- na konkrétnim textu (M4j) inspirace

porozumi rystim romantismu - vybér z dél autort evropské
- na zékladé¢ vlastniho vnimani literatury

popise prostiedky romantického - osobnost K. H. Méchy

vyjadieni
- 4. Realismus 6

- charakterizuje zdkladni znaky
obdobi

- uvede predstavitele, jejich dila 1
pfinos pro Ctenafe

- vysvétli vliv politické situace
na zivot a dilo K. H. Borovského,
jeho vyznam pro ¢eskou moderni
zurnalistiku

- rozpoznava v dile B. Némcové rysy
romantismu i realismu

- uvede hlavni témata ¢eského
kritického realismu, predstavitele a
dila

- chépe vyznam Nérodniho divadla,
popise jeho vybudovani

- snaha o pravdivost uméni

- vybér z dél evropskych autort

- prosazovani realistickych principti

- dolozi zédkladni rysy probranych
umeéleckych smért, popise, jak se
projevily v riznych uméni

- samostatné a kultivované
interpretuje dramatické, filmové
v dile K. Havli¢ka Borovského a B.
Némcové

- kriticky realismus v Ceské literature

- Narodni divadlo
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- 5. Naturalismus
- uvede zakladni znaky tohoto sméru, | - vliv racionalistického pfistupu na

jeho ptedstavitele a dila

umeéni
vybér z dél evropskych a ¢eskych
autori

charakterizuje jednotlivé sméry
seznami se s vyraznymi dily
obdobi, vyjadii sviij dojem z nich
vystihne znaky impresionismu

v dile A. Sovy a bufi¢stvi v dile S.
K. Neumanna

vysvétli socidlni a narodnostni
problematiku na zaklad¢ poznatku
tvorby Petra Bezruce

objasni antimilitaristicky postoj

v dile Frani Sramka

. Moderni sméry pirelomu 19. a 20.

stoleti a pocatku 20. stoleti
impresionismus, symbolismus,
dekadence
anarchismus, satanismus a buficstvi
osobnosti skupiny prokletych
basnikt a jejich vliv na Ceské
uméni
osobnost A. Sovy, F. Sramka, P.
Bezruce a S. K. Neumanna

zafadi jednotlivé autory ¢asove i

z hlediska umeéleckého sméru
charakterizuje nejznamé;jsi dila
autorti na zéklad¢ vlastniho poznani
dolozi zékladni rysy probranych
uméleckych smért, popise, jak se
projevily v riznych uménich
samostatné a kultivované
interpretuje dramatické, filmové a
televizni zpracovani klasickych dél

7. Souhrnné opakovani uciva
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Rozpis uéiva — 3. ro¢nik — 1 hod/tyden

Hodinové
Vysledky vzdélavani a kompetence | Tematické celky dotace
Zak 1. Opakovani uéiva predchozich 4
v . ro¢niki
- utfidi si znalosti
- zopakuje a zaktivizuje své
védomosti
- prohlubuje sviij z4jem o literaturu a
uméni
- uvédomuje si nutnost
sebevzdélavani
- samostatné interpretuje umeélecka
dila
2. Obdobi od pocatku stoleti do 20. 6
let 20. stoleti
s . . | - reakce uméni na prozitek strachu,
- vylozi vliv svétové valky na uméni .. L
TN ; « nejistoty a svétoveé valky
- vysvétli pojem ,,ztracend generace®, S y . .
C . . . | - vybér z dél autorti tzv. ztracené
uvede jeji predstavitele a zakladni
. generace
dila o < o % LA
VY e - vybér z dél autord ceské generace
- objasni pojem proletaiské uméni, y
. . - osobnost Jaroslava Haska
poetismus, surrealismus
- zlepsi své recitac¢ni dovednosti (V.
Nezval: Manon Lescaut)
- seznami se s dilem Jaroslava Haska
a fenoménem vojika Svejka
3. Obdobi od 20. let do konce 2. 7
svétové valky
- charakterizuje uméleckou tvorbu - vliv svétového vale¢ného konfliktu
v dobé 2. svétoveé valky na umeéni a kulturu
- seznami se s rozmanitosti dila - nejvyznamnéjsi protivalecna dila a
Karla Capka, zdlrazni Capktv osobnosti
protivalecny a humanisticky postoj, | - zpracovani prozitych traumat
dolozi na konkrétnich dilech v ndrodnich literaturach
- seznami se s dilem J. Seiferta, - osobnost Karla Capka
vnima pisfiovou formu versi - osobnost Jaroslava Seiferta
4. Svét po 2. svétové valce 8

- charakterizuje umélec. tvorbu
v obdobi po 2. svétové valce

- uvede jednotlivé sméry a jejich
ptedstavitele

- samostatné vyhledava informace
autorech-dilech

- vysvétli specificnost vyvoje ceské
kulturni scény

- sezndmi se se znaky oficialni
literatury a jejimi predstaviteli

- vznik novych paralelnich 1
prolinajicich se smért

- predstavitelé svétového umeni 2.
poloviny 20. stoleti

- vliv politické situace a zvratli na
¢eskou kulturu, vznik literatury tii
proudi
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pozna pojem exilové a samizdatova
literatura a zna jeji vybrané
zastupce

rozlisuje literaturu hodnotnou
od brakové

vysvétli na piikladech z vlastni
Cetby a sledovani filmii a
televiznich porada zékladni
principy zabavného primyslu
rozlisi texty spadajici do oblasti
tzv. vazné literatury, stfedniho
proudu a literarniho braku

5. Zabavna literatura

- horor, detektivka, thriller

- science fiction, fantasy

- div¢i roman, ¢ervena knihovna

utfidi si své poznatky a védomosti
z hlediska vyvoje uméni,
jednotlivych smért a autorti

na konkrétnich dilech najde znaky
urcitych sméra

vyhledéava informace s vyuzitim
riznych zdroji, uspotada je,
zpracuje

rozliSuje umélecky text

od neuméleckého

postihuje rozdily mezi fiktivnim a
realnym svétem a popise, jakym
zpusobem se realita promita

do umeéni

6. Souhrnné opakovani uciva
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Uéebni osnova predmétu ZDRAVOTNI VYCHOVA

Obecné cile

Pfedmeét zdravotni vychova si klade za cil vybavit zaky zakladnimi znalostmi a
dovednostmi potfebnymi k preventivnimu i aktivnimu rozvoji a ochran€ zdravi s propojenim
vSech jeho slozek (fyzické, psychické 1 socialni)), podpofit jejich kladny postoj ke spravnému
a zdravému zivotnimu stylu. V oblasti individudlni i kolektivni ochrany zivota, zdravi a
bezpecnosti klade hlavni diiraz na racionalni zptisob chovani v situacich osobniho i vefejného
ohroZeni a za mimotadnych udalosti.

Charakteristika obsahu

Vzdélavaci program piinasi zékladni poznani o clovéku v souvislosti s preventivni
ochranou jeho zdravi. Vzdélavani smetfuje k tomu, aby Zaci pochopili hodnotu zdravi, smysl
zdravotni prevence, problematiku spojenou s Urazem, nemoci, jinym poSkozenim nebo
ohroZenim Zivota a zdravi. Zaci se seznamuji s moznym nebezpeéim, které ohroZuje Zivot a
zdravi v béZznych 1 mimotadnych situacich, osvojuji si zplisoby rozhodovani, které vedou
k zachovani ¢i posileni zdravi, a ziskavaji potfebnou miru odpovédnosti za zdravi vlastni 1
zdravi jinych. V ramci programu vzdélavani pro zdravi obsah pfedmétu koresponduje
predevsim s predmétem télesnd vychova, dale pak s pfedméty obcanska nauka a ekologie, u
ucebniho oboru cukraf s pfedmétem suroviny, u oboru kuchart ¢iSnik s predmétem potraviny a
vyZiva.

Metody a formy vyuky
Z metod a forem vyuky budou vyuZzivany zejména vyklad, dialogické metody —
rozhovor, diskuse a metody ndzorn¢ demonstra¢ni — video, promitani slajda.

Hodnoceni vysledkii Zaka

Zaci se hodnoti ze zvladnuti praktickych dovednosti a jejich aplikaci pii feSeni
modelovych situaci v ramci Skoly 1 v kazdodennim Zivoté. Soucésti hodnoceni je ustni i
pisemny projev, zpracovani a piednes referati na dané téma, prace s informacemi, ICT a
jejich vyuziti v bézném zivoté. Hodnoti se 1 tymova spolupréace, zejména pii feSeni situaci
pfimého ohroZeni zdravi a Zivota ¢loveka a pfi mimotadnych udalostech ohroZeni.

Zaci budou vedeni k:

- vytvareni aktivniho pfistupu k ochrané svého zdravi, rozvoji jejich chovani a postoji ke
zdravému zptisobu Zivota, celoZivotni odpovédnosti za své zdravi

- racionalnimu jednéni v situacich osobniho a v mimofadnych situacich vetejného ohroZeni

- poskytovani prvni pomoci sob€ 1 jinym pii poranéni, Urazech, nahlych zdravotnich
piihodach, stavech bezprostfedné ohrozujicich Zivot

- tymoveé préci pii feSeni zadanych problému
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Piinos k rozvoji klicovych kompetenci a prafezovych témat

Zdravotni vychova rozviji kompetence

kompetence k feSeni problému (zdk umi ziskat informace potfebné k feSeni problému pfi
ohrozeni zdravi a Zzivota, umi vyhodnotit a ové&fit spravnost zvoleného postupu a
spolupracovat v tymu rizikové chovani)

personalni a socidlni kompetence (zak umi posoudit své moznosti a moznosti druhych)
obCanské kompetence a kulturni povédomi (zdk respektuje obCanské a etické zasady pfi
ochran¢ zdravi a zivota)

kompetence vyuzivat prostiedky informacénich a komunikaénich technologii a pracovat
s informacemi (zék pouziva vypocetni techniku na zakladni uzivatelské Grovni s ohledem na
ucebni obor)

Z prifezovych témat predmét zdravotni vychova prispiva

K tématu Clovék a Zivotni prostiedi (vytvaii etické a citové vztahy k Zivotnimu prostiedi ve
vSech formach)

K tématu Obcan v demokratické spolecnosti (podporuje rozvoj vlastni iniciativy, vytvari
zékovi prostor pro tvorivost, vlastni seberealizaci i pro tymovou spolupraci a soucasné
zvySuje motivaci pii tvorb€ individudlnich i1 skupinovych projekti)

K tématu Clovék a svét prace (pfedmét zdravotni vychova svym obsahem umoziiuje uplatnéni
absolventi v dalS§im vzdélavani

K tématu Informacéni a komunikaéni technologie (pfipravuje zaky na zivot ve spolecnosti, ve
které se vyuziva zpracovani, pfenos a uchovavani informaci)
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Udebni osnova predmétu ZDRAVOTNI VYCHOVA

Kéd a nazev oboru vzd&lani: 29-51-H/01 VYROBCE POTRAVIN
Nézev SVP: Sladovnik - pivovarnik

Dosazeny stupeii vzdélani: stiedni vzdélani s vyucnim listem
Uroveil vzdélani EQF: EQF 3

Délka a forma studia: 3 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce

Datum platnosti: od 1.9.2022

Rozpis uciva — 1. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky ;—I(:)t;lllcl;ova
74k : 1. Zdravi
- zdlvodni vyznam zdravého Zivotniho stylu |- pé€e o zdravi, zdravy Zivotni 6
- objasni dusledky socialné patologickych styl, socidln¢ patologické jevy,
jeva partnerské vztahy a lidska
- dovede posoudit rizika nevhodného a sexualita, medidlni obraz
nezodpovédného chovani ke svému zdravi lidského téla
- uvadi ptiklady jednani, ktera maji pozitivni
nebo negativni vliv na zdravi ¢loveka
2. Zasady jednani v situacich
osobniho ohroZeni a za 10
mimoiadnych udalosti
- popiSe systém integrovaného zachranného |- integrovany zachranny systém,
systému CR krizové stavy, situace ohroZeni
- zné zasady chovani v situacich osobniho a ochrana obyvatel, pravidla
ohroZeni a za mimotadnych udalosti chovani v situacich ohrozeni
- chépe potiebu solidarity a pomoci druhym
za mimotadnych udalosti
- vysvétli vyznam prevence pro snizeni rizika | 3. Prvni pomoc
ohroZeni zdravi a Zivota - prevence urazli a nemoci, 16

- posoudi vyznam prvni pomoci pro zachranu
Zivota a zdravi ¢lovéka

- prokéaze dovednosti poskytnuti prvni
pomoci pfi riznych ohroZenich zZivota a
zdravi

zaklady prvni pomoci
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Utebni osnova predmétu TELESNA VYCHOVA

Obecné cile

Predmét télesnd vychova vede k rozvoji pohybovych schopnosti a dovednosti, uc¢i zéky
celozivotné prozivat a rozvijet pohyb a sportovni vykon. Svym obsahem se prolina
s pfedmétem Zdravovéda - vychovava zaky ke kompenzovani negativnich vlivii zplisobu
zivota, ke spolupréci pfi spolecnych ¢innostech a k dodrzovani zdsad bezpecnosti a prevence
urazll pfi pohybovych aktivitach. V télesné vychové se rozvijeji jak pohybové nadani, tak
zdravotné oslabeni Zaci. Pro zéky se zdravotnim oslabenim $kola vytvoii oddéleni zdravotni
télesné vychovy.

Charakteristika obsahu

U¢ivo pfedmétu Télesna vychova vede k ziskani a prohlubovani pohybovych dovednosti
a té€lesné zdatnosti, jako jsou télesna cviceni (poradova, kondi¢ni, koordinaéni, kompenzacni,
relaxacni), gymnastika (akrobacie, cvi¢eni na naradi, Splh, rytmicka gymnastika, cviceni se
Svihadly), atletika (b&h rychly, vytrvaly, starty, Stafety, hody), pohybové hry (drobné,
kosikova, odbijend, ringo, florbal, vybijend, kopand), upoly (pady, zakladni sebeobrana,
pretlacovani), turistika a sporty v pfirodé¢ (pfiprava turistické akce, orientace v krajing,
orientacni béh, pfiprava stravy, urovani rostlin, prace s buzolou, exkurze v CHKO Litovelské
Pomoravi, plavani, netradicni sporty).

Metody a formy vyuky
Z metod a forem vyuky bude vyuzivan zejména nacvik pohybovych ¢innosti.

Hodnoceni vysledkii Zaka

Zaci se hodnoti formou motorickych testdi z praktickych dovednosti v navaznosti na
pohybové piedpoklady. Pii hodnoceni se sleduji i teoretické znalosti pravidel danych
sportovnich ¢innosti a schopnost jejich aplikace na sledovanou cinnost. Hodnoti se ¢innost
v kolektivnich sportech, kterd vede ke vzijemné spolupraci pro dosazeni co nejlepSich
vysledkt jednotlivce i tymu.

ZAci budou vedeni k:

-k osvojeni zasad a navyki bezpecného pohybu a zdravi neohrozujici ¢innosti

-k rozpoznani ¢innosti vedoucich k ohrozeni zdravi a schopnosti k odstranéni zavad

- amoznych rizik

- kvybaveni védomostmi o zasadach poskytovani prvni pomoci pii nahlém onemocnéni
nebo Urazu a aby dokézali prvni pomoc sami poskytnout

-k tymové préci pii feSeni zadanych tkoll a projektii

-k prevenci trazii
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Piinos k rozvoji klicovych kompetenci a priaiezovych témat:

TEV rozviji kompetence

Komunikativni kompetence (zdk je schopen formulovat své mysSlenky srozumitelné a
souvisle, ucastni se aktivné¢ diskusi, umi formulovat a obhajovat své ndzory a postoje, je
schopen vystupovat v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani

Persondlni a socialni kompetence (zdk umi pracovat vtymu a podilet se na realizaci
spole¢nych ¢innosti, umi pfijimat a plnit svéfené ukoly, je schopen posuzovat redlné své
fyzické a dusevni moznosti, odhadovat disledky svého jednani a chovani v riznych situacich.
Obcanské kompetence a kulturni povédomi (zak respektuje obCanské a etické zasady pfi
ochran¢ zdravi a zivota)

Z pritezovych témat predmét TEV prispiva

K tématu Obclan v demokratické spoleCnosti (zak zlepSuje kulturu svého vystupovani a
spolupraci se spoluzaky, zvySuje uroven své odpovédnosti, usudku a komunikacnich
schopnosti)

K tématu Clovék a Zivotni prostiedi (z4k chape duleZitost tiidéni odpadii, uvédomuje si
dilezitost snizovani energetické naroc¢nosti technickych zatizeni ve vztahu k Zivotnimu
prostiedi)

K tématu Clovék a svét prace (zak si uvédomuje potiebu neustalého ziskdvani a vyuzivani
novych poznatki a dovednosti prostfednictvim celozivotniho vzdélavani)
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Utebni osnova pfedmétu TELESNA VYCHOVA

K&d a nazev oboru vzdélani:
Nazev SVP:

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveti vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-51-H/01 VYROBCE POTRAVIN

Sladovnik - pivovarnik

stfedni vzdélani s vyucnim listem

EQF 3
3 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce

Datum platnosti:

od 1.9.2022

Rozpis uciva — 1. — 3. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani

Tematické celky

Hodinova dotace

Zak:
- dodrzuje zakladni hygienické a
bezpec¢nostni normy

1. Hygiena a bezpecnost

1. ro¢nik

2. roénik

2

1

- uplatiiuje zékladni techniky
vybranych disciplin
- ovlada pravidla

2. Atletika

10

12

12

- zlepsi se v zakladnich hernich
¢innostech jednotlivce

- dava své schopnosti ve prospéch
kolektivu

3. Sportovni hry

14

14

14

- koordinuje své pohyby
- zlepSuje prostorovou orientaci

4. Sportovni gymnastika,
cviceni s hudbou

- rozliSuje nutnou sebeobranu

5. Upoly

2

1

- vyuziva pohybové ¢innosti pro
vSestrannou pripravu a
zvySovani télesné zdatnosti

6.Pohybové hry

Pribézné

Pribézné

1

Prabézné

- uvédomi si dilezitost
rozcvi€eni, protaZzeni a
posileni zanedbanych
svalovych skupin

7. Télesna cviéeni

- uvédomuje si vyznam
pravidelného pohybu pro
zvySovani svych pohybovych
dovednosti

8. Testovani télesné
télesné zdatnosti
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Ucebni osnova predmétu INFORMATIKA

Obecné cile

Pfedmét informacni a komunikaéni technologie (dale jen ICT) poskytuje zaktim zékladni
uroven informacni gramotnosti, tj. dosazeni znalosti a dovednosti nezbytnych k vyuziti
digitalnich technologii. Prohlubuje u Zaka schopnost tviréim zplsobem vyuzivat ICT,
informacni zdroje a aplikacni programové vybaveni. Jeho cilem je dosahnout lepsi orientace
v nartstajicim mnozstvi informaci pii respektovani pravnich a etickych zésad pouzivéani
prostiedki ICT.

Charakteristika obsahu

V 1. ro¢niku se zaci sezndmi s osobnim pocitac¢em a zakladnimi pojmy nezbytnymi pro
jeho uzivatelskou obsluhu. Néasleduje studium vypocetnich a informacnich procesi z hlediska
hardwaru, opera¢niho systému a textového procesoru.

Ve 2. roc¢niku néasleduje dal$i aplikacni software: tabulkovy procesor, internetovy
prohlizec, elektronické posta.

U¢ivo 3. ro¢niku doplni aplikaéni software prezentatnim manazerem a antivirovou
ochranou, operaéni systém pocitaovymi sit€émi a pristupovymi pravy.

Metody a formy vyuky

Z metod a forem vyuky budou vyuzivany zejména vyklad, fizeny rozhovor, diskuse,
prace s webovymi strankami, nazorn¢ demonstracni metody — obrazy, promitani slajdu,
grafické a vytvarné ¢innosti — sestrojovani grafli, schémat a metody samostatné prace.

Hodnoceni vysledkii Zaki

Zaci se hodnoti z ustniho i pisemného projevu a praktického cviceni. P¥i hodnoceni se
sleduje dodrzeni spravnych postupii prace na PC, znalost pouZivanych pojmi a jejich
aplikace, samostatnost pii feSeni tloh, s ohledem na dodrZovani platnych etickych a pravnich
norem, v¢etn¢ sledovani typografickych pravidel a konvenci.

ZAci budou vedeni k:

- schopnosti aplikovat vypocetni techniku k efektivnimu zpracovani informaci

- pfizpGsobovani se inovovanym verzim digitdlnich zafizeni a schopnosti jejich
vzajemného propojovani

- seznameni se v ramci ICT se zéklady informatiky jako védniho oboru

- pouzivani zakladnich pojmid a metod informatiky, napomahani rozvoje abstraktniho,
systémového mysleni, podpote schopnosti vhodné vyjadfovat své mysSlenky

- snaze obhajovat tvirci zplsob piistupu k feSeni problémil

- poznani zakladnich principt algoritmického feSeni uloh a vyznamu informacnich systémut
ve spolecnosti
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Piinos k rozvoji klicovych kompetenci a priifezovych témat

ICT rozviji kompetence:

kompetence k uceni (zak uplatiiuje riizné zplisoby prace s textem, efektivné vyhledava a
zpracovava informace, rozumi mluvenému projevu, vyuzivd ke svému uceni rizné
informacni zdroje, znd moznosti svého dalSiho vzdélavani)

kompetence k feSeni problému (zak porozumi zadani ukolu a umi ziskat informace
potfebné k feseni problému, navrhnout zpisob feSeni, umi vyhodnotit a ovéfit spravnost
zvoleného postupu a spolupracovat v tymu)

komunikativni kompetence (zdk umi formulovat a interpretovat myslenky s vyuzitim
technologie ICT, umi se vyjadfovat a aktivné se G€astnit diskuse na dané téma)

oblanské kompetence (zak respektuje pravni a etické zasady pfi pouzivani prostiedkl
ICT)

kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitdm ( zdk umi ziskévat a
vyhodnocovat informace o pracovnich 1 vzdélavacich prilezitostech, vyuzivat
poradenskych a zprostfedkovatelskych sluzeb)

matematické kompetence (zak pouziva jednotky informace, pracuje s grafickymi objekty
matematického a statistického charakteru, pouziva algoritmické postupy v ICT)
kompetence vyuzivat prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a pracovat
s informacemi (zak pouziva vypocetni techniku na zékladni uzivatelské urovni s ohledem
na ucebni obor)

Z prirezovych témat predmét ICT prispiva

k vyuzivani informacnich a komunikacnich technologii (pfedmét ICT vytvaii zaklad pro
ostatni vzdélavaci oblasti i pro mezipfedmétové vztahy, inspiruje k vyuzivani prostfedkt
vypocetni techniky a internetu v pfipravé na vyucovani a k celozivotnimu vzdélavani)

k tématu Obcan v demokratické spolecnosti (podporuje rozvoj vlastni iniciativy, vytvari
zékovi prostor pro tvofivost, vlastni seberealizaci 1 pro tymovou spolupréaci a soucasné
zvysuje motivaci k tvorb¢€ individualnich 1 skupinovych projekti)

k tématu Clovék a Zivotni prostedi (likvidace nebezpe¢nych odpadii v oblasti ICT)

k tématu Clovék a svét prace (pfedmét ICT svym obsahem zvySuje pravdépodobnost
uplatnéni absolventli v dal§im vzdélavani a na trhu prace)
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Ucebni osnova predmétu  INFORMATIKA

Kéd a nazev oboru vzdélani: 29-51-H/01 VYROBCE POTRAVIN

Nézev SVP: Sladovnik - pivovarnik
Dosazeny stupeii vzdélani: stiedni vzdélani s vyucnim listem
Uroven vzdélani EQF: EQF 3

Délka a forma studia: 3 roky, denni studium
Skolni vzdélavaci program je urcen pro divky i chlapce
Datum platnosti: od 1.9.2022

Rozpis udiva — 1. roénik — 1 hod/tyden

PC

- charakterizuje jednotlivé komponenty
pocitace a jejich funkce, rozumi
zakladnim parametrim

rozumi, jakym zptisobem pracuje
pocitac s daty

samostatné pouziva pocitac a periferni
zafizeni, detekuje chyby, vyméni
spotifebni material

- typy pocitacl, principy fungovani

- hlavni ¢asti osobniho pocitace
(procesor, paméti a loZiste)

- periferni zafizeni

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hodinova
dotace
Z3k: 1. Zaklady ICT, @ivod do 5
informacnich systému
- rozumi zékladnim pojmim - zasady uzivani skolnich digitalnich
- zna jednotky informaci a chape prostredkil, zasady BOZP pii praci
strukturu dat s pocitaci
- vysvétli co je informacni systém a - hardware, software, osobni pocitac¢
k ¢emu slouzi - informace, data
- orientuje se a pracuje v jednoduchém |- Informacni systém
informa¢nim systému
2. Hardware, principy fungovani 6

72




SOS Litovel, Komenského 677

SVP Sladovnik-pivovarnik

3. Operacni systémy pocitace 7
popise princip operacniho systému - operacéni systém — jeho
rozpozna bézné ikony na pracovni charakteristika, funkce a zakladni
ploSe, umi vytvofit zastupce vlastnosti
pracuje s prostifedky spravy - zakladni a aplika¢ni programové
operacniho systému, konfiguruje vybaveni
operacni systém a nastavi uzivatelské |- nastaveni a konfigurace opera¢niho
prostiedi systému
ma vytvotreny predpoklady ucit se - napovéda
pouzivat nové aplikace, zejména za - data, soubor, adresar, stromova
pomoci manualu a napoveédy struktura
rozpoznava a vyuziva analogii ve - ochrana a zabezpeceni dat
funkcich a ve zplsobu ovladani - dalsi aplikacni programové
ruznych aplikaci vybaveni
vyuziva prostfedky k zabezpeceni dat
pied zneuzitim a k ochran¢ dat pred
zni¢enim
vybira a pouziva vhodné programové
vybaveni pro feSeni béznych
konkrétnich tkolt

4. Textovy procesor — Microsoft 14

zna a dodrzuje bézna typograficka
pravidla a konvence

pouziva textovy procesor pro tvorbu a
upravu strukturovanych textovych
dokumenti

orientuje se v typografickych
pravidlech

formatuje text

pracuje s objekty

Word

- programovy balik Microsoft Office

- zékladni funkce — psani textu, prace
s textem, typograficka pravidla

- format pisma a odstavce, styly

- cary a ohraniceni

- odréazky a ¢islovani

- tisk a export dokumentu

- pravitko a tabulatory

- tabulky

- vkladani a uprava grafickych
objektl
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Rozpis udiva — 2. ro¢nik — 1 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hodinova
dotace
Zak: 1. Tabulkovy procesor — Microsoft 15
Excel
- rozumi funkci a principtim - popis prostiedi, zakladni operace
tabulkového procesoru s buitkami, grafickd Gprava bunky,
- ovlada adresaci bunék format buiiky, tvorba tabulky
- vklada do tabulek data riznych typtia |- vzorce a vestavéné funkce
upravuje jejich format - tvorba grafi, tisk tabulek a grafii
- tvofi jednoduché vzorce a pouziva - propojeni tabulky s textovym
zakladni vestavéné funkce procesorem
- graficky prezentuje data z tabulek
2. Internet 9
- dokaze popsat strukturu celosvétové |- struktura celosvétoveé sité Internet
sité a vysvétlit souvisejici pojmy - ptipojeni k Internetu, internetovy
- ovlada odpovidajici techniky prohlizec
k vyhledavéni pozadovanych - vyhledavéni v internetu, prace
informaci s internetovymi strankami
- pfi préci respektuje platné etické a
pravni normy (ochrana autorskych
prav)
3. Pocditacova posta, e-mail 8

- pracuje s béznymi prostfedky online a
off-line komunikace

- ovlada zaslani a pfijeti e-mailu

- seznamil se s dalSimi funkcemi
postovniho klienta (adresar, planovani
apod.)

elektronicka posta, postovni
aplikace Microsoft Outlook
dalsi online a off-line komunikace
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Rozpis uéiva — 3. ro¢nik — 1 hod/tyden

zné hlavni typy grafickych formatt
na zakladni Grovni grafiku tvofi a
upravuje

zna moznosti 3D tisku a jeho zdsady
pii tvorbé 3D modelt

- zakladni pojmy v pocitacové
grafice

- rastrova a vektorova grafika

- vkladani grafickych objektt

- 3D modelovani a 3D tisk

- dalsi aplika¢ni programové
vybaveni

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hodinova
dotace
Zak: 1. Prezenta¢ni manazZer — Microsoft 14
PowerPoint
vi, co je prezentace a k cemu slouzi - zasady uspesné prezentace
piipravi si podklady pro zpracovani - zakladni tvorba prezentace
uspesné prezentace - vkladani objektd do prezentace:
samostatné vytvori prezentaci textové pole, obrazek, pozadi apod.
formatuje text i ostatni prvky - zakladni nastaveni animaci
prezentace - fazeni snimk, piechody a ¢asovani
nastavi stiidani snimku mezi objekty a snimky
prezentuje svoji praci - aktivacni udalosti
2. Pocitacové sité a pristupova 8
orientuje se v pocitacovych sitich prava
vyuziva moznosti sité a pracuje - rozdéleni podle velikosti, topologie
s jejimi prostredky siti, sitové operacni systémy
interpretuje moznosti a vyhody - uzivatelé a uzivatelské skupiny
ptistupovych prav - sdileni zafizeni v siti
umi se prihlasit a odhlasit k pocitacové
siti
pouziva hesla k ochrané dat
vyuziva sit¢ k vyméné dat
3. Politacova grafika 10
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Ucebni osnova predmétu EKONOMIKA

Obecné cile

Cilem je vybavit zéky zdkladnimi znalostmi pro ekonomické chovani jak v profesnim, tak
osobnim zivoté. Obsah je vyuzitelny pro vSechny obory vzdélavani. Vysledkem vzdélavani
nejsou pouze znalosti, ale hlavné praktické dovednosti zaka.

Charakteristika obsahu

Vyuka probihd ve 3. ro¢niku 2 hod./tydné. Obsahovy okruh je v souladu se Standardem
finan¢ni gramotnosti a je dale napliovan ve spoleCenskovédnim vzdélavani a Castecné i
v matematickém vzdélavani.

Obsahovy okruh je propojen také s prifezovym tématem Clovek a svét prace, jehoZ cilem
je vybavit zaka praktickymi dovednostmi a informacemi pro jeho budouci pracovni zivot tak,
aby byl schopen efektivné reagovat na dynamicky rozvoj trhu prace a ménici se pozadavky na
pracovniky.

Metody a formy vyuky

Pfi vyuce lze vyuzivat razné techniky, kromé vykladu, praktickych uloh, diskuzi napf.
pracovni listy, tymovou préaci, besedy s podporou pracovnich agentur, ufadt prace, odbornikti
z praxe apod., exkurze ve firmach a organizacich se zaméfenim na odborné cinnosti,
organiza¢ni strukturu, celkovy provoz aj. Prezentuji prace na dané téma a pracuji
s relevantnimi informacnimi zdroji.

Hodnoceni vysledkii Zaki

Z4ci budou hodnoceni objektivné podle pravidel hodnoceni vysledkd vzdélavani zaka.
Zaci se hodnoti zustniho a pisemného projevu. Zohlediiuje se piehled o aktualnich
udalostech, aktivita pfi hodinach, pfesnost vyjadiovani a argumentace, prace s internetem,
tymova spoluprace. Soucasti je také vlastni sebehodnoceni. U Zdki se SPV podléha
hodnoceni opatfenim a navrhtim pedagogicko-psychologické poradny.

ZAci budou vedeni k:

- vyhledavani v relevantnich informacnich zdrojich a kriticky se nauc¢i posuzovat aktualni
informace

- seznamovani s platnymi pravnimi normami (napf. dafiové zakony, Zivnostensky zakon,
Zakonik préace apod.)

- praci s aktualnimi formulafi a souvislému srozumitelnému vyjadrovani

- motivovani k celozivotnimu uceni pro udrzeni konkurenceschopnosti na trhu prace a pro
aktivni osobni 1 profesni rozvoj

- seznamovani s globalizovanym svétem prace a rozvojem pracovnich ptileZitosti

- formulovani svych profesnich cilli a nauci se planovat a cilevédomé vytvaret profesni
kariéru podle svych potieb a schopnosti

- seznameni se zakladnimi aspekty pracovniho vztahu, pravy a povinnostmi zamé&stnanct a
zaméstnavatelil 1 aspekty soukromého podnikani

Pr¥inos k rozvoji klicovych kompetenci a prifrezovych témat
Ekonomika rozviji kompetence

kompetence kuceni (vyuzivani raznych informacnich zdroji a efektivni zpracovavani
informaci, uplatiovani riznych zpisobli prace stextem — studijni a analytické cteni,
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porozuméni mluvenym projevim - vyklad, prednéaska, moznosti dalSiho vzdélavani, zejména
v oboru a povolani)

kompetence k feSeni problému (schopnost samostatné fesit bézné pracovni i mimopracovni
problémy, ziskdni informaci k feSeni problému a navrhy zplsobu feSeni, vyhodnoceni
dosazenych vysledki, volba pomicek, literatury, metod vhodnych pro splnéni ukolu,
vyuzivani diivéjsich zkuSenosti a védomosti, tymova spolupréce s jinymi lidmi)
komunikativni kompetence (schopnost vyjadfovat se v pisemné i Ustni formé v ucebnich,
zivotnich i pracovnich situacich, vhodné se prezentovat, formulovat myslenky srozumiteln¢ a
souvisle, jazykové spravné, Ctenarska gramotnost, prace s informacemi, ovladani psani a
pocetnich tkoni, formulovani nazord, zpracovavani administrativnich pisemnosti, pracovnich
dokumentti, dodrzovani stylistickych norem a odborné terminologie, jazykova zpusobilost
potiebna pro komunikaci v cizojazyéném prostiedi nejméné v jednom cizim jazyce a pro
pracovni uplatnéni podle charakteru odborné kvalifikace, porozuméni bézné odborné
terminologii a pracovnim pokyntiim)

personalni a socidlni kompetence (stanovovani piiméienych cilii osobniho rozvoje v oblasti
z4jmové 1 pracovni, pecovat o své zdravi, posuzovani svych fyzickych a dusevnich moznosti,
ovefovani ziskanych poznatkli, zvazovani nazora jinych lidi, adaptace na ménici se zivotni i
pracovni podminky, finan¢ni gramotnost, tymova spoluprace, zvazovani navrhti druhych)
obcanské kompetence a kulturni povédomi (uznévani hodnot a postojii podstatnych pro Zivot
v demokratické spole¢nosti, dodrzovani zakont, respektovani prav a osobnosti druhych lidi,
zdjem o politické a spolecenské déni u nés i ve svéte)

kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitdm (schopnost vyuzivat
osobnostni a odborné predpoklady pro Uspé€Sné uplatnéni ve svété prace, pro rozvoj své
profesni kariéry a stim souvisejici potfebu celozivotniho uceni, piehled o moznostech
uplatnéni na trhu prace v daném oboru, piehled o pracovnich a platovych podminkach v oboru
a o pozadavcich zaméstnavatelti na pracovniky, komunikace s potencidlnimi zaméstnavateli,
sebeprezentace, znalost prav a povinnosti zaméstnavatelii a pracovnikii, porozuméni podstaté
podnikéni, ptehled o pravnich, ekonomickych, administrativnich, osobnostnich a etickych
aspektech soukromého podnikani)

kompetence vyuzivat prostiedky informacnich a komunikaénich technologii a pracovat
s informacemi (prace s informacemi, daty v digitalni podobé, komunikace pomoci digitalnich
technologii)

Z pritezovych témat predmét Ekonomika prispiva

k tématu Obcan v demokratické spole€nosti (vyuzivani masovych médii pro své razné
potfeby, uméni jednat slidmi, diskutovat snimi a hledat kompromisni feSeni, ochota
angazovat se 1 pro vefejné zajmy a ve prospech jinych lidi)

k tématu Clovék a svét prace (odpovédnost za vlastni Zivot, formulovani svych profesnich
cilti, planovani a vytvafeni profesni kariéry podle svych potieb a schopnosti, motivace
k celoZivotnimu uc€eni pro udrZeni konkurenceschopnosti na trhu prace, vyhledavani
v informacnich zdrojich a posuzovani informaci o profesnich pftilezitostech a moznostech
dal§iho vzdélavani, sezndmeni se s pravy a povinnostmi zaméstnancii a zaméstnavateld,
aspekty soukromého podnikani, seznameni se se sluzbami kariérového poradenstvi a sluzbami
zamestnanosti)
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Ucebni osnova predmétu EKONOMIKA

Kod a nazev oboru vzdélani: 29-51-H/01 Vyrobce potravin
Nézev SVP: Sladovnik - pivovarnik
Dosazeny stupeii vzdélani: stiedni vzdélani s vyucnim listem
Uroveil vzdélani EQF: EQF 3

Délka a forma studia: 3 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce.

Datum platnosti: od 1.9.2022

Rozpis uciva — 3. ro¢nik — 2 hod/tyden

Vysledky vzdélavani a kompetence Tematické celky Hodinova
dotace
Z4k: 1. Hospodarstvi 16
- vysvétli, co mé vliv na cenu zbozi . ey
- dovede vyhledat nabidky zaméstnani, - wrh gjeho fungovam (trz,m
kontaktovat ptipadného zaméstnavatele suvae,kty, nabidka, poptdvka,
a urad prace, prezentovat své pracovni Zboz,l’ f:ena)v L v 1o
dovednosti a zkuSenosti - hlefdanl zaméstnani, sluzby uradi
- popiSe, co ma obsahovat pracovni prace
smlouva - nezames‘fnanost, podpora .
- dovede vyhledat pouceni a pomoc v ngzamesvt nanosti, rezkvz’lhﬁkace
v pracovnépravnich zalezitostech - vznik, Zmena a uvkoncenl
- dovede si zfidit penézni ucet, provést praqovmhf) pomeru
bezhotovostni platbu, sledovat pohyb - povin nosti a prava zamestnance a
penéz na svém uctu zamestvnavatelve st
- dovede si zkontrolovat, zda jeho mzdaa |~ druhy kad’ predvchazem Skodam,
pracovni zafazeni odpovidaji pracovni odpf)vednost za SIdeu
smlouvée a jinym pisemné dohodnutym - benize, hOtOVf)Stmvav i
podminkém bezhotvovost,m Qenezm,styk
- vysvétli, pro¢ ob&ané plati dané, socidlni | - mzdva casvova’ a ?.kOl,OYa
a zdravotni pojisténi ) danﬁ, d:anove prizhant '~
- dovede zjistit, jaké sluzby poskytuje - socidlni a zdravotni pojisténi
konkrétni penézni tistav (banka, - sluzby peTlezmch _utv,a m,
pojistovna) a na zakladé zjisténych B Ror’noc'stat.u, C’harl’[?.:[IV?ICh a
informaci posoudit, zda jsou konkrétni Jm}iCh H,lStltuC} sog: ialné
sluzby pro n¢ho tnosné (napt. ptijcka), potfebnym obcaniim
nebo nutné a vyhodné
- vysvétli, jak je mozné se zabezpecit na
staii
- dovede vyhledat pomoc, ocitne-li se
v tizivé socidlni situaci
- vysvétli disledky nesplaceni uvért a
navrhne moZznosti feSeni tizivé finanéni
situace své, ¢i domacnosti
2. Podnikani 16

- rozliSuje rizné formy podnikéani a
vysvétli jejich hlavni znaky
- vytvofii jednoduchy podnikatelsky zamér

- podnikani podle Zivnostenského
zékona a zdkona o obchodnich
korporacich
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a zakladatelsky rozpocet

- na piikladu vysvétli zakladni povinnosti
podnikatele viici statu

- stanovi cenu jako soucet nakladu, zisku
a DPH a vysvétli, jak se cena lisi podle
zakaznikt, mista a obdobi

- rozlisi jednotlivé druhy nakladi a
vynost

- vypocita vysledek hospodareni

- vypocita ¢istou mzdu,

- vysvétli zasady danové evidence

podnikatelsky zamér
zakladatelsky rozpocet
povinnosti podnikatele
naklady, vynosy, zisk/ztrata

mzda ¢asova a tkolova a jejich

vypocet
zéasady danové evidence

- orientuje se v platebnim styku a sméni
penize podle kurzovniho listku

- vysvétli, co jsou kreditni a debetni karty
a jejich klady a zépory

- vysvétli zpuisoby stanoveni tirokovych
sazeb a rozdil mezi urokovou sazbou a
RPSN a vyhledava aktualni vysi
urokovych sazeb na trhu

- orientuje se v produktech pojistovaciho
trhu a vybere nejvyhodnéjsi pojistny
produkt s ohledem na své potieby

- vysvétli podstatu inflace a jeji disledky
na finan¢ni situaci obyvatel a na
prikladu ukéze, jak se branit jejim
neptiznivym disledkiim

- charakterizuje jednotlivé druhy uvért a
jejich zajisténi

- rozli$i pravidelné a nepravidelné piijmy
a vydaje a sestavi rozpo€et domacnosti

- navrhne, jak fesit schodkovy rozpocet a
jak nalozit s pfebytkovym rozpoctem
domaécnosti

- navrhne zplsoby, jak vyuzit volné
finan¢ni prostredky

- vysvétli, jak se vyvarovat predluzeni

3. Finan¢ni vzdélavani

penize, hotovostni a
bezhotovostni platebni styk
urokova mira, RPSN
pojisténi, pojistné produkty
inflace

uvérové produkty

rozpocet domacnosti

feSeni krizovych finan¢nich
situaci

16

- vysvétli tlohu statniho rozpoctu
v ndrodnim hospodafstvi

- charakterizuje jednotlivé dan¢ a vysvétli
jejich vyznam pro stat

- provede jednoduchy vypocet dani

- vyhotovi daflové pfiznani k dani
z ptijmu fyzickych osob

- provede jednoduchy vypocet
zdravotniho a socialniho pojiSténi

- vyhotovi a zkontroluje danovy doklad

4. Dané

statni rozpocet

dané a danova soustava
vypocet dan¢

pfiznani k dani
zdravotni pojisténi
socialni pojisténi
danové a ucetni doklady

16
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Utebni osnova piedmétu STROJE A ZARIZENI

Obecné cile

Cilem ptedmétu je ziskani uceleného piehledu o strojich a strojnich zafizenich
pouzivanych pii vyrobé sladu a piva. Predmét rozviji dovednosti ¢teni technickych texti,
logické a tviarci technické mysleni.

Predmét Stroje a zafizeni poskytuje zaktim potiebné teoretické védomosti a ma u nich
prohloubit zijem o dany obor. Zaci mohou pochopit pfedmét v plném rozsahu, jsou-li
vyuzivany jejich poznatky z ostatnich vyucovacich predmétl, predev§im Fyziky
Mikrobiologie a Vyroby piva a sladu. Dulezita je vazba pfedmétu na odborny vycvik.

Charakteristika obsahu

Predmét Stroje a zafizeni je soucasti vzdélavaci oblasti Odborné vzdélavani, Technicka
pfiprava a vyucuje se ve vSech rocnicich studia. Celkovy pocet vyucovacich hodin za studium
je 128 hodin. Pocet tydennich vyucovacich hodin za studium je 4.

Rozdé¢leni celkového poctu vyu€ovacich hodin do jednotlivych roéniki je nésledujici:
1. ro¢nik — celkem 32 hodin (1 tydennich vyucovacich hodin)

2. ro¢nik — celkem 48 hodin (1,5 tydennich vyucovacich hodin)

3. ro¢nik — celkem 48 hodin (1,5 tydenni vyucovaci hodina)

Odborny ptfedmét Stroje a zatizeni poskytuje zaklim uceleny soubor poznatkd o technickém
kresleni, materidlech, strojich a strojnich zatizenich. Pfedmét poskytuje zakim potiebné
védomosti o dopravnich, vyrobnich, balicich a expedi¢nich a skladovacich zatizenich. Tyto
poznatky jsou dale prakticky rozvijeny odbornym vycvikem. Pfedmét ma uzky vztah k dal§im
vyucovacim pfedmétim — Vyroba piva a sladu, Mikrobiologie, Zkouseni piva a sladu, Fyzika.

Metody a formy vyuky

V zavislosti na probiraném ucivu je vyuka vedena formou vykladu, fizeného rozhovoru s
navaznosti na znalost zakut, diskuse, jsou vyuzivany ndzorna schémata a obrazky. Soucasti
vyuky je pfednaSka, vypravéni, demonstrace, samostatné feSeni Ukold, problémové uceni,
skupinova prace, exkurze, referaty, prace s odbornou literaturou, pisemné prace a testy,
pozorovani, pokusy, hry a soutéze, feSeni konfliktd, projektové vyucovéni, simulacni a
situacni metody.

Ve véEtsi mife jsou vyuzivany moderni metody vyuky pomoci novych didaktickych
pomicek
a moderni techniky - multimedialni PC, dataprojektory, ... spole¢né se stavajici technikou
(zpétné projektory, videa, CD ptehravace).

Hodnoceni vysledkii Zaka

K hodnoceni vysledkt vzdélavani se vyuZziva tradicni pétistupiiové Skaly, kritéria hodnoceni
jsou dana klicovymi a odbornymi kompetencemi a vnitinim fadem Skoly. Pii zjistovani
vysledkl vzdélavani se pouziva Ustni 1 pisemna forma zkouseni. Pfi klasifikaci je hodnocena
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ucelenost, piesnost a trvalost osvojeni pozadovanych poznatkti, schopnost pouzivat ziskané
poznatky pfi feSeni problémovych uloh, ptfipravenost na vyucovani i aktivita v hodinach.

ZAci budou vedeni k:

- uvédoméle dodrzoval zasady, pravidla a pfedpisy tykajici se hygieny, bezpecnosti a
ochrany zdravi pii préci, pozarni prevence a ochrany zivotniho prostiedi;

- usiloval o nejvyssi kvalitu své prace a vyrobk;

- uvédomoval si odpovédnost za vysledky své prace;

- nakladal s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prostredi.

Piinos k rozvoji klicovych kompetenci a priirezovych témat
SAZ rozviji kompetence

kompetence k feSeni problému (zdk tesi bézné technologické problémy - identifikuje a
analyzuje problém, zvazuje moznosti jeho feSeni, vybira a navrhuje optimalni moznost feSeni;
spolupracuje pfi feSeni problémd s jinymi lidmi)

komunikativni kompetence (zdk se vyjadiuje pfiméfené komunikacni situaci v Ustnim 1
pisemném projevu; pii prezentaci a obhajobé feSeni ruznych problému formuluje své
myslenky, obhajuje své nazory a postoje; pouzivd odbornou terminologii v pisemné i Ustni
formé projevu; aktivné se ucastni diskusi na rizna odborna témata, argumentuje a respektuje
nazory druhych.

persondlni a socidlni kompetence (zak reaguje adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a
zpusobu jednani ze strany jinych lidi, pfijima radu i kritiku;_osvojuje si zasady dobré tymové
spoluprace)

obcanské kompetence a kulturni povédomi (Zak si uvédomuje odpoveédnost za vlastni Zivot a
spoluodpovédnost pti zabezpeCovani ochrany zivota a zdravi ostatnich;_ uvédomuje si vyznam
zivotniho prostfedi pro ¢loveka a jedna v duchu udrzitelného rozvoje.

kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitdm (zak systematicky a peclive
pracuje; uvédomuje si vyznam odpovédného postoje k vlastni profesni budoucnosti a vyznam
celozivotniho u€eni; vyzna se v moZnostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru.
kompetence vyuzivat prostiedky ICT a pracovat s informacemi Zak pii plnéni zadanych tkold
ziskava a pracuje s informacemi z riznych zdroji (odborna literatura, ¢asopisy, Internet).
odborné kompetence

Z prifezovych témat predmét SAZ prispiva
Konkretizovana priifezova témata zaclenéna do predmétu Stroje a zafizeni jsou uvedena v
tabulce rozpisu uciva a vysledkl vzdelavani.
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Udebni osnova piedmétu STROJE A ZARIZENI

Ko&d a nazev oboru vzdélani:
Nazev SVP:
Dosazeny stupeii vzdélani:

Délka a forma studia:

29-51-H/01 VYROBCE POTRAVIN
Sladovnik - pivovarnik

stiedni vzdélani s vyucnim listem
Uroveil vzdélani EQF: EQF 3

3 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce

Datum platnosti:

od 1.9.2022

Rozpis uciva — 1. ro¢nik — 1 hod/tyden

, XU < & A Dotace
Vysledky vzdélavani Tematické celky hodin
Zak: 1. Technické kresleni
-rozezna zakladni druhy car a technické - druhy technickych vykrest, formaty 11

kiivky; - druhy car, métitka zobrazeni
- rozezné druhy technickych vykrest - ptehled zobrazovacich metod

a normalizované formaty vykresu; - normalizované pismo
- Cte technické vykresy; - kresleni fezl a prufezi
- pouziva bézné zobrazovaci metody;
2. Nauka o materialu
- uvede vlastnosti, zdkladni rozdily riznych | - druhy a uprava materialt 8
materiall a jejich tpravu pro pouZiti v
potravinaiské vyrobg;
- vyjmenuje zpisoby ochrany materiala ve
vztahu k potravinafské vyrobg;
3. Aplikovana mechanika
- vysvétli pojmy viskozita kapaliny, - termomechanika 13
charakter proudéni, aj.; - hydrodynamika
- definuje pojmy teplo, teplota a tepelna - hydrostatika

kapacita;
- popise zplsoby sdileni tepla proudénim,

vedenim a sdldnim, fesi jednoduché ulohy.
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Rozpis uéiva — 2. ro¢nik — 1,5 hod/tyden

Vysledky vzdélavani Tematické celky Dotace
hodin
Zak: 1. Zaklady elektrotechniky a
automatizace 8
- vysvétli pouziti elektrickych ptistroju, - elektrické pfistroje a stroje
stroju a spotiebicl pouzivanych - ruéni a automatické fizeni
v potravinarském pramyslu;
- uvede rozdily mezi ru¢nim a automatickym
fizenim technologického procesu, na
piikladech popise automatizaci
v potravinarském pramyslu;
2. Stroje a strojni zarizeni sladovny
- popiSe typy a funkci jednotlivych - dopravni zatizeni 20
dopravnich zatizeni, dopravniky, - zafizeni na CiSténi a tfidéni jeCmene
samospadové dopravni prostiedky, - zafizeni macirny
pneumaticka doprava, cerpadla, potrubni - uspofadani macirny
systémy, aspira¢ni systémy a filtry; - ndduvniky
- vysvétli funkei stroja a zatizeni - zatizeni pro kliceni jeCmene
pouzivanych ve sladovng; - humna, maltomobily
- nakresli a popiSe schéma vybranych stroji a | - pneumaticka kli¢idla, klimatizacni
zatizeni pouzivanych ve sladovné; zafizeni, typy klic¢idel
- znézorni a zdlivodni uspotadani stroji do - zatizeni hvozdi
vyrobni linky; - druhy hvozdu
- vysvétli funkei a popise konstrukei - vytapéni hvozda
jednotlivych typta skladovacich zafizent; - vétraci systém
- vysvétli funkei a popise konstrukei - druhy lisek, obracece, typy hvozdii
vybranych expedicnich zafizeni; - zafizeni pro odkli¢ovani sladu
- skladovaci zafizeni, uskladnéni sladu
- expedicni zafizeni, expedice sladu
3. Stroje a strojni zarizeni varny
- vysvétli funkei strojii a zatfizeni - zafizeni Srotovny 20

pouZivanych na varng,
nakresli a popise schéma vybranych stroju a
zafizeni pouzivanych na varné.

- pfijem sladu

- kondicionovani sladu

- Srotovniky

- varna

- zafizeni a celkové uspofadani varny

- vystiraci kad’, vystéradla, rmutovaci a
rmutovystiraci panve

- scezovaci kad’ a sladinovy filtr

- mladinova péanev, vytapéni mladinové
panve

- separace chmelového mlata
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Rozpis uciva -3 . ro¢nik — 1,5 hod/tyden

Vysledky vzdélavéni Tematické celky Dotace
hodin
Zak: 1. Zarizeni mladinové linky
- vysvétli funkci strojii a zatizeni mladinové | - zafizeni k odd€leni hrubych kalti, chladici 8
linky; stok, chladici usazovaci kad’, viriva kad’
- nakresli a popiSe schéma vybranych stroji a | - zafizeni na chlazeni a provzdusiovani
zafizeni; mladiny
- znézorni a zdlvodni uspotadani stroji do - zafizeni na separaci jemnych kali
vyrobni linky; - kalovy buben, kalolis, odstredivky
2. Propagacni stanice
- vysvétli funkei a uvede zatfizeni propagacni | - zafizeni propagacni stanice 4
stanice; - sterilizator
- kvasné valce
3. Zavizeni spilky
- vysvétli funkei stroja a zatizeni - chlazeni, kvasné nadoby 6
pouzivanych ve spilce; - kvasni¢né hospodarstvi
- nakresli schéma vybranych strojl a - zatizeni pro zakvaSovéani mladiny
zafizeni; - zafizeni pro zpracovani prebyteénych
kvasnic
- Jimani a zpracovani CO2
5. Zarizeni Kk filtraci a stabilizaci piva 7
- vysvétli funkei stroja a zatizeni - podchlazovace piva, dosycovani piva
pouzivanych v lezackém sklepé; - filtry
- znazorni a zdlivodni uspotadani stroji do - stabilizace piva
vyrobni linky; - pretlacny sklep
6. Zarizeni lahvovny a sta¢irny plechovek 10
- vysvétli funkcei strojl a zatizeni - uspotadani lahvarenské linky
pouzivanych ve sta¢irn€ lahvi a plechovek; | - paletizace, depaletizace
- nakresli schéma vybranych strojii a - vklada¢ a vykladac¢ lahvi
zatizeni; - mycky lahvi a prepravek
- znazorni a zdGvodni uspofadani stroju - plnici a uzaviraci stroje
- do vyrobni linky; - pastéry
- vysvétli funkei a popise konstrukei - zafizeni stacirny plechovek
vybranych balicich a expedi¢nich stroji a - etiketovaci stroj
zafizeni; - kontrolni zafizeni
- vysvétli ¢innost jednotlivych uzli baliciho | - balici a expedi¢ni zafizeni
automatu; - skladovaci zafizeni
- vysvétli funkei a popise konstrukei
jednotlivych typi skladovacich zatizeni;
7. Zavizeni stacirny sudu, cisterny 5

- vysvétli funkcei stroji a zatizeni
pouzivanych ve sta¢irné sudl a pfi myti a
plnéni cisteren;

- nakresli schéma vybranych strojti a
zafizenti;

- znazorni a zdiivodni uspotfadani stroji
linky;

- transportni sudy, doprava a skladovani, myti
a plnéni sudi
- cisternova pieprava
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- vysvétli funkei a uvede soucasti vy€epnich
zafizenti;

8. Vycepni zaFizeni 4

- vysvétli funkcei stroji a zafizeni
pouzivanych pfi sanitaci.

9. Sanitaéni zarizeni 4
- soupravy tlakového myti
- sanita¢ni stanice
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Uéebni osnova pfedmétu VYROBA PIVA A SLADU

Obecné cile
Cilem pfedmétu je ziskani uceleného ptehledu o vyrobé potravin a komplexnich
teoretickych znalosti technologie vyroby sladu a piva.

Predmét Vyroba piva a sladu poskytuje zakiim uceleny soubor poznatktli o surovinach,
pomocnych a aditivnich latkéch a obalech pouzivanych v potravinatrské vyrobé, o principech
technologického zpracovani surovin na potravinarské vyrobky a priimyslové vyrob¢ potravin.
Ucivo je zaméteno také na tematické celky souvisejici s fyziologii vyzivy a hygienickymi
piedpisy v potravinaiském provozu. Piedmét poskytuje zakim potiebné védomosti o
technologickych postupech vyroby piva a sladu. Tyto poznatky jsou dale prakticky rozvijeny
odbornym vycvikem. Pfedmét mé uzky vztah k dal§im vyuCovacim predmétiim, zejména k
pfedmétim Stroje a zafizeni, Mikrobiologie, Zkouseni piva a sladu, Chemie, Biologie a
ekologie, Fyzika.

Charakteristika obsahu

Predmét Vyroba piva a sladu je soucasti vzdélavaci oblasti Odborné vzdélavani,
Technologicka ptiprava a vyuc€uje se ve vSech rocnicich studia. Celkovy pocet vyucovacich
hodin za studium je 336. Pocet tydennich vyucovacich hodin za studium je 10,5.

V 1. ro¢niku se Zaci sezndmi s potravinami a vyzivou,

Ve 2. ro¢niku

U¢ivo 3. ro¢niku doplni

Rozd¢leni celkového pocétu vyucovacich hodin do jednotlivych ro¢nikt je nasledujici:
1. roénik — celkem 96 hodin (3 tydennich vyucovacich hodin)

2. ro¢nik — celkem 128 hodin (4 tydenni vyucovaci hodiny)

3. ro¢nik — celkem 112 hodin (3,5 tydennich vyucovacich hodin)

Metody a formy vyuky

V zavislosti na probiraném ucivu je vyuka vedena formou vykladu, fizeného rozhovoru s
navaznosti na znalost zaku, diskuse, jsou vyuzivany ndzorna schémata a obrazky. Soucasti
vyuky je pfednaSka, vypravéni, demonstrace, samostatné feSeni Ukold, problémové uceni,
skupinova prace, exkurze, referaty, prace s odbornou literaturou, pisemné prace a testy,
pozorovani, pokusy, hry a soutéze, feSeni konfliktd, projektové vyucovéni, simulacni a
situacni metody.

Ve véEtsi mife jsou vyuzivany moderni metody vyuky pomoci novych didaktickych
pomicek a moderni techniky - multimediadlni PC, dataprojektory, ... spole¢né se stavajici
technikou (zpétné projektory, videa, CD piehravace).

Hodnoceni vysledki zZaku

K hodnoceni vysledki vzdélavani se vyuziva tradicni pétistupniové Skaly, kritéria
hodnoceni jsou dana klicovymi a odbornymi kompetencemi a vnitinim fadem Skoly. Pfi
zjistovani vysledkl vzdélavani se pouziva Ustni 1 pisemna forma zkousSeni. Pii klasifikaci je
hodnocena ucelenost, pfesnost a trvalost osvojeni poZadovanych poznatkli, schopnost
pouzivat ziskané poznatky pfti feSeni problémovych uloh, pfipravenost na vyucovani i aktivita
v hodinach.
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ZAci budou vedeni k:

- uvédomélému dodrzovani zésad, pravidel a predpist tykajici se hygieny, bezpecnosti a
ochrany zdravi pii préci, pozarni prevence a ochrany zivotniho prostiedi;

- uvédomovani si souvislosti mezi vyzivou a zdravim;

- usilovani o nejvyssi kvalitu své prace a vyrobk;

- uvédomovani si odpoveédnost za vysledky své prace;

- nakladéni s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a
s ohledem na Zivotni prostfedi.

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prufezovych témat

VPS rozviji kompetence

kompetence k uceni (Zak aktivné pfistupuje k uceni; vyuzivd ke svému uceni rtznych
informacnich zdroja véetné zkuSenosti svych i jinych lidi)

kompetence k feSeni problému (zdk te$i bézné technologické problémy - identifikuje a
analyzuje problém, zvazuje moznosti jeho feSeni, vybird a navrhuje optimalni moznost feseni;
spolupracuje pfi feSeni problémd s jinymi lidmi).

komunikativni kompetence (vyjadiuje se pfiméfen¢ komunikacni situaci v Gistnim i pisemném
projevu; pii prezentaci a obhajob¢ feSeni riznych technologickych problémii formuluje své
myslenky, obhajuje své ndzory a postoje;_pouziva odbornou terminologii v pisemné i ustni
formé projevu;_aktivné se ucCastni diskusi na rizna odborné témata, argumentuje a respektuje
nazory druhych)

persondlni a socidlni kompetence (Zak reaguje adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a
zpusobu jednani ze strany jinych lidi, ptijima radu i kritiku;_osvojuje si zasady dobré tymové
spoluprace).

obCanské kompetence a kulturni povédomi (zék si_uvédomuje odpovédnost za vlastni Zivot a
spoluodpovédnost pii zabezpecovani ochrany zivota a zdravi ostatnich; uvédomuje si vyznam
zivotniho prostiedi pro ¢lovéka a jedna v duchu udrzitelného rozvoje.

kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitdm (Zak systematicky a peclivé
pracuje; uvédomuje si vyznam odpovédného postoje k vlastni profesni budoucnosti a vyznam
celozivotniho u€eni;_vyzna se v moZnostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru.
matematické kompetence (zak pfi feSeni technologickych vypocti aplikuje postupy, znalosti o
zakladnich tvarech pfedmétl, spravné pouziva a prevadi bézné jednotky, pouZziva pojmy
kvantifikujiciho charakteru, ¢te rizné formy grafického znazornéni, provadi realny odhad
vysledku feSenti)

kompetence vyuZivat prostiedky ICT a pracovat s informacemi (z&4k pii plnéni zadanych
ukolt ziskava a pracuje s informacemi z riznych zdroji (odborna literatura, Casopisy,
Internet).

odborné kompetence

Z prirezovych témat predmét VPS prispiva

Konkretizovand prifezova témata zaclenéna do pfedmétu Vyroba piva a sladu jsou uvedena v
tabulce rozpisu uciva a vysledkl vzdelavani.
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Udebni osnova pfedmétu VYROBA PIVA A SLADU

Kéd a nazev oboru vzd&lani: 29-51-H/01 VYROBCE POTRAVIN
Nazev SVP: Sladovnik - pivovarnik

Dosazeny stupeii vzdélani: stiedni vzdélani s vyucnim listem
Uroveii vzdélani EQF: EQF 3

Délka a forma studia: 3 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce

Datum platnosti: od 1.9.2022

Rozpis uciva — 1. ro¢nik — 3 hod/tyden

, XU < & A Dotace
Vysledky vzdélavani Tematické celky hodin
Z4k: 1. Potraviny a vyZiva
- popise stavbu a funkci jednotlivych orgdni | - fyziologie vyzivy 20

travici soustavy; - pozivatiny, Ziviny
- uvede mechanické a chemické prostredky - vyzivové hodnoty potravin

traveni; - zasady spravné vyzivy
- popise rozdéleni a vyznam pozivatin, - druhy vyzivy

charakterizuje jednotlivé skupiny; - objasni | - alimentarni ndkazy

princip traveni a vstiebavani zivin a
vylucovani zbytkl potravin;

- vysvétli princip pfemény latek a energii;

- vyjmenuje ziviny a vysvétli jejich vyznam
pro clovéka;

- charakterizuje pojmy: poZivatiny,
potraviny, pochutiny, ndpoje a uvede
ptiklady;

- uvede vyznam racionalni vyzivy a zasady
spravné vyzivy;

- rozliSuje a charakterizuje hlavni druhy a
smeéry ve VyzZive;

- vysvétli souvislosti nespravnych
stravovacich navyk a civiliza¢nich chorob;

- uvede ptiklady potravin pro zvlastni vyzivu
a potravnich doplnk;

- chépe vyznam vyzivy pii lécbé nékterych
chorob; - pracuje s vyzivovymi normami a s
tabulkami vyzivovych hodnot potravin;

- vysvétli energetickou a biologickou
hodnotu potravin;
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2. Hygiena
- charakterizuje pozadavky na hygienu v - hygienické ptedpisy s potravinaiském 4
potravinarském provozu, urci systém provozu a pfi prodeji potravin
kritickych bod; - alimentarni nakazy
- uvede a aplikuje hygienické piedpisy pro
praci s potravinami;
- jmenuje jednotlivé typy alimentarnich
nakaz a uvede, jak pfedchazet ndkazam a
otravam z potravin;
3. Platné predpisy v potravinarském 3
primyslu
- dodrzuje platné pravni piedpisy a - platné pravni predpisy v potravinaistvi
technologické a technické normy v
potravinaiské vyrobé;
4. Typy potravinarskych provozi
- charakterizuje jednotlivé typy - pivovar, cukrovar, mlékéarna, konzervarna, |5
potravinaiskych provozil; mlyn, cukrovinkaisky zavod
- detailn¢ popise provoz, kde vykonava
odborny vycvik;
5. Suroviny pro vyrobu potravin
- popiSe druhy, chemické slozeni, vlastnosti, |- zakladni potravindiské suroviny 30
skladovéni a pouziti potravindiskych - suroviny pro vyrobu sladu a piva
surovin; - uvede chemické slozeni a - voda
vlastnosti pomocnych surovin; - chmel a chmelové vyrobky
- objasni zasady skladovani surovin a - jeCmen
pfedchazeni neZadoucim zménam - nahrazky sladu
probihajicim pfii skladovani; - vysvétli - pomocn¢ a aditivni latky
zmeény probihajici pti skladovani surovin; - pomocné suroviny
- uvede nové druhy surovin a pomocnych - hodnoceni jakosti surovin
latek, zlepSujicich ptipravkil a ptidatnych
latek;
- vysvétli zpisoby hodnoceni kvality a
bezpecnosti vstupnich surovin, uvede
postup hodnoceni na konkrétnim ptikladu;
- popise zplsoby Upravy surovin pro
potravinatskou vyrobu, na piikladu vysvétli
zpusoby navazovani, davkovani surovin a
pfipravu sypkych materiall a roztoki;
6.Potravinarska technologie 24

vysvétli pojem technologicky proces na
konkrétnim ptikladu;

popisSe vyrobni operace, vysvétli principy a
charakterizuje faktory, které mohou vyrobni
operace ovliviiovat;

uvede ptiklady jednotlivych vyrobnich

- technologicky proces

- vyrobni operace

- mechanické a hydromechanické vyrobni
operace

- tepelné vyrobni operace

- biochemické a chemické vyrobni operace
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operaci a zmény probihajici u zpracovavané
suroviny pfi operaci; - orientuje se
vyrobnich schématech,

- vytvori jednoducha technologicka schémata
a urci kritické body konkrétni potravinarské
vyroby;

- provede jednoduché technologické
vypocty;

7. Ramcové technologické postupy (RTP) 5
- vysvétli vyznam a systém ramcovych | - pojem a vyznam RTP
technologickych postupt;
8.Hodnoceni jakosti potravinaiskych 5

- uvede zpusoby hodnoceni jakosti
potravinaiskych vyrobkl, popise vady a
zpusoby jejich prevence a odstranéni;

- vyjmenuje a vysvétli zpisoby hodnocent
kvality a bezpe¢nosti potravin;

vyrobki

- zpusoby hodnoceni jakosti potravinaiskych
vyrobku

- vady potravinatskych vyrobki
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Rozpis udiva — 2. ro¢nik — 4 hod/tyden

uvede ucel Cisteéni a tfidéni jeCmene, popise
zafizeni Cistici stanice jeCmene;

uvede zplsoby uskladiiovani a oSetfovani
je¢mene, vysvétli faktory ovliviiujici
skladovani je¢mene;

uvede cil maceni je€mene, popise zatizeni
maciren, vysvétli faktory ovliviiujici
macenti,

popise technologii méaceni;

uvede cil kli¢eni je¢mene, uvede vyznamné
enzymy a latkové pfemény pfi kliceni,
popise ukazatele kli¢eni a faktory
ovliviujici klicent,

popisSe vedeni hromad v riznych stadiich
kliceni, popiSe humna a technologii kliceni
na humnech, uvede typy pneumatickych

- Cisténi a tfidéni jeCmene

- uskladiovani a oSetfovani jeCmene
- maceni jeCmene

- kli¢eni jeCmene

- hvozdéni sladu

- odklicovani a skladovani sladu

- druhy sladu

- vyroba specialnich sladt

- sladové vytazky

, sy R Dotace
Vysledky vzdélavani Tematické celky hodin
Zak: 1. Skladovani a expedice potravinarskych 6

vyrobki

vysvétli pravidla uchovavani, skladovani, - zpusoby uchovavani a skladovani

baleni a expedice potravinaiskych vyrobk; | - potravinaiskych vyrobk

vysvétli vyznam baleni potravinarskych - baleni vyrobkii a balici technika

vyrobkd, uvede rozd¢€leni, vlastnosti a - spotiebitelské a pfepravni obaly pro pivo

pouziti obalovych materiali; - expedice vyrobkl

vysvétli princip baleni potravinaiskych

vyrobkll v ochranné atmosféfe nebo ve

vakuu;

uvede spotiebitelské a prepravni obaly pro

pivo;

vysvétli vyznam a systém oznacovani

balenych potravinatskych vyrobk;

uvede hygienické pozadavky a zasady pii

baleni a expedici;

2. Vyrobni linky 6
vysvétli a popise zptisoby dopravy - doprava mezi vyrobnimi operacemi
opracovavanych surovin mezi vyrobnimi - sestavovani vyrobnich linek
operacemi; - komplexn¢ mechanizované linky
uvede zplsoby sestavovani vyrobnich
linek;
uvede piiklady komplexné
mechanizovanych linek;
popise a charakterizuje systém primyslové
vyroby;

3. Vyroba sladu
vysvétli postup pfi pfijmu jeCmene; - pfijem jeCmene 60
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sladovadel a popise technologii sladovani v
pneumatickych sladovadlech;

uvede cil hvozdéni sladu, vysvétli zmény
probihajici pti hvozdéni, popise vybaveni
hvozdi, typy hvozdi, technologii hvozdéni
sladu plzeniského typu a sladu bavorského
typu;

popise odklicovani, uskladnéni a expedici
sladu;

prokéze orientaci v technickych a
technologickych normach a provadi
zékladni technologické vypocty;

prokaze orientaci ve vyrobnich schématech,
vytvoii jednoducha technologicka
schémata;

charakterizuje bézné a specialni druhy
sladu;

vysvétli technologii vyroby specidlnich
sladu;

popise technologii vyroby sladovych
vytazkd,

uvede vlastnosti a druhy sladovych
vytazki;

uvede pozadavky na Srotovani a
kondicionovani sladu, popise zafizeni
Srotovny, uvede zplsoby Srotovani, popise
kontrolu Srotovani, uvede zptisoby
navazovani sladu;

vysvétli pojem sypani, vypocte sypani na
varku;

popiSe zafizeni varny;

vysvétli vyznam vystirani a rmutovani,
popise vystirani, zapafovani, jednotlivé
rmutovaci postupy a kontrolu rmutovani;
vysvétli vyznam scezovani, uvede zatizeni
pro scezovani, popiSe postup pii scezovani
a kontrolu scezovani;

vysvétli vyznam chmelovaru, uvede
fyzikaln€ — chemické zmény probihajici pii
chmelovaru, uvede zplisoby davkovani
chmele a chmelovych vyrobku, popise
kontrolu chmelovaru, vypocte varni
vytézek;

vyjmenuje soucasti mladinové linky,
vysvétli vyznam a popise zpusoby separace

hrubych a jemnych kald a chlazeni mladiny.

4. Vyroba mladiny

Srotovani sladu
sypani na varku
varni zafizeni
vystirdni a rmutovani
scezovani sladiny
chmelovar
mladinova linka

56
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Rozpis uéiva — 3 roénik — 3,5 hod/tyden

, s . <z Dotace
Vysledky vzdélavani Tématické celky hodin
Zak: 1. Vyroba piva
- vysvetli vyznam kvaSeni a dokvasovani - kvaSeni a dokvaSovani piva 74

piva, - pivovarské kvasinky

- uvede faktory ovlivilujici prabeh kvasSeni a
dokvasovani, popise kontrolu kvaseni a
dokvaSovani, vypocte prokvaSeni zdanlivé a
skute¢né;

- charakterizuje pivovarské kvasinky
spodniho a svrchniho kvasenti,

- popise vybaveni spilek, zptisoby
zakvaSovani a provzdusiiovani mladiny,
prabeh hlavniho kvaseni, uvede
nepravidelnosti pfi hlavnim kvaseni, popise
sudovani mladého piva;

- uvede vybaveni lezackych sklepti a vysvétli
technologii dokvasovani;

- popiSe CKT a technologii vyroby piva v
CKT;

- charakterizuje vyrobu piva svrchnim
kvasenim;

- charakterizuje systém HGB;

- vysvétli vyznam filtrace piva, uvede zmény

- piva pii filtraci, popise jednotlivé typy filtri

- a praxi filtrace;

- charakterizuje biologickou, koloidni a
chutovou stabilitu piva, uvede zptisoby
zvyseni biologické, koloidni a chutové
stability piva a dal$i moZzn¢ upravy piva
pred staenim;

- popiSe stacirnu lahvi, lahvarenskou linku —

- usporadani a jednotlivé ¢asti linky,

- technologické operace pii staceni piva do
lahvi a plechovek;

- popise myti a plnéni KEG sudt —
uspofadani linky, technologické operace
probihajici pfi myti a plnéni KEG sudt;

- prokéze orientaci ve vyrobnich schématech,

- vytvofi jednoducha technologicka
schémata;

- zaznamenava data pro béZnou provozni

evidenci;

- klasicky vyrobni postup kvaSeni piva

- klasicky vyrobni postup dokvasovani piva

- vyroba piva v cylindrokonickych tancich
(CKT)

- svrchni kvasenti

- systém High Gravity Brewing (HGB)

- filtrace piva

- trvanlivost a Gprava piva pied sta¢enim

- plnéni piva do lahvi a plechovek

- staeni piva do suda

- provozni evidence
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2. Hotové pivo 30
uvede chemické slozeni piva a vysvétli - vSeobecna charakteristika
energetickou a nutri¢ni hodnotu piva; - chemické slozeni piva
charakterizuje fyzikalné-chemické - fyzikélné-chemické vlastnosti piva
vlastnosti piva; - smyslové vlastnosti, odchylky a vady piva
popise smyslové vlastnosti, odchylky a - druhy piv
vady piva; - trvanlivost piva
uvede zdkladni rozdéleni druhti piv; - distribuce a oSetfovani piva na odbytistich

objasni hlediska trvanlivosti piva,
charakterizuje zmény piva pii skladovani;
uvede zpusoby distribuce piva, popise
skladovani a oSetfovani piva na odbytistich;

3. Systém HACCP
objasni princip systému HACCP; - princip systému HACCP 8
vysvétli druhy nebezpeci v pivovarské - systém HACCP v pivovarstvi
vyrobé, urci systém kritickych bod.
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Uéebni osnova predmétu ZKOUSENI PIVA A SLADU

Obecné cile

Cilem pfedmétu je ziskdni uceleného piehledu o vstupni, mezioperacni a vystupni
kontrole pfi vyrob¢ sladu a piva.

Vyuka predmétu Zkouseni piva a sladu probihd v laboratofi. Zaci ziskaji potiebné
védomosti a dovednosti souvisejici s provozni a laboratorni kontrolou. Zaci mohou pochopit
predmét v plném rozsahu, jsou-li vyuzivany jejich poznatky z ostatnich vyucovacich
predmétl, predevsim Vyroby piva a sladu, Chemie a Matematiky. Dtlezité je vazba pfedmétu
na odborny vycvik. Vzhledem k charakteru piedmétu vyuka zahrnuje teoretické seznameni
74k s principy, pracovnimi postupy a bezpecnostnimi pravidly, na které navazuje prakticka
¢innost zakl pii provadéni rozborli. Soucasti vyuky je samostatné feSeni ukoll, skupinova
prace, prace s odbornou literaturou, vypracovani protokoli.

Charakteristika obsahu

Predmét ZkouSeni piva a sladu je soucasti vzdé&lavaci oblasti Odborné vzdélavanti,
Technologicka pfiprava a vyucuje se ve tfetim roc¢niku studia. Celkovy pocet vyucovacich
hodin za studium je 32. Pocet tydennich vyufovacich hodin za studium je 1. Predmét
Zkouseni piva a sladu poskytuje zakiim uceleny soubor poznatkli o provozni a laboratorni
kontrole surovin, pomocnych a aditivnich latek, meziproduktl a findlnich vyrobka. Predmét
seznamuje zaky s metodikami laboratornich zkousek, jejich principy a s pfislusnou
laboratorni technikou. Poznatky jsou déle prakticky rozvijeny odbornym vycvikem. Pfedmét
ma uzky vztah k dal§im vyucovacim predmétim — Vyroba piva a sladu, Chemie, Odborny
vycvik.

Metody a formy vyuky

V zavislosti na probiraném ucivu je vyuka vedena formou vykladu, fizeného rozhovoru s
navaznosti na znalost zaku, diskuse, jsou vyuzivany ndzorna schémata a obrazky. Soucasti
vyuky je pfednaSka, vypravéni, demonstrace, samostatné feSeni ukold, problémové uceni,
skupinova prace, exkurze, referaty, prace s odbornou literaturou, pisemné prace a testy,
pozorovani, pokusy, hry a soutéZe Vzhledem k charakteru pfedmétu vyuka zahrnuje
teoretické seznameni 74k s principy, pracovnimi postupy a bezpecnostnimi pravidly, na které
navazuje praktickd ¢innost zaki pii provadéni rozborii. Soucasti vyuky je samostatné feSeni
ukold, skupinova prace, prace s odbornou literaturou, vypracovani protokolt

Ve véEtsi mife jsou vyuzivany moderni metody vyuky pomoci novych didaktickych
pomicek a moderni techniky - multimedidlni PC, dataprojektory, ... spolecné se stavajici
technikou (zpétné projektory, videa, CD piehravace).

Hodnoceni vysledki zZaku

K hodnoceni vysledkli vzdélavani se vyuziva tradicni pétistupnové Skaly, kritéria
hodnoceni jsou dana klicovymi a odbornymi kompetencemi a vnitinim fadem Skoly. Pfi
klasifikaci je hodnocen zpiisob provedeni vlastniho stanoveni, kvalita zpracovani ziskanych
vysledkd, trvalost osvojeni pozadovanych poznatkill, schopnost pouZivat ziskané poznatky pfi
feSeni problémovych uloh.
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ZAci budou vedeni k:

- uvédomélému dodrzovani zésad, pravidel a predpisii tykajici se hygieny, bezpecnosti a
ochrany zdravi pii préci, pozarni prevence a ochrany zivotniho prostiedi;

- uvédomovani si souvislosti mezi vyzivou a zdravim;

- usilovani o nejvyssi kvalitu své prace a vyrobk;

- uveédomovani si odpoveédnost za vysledky své prace;

- nakladéni s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a
s ohledem na Zivotni prostfedi.

Piinos k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prifrezovych témat

Z.PS rozviji kompetence

kompetence k feSeni problému (zdk tesi bézné technologické problémy - identifikuje a
analyzuje problém, zvazuje moznosti jeho feSeni, vybira a navrhuje optimalni moznost feSeni;
spolupracuje pfi feSeni problémd s jinymi lidmi.

komunikativni kompetence ( zak vyjadiuje se pfiméfené¢ komunikacni situaci v Ustnim i
pisemném projevu; pii prezentaci a obhajobé feSeni riznych technologickych problému
formuluje své myslenky, obhajuje své nazory a postoje; pouziva odbornou terminologii v
pisemné i ustni form¢ projevu; aktivné se ucastni diskusi na rtiznd odborna témata,
argumentuje a respektuje nazory druhych)

persondlni a socidlni kompetence (zak reaguje adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a
zpusobu jednani ze strany jinych lidi, pfijimé radu i kritiku; osvojuje si zasady dobré tymové
spoluprace.

kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitdm (z&k systematicky a pecliveé
pracuje; uvédomuje si vyznam odpovédného postoje k vlastni profesni budoucnosti a vyznam
celozivotniho u€eni; vyzna se v moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru.
kompetence vyuzivat prostfedky ICT a pracovat s informacemi (zdk pfi plnéni zadanych
ukolll ziskdvad a pracuje s informacemi z riznych zdroji (odborna literatura, Casopisy,
Internet).

odborné kompetence

Z prirezovych témat predmét ZPS prispiva
Konkretizovana priifezova témata zaclenéna do predmétu ZkousSeni piva a sladu jsou uvedena
v tabulce rozpisu uciva a vysledkl vzdélavani.
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Utebni osnova pfedmétu ZKOUSENI PIVA A SLADU

Kéd a nazev oboru vzdélani:
Nézev SVP:

Dosazeny stupeii vzdélani:
Uroveil vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-51-H/01 VYROBCE POTRAVIN
Sladovnik - pivovarnik

stiedni vzdélani s vyucnim listem
EQF 3

3 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce

Datum platnosti:

od 1.9.2022

Rozpis uciva — 3. ro¢nik — 1 hod/tyden

, Vi A Dotace
Vysledky vzdélavani Tematické celky hodin
Zak: 1. Zasady bezpecnosti a hygieny prace

v chemické laboratofi, prvni pomoc 3
pri urazech v laboratori
- dodrzuje zésady bezpecnosti a hygieny pfii
praci v chemické laboratofi;
- poskytne prvni pomoc pfi trazech v
laboratofi;
2. Hodnoceni jakosti je¢mene
- vysvétli zplisoby hodnoceni kvality a - odbér a ptiprava vzorkil pro rozbor 6
bezpecnosti jeémene, uvede postup - senzorické posouzeni je¢mene
hodnoceni na konkrétnim piikladu; - mechanicky rozbor je¢mene
- stanovi vybrané ukazatele jakosti jemene; | - fyziologicky rozbor je€mene
- chemicky rozbor je¢mene
3. Hodnoceni jakosti surovin pro vyrobu 8
piva

- vysvétli zplisoby hodnoceni kvality a - rozbor vody

bezpecnosti vstupnich surovin, uvede - rozbor sladu

postup hodnoceni na konkrétnim ptikladu; | - rozbor chmele
- stanovi vybrané ukazatele jakosti surovin; - rozbor surogatl

4. Kontrola pribéhu vyroby piva 7

- vysvétli zptisoby kontroly pribéhu vyroby
piva;

- stanovi vybrané ukazatele jakosti
meziproduktil pfi vyrobé piva;

- rozbor sladiny, mladiny, piva
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uvede zpusoby hodnoceni jakosti
potravinaiskych vyrobkt, popise vady a
zpusoby jejich prevence a odstranéni;
vyjmenuje a vysvétli zptisoby hodnoceni
kvality a bezpe¢nosti potravin;

stanovi vybrané ukazatele jakosti piva.

5. Hodnoceni jakosti potravinaiskych
vyrobkii - rozbory piva

zpusoby hodnoceni jakosti potravinaiskych
vyrobkil

vady potravinaiskych vyrobkt

odbér a piiprava vzorkl pro rozbor
senzorické posouzeni piva
fyzikalné-chemicky rozbor piva
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Ucebni osnova predmétu MIKROBIOLOGIE

Obecné cile

Cilem pfedmétu je pochopeni vyznamu mikroorganismi, vlivu prostiedi na jejich
¢innost, vzajemnych vztah mikroorganismu v prostiedi a aplikace znalosti v potravinarském
prumyslu s dirazem na hygienické pozadavky a zdravotni nezdvadnost surovin a
potravinafskych vyrobk.

Predmét Mikrobiologie poskytuje zakim zakladni védomosti zaméfené na postaveni
mikroorganismil v pfirod¢, jejich roli v kolobéhu latek, morfologii a fyziologii, vlastnosti a
vyskyt mikroorganismu, vyuziti mikroorganisml v potravindiském pramyslu, opatfeni proti
nezadoucim mikroorganismiim a zpusoby ochrany potravin. Pfedmét poskytuje zakiim
uceleny ptrehled poznatki o pivovarskych kvasinkach a Skodlivych mikroorganismech
v pivovarském provozu a ve sladovné. Predmét ma uzky vztah k dalSim vyucovacim
pfedmétim — Vyroba piva a sladu, Biologie a ekologie, Chemie.

Piedmét Mikrobiologie vede Zaky k systematické, samostatné a zodpovédné praci. Zaci
mohou pochopit predmét v plném rozsahu, jsou-li vyuZivany jejich poznatky z ostatnich
vyucovacich predmétii, predevsim Biologie a ekologie a Vyroby piva a sladu. Dilezita je
vazba ptedmétu na odborny vycvik.

Charakteristika obsahu

Predmét Mikrobiologie je soucasti vzdélavaci oblasti Odborné vzdélavani, Technologicka
pfiprava a vyucuje se ve druhém a tfetim ro¢niku studia. Celkovy pocet vyu€ovacich hodin za
studium je 80. Pocet tydennich vyucovacich hodin za studium je 2,5.

Rozdé€leni celkového poctu vyu€ovacich hodin do jednotlivych ro¢nikil je nésledujici:
2. ro¢nik — celkem 48 hodin (1,5 tydennich vyucovacich hodin)
3. ro¢nik — celkem 32 hodin (1 tydenni vyucovaci hodina)

Metody a formy vyuky

V zavislosti na probiraném ucivu je vyuka vedena formou vykladu, fizeného rozhovoru s
navaznosti na znalost zakt, diskuse, jsou vyuzivany nazorné¢ pomicky jako vzorky, nakresy a
schémata. Soucasti uciva pfedmétu jsou laboratorni cviceni, ve kterych zaci ziskaji potfebné
védomosti a dovednosti tykajici se mikroskopovani, piipravy preparati a kultivace
mikroorganismi. Do vyuky je zatfazovano samostatné feSeni tikoli, skupinova préce, referaty,
prace s odbornou literaturou, pisemné prace a testy.

Hodnoceni vysledkii Zaka

K hodnoceni vysledki vzdélavani se vyuziva tradi€ni pétistuptiové Skaly, kritéria
hodnoceni jsou dana klicovymi a odbornymi kompetencemi a vnitinim fadem Skoly. Pfi
zjistovani vysledkll vzdélavani se pouziva ustni i pisemna forma zkousSeni. Pfi klasifikaci je
hodnocena ucelenost, presnost a trvalost osvojeni pozadovanych poznatkli, schopnost
pouzivat ziskané poznatky pfi feSeni problémovych uloh, pfipravenost na vyuc¢ovani i aktivita
v hodinach.

Zaci budou vedeni k:
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- uvédomélému dodrzovani zasad, pravidel a predpisy tykajici se hygieny, bezpecnosti a
ochrany zdravi pii praci, pozarni prevence a ochrany zivotniho prostiedi;

- uvédomovani si souvislosti mezi vyzivou a zdravim;

- uvédomovani si vyznamu a funkci mikroorganismu v prostiedi;

- usilovani o nejvyssi kvalitu své prace a vyrobk;

- uvédomovani si odpoveédnost za vysledky své prace;

- nakladéni s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a
s ohledem na Zivotni prostfedi.

Piinos piredmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prifrezovych témat

MIK rozviji kompetence

kompetence k uceni (zak aktivné pristupuje k uceni; vyuzivd ke svému uceni rtznych
informacnich zdroji véetné zkuSenosti svych 1 jinych lidi)

komunikativni kompetence (zdk vyjadiuje se pfiméfené komunikaéni situaci v ustnim i
pisemném projevu; pouziva odbornou terminologii v pisemné i ustni formé projevu; aktivné
se ucastni diskusi na rzna odborna témata, formuluje své myslenky, obhajuje své nazory a
respektuje ndzory druhych)

persondlni a socidlni kompetence (zak reaguje adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a
zpusobu jednani ze strany jinych lidi, ptijima radu i kritiku; osvojuje si zasady dobré tymové
spoluprace)

kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitdm (z&k systematicky a pecliveé
pracuje; uvédomuje si dulezitost odpovédného postoje k vlastni profesni budoucnosti a
vyznam celoZivotniho uceni; vyzna se v moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru.
kompetence vyuzivat prostiedky ICT technologii a pracovat s informacemi (zak pii plnéni
zadanych ukoll ziskavd a pracuje s informacemi z ruznych zdroji (odborna literatura,
Casopisy, Internet).

odborné kompetence

Z prirezovych témat predmét MIK prispiva

Konkretizovand prafezova témata zaclenéna do predmétu Mikrobiologie jsou uvedena
v tabulce rozpisu uciva a vysledkl vzdélavani.
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Ucebni osnova predmétu MIKROBIOLOGIE

K&d a nazev oboru vzdélani:
Néazev SVP:

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveti vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-51-H/01 VYROBCE POTRAVIN
Sladovnik - pivovarnik

stfedni vzdélani s vyucnim listem
EQF 3

3 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce

Datum platnosti:

od 1.9.2022

Rozpis uéiva — 2. ro¢nik — 1,5 hod/tyden

, S, <1z Dotace
Vysledky vzdélavani Tematické celky hodin
Zak: 1. Uvod do mikrobiologie
- objasni vyznam, historii a vyvoj - vyznam, historie, vyvoj mikrobiologie 3

mikrobiologie;

2. Morfologie a cytologie mikroorganismu
- popise tvar, stavbu a vlastnosti - nebunécéné mikroorganismy (viry, 7
- mikroorganismi; bakteriofagy)
- popiSe cytologii a morfologii prokaryotni a | - prokaryotické mikroorganismy (bakterie,
eukaryotni burky; sinice)
- eukaryotické mikroorganismy (kvasinky,
plisn¢)
3. Latkové sloZeni mikroorganismii 4
- popiSe latkové slozeni mikroorganismi;
4. Fyziologické vlastnosti mikroorganisma | 7
- vysvétli zasady rlstu a rozmnoZovani - fyziologie rlistu a rozmnoZovani
mikroorganismi; mikroorganismul
- vysvétli zdklady metabolismu, zptsob - metabolismus mikroorganismi

vyzivy mikroorganismu; - enzymatickd ¢innost mikroorganismu
- rozdéli mikroorganismy podle zdroje

vyuzitelné energie;

- objasni podstatu enzymatické ¢innosti

mikroorganismi;

5. Vliv vnéjsiho prostiedi na 4
mikroorganismy
- popise vnéjsi vlivy plisobici na

mikroorganismy (fyzikalni, chemické,

biologické)

6. Uloha mikroorganismii v p¥irodé 5
- vysvétli vyznam mikroorganismu pii - kolobéh latek v ptirodé

kolobéhu latek v ptirodé; - vztahy mezi mikroorganismy
- charakterizuje vzdjemné vztahy mezi
mikroorganismy;
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7. Mikroorganismy v potravinarstvi 7
charakterizuje mikroorganismy — banalni, - druhy mikroorganismt
uzitecné, technologicky skodlivé, - alimentarni nékazy
podminéné patogenni, patogenni; - prumyslové vyuziti mikrobialnich pochodi
vyjmenuje typy alimentarnich nakaz a
uvede, jak predchazet ndkazam a otravam z
potravin;
vyjmenuje a charakterizuje mikroorganismy
vyznamné v potravinarstvi;
8. Opatreni proti Skodlivym 4
vysvétli vyznam ochrany potravin a popiSe | mikroorganismim
zpusoby ochrany potravin; - ochrana potravin
vysvétli ucel dodrzovani hygienickych - hygiena a sanitace
predpisi a sanitacnich postupt;
9. Laboratorni cvi¢eni 7
popiSe vybaveni mikrobiologické - mikrobiologicka laboratot
laboratote; - mikroskopicka technika
dodrzuje bezpecnost pii praci - mikroskopické preparaty
v mikrobiologické laboratofi, - kultivace mikroorganismt
pracuje s optickym mikroskopem;
pripravuje mikroskopické preparaty;
kultivuje mikroorganismy na Zivnych
pudach
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Rozpis uciva — 3. ro¢nik — 1 hod/tyden

, sy R Dotace
Vysledky vzdélavani Tematické celky hodin
Zak: 1. Pivovarské kvasinky
- charakterizuje pivovarské kvasinky - druhy pivovarskych kvasinek, kvasinky 20

spodniho kvaseni a svrchniho kvaseni; spodniho kvaseni a svrchniho kvaseni
- popise cytologii a morfologii pivovarskych | - morfologie a cytologie pivovarskych

kvasinek; kvasinek
- vysvétli fyziologii ristu a rozmnozovani - fyziologie pivovarskych kvasinek

pivovarskych kvasinek; - metabolismus pivovarskych kvasinek
- uvede optimalni podminky pro - Cisté mikrobidlni kultury, selekce a

metabolismus kvasinek, vysvétli propagace pivovarskych kvasinek

metabolismus sacharidi; - zakvaSovani mladiny, mikrobiologie
- popise piipravu Cisté kultury kvasinek; hlavniho kvaseni a dokvaSovani
- vysvétli ¢innost pivovarskych kvasinek v - oSetfovani a uchovavani nasadnich kvasnic

provozu;

- popise zpusoby oSetiovani a uchovavani

kvasnic v provozu;

2. Skodlivé mikroorganismy v pivovaru a 12
ve sladovné
- charakterizuje jednotlivé skupiny - kontaminacni zdroje

Skodlivych mikroorganismt v pivovarském | - divoké kvasinky

provozu a ve sladovng; - bakterie skodici pivu
- uvede zdroje mikrobialni kontaminace - plisné
- v pivovarském provozu, - mikrobidlni vady piv
- charakterizuje mikrobialni vady piv.
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Uéebni osnova pfedmétu ODBORNY VYCVIK

Obecné cile

Odborny vycvik slouzi k upevnéni odbornych védomosti o technologickych postupech,
sladovnickych a pivovarskych surovinich a obalech a k osvojeni praktickych dovednosti. Zak
ziskd manuélni zrunost a nauci se obsluhovat jednotlivd zafizeni, dodrzovat a provadét
technologické procesy, sledovat a kontrolovat kvalitu surovin, provadét zakladni
technologické vypocty. Diraz se klade i na dodrzovani bezpecnostnich ptredpist, hygieny a
sanitace za ucelem zachovani vysoké kvality vyrobku. Kazdy Skolni rok se zaci seznamuji
s bezpecnostnimi predpisy a piedpisy pozarni ochrany.

Vyuka odborného vycviku probiha ve stiediscich pivovartl. Zaci ziskavaji potiebné
védomosti a dovednosti souvisejici s vyrobou sladu a piva. Zaci mohou prakticky pochopit
predmét v plném rozsahu, jsou-li vyuzivany jejich poznatky z ostatnich vyucovacich
prfedmétl, predevSim z pfedmétu Vyroba piva a sladu, Stroje a zafizeni, Mikrobiologie a
Zkouseni piva a sladu.

Charakteristika obsahu

Ptedmét Odborny vycvik je soucasti vzdélavaci oblasti Odborné vzdélavani, Technicka
pfiprava a Vyroba a odbyt. Celkovy pocet vyucovacich hodin je 1597 za studium. Vyucuje se
ve vsech roc¢nicich studia.

Rozd¢leni celkového pocétu vyucovacich hodin do jednotlivych ro¢nikt je nésledujici:
1. roénik — celkem 480 hodin (15 tydennich vyucovacich hodin)

2. ro¢nik — celkem 560 hodin (17,5 tydennich vyucovacich hodin)

3. ro¢nik — celkem 560 hodin (17,5 tydennich vyucovacich hodin)

Denni pracovni doba na odborném vycviku je stanovena na podle ro¢niku. Odborna vyuka je
zamétfena na zvladnuti vyrobnich postupt sladafské a pivovarské vyroby, a to pfimo na
jednotlivych stfediscich pivovaru. Vyuka realizovand v optimalnim prostedi zajisti zdkim
snadnéjsi pochopeni a zapamatovani si uciva.

Metody a formy vyuky

Vzhledem k charakteru predmétu vyuka zahrnuje teoretické seznameni zaki s principy,
pracovnimi postupy a bezpecnostnimi pravidly, na které navazuje prakticka ¢innost zakt pii
provadéni technologickych procest. V prvnim ro¢niku Zzéaci provadi pouze jednoduché
pracovni tkony, v druhém a tfetim roCniku se postupn€ zvySuje naro¢nost provadénych
operaci a podil samostatné vykonavané prace. Soucésti vyuky je samostatné feSeni ukold,
skupinové prace, prace s odbornou literaturou, diskuse a vypracovavani predepsané evidence.

Hodnoceni vysledkii Zaka

Pti klasifikaci a hodnoceni Z&kd na odborném vycviku se vyuziva klasifikaéni fad.
Kritéria hodnoceni jsou dana kli¢ovymi a odbornymi kompetencemi. Hodnoti se ptedevsim
vztah k praci a k praktickym c¢innostem, praktickd zru€nost, spravnost a kvalita provedeni,
vyuziti ziskanych teoretickych védomosti v praktickych Cinnostech, aktivita, samostatnost,
tvofivost, iniciativa, dodrzovani ptfedpisti o bezpecnosti a ochrané zdravi pii praci a péce o
zivotni prostiedi, hospodarné vyuzivani surovin, materialli, obsluha a tdrzba stroji a naradi,
ustni ovéteni spolecné se znalosti teorie.

Zaci budou vedeni k:
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- uvédomélému dodrzovani zasad, pravidel a predpist tykajici se hygieny, bezpecnosti a
ochrany zdravi pii praci, pozarni prevence a ochrany zivotniho prostiedi;

- realnému posuzovani svych fyzickych a dusevnich moznosti;

- spravnému jednani;

- stanovovani si cilii podle svych moznosti;

- pfijimani a odpovédné plnil svétené tkoly;

- prtijimani kritiky a ovéfovani si ziskanych poznatka

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prufezovych témat

ODYV rozviji kompetence

kompetence k uceni (zak aktivné pfistupuje k uceni; vyuziva ke svému uceni riznych
informacnich zdrojt v€etné zkusenosti svych i jinych lidi)

kompetence k feSeni problému (zdk feSi bézné technologické a technické problémy -
identifikuje a analyzuje problém, zvazuje moznosti jeho feseni, vybira a navrhuje optimalni
moznost feSeni;_spolupracuje pii feSeni zadanych tkoli s jinymi lidmi)

komunikativni kompetence (zdk vyjadiuje se pfiméfené komunikaéni situaci v ustnim i
pisemném projevu; pii prezentaci a obhajobé feSeni zadanych kol formuluje své myslenky,
zdivodnuje zvoleny pracovni postup, obhajuje své nazory a postoje; pouziva odbornou
terminologii v pisemné 1 Ustni form& projevu; aktivné se Uc€astni diskusi na riiznd odborna
témata, argumentuje a respektuje nadzory druhych.

Personélni a socidlni kompetence (zak si osvojuje zasady dobré tymové spoluprace; reaguje
adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplsobu jednani ze strany jinych lidi, pfijima
radu 1 kritiku, nese odpovédnost spojenou s plnénim zadanych ukoll; redlné posuzuje své
fyzické a dusevni moznosti, odhaduje disledky svého jednani a chovani v riznych situacich;
pozitivné piispiva k prohlubovani mezilidsky vztahli na pracovisti.

obcanské kompetence a kulturni povédomi (zak si uvédomuje odpovédnost za vlastni zZivot,
dba na fyzické i dusevni zdravi a uvédomuje si spoluodpovédnost pfi zabezpeCovani ochrany
zivota a zdravi ostatnich; uvédomuje si vyznam zivotniho prostfedi pro ¢lovéka a jedna v
duchu udrzitelného rozvoje;_dodrzuje zédkony a respektuje prava a osobnost druhych lidi v
souladu s moralnimi principy a zdsadami spole¢enského chovani.

kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitdm (Zak systematicky a peclivé
pracuje; uvédomuje si dulezitost odpovédného postoje k vlastni profesni budoucnosti a
vyznam celoZivotniho uceni, vyuziva plné svych schopnosti; adaptuje se na meénici se
pracovni podminky; vyznd se v moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru;
uvédomuje si realné pracovni, platové a jiné podminky v oboru a poZadavky zaméstnavateli
na pracovniky.

matematické kompetence (Zak pii feSeni technologickych vypocti aplikuje matematické
postupy, znalosti o zdkladnich tvarech pfedmétli, spravné pouziva a prevadi bézné jednotky,
pouziva pojmy kvantifikujiciho charakteru, ¢te rizné formy grafického znazornéni, provadi
realny odhad vysledku feSeni.

kompetence vyuzivat prostfedky ICT a pracovat s informacemi ( z&k pfi plnéni zadanych
ukoli ziskava a pracuje s informacemi z riznych zdroji (odborna literatura, Casopisy,
Internet); vyuziva pii plnéni ukoll technologicky software.

odborné kompetence

Z priiezovych témat predmét ODV prispiva

Konkretizovana prafezova témata zaclenéna do predmétu Odborny vycvik jsou uvedena
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v tabulce rozpisu uciva a vysledkl vzdélavani
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Uéebni osnova pfedmétu ODBORNY VYCVIK

Ko&d a nazev oboru vzdélani:
Nazev SVP:

Dosazeny stupen vzdélani:
Uroveti vzdélani EQF:
Délka a forma studia:

29-51-H/01 VYROBCE POTRAVIN
Sladovnik - pivovarnik

stfedni vzdélani s vyuénim listem
EQF 3

3 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky i chlapce

Datum platnosti:

od 1.9.2022

Rozpis uéiva — 1. ro¢nik — 15 hod/tyden

Vysledky vzdélavani

Tematické celky

Dotace
hodin

Z4k:

- dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpecnosti
a ochrany zdravi pfi praci a pozarni
prevence;

- pfi obsluze, bézné drzbé€ a Cisténi strojii a
zafizeni postupuje v souladu s predpisy a
pracovnimi postupy;

- uvede priklady bezpecnostnich rizik, event.
nejCastej$i pric¢iny urazu a jejich prevenci;

- poskytne prvni pomoc pii Grazu na
pracovisti;

- uvede povinnosti pracovnika 1
zamgstnavatele v pfipad€ pracovniho Urazu;

1. Bezpecnost a ochrana zdravi pii praci,
hygiena prace, poZarni prevence, prvni
pomoc

12

- rozliSuje jednotlivé potravinaiské provozy a
vyzna se v nich;

- dodrZuje zasady osobni a provozni hygieny
v potravinaiském provozu;

- popiSe zakladni technologické procesy na
jednotlivych stiediscich;

- efektivné€ hospodaii se surovinami a
energetickymi zdroji a dodrzuje zasady
spravného nakléddani s odpady;

2. Potravinarsky provoz

- charakteristika pracovistg, jeho organizace
a usporadani

- sladovna

- varna

- spilka

- CKT

- sklep

- lahvovna

- staCirna sudi KEG

- osobni a provozni hygiena

- ochrana Zivotniho prosttedi, odpadové
hospodafstvi

60

107




SOS Litovel, Komenského 677

SVP Sladovnik-pivovarnik

3. Sladovna 60
provadi jednoduché operace pii prijmu, - prijem, Cisténi, skladovani je¢mene
¢iSténi a skladovani je¢mene; - maceni je¢mene
piipravuje naduvniky pro maceni; - kli¢eni je¢mene
provadi jednoduché operace pii vymaceni - hvozdéni a odklicovani sladu
jeCmene, sbirani zeleného sladu, nastirani - CiSténi a sanitace provozu
zeleného sladu na hvozd a odklicovani
sladu;
Cisti zafizeni a prostory sladovny pomoci
Cisticich prostredk;
pouziva stroje a zatizeni sladovny
v souladu se zdsadami bezpecnosti prace;
4. Varna 78
provadi jednoduché pracovni ukony pii - Srotovani sladu
Srotovani sladu, vystirdni, rmutovani, - vystirani
scezovani a chmelovaru; - rmutovani
pripravuje a davkuje chmel; - scezovani
provadi sanitaci zafizeni a prostord varny; - chmelovar
pouziva stroje a zafizeni varny v souladu se | - €iSténi a sanitace provozu
zasadami bezpecnosti prace;
5. Spilka a CKT 78
provadi jednoduché operace pfi - odstranéni kalt a chlazeni mladiny
odstranovani kalt, chlazeni, spilani a - spilani a zakvaSovani mladiny
zakvasovani mladiny; - hlavni kvaSeni
sleduje stadia hlavniho kvaseni na spilce; - oSetfovani kvasinek
ptipravi kad’ s mladym pivem k sudovéani; - ¢iSténi a sanitace provozu
vysvétli zptsob kvaSeni v CKT;
osetfuje kvasnice;
pouziva stroje a zafizeni spilky v souladu se
zasadami bezpecnosti prace;
Cisti kadé, provadi sanitaci provozu;
6. Sklep 60
provadi jednoduché pracovni tikony pfi - dokvasovani mladého piva
sudovani mladého piva; - filtrace a stabilizace piva
sleduje pritbéh dokvaSovani piva - CiSténi a sanitace provozu
v lezackém tanku;
popise postup pfi filtraci a stabilizaci piva;
provadi sanitaci zafizeni a prostort
leZzackého sklepa;
pouziva stroje a zafizeni lezackého sklepa v
souladu se zdsadami bezpec¢nosti prace;
7. Staceni piva do obali a distribuce 72
provadi jednoduché pracovni tikony pfi - staceni piva do lahvi
staceni piva do lahvi; - staceni piva do sudi
pfipravuje a kontroluje sudy pfed staCenim; | - ¢iSté€ni a sanitace provozu
provadi jednoduch¢ operace pfi staceni piva
do KEG sudu;
provadi ¢isténi a sanitaci provozu;
pouziva stroje a zafizeni staciren v souladu
se zdsadami bezpecCnosti prace.
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8. Minipivovar 30
piipravuje sypani na varku - vybér, piiprava, vazeni a Giprava surovin
pripravi nadobu na vystirani, popise pro vyrobu sladiny a mladiny
vyznam a postup vystirani; - Srotovani sladu
provede zaparku, vysvétli proces rmutovani | - vystirani, rmutovani, scezovani, chmelovar
a provede jednodussi operace a kontrolu - odstranéni kall a chlazeni mladiny
zcukfeni, - spilani a zakvasovani mladiny
odebere predek a vystielky pfi scezovania | - hlavni kvaseni a dokvaSovani
provadi méteni technologickych veli¢in; - CiSténi a sanitace provozu
vysvétli princip chmelovaru, davkuje
chmel,
spila, zakvasuje a provzdusiuje mladinu
kontroluje pribé¢h kvaseni v CKT
provadi ¢isténi a sanitaci provozu;
pouziva stroje a zatizeni v souladu se
zasadami bezpec¢nosti prace;

9. Provozni laborator 30
popise vybaveni mikrobiologické - mikrobiologicka laboratot
laboratoie; - mikroskopicka technika
dodrzuje bezpecnost pii praci - mikroskopické preparaty
v mikrobiologické laboratofi; - kultivace mikroorganismil
pracuje s optickym mikroskopem;
pfipravuje mikroskopické preparaty;
kultivuje mikroorganismy na zivnych
pudach
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Rozpis udiva — 2. ro¢nik — 17,5 hod/tyden

Vysledky vzdélavani Tématické celky Dotace
hodin
Zak: 1. Bezpecnost a ochrana zdravi pri praci,
hygiena prace, poZarni prevence, prvni | 14
pomoc
- dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpecnosti
a ochrany zdravi pfi praci a pozarni
prevence;
- pfi obsluze, bézné Gdrzb¢ a Cisténi strojl a
zafizeni postupuje v souladu s predpisy a
pracovnimi postupy;
- uvede priklady bezpecnostnich rizik, event.
nejCastej$i pric¢iny urazu a jejich prevenci;
- poskytne prvni pomoc pii Grazu na
pracovisti;
- uvede povinnosti pracovnika i
zamestnavatele v piipad¢ pracovniho trazu;
2. Sladovna 70
- odebira vzorky pfi pfijmu je¢mene a - pfijem, ¢isténi a skladovani je¢mene
senzoricky hodnoti je¢men; - maceni jeCmene
- pfipravuje naduvniky pro maceni a - kli¢eni je¢mene
kontroluje pribéh macenti, - hvozdéni a odklicovani sladu
- vymaci jeémen pomoci vymacecich vozli; | - skladovani sladu
- kontroluje priib¢h kli¢eni a urci jednotlivd | - vedeni zakladni pfedepsané evidence
stadia kliceni; - CiSténi a sanitace provozu
- sbira zeleny slad a pomaha s nastirdnim - obsluha, udrzba a sefizovani strojii a
zeleného sladu na hvozd,; zafizeni na zpracovani jeCmene a sladu
- provadi jednoduché pracovni tikony pfi
odkli¢ovani a skladuje sladovy kvét;
- vysvétli zmény probihajici v je€meni pii
sladovani;
- Cisti zafizeni a prostory sladovny;
- pouZziva stroje a zafizeni sladovny
v souladu se zdsadami bezpecnosti prace;
3. Varna 98
- popiSe vyznam a postup jednotlivych - Srotovani sladu
operaci pii pfipravé mladiny; - vystirani
- popiSe stroje a zafizeni varny; - rmutovani
- provadi jednoduché operace pii Srotovdni a | - scezovani
pfipraveé sypani na varku; - chmelovar
- piipravi nadobu na vystirani; - méfeni a kontrola sladiny a mladiny
- provede jednoduché operace pii rmutovani | - vedeni zakladni pfedepsané evidence
a kontroluje zcukieni; - CiSténi a sanitace provozu
- kontroluje scezovani, odebere predek a
vystielky a méfi dilezité technologicke
veli¢iny;
- davkuje chmel;
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odebira a kontroluje vzorky mladiny;
zapisuje namétené hodnoty do varniho
listu;

pripravuje potrubi a nadoby na ¢isténi a
sanitaci, provadi béznou tdrzbu zafizeni;
pouziva stroje a zafizeni varny v souladu se
zésadami bezpecnosti prace;

4. Spilka a CKT 98
vysvétli ucel odstranovani kalt a chlazeni - odstranéni kalli a chlazeni mladiny
mladiny, pomaha pii odstranéni kala a - spilani a zakvasovani mladiny
chlazeni mladiny pfed zakvaSenim; - klasicky zptisob hlavni kvaseni
zakvasuje a provzdusiuje mladinu pfi - kvaseni v CKT
spilani; - sudovani mladého piva
kontroluje teplotu a zdanlivé prokvaseni - oSetfovani kvasinek
mladiny; - vedeni zékladni predepsané evidence
piipravi potrubi pro sudovani; - CiSténi a sanitace provozu
vysvétli zpasob spravného uchovavani
kvasnic a oSetfuje pouzité kvasnice po
sbéru;
popise postup a prubéh kvaseni v
cylindrokénickém tanku;
provadi sanitaci provozu a zatizeni spilky a
CKT;
pouziva stroje a zatizeni spilky v souladu se
zasadami bezpec€nosti prace;

5. Sklep 105
pfipravuje potrubi a tanky na sudovani a - dokvasovani mladého piva
pomaha pfi sudovani mladého piva do - sméSovani piva po dokvaSovani
lezackych tankd; - filtrace piva
vysvétli vyznam dokvasovani, kontroluje - stabilizace piva
proces dokvasovani; - vedeni zékladni pfedepsané evidence
urci pivo pro filtraci; - CiSténi a sanitace provozu
provadi jednoduché manipulace s potrubim
a smeSovacim zafizenim;
provadi jednoduché operace pfi filtraci a
stabilizaci piva;

Cisti a sanituje zafizeni;
- pouziva stroje a zafizeni v souladu se
z4sadami bezpecnosti prace;

6. Staceni piva do obalu a distribuce 105
obsluhuje jednoduché stroje lahvarenské - lahvovna
linky; - depaletizace
obsluhuje jednoduché stroje pfi staceni piva | - vykladani lahvi
do sudu; - myti lahvi
Cisti a sanituje stroje a zatizeni; - kontrola myti lahvi
pouziva stroje a zatizeni staciren v souladu | - plnéni a uzavirani lahvi
se zadsadami bezpecnosti prace; - pasterace
sleduje opatieni tykajici se kritickych bodi | - etiketovani
ve vyrobé (HACCP) a pravidel spravné - vkladani lahvi
vyrobni a hygienické praxe. - baleni do prepravnich oball
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- KEG - staceni piva do suda

- vedeni zakladni ptfedepsané evidence,
HACCP

- CiSténi a sanitace provozu

7. Minipivovar 35
piipravuje sypani na varku - vybeér, piiprava, vazeni a Giprava surovin
pripravi nadobu na vystirani, popise pro vyrobu sladiny a mladiny
vyznam a postup vystirani; - Srotovani sladu
provede zaparku, vysvétli proces rmutovani | - vystirani, rmutovani, scezovani, chmelovar
a provede jednodussi operace a kontrolu - odstranéni kall a chlazeni mladiny
zcukfeni, - spilani a zakvasovani mladiny
odebere predek a vystielky pfi scezovania | - hlavni kvaseni a dokvaSovani
provadi méteni technologickych velicin; - CiSténi a sanitace provozu
vysvétli princip chmelovaru, davkuje
chmel,
spila, zakvasuje a provzdusiiuje mladinu
kontroluje prubéh kvaseni v CKT
provadi ¢isténi a sanitaci provozu,
pouziva stroje a zafizeni v souladu se
zasadami bezpecnosti prace;
8. Provozni laborator 35

popise vybaveni mikrobiologické
laboratofre;

dodrzuje bezpecnost pii praci

v mikrobiologické laboratofi;

pracuje s optickym mikroskopem;
pfipravuje mikroskopické preparaty;
kultivuje mikroorganismy na zivnych
pudach

- mikrobiologicka laboratof
- mikroskopicka technika

- mikroskopické preparaty
- kultivace mikroorganismil
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Rozpis udiva — 3. ro¢nik — 17,5 hod/tyden

Vysledky vzdélavani Tematické celky Dotace
hodin
Zak: 1. Bezpecnost a ochrana zdravi pii praci,
hygiena prace, pozarni prevence, prvni | 14
pomoc
- dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpecnosti
a ochrany zdravi pfi praci a pozarni
prevence;
- pfi obsluze, bézné Gdrzbé a Cisténi strojl a
zafizeni postupuje v souladu s predpisy a
pracovnimi postupy;
- uvede priklady bezpecnostnich rizik, event.
nejCastej$i priciny urazu a jejich prevenci;
- poskytne prvni pomoc pfi Girazu na
pracovisti;
- uvede povinnosti pracovnika i
zaméstnavatele v pripad¢ pracovniho tirazu;
2. Provozni laborator 49
- dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpecnosti | - bezpe€nost a ochrana zdravi pti praci v
a ochrany zdravi pfi praci a pozarni provozni laboratofi, hygiena prace, pozarni
prevence v provozni laboratofi; prevence
- provadi zékladni rozbory surovin - hodnoceni jakosti surovin pro vyrobu sladu
v provozni laboratofi, posuzuje kvalitu apiva
surovin; - hodnoceni jakosti piva
- provadi zékladni rozbory piva v provozni
laboratofi, posuzuje kvalitu piva;
- popiSe vady surovin a piva, zpiisoby jejich
prevence a odstranéni;
3. Sladovna 259

rorw

vysvétli ucel jednotlivych operaci pti
vyrobé sladu a zmény, ke kterym pfi nich
dochazi;

pfijima je¢men, odebira vzorky, zhodnoti
organolepticky kvalitu je¢mene;

obsluhuje zatizeni pro Gpravu, manipulaci a
dopravu je€mene;

obsluhuje zafizeni pro navazovani a
davkovani je¢mene;

kontroluje prubéh maceni, teplotu vody a
dodrzuje zasady spravného maceni
jecmene;

kontroluje stupent domoceni a vymaci
pomoci vymacecich vozi;

spravn¢ vede hromady a sleduje stadia
klic¢eni;

obsluhuje a manipuluje se zatizenim k ordni

hromad;

provadi pfedepsanou kontrolu a evidenci

- pfiprava, vdzeni a Gprava surovin

- pfijem, ¢isténi a skladovani je¢mene
- maceni jeCmene

kliceni je¢mene

hvozdéni a odkli¢ovani sladu
skladovani sladu

vedeni zékladni pifedepsané evidence,
HACCP

¢iSténi a sanitace provozu

obsluha, udrzba a sefizovani strojii a
zafizeni na zpracovani jeCmene a sladu
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prabehu klicent;

- sbira zeleny slad;

- manipuluje s nastiracim zatizenim na
hvozdech;

- odklicuje a skladuje sladovy kvét;

- myje a Cisti zafizeni a prostory sladovny
pomoci ¢isticich prostredk;

- pouziva stroje a zatizeni sladovny
v souladu se zdsadami bezpecnosti prace;

- pfijima slad a pomaha s pfipravou sypani na
varku na Srotovné;

- vysvétli zptisoby Srotovani;

- popise jednotlivé stroje na Srotovng;

- vysvétli vyznam Srotovani;

- pfipravi nddobu na vystirani, popise
vyznam a postup vystirani;

- provede zaparku, vysvétli proces rmutovani
a provede jednodussi operace a kontrolu
zcukfeni;

- popise pripravu scezovaci kadé na
scezovani a kontroluje proces;

- odebere predek a vystielky pfi scezovani

a provadi méteni technologickych veli€in;

- vysvétli princip chmelovaru, davkuje
chmel, kontroluje a hodnoti mladinu;

- pfipravuje a Cerpa mladinu;

- provadi pfedepsanou provozni kontrolu
s cilem dodrzet pfedepsané technologické
parametry vyroby, méfi technologické
veli¢iny pomoci elektrickych pfistroj,
odecitd métené hodnoty na analogovych
nebo digitalnich pfistrojich;

- vede zékladni provozni evidenci pii vyrobé,
zapisuje hodnoty méfeni do varniho listu;

- pfipravuje potrubi a nadoby na myti a
¢isténi;

- provadi sanitaci provozu, vyzna se
v sanitacnich systémech, davkuje sanita¢ni
roztoky;

- provadi béZnou Gdrzbu, pfipadné setizuje
stroje a zafizeni;

- pouZziva stroje a zafizeni v souladu se
zasadami bezpecnosti prace;

4. Varna

vybér, ptiprava, vazeni a Uprava surovin
pro vyrobu sladiny a mladiny

obsluha strojl a zafizeni na zpracovani
surovin

Srotovani sladu

vystirani

rmutovani

scezovani

chmelovar

mefeni a kontrola sladiny a mladiny
vedeni predepsané evidence, HACCP
Cisténi a sanitace provozu

sefizovani a bézna tdrzba stroju a zafizeni

V provozu

49
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5. Spilka a CKT 49
provadi odstranéni kalii pomoci vifivé kadé | - odstranéni kalt a chlazeni mladiny
a obsluhuje chladice, popiSe princip aicel | - spilani a zakvaSovani mladiny
procesu, - oSetfovani kvasinek
spila, zakvasuje a provzdusiiuje mladinu - hlavni kvaseni
behem spilani do kadg; - sudovani mladého piva
kontroluje hlavni kvaseni na spilce a urci - vedeni zékladni pfedepsané evidence,
stadia hlavniho kvaSeni; HACCP
kontroluje pribéh kvaseni v CKT pomoci - CiSténi a sanitace provozu
technologického softwaru;
urc¢i mladé pivo k sudovani;
osetfuje a uchovava kvasnice;
provadi sanitaci provozu, vyzna se
v sanitacnich systémech
pouziva stroje a zafizeni spilky a CKT v
souladu se zdsadami bezpec¢nosti prace;
6. Sklep 49
suduje mladé pivo do lezackého sklepa; - dokvasSovani mladého piva
kontroluje hradici tlak, odebira a kontroluje | - sméSovani piva po dokvaSovani
vzorky piva pti dokvaSovani a vybere pivo | - filtrace piva
k filtraci; - stabilizace piva
manipuluje s potrubim a sméSovacim - HGB
zatizenim a kontroluje pribeh smésovani - vedeni zékladni pfedepsané evidence,
piva pied filtraci; HACCP
kontroluje prub¢h filtrace a stabilizace piva, | - CiSténi a sanitace provozu
odebira a méii vzorky;
provadi ¢isténi a sanitaci provozu,
pouziva stroje a zatizeni v souladu se
zasadami bezpecnosti prace;
7. Staceni piva do obali a distribuce 49

obsluhuje stroje a zafizeni lahvarenské
linky, mechaniza¢ni zafizeni na expedi¢ni
prace a mobilni transportni prostfedky na
pfepravu potravinafskych vyrobki;
pfipravuje sudy ke staCeni a obsluhuje
stroje pii staceni piva do sudi;

kontroluje findlni vyrobky, odstranuje
vadné vyrobky;

dodrzuje zasady spravného nakladani s
odpady;

dodrzuje zasady spravného skladovani piva
pted distribuci;

obsluhuje Cistici stroje a mycky piepravek;
provadi ¢isténi a sanitaci pomoci Cisticich
prostiedkil a sanitarni techniky;

pouziva stroje a zafizeni v souladu se
zasadami bezpecnosti prace;

vede zakladni provozni evidenci pfi
skladovéni a expedici;

sleduje opatieni tykajici se kritickych bodi

- baleni a expedice piva

- lahvovna

- depaletizace

- vykladani lahvi

- myti lahvi

- kontrola myti lahvi

- plnéni a uzavirani lahvi

- Ppasterace

- etiketovani

- vkladani lahvi

- baleni do ptepravnich oball
- KEG - staceni piva do suda
- posuzovani kvality piva

- CiSténi a sanitace provozu

- vedeni ptedepsané evidence, HACCP

115




SOS Litovel, Komenského 677

SVP Sladovnik-pivovarnik

ve vyrobé (HACCP) a pravidel spravné
vyrobni a hygienické praxe.

pfipravuje sypani na varku

pripravi nadobu na vystirani, popise
vyznam na postup vystirani;

provede zapaiku, vysvétli proces rmutovani
a provede jednodussi operace a kontrolu
zcukfeni;

odebere predek a vystielky pfi scezovani a
provadi méteni technologickych veli€in;
vysvétli princip chmelovaru, davkuje
chmel,

spila, zakvasuje a provzdusiuje mladinu
kontroluje pribéh kvaseni v CKT

provadi ¢isténi a sanitaci provozu;
pouziva stroje a zatizeni v souladu se
zasadami bezpec¢nosti prace;

8.Minipivovar

- vybér, piiprava, vazeni a Gprava surovin
pro vyrobu sladiny a mladiny

- Srotovani sladu

- vystirani, rmutovani, scezovani, chmelovar

- odstranéni kalli a chlazeni mladiny

- vzdus$néni a zakvasovani mladiny

- hlavni kvaseni a dokvaSovani

- CiSténi a sanitace provozu

42
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ZAKLADNI PODMiNK)( PRO USKUTECNOVANI
VZDELAVACIHO PROGRAMU

Realizace bezpecnosti a ochrany zdravi pri praci a poZarni prevence

Problematika bezpecnosti prace, hygieny a pozarni ochrany je nedilnou soucésti celého
vyucovaciho procesu. Prolind se vSemi predméty, zejména praktickymi vcetné odborného
vycviku, dale pak télesnou a zdravotni vychovou, obanskou naukou a ekonomikou.

Opatieni k zajiSténi bezpecné prace vychazeji z platné legislativy.

Skola mé zpracovanou kompletni dokumentaci k vyhledavani a eliminaci rizik spojenych
zejména s praktickymi cvi¢enimi v teoretickém vyucovani a s odbornym vycvikem. Dale ma
Skola zpracovanou Metodickou osnovu vstupniho Skoleni BOZP a PO, Smérnici pro zajisténi
BOZP, Pozarni tady a Pozarni poplachové smérnice. Samostatné provozni fady jsou
vypracovany pro télocvicnu a posilovnu, pro vSechny odborné ucebny vcetné laboratoii, pro
cvi¢nou kuchyni a pro vSechny prostory, ve kterych probiha odborny vycvik.

V teoretickém vyucovani jsou Zaci pouceni vzdy na zacatku Skolniho roku. Pouceni
stvrzuji svym podpisem a ucitel je zapiSe do tfidni knihy.

V odborném vycviku jsou zaci pouceni na zacatku Skolniho roku, coz stvrdi podpisem a
ucitel odborného vycviku zapise do deniku evidence odborného vycviku. Do deniku evidence
se zapisuji 1 dil¢i pouceni, provadéna na zacatku kazdého tematického celku.

Pti Skolnich aktivitdich mimo prostory Skoly nebo mimo vyuéovéni je stanoven dozor nad
zaky, ktery sezndmi zaky s programem a jeho riziky a pouci je o zplusobech pfedchazeni
témto rizikim prokazatelnym zptisobem.

Organizacni zabezpeceni vzdélavani

Zakladnim dokumentem, ktery zajiStuje jednotnost pedagogického piisobeni, je platny
Skolni ¥ad a Pravidla hodnoceni vysledkii vzd&lavani zaki. Skolni ¥ad obsahuje prava a
povinnosti zakli a upravuje tak pravidla chovani v teoretické vyuce, odborném vycviku i
v domové mladeze. S obsahem Skolniho ¥adu se Zaci seznamuji vzdy prvni den nového
Skolniho roku, o ¢emzZ se ucini zapis do tfidni knihy. Pravidla hodnoceni vysledkl vzdélavani
zakl uvadi kritéria pro hodnoceni vysledkii vzdélavani i chovani a podminky konani
opravnych zkousek a zkousek v ndhradnim terminu.

Personalni podminky

Vseobecné vzdelavaci predméty 1 odborné piedméty teoretického vzdélani zajistuji
ucitelé s plnou odbornou i pedagogickou zptlisobilosti.

PIn¢ kvalifikovani jsou také ucitelé praktického vyucovani, pod jejichz vedenim probiha
odborny vycvik.

Samoziejmosti u pedagogickych pracovnikli je doplhovani si znalosti a dovednosti
formou samostudia, uc¢asti na seminarich, Skolenich a konferencich.

Ve skole pisobi vychovny poradce a preventista socialné-patologickych jevi. Tito
pracovnici zabezpecuji vytvareni ditvéryhodné a akceptovatelné poradenské sluzby pro Zaky
Skoly, podporuji integraci zaki se specidlnimi vzdélavacimi potfebami 1 zdravotné
znevyhodnénych zakl do tfidniho kolektivu, poskytuji Zakiim informace o dalSich formach
studia a spolupodileji se na vytvareni pozitivniho klimatu ve Skole. Svou ¢innosti podporuji
moderni a demokratické trendy ve vztazich mezi Zadky a pedagogy, eliminuji zarodky
negativnich jevll ve Skolnim kolektivu a tizce spolupracuji se zakonnymi zastupci zakt a
jednotlivymi pedagogy.
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Materialni zabezpeceni vzdélavani

Teoretické vyucovani probiha v budové Komenského 677, Litovel. Jednotlivé pfedméty
se vyucuji v kmenovych ucebnach vybavenych tabuli a dataprojektorem. VSem vyucujicim
jsou k dispozici mobilni technické prostiedky — notebooky s moznosti vyuzivani aplikace
Teams. Kapacita u¢eben je min. 24 a max. 32 zakd.
Pro odborny vycvik je zajisténa spoluprace s pivovarem Litovel, kde budou zaci umisténi
piimo ve vyrobnim stiedisku pod vedenim ucitele odborného vycviku.
Ve Skole se vzdélavaji zéci prevazné z Olomouckého kraje. Pro ty, ktefi nemohou denné
dojizdét, je k dispozici Domov mladeze Gemerska 505, Litovel. Zaci jsou ubytovani ve
ctytliazkovych pokojich se socidlnim zafizenim na poschodi. Ve volném ¢ase mohou vyuzivat
venkovni sportovni hfisté, hernu (stolni tenis, stolni fotbal), spoleCenskou mistnost (televizor,
video...), studovnu, poc¢itacovou pracovnu a kuchynku.

VZDELAVANi ZAKU SE SPECIALNIMI
VZDELAVACIMI POTREBAMI

r v r

Vzdélavani zaku se specialnimi vzdélavacimi potfebami

Zakem se specialnimi vzd&lavacimi potiebami je zak, ktery k naplnéni svych
vzdélavacich moznosti nebo k uplatnéni a uzivani svych prav na rovnopravném zakladé s
ostatnimi potiebuje poskytnuti podpirnych opatieni. Tento zak ma pravo na bezplatné
poskytovani podplrnych opatieni z vyctu uvedené¢ho v § 16 Skolského zdkona. Podptirné
opatfeni realizuje Skola a Skolské zatizeni.

a) Pojeti vzdélavani Zakua s pfiznanymi podpirnymi opatifenimi

Utelem podpory vzdélavani téchto 74k je plné zapojeni a maximalni vyuziti
vzdélavaciho potencialu kazdého Zaka s ohledem na jeho individualni moznosti a schopnosti.
Pedagog tomu pfizplsobuje své vzdélavaci strategie na zdkladé stanovenych podplrnych
opatfeni. Pravidla pro pouziti podptrnych opatteni skolou a Skolskym zafizenim stanovuje
vyhlaska ¢. 27/2016 Sb.

Podpirna opatteni prvniho stupné uplatiiuje Skola 1 bez doporuceni Skolského
poradenského zafizeni (SPZ) na zakladé planu pedagogické podpory (PLPP). Podpiirna
opatieni druhého az patého stupné lze uplatnit pouze s doporudenim SPZ.

b) Systém péce o Zaky s priznanymi podptirnymi opatienimi ve §kole

Pravidla a priibéh tvorby, realizace a vyhodnocovani plinu pedagogické podpory
(PLPP) a individualniho vzdélavaciho planu (IVP) Zika se SVP:

PLPP sestavuje vychovny poradce ve spolupraci s tfidnim ucitelem nebo ucitelem
konkrétniho vyucovaciho pfedmétu. PLPP mé pisemnou podobu. Pfed jeho zpracovanim
probihaji rozhovory vychovného poradce s jednotlivymi vyucujicimi, s cilem stanoveni napf.
metod prace s zdkem, zpusobli kontroly osvojeni znalosti a dovednosti. Vychovny poradce
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stanovi termin ptipravy PLPP a organizuje dle potieby schiizky se zak. zastupci, pedagogy,
vedenim $koly i zédkem samotnym.

Pti tvorbé IVP bude vyuzivano metodické podpory Skolniho poradenského pracoviste,
ptipadné Skolského poradenského zafizeni. Vychovny poradce je povéfen spolupraci se
Skolskymi poradenskymi zafizenimi.

Prace na sestavni IVP jsou zahdjeny okamzité po obdrzeni doporuceni Skolského
poradenského zatizeni. IVP je sestaven nejpozdéji do jednoho mésice od obdrzeni doporuceni
Skolského poradenského zatfizeni. Soucasti IVP je termin vyhodnoceni napliiovani IVP a
muze téz obsahovat 1 termin prubézného hodnoceni IVP, je-li to ucelné. IVP muze byt
zpracovan i pro kratS$i obdobi nez je Skolni rok. IVP miZze byt dopliiovan a upravovan
v prub¢hu skolniho roku.

Vychovny poradce zajisti pisemny informovany souhlas zakonného zéastupce zéka, bez
kterého nemuze byt IVP provadén. Vychovny poradce po podpisu IVP zdkonnym zastupcem
zéka a ziskani pisemného informovaného souhlasu zakonného zéstupce zaka preda informace
o zahajeni poskytovani podplirnych opatieni podle IVP fediteli Skoly a zaznamena je do
Skolni matriky.

Zaci s ptiznanymi podpirnymi opatienimi jsou integrovani do b&znych tiid, vyuka viak
probiha diferencované s individudlnim pfistupem podle jejich schopnosti, nadani a z4jmu. Za
zajisténi vzdélavani téchto zakl odpovidd vychovna poradkyné, specidlni pedagog, tiidni
ucitelé a vyucujici jednotlivych predméti, kterych se bezprostfedné tyka zabezpeceni této
vyuky.

¢) Podminky vzdélavani Zaki s priznanymi podpiirnymi opatienimi

Jako podpilirnd opatfeni pro zaky se specidlnimi vzdélavacimi potiebami je ve Skole
vyuzivano podle doporuceni Skolského poradenského zatizeni a ptiznaného stupné podpory
zejména:
1. v oblasti metod vyuky
respektovani odlisnych stylt uceni jednotlivych zakd, individualni pistup
metody a formy prace, které umozni ¢astéjsi kontrolu a poskytovani zpétné vazby zékovi
daraz na logickou provazanost a smysluplnost vzdélavaciho obsahu
- respektovani pracovniho tempa zakil a poskytovani dostatecného ¢asu k zvladnuti ukol
2. v oblasti organizace vyuky
stfidani forem a ¢innosti béhem vyuky
- vyuzivani skupinové vyuky
metodicka podpora a konzultace pro zdkonné zastupce zakl
Chceme umoznit vSem zaktim kvalitni vyuku, pfi které¢ si kazdy najde svoji cestu za
vzdélanim. VSichni ucitelé jsou kompetentni pomoci Zaklim rozvijet jejich vnitini potencial a
podporovat jejich socidlni integraci, véetné studijniho a pracovniho uplatnéni. Jsme pfipraveni
i na pomoc zakiim pfichazejicim z jiné §koly, z jiného SVP.

Vzdélavani zakii nadanych a mimoradné nadanych

Nadanym zdkem se rozumi jedinec, ktery pfi adekvatni podpote vykazuje ve srovnani s
vrstevniky vysokou uroven v jedné ¢i vice oblastech rozumovych schopnosti, v pohybovych,
manualnich, uméleckych nebo socidlnich dovednostech.

Za mimotadné nadaného Zaka se v souladu s vyhlaSkou ¢. 27/2016 Sb. povazuje zak,
jehoz rozlozeni schopnosti dosahuje mimotadné tirovné pii vysoké tvotivosti v celém okruhu
¢innosti nebo v jednotlivych oblastech rozumovych schopnosti.

a) Pojeti péce o nadané a mimoradné nadané Ziky ve Skole
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Skola je povinna vyuzit pro podporu nadani a mimoiadného nadani podptirnych opatfeni
podle individualnich vzdélavacich potieb zaki v rozsahu prvniho az ¢tvrtého stupné podpory.
Pti vyhledavani nadanych a mimoiadné nadanych zaka je tieba vénovat pozornost i zakiim se
specidlnimi vzdélavacimi potfebami.

b) Systém péce o nadané a mimoradné nadané Zaky ve S§kole

Pravidla a prubéh tvorby, realizace a vyhodnocovani planu pedagogické podpory
(PLPP) nadaného a mimoradné nadaného Zika a individualniho vzdélavaciho planu
(IVP) mimoradné nadaného Zaka:

Individudlni vzd€lavaci plan mimofadné nadaného zaka sestavuje vychovny poradce ve
spolupraci s tfidnim ucitelem nebo s uciteli vyucovacich predmétd, ve kterych se projevuje
mimotadné nadani zaka a Skolskym poradenskym zafizenim. IVP mimotadné nadaného zéka
ma pisemnou podobu a pfi jeho sestavovani spolupracuje tfidni ucitel se zakonnymi zastupci
zéka mimotradn¢ nadaného.

Pti sestavovani IVP vychdzime z obsahu IVP stanoveného v § 28 vyhlasky ¢. 27/2016 Sb.
Prace na sestavni IVP jsou zahdjeny okamzit¢ po obdrzeni doporuceni Skolského
poradenského zatizeni. [IVP je sestaven nejpozdéji do jednoho mésice od obdrzeni doporuceni
Skolského poradenského zatfizeni. Soucasti IVP je termin vyhodnoceni napliiovani IVP a
muze téZ obsahovat i termin pribézného hodnoceni IVP, je-li to ucelné. IVP muize byt
zpracovan i pro krat§i obdobi nez je Skolni rok. IVP miize byt dopliiovan a upravovéan
v prabéhu skolniho roku.

Vychovny poradce zajisti pisemny informovany souhlas zdkonného zastupce Zzika, bez
kterého nemuze byt IVP provadén. Vychovny poradce po podpisu IVP zdkonnym zastupcem
zéka a ziskani pisemného informovaného souhlasu zdkonného zastupce zaka preda informace
o zahajeni poskytovani podplrnych opatieni podle IVP fediteli $koly a zaznamena je do
Skolni matriky.

Péce o nadané a mimoiadné nadané zaky je koordinovana vychovnym poradcem.

Specifikace provadéni podpiirnych opatreni a iprav vzdélavaciho procesu
nadanych a mimoradné nadanych zZiaku

Pro nadané a mimofadné nadané Zaky, ktefi jsou integrovani v béznych ttidach, jsou
pfipraveny naro¢néjSi ukoly vramci diferencované vyuky v jednotlivych vyucovacich
pfedmétech. Snazime se ve Skole rozvijet schopnosti a kreativnost Zaki zejména v oborovych
soutézich, jednak na urovni Skoly, a pro ty uspé$né i na rovni meziskolnich soutézi.

Pro mimotadné nadané zaky jsme pfipraveni na zéklad¢ zadosti zdkonného zastupce a
doporuceni poradenského zatizeni zajistit jeho vzdélavani podle individualniho vzdélavaciho
planu, ktery upravuje organizaci vzdélavani s ohledem na jeho nadani a na podminky
odpovidajici jeho Casovym moZnostem. Nadanym Zzakiim Skola umozZiuje vzdélavat se
formou stazi v jiné Skole stejného nebo podobného druhu. Jako dal§i formy podpory Skola
realizuje motivacni program pro Zaky.

SPOLUPRACE SE SOCIALNIMI PARTNERY

Skola spolupracuje pii zajistovani vyuky odborného vycvik s pivovarem Litovel.
Vzhledem k tomu, ze vyuka probihd pfimo na jednotlivych stfediscich vyroby a Zici se
zapojuji do samotného vyrobniho procesu, kde vyuZivaji vyrobni zatizeni daného useku,
ucitelé odborného vycviku mohou okamzité¢ reagovat na aktudlni zmény v daném oboru.
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Ucitel¢ odbornych predméti a odborného vycviku spolu tzce spolupracuji a do vyuky
zatazuji ménici se podminky v daném oboru.

Mezi socialnimi partnery, s nimiz $kola udrzuje kontakt, jsou Utady prace v Litovli a
v Olomouci. Ty jsou vyznamnym zdrojem informaci o situaci na regionalnim trhu prace a
umoziuji Skole orientovat se ve vyvoji nabidky a poptavky v oboru. Spole¢nou snahou je, aby
absolventi neméli po ukonceni studia problém ziskat zaméstnani v oboru.
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